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คุณภาพของขาวหอมมะลินอกจากจะเกิดจากความแปรปรวนของพันธุกรรม การเขตกรรมและ
กระบวนการเก็บเกี่ยวแลว ประเด็นดานการจัดการหลังเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะกระบวนการจัดเก็บขาวก็สงผลตอ
คุณภาพขาวเชนกัน ดังนั้นงานวิจัยครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงคสําคัญ 2 ประเด็น คือ 1) การจัดการอุปทานขาวหอมมะลิ
ในชวงเวลาเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพ่ือรักษาเสถียรภาพของราคา 2) ความสัมพันธของรูปแบบการจัดการหลังเก็บ
เกี่ยวกับคุณภาพขาวหอมมะลิ ซึ่งทั้งสองประเด็นนี้ยังขาดผลการวิจัยเชิงประจักษที่จําเปนตอการกําหนดนโยบาย
และการพัฒนาคุณภาพขาวหอมมะลิของไทย โดยกระบวนการวิจัยเพื่อบรรลุวัตถุประสงคดังกลาวใชการวิจัยแบบ
ผสมคือการวิจัยเชิงสํารวจรวมกับการวิจัยเชิงทดลอง คณะวิจัยคาดหวังวาผลการศึกษาจะสามารถใชเปนขอมูล
พื้นฐานดานการจัดการหลังเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิแกผูที่เกี่ยวของในการวางแผนนโยบายเพื่อพัฒนารูปแบบและ
กระบวนการจัดเก็บขาวใหมีคุณภาพเพิ่มขึ้นทั้งคุณภาพการสีและความหอม รวมท้ังเปนขอมูลสนับสนุนการดําเนิน
นโยบายที่เกี่ยวของกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตกรเพ่ือจัดการ
อุปทานขาวในชวงฤดูเก็บเกี่ยวอยางมีประสิทธิภาพ และเพ่ือสรางองคความรูในการจัดเก็บขาวหอมมะลิที่เหมาะสม
เผยแพรสูเกษตรกรและผูที่เกี่ยวของตอไป 

งานวิจัยครั้งนี้เกิดจากขอเสนอแนะของผูอํานวยการฝายเกษตร สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) 
รศ.สพญ.ดร.ประภาพร ขอไพบูลย ที่เล็งเห็นความสําคัญของหัวขอวิจัยนี้ ซึ่งเปนองคความรูที่ยังไมไดมีการศกึษาวิจัย
และผลการศึกษาจะเปนประโยชนอยางยิ่งตอท้ังเกษตรกรและภาคสวนที่เกี่ยวของ คณะวิจัยตองขอบคุณสํานักงาน
ประสานงานชุดโครงการ “งานวิจัยเชิงนโยบายเกษตรและเสริมสรางเครือขายงานวิจัยเชิงนโยบาย” โดยกองทุน
สนับสนุนการวิจัย (สกว.) และสถาบันคลังสมองของชาติ ที่ใหการสนับสนุนงบประมาณในการวิจัยและอํานวยความ
สะดวกตลอดระยะเวลาการดําเนินโครงการฯ ขอบคุณผูชวยนักวิจัย คุณวิทวัส บุตรโส และคุณณัฐ นามพลอินทร 
สําหรับการประสานงาน การจัดเก็บและบันทึกขอมูล ขอขอบคุณทานผูทรงคุณวุฒิที่ไดใหขอเสนอแนะแนวทางการ
วิจัยเพื่อปรับปรุงการดําเนินงานและผลการวิจัยที่เหมาะสม สุดทายขอบคุณนิสิตและบุคลากร มหาวิทยาลัย
มหาสารคาม เกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและภาคสวนท่ีเกี่ยวของท่ีสนับสนุนการวิจัยครั้งนี้ใหบรรลุตามวัตถุประสงค 
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การศึกษาครั้งน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบ กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกหอมมะลิ
และตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บของเกษตรกร วิเคราะหปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและ
การเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง และวิเคราะหความสัมพันธของกระบวนการจัดการยุงฉางท่ีมีตอคุณภาพขาวหอม
มะลิ ไดแก ความหอม เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือกในยุงฉาง โดยใชการวิจัย
เชิงสํารวจรวมกับการวิจัยเชิงทดลอง ซึ่งการวิจัยเชิงสํารวจมีพื้นที่ศึกษาในแหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิสําคัญ 9 
จังหวัด ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ เก็บรวบรวมขอมูลและเก็บตัวอยางขาวของเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลิทั่วไป
และขาวอินทรียในพ้ืนท่ีชลประทานและพื้นท่ีนาน้ําฝน ปการผลิต 2560/61 จํานวน 330 ตัวอยาง สวนการวิจัยเชิง
ทดลองทําการศึกษารูปแบบการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมสําหรับหอมมะลิอินทรียและขาวหอมมะลิทั่วไปในยุงฉาง 3 
ชนิด ไดแก ยุงไม ยุงสังกะสี และเก็บในบาน 

ผลการศึกษาพบวา กระบวนการหลังการเก็บเก่ียวขาวหอมมะลิจะใชแรงงานในครัวเรือนเปนหลัก โดย
เกษตรกร 81.57% มียุงฉาง ซึ่งเกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิไวขายจะเก็บขาวในยุงฉางและมียุงฉางขนาดใหญกวา
เกษตรกรที่เก็บไวเพ่ือบริโภคและเลือกวิธีเก็บกองมากกวาเก็บใสกระสอบ ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวบริโภคใน
ครัวเรือนหรือเก็บไวเปนเมล็ดพันธุจะนิยมบรรจุขาวในกระสอบวางเรียงแนวนอนซอนกัน โดยยุงฉางท่ีใชจัดเก็บขาว
หอมมะลิมีความสูงจากพ้ืนเฉลี่ยประมาณ 1.45 เมตร และยุงฉางของเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมีความสูงเฉลี่ย
นอยที่สุด เกษตรกรสวนหน่ึงจะใชพื้นที่ใตยุงฉางเปนคอกสัตวหรือสถานที่เก็บอุปกรณการเกษตร นอกจากนั้นกอน
นําขาวหอมมะลิเขาเก็บในยุงฉางเกษตรกรสวนใหญจะทําความสะอาดและเขาสํารวจความเสียหายของยุงฉางกอน 
ความถี่ของการใชยุงฉางเฉลี่ยประมาณหน่ึงครั้งตอเดือน และเกษตรกรสวนใหญใชประสบการณตนเองหรือองค
ความรูจากบรรพบุรุษในการจัดเก็บขาว วัตถุประสงคของการเก็บขาวหอมมะลิมี 3 ขอคือ เก็บไวเพื่อบริโภค ใชเปน
เมล็ดพันธุ และเก็บไวขาย เกษตรกรที่เก็บผลผลิตไวขายจะมีประมาณ 23.26% สวนอีก 24.17% เก็บขาวไวเขารวม
โครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. ซึ่งเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไรขึ้นไป 
ในขณะท่ี เกษตรกรในพ้ืนที่นาน้ําฝนเก็บขาวไวรอราคามากกวาในพ้ืนท่ีชลประทาน ซึ่งเกษตรกรในพื้นที่ชลประทาน
สวนใหญขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวเน่ืองจากจําเปนตองลงทุนและใชแรงงานสําหรับเตรียมดินปลูกขาวนาปรัง 
นอกจากน้ันภูมิภาคอีสานใตมีเกษตรกรที่เก็บขาวไวรอราคาและเขารวมโครงการจํานํายุงฉางมากท่ีสุด  

ผลการวิเคราะหตนทุนการปลูกขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดเทากับ 5,066 บาทตอตัน ราคาขาวหอมมะลิ
ในชวงเก็บเกี่ยวที่เกษตรกรไดรับเฉลี่ย 9,524-10,271 บาทตอตัน หากเกษตรกรจัดเก็บขาวจะมีตนทุนสวนเพ่ิม
ประมาณ 526 และ 590 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน และ 6 เดือน ตามลําดับ หากคํานวณจาก
ราคาขาวหอมมะลิในปการผลิต 2560/61 เกษตรกรท่ีจัดเก็บขาวจะมีกําไรเหนือตนทุนเงินสดเพ่ิมขึ้นจาก 4,954 
บาทตอตัน เปน 9,518-10,244 บาทตอตัน  ผลการวิเคราะหปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของ
เกษตรกรพบวา ตัวแปรอิสระในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรได 44% โดยท่ี
แรงงานหลักในการปลูกขาวเปนเพศหญิง รายไดของครัวเรือน ภูมิภาค (อีสานเหนือ อีสานกลาง และอีสานใต) 
รูปแบบการผลิตขาว ปริมาณผลผลิตขาวหอมมะลิ การมียุงฉาง และเกษตรกรท่ีเคยเขารวมโครงการชะลอการขาย
ขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) มีอิทธิพลในทิศทางเดียวกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
สําหรับโครงการจํานํายุงฉาง ซึ่งจํานวนเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ ยังไมไดตามผลผลิตเปาหมายที่ ธ.ก.ส. กําหนด
และผลผลิตขาวในโครงการฯ ยังมีสัดสวนท่ีนอยเมื่อเทียบกับผลผลิตขาวท่ีออกสูตลาด ผลการศึกษาพบวาเกษตรกร
กลุมที่เก็บขาวไวสวนใหญเคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง โดยเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมีสัดสวน
เกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ สูงที่สุด และเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ เปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูก
ขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง พบวา ตัวแปร
อิสระสามารถอธิบายการตัดสินใจเขารวมโครงการฯของเกษตรกรได 49.09% โดยตนทุนคาตากขาว การมียุงฉาง 
ภาคอีสานใต จํานวนแรงงานในครัวเรือน ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก และรูปแบบการผลิต มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขา
รวมโครงการจํานํายุงฉางในทิศทางเดียวกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

สําหรับอิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บตอคุณภาพขาวหอมมะลิจากงานวิจัยเชิงทดลอง พบวาคุณภาพขาว
หอมมะลิทั้งเปอรเซ็นตตนขาวและความหอมลดลงตามระยะเวลาการจัดเก็บ โดยขาวหอมมะลิมีความหอมมากที่สุด



ค

ในการจัดเก็บขาวเดือนที่ 1 และปริมาณ 2AP จะลดลงต่ําลงอยางรวดเร็วในเดือนที่ 3 ในขณะท่ีขาวหอมมะลิอินทรีย
มีลักษณะทางคุณภาพทั้งเปอรเซ็นตตนขาวและปรมิาณสาร 2AP สูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไป และการเก็บขาวในยุงไม
มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ํา เปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงที่สุด การเก็บขาวในยุงสังกะสีมีอุณหภูมิและ
ความช้ืนในกองขาวสูงที่สุด มีความช้ืนขาวเปลือกและปริมาณ 2AP ต่ําที่สุด ซึ่งความช้ืนในเมล็ดขาวต่ําจะสงผลให
เกิดการสูญเสียน้ําหนักของขาวเปลือกและการเพิ่มขึ้นของตนทุนการจัดเก็บตามมาดวย การเก็บขาวในตัวบานมี
เปอรเซ็นตความชื้นขาวเปลือกสูงที่สุด และมีเปอรเซ็นตตนขาวต่ําที่สุด นอกจากน้ันเกษตรกรควรจะหลีกเลี่ยงการใช
กระสอบปุยเคลือบเพราะทําใหขาวเปลือกมีความช้ืนสูง เปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงและปริมาณ 
2AP ต่ํา แตหากคํานึงถึงเฉพาะเปอรเซ็นตตนขาวพบวาการเก็บขาวในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 
2AP ต่ํา ซึ่งรูปแบบการจัดเก็บขาวท่ีเหมาะสมจะแตกตางกันตามชนิดของยุงฉางหรือสถานท่ีเก็บ โดยการจัดเก็บขาว
แบบเก็บกองมีตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บสูงกวารูปแบบอ่ืน ในขณะท่ีการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกามีตนทุน
สวนเพ่ิมต่ํากวาและกําไรสุทธิสูงกวาการจัดเก็บรูปแบบอื่น  

ผลการวิเคราะหคุณภาพขาวหอมมะลจิากการสุมตัวอยางขาวของเกษตรกร พบวา ขาวหอมมะลิอินทรียใน
พื้นที่นานํ้าฝนมีคุณภาพดีที่สุด คือมีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงที่สุดและมีเปอรเซ็นตขาวหักนอยที่สุด
สอดคลองกับผลการวิจัยเชิงทดลอง ในขณะที่เกษตรกรรายใหญมีคุณภาพขาวตํ่ากวาเกษตรกรรายเล็ก และการ
เปลี่ยนแปลงความช้ืนของขาวหอมมะลิไมแตกตางกันตามสภาพแวดลอมหรือรูปแบบการผลิต  อยางไรก็ตาม
ภายหลังจัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางปริมาณ 2AP ของขาวตามสภาพแวดลอมและรูปแบบการผลิตไมแตกตางกัน 
สําหรับคุณภาพขาวตามสภาพกายภาพยุงฉาง พบวาความถ่ีของการใชยุงฉางไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 
ในขณะที่การเปลี่ยนแปลงความช้ืนและความหอมของขาวหอมมะลิแตกตางกันตามลักษณะการร่ัวซึมและการบัง
แดดของยุงฉาง นอกจากน้ันการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิไมแตกตางกันตามความสูงของยุงฉาง แตวัสดุใต
ฐานยุงฉางและการยกพ้ืนยุงฉางทําใหความช้ืนในเมล็ดขาวหอมมะลิแตกตางกัน โดยใตฐานยุงฉางแบบพ้ืนดินมี
แนวโนมที่ความช้ืนขาวหอมมะลิหลังการจัดเก็บจะลดลงมากกวาพื้นปูน พื้นหิน หรือสถานท่ีเก็บขาวที่ไมไดยกพ้ืน 
และการจัดเก็บขาวหอมมะลิโดยรองพื้นยุงฉางมีความช้ืนลดลงมากกวาการไมรองพ้ืน ผลการประมาณคาปจจัยที่มี
อิทธิพลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว พบวา รูปแบบการจัดเก็บที่สงผลตอการเปลี่ยนแปลงเมล็ดขาวทองไข มี 2 
ปจจัย คือ การรั่วซึมของยุงฉาง และการจัดเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลในทิศทางเดียวกันกับการเพ่ิมขึ้นของเมล็ดขาว
ทองไข นั่นคือยุงฉางที่รั่วซึมมากกวามีความนาจะเปนที่เปอรเซ็นตขาวเมล็ดทองไขจะเพ่ิมข้ึน และการจัดเก็บขาวใน
กระสอบนํ้าตาลมีความนาจะเปนที่จะเกิดขาวเมล็ดทองไขไดมากกวาการจัดเก็บขาวแบบเก็บกอง ในขณะท่ีปจจัย
อื่นๆ ไมมีความสัมพันธกับการเกิดเมล็ดขาวทองไขอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

ขอเสนอแนะจากการศึกษา ประการแรกคือโครงการจํานํายุงฉางที่ผานมามีเกษตรกรเขารวมนอยและสวน
ใหญเปนเกษตรกรรายใหญ แตการดําเนินโครงการของรัฐจะตองตอเนื่องและคํานวณผลประโยชนอยางชัดเจน 
เพราะเกษตรกรจะตองลงทุนสรางยุงฉางในการเก็บขาวที่เปนมาตรฐาน และการตากขาว ซึ่งเงินลงทุนนี้กว าจะคืน
ทุนก็ตองใชเวลาหลายป ถานโยบายของรัฐไมมีความแนนอนจะไมมีเกษตรกรกลาเสี่ยงลงทุน และควรมีนโยบายที่
ดําเนินการควบคูเพื่อชวยเหลือเกษตรกรรายยอยที่ไมไดรับประโยชนจากโครงการฯ โดยเฉพาะการสงเสริมเกษตรกร
รายยอยใหผลิตขาวหอมมะลิอินทรียซึ่งจะชวยยกระดับรายไดและรักษามาตรฐานคุณภาพขาวหอมมะลิไทย 
นอกจากนั้นการพัฒนาเทคโนโลยีที่ชวยประหยัดแรงงานในกระบวนการหลังการเก็บเก่ียวเปนสิ่งจําเปนเพื่อแกไข
ปญหาการขาดแคลนแรงงาน ซึ่งตองดําเนินการรวมกับการพัฒนายุงฉางของเกษตรกรและการกําหนดรูปแบบการ
จัดเก็บที่เหมาะสมกับชนิดของยุงฉาง สําหรับการจัดการคุณภาพควรสงเสริมขาวอินทรียเพื่อเปนแนวทางการเพ่ิม
คุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกร และการพัฒนาเทคโนโลยีหรือเคร่ืองจักรสําหรับการผลิตขาวหอมมะลิตอง
คํานึงถึงผลกระทบตอปจจัยดานคุณภาพรวมดวย นอกจากนี้การพัฒนาปจจัยดานกายภาพยุงฉางท้ังการร่ัวซึมและ
การบังแดดจะชวยรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิ อยางไรก็ตามเกษตรกรที่จัดเก็บขาวในสถานท่ีเก็บขาวทุกประเภท
ควรจะหลีกเลี่ยงการจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบเคลือบเพราะคุณภาพขาวทุกดานต่ําลง ในขณะท่ีการเก็บขาว
หอมมะลิในยุงสังกะสีความช้ืนขาวลดลงมากซึ่งทําใหตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บสูง โดยการจัดเก็บขาวหอมมะลิใน
ทุกสถานท่ีนั้นเกษตรกรสวนใหญนิยมใชวิธีเก็บกองและเก็บในกระสอบปุยซึ่งมีคุณภาพขาวต่ํากวาวิธีการแนะนํา ซึ่ง
วิธีการท่ีแนะนําคือการจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหารสัตวเกา ทําใหขาวหอมมะลิมีคุณภาพสูงที่ สุดและมี
ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บต่ําที่สุด เกษตรกรจึงไดรับกําไรสูงสุดจากการจัดเก็บในรูปแบบนี้และยังสามารถรักษา
คุณภาพขาวหอมมะลิไวไดดวยเชนกัน 
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Abstract 

This research was conducted to address four objectives, which were (1) to study the 
condition of the barn storage pattern and process used in paddies of Jasmine rice, (2) to 
investigate the marginal cost of Jasmine paddy storage, (3) to analyze factors that could influence 
Jasmine rice storage decisions and participation in the Barn Pledging Project, and (4) to analyze 
the relationship of the barn management process and the quality of Jasmine rice in terms of 
fragrance, head rice percentage, chalky kernel percentage, and moisture content in paddy grain. A 
survey and experimental research were used in this study. The survey research was conducted in 
nine provinces that are recognized as important rice growing sites in the northeastern region of 
Thailand. Data were collected using 330 rice samples from farmers who grew conventional and 
organic Jasmine rice in irrigated and rainfed areas during the 2017/18 crop year. The experimental 
research study was conducted by identifying the appropriate conditions for storing organic and 
conventional Jasmine rice and comparing the performance of three types of barns: wooden 
barns, galvanized barns, and house storage.   

The results revealed that the postharvest process of Jasmine rice was mainly conducted 
using household labor. It was found that 81.57% of farmers had their own barns. Barn sizes varied 
according to the commercial purpose of the rice, and the farmers who stored the rice only for 
household consumption tended to have smaller barns. In addition, the commercial rice was 
found to be stored in piles in lieu of rice sacks. Rice for household consumption was stored in 
rice sacks and stacked vertically. The floor of a rice barn is generally elevated approximately 1.45 
meters above the ground. Meanwhile, barns located in irrigated areas were the least elevated. 
Some farmers also used the free space under their barns for other purposes, such as animal 
stalls or to store agricultural equipment. Farmers always investigated potential damage and the  
cleanliness of the barns before storing their Jasmine rice. The barns were used approximately 
once per month, and most farmers relied on the experience handed down from their ancestors 
to manage the rice storage. 

Jasmine rice was stored for three main purposes: household consumption, to develop 
breeder seeds, and to sell. Specifically, 23.26% of a sample of farmers stored rice to sell, while 
24.17% of farmers participated in the Barn Pledging Project of BAAC. These latter farmers own the 
Jasmine rice cultivated in areas greater than 30 rai. Farmers in rainfed areas held their rice and 
waited to sell when the price increased, whereas most farmers in the irrigation area sold their rice 
immediately after harvesting because they needed capital to invest in preparing their land to 
grow rice in the dry season. Moreover, there were some farmers in the lower-northeastern part of 
Thailand who stored their rice for a better price and participated in the Barn Pledging Project at 
the highest level.  

An analysis of Jasmine rice production costs found that the cash cost of Jasmine rice 
production accounted for 5,066 baht per ton, whereas the price of Jasmine rice during the 
harvest season averaged 9,524 – 10,271 baht per ton. If farmers stored their rice, they would 
have to account for the marginal cost of rice drying, weight loss, and head rice percentage loss 
that total approximately 526 baht and 533 baht per ton for a 3- and 6-month storage period, 
respectively. Based on the price of Jasmine rice in the 2016/17 crop year, farmers gained profit 
over cash costs of  4,954 baht per ton but who stored rice received profits of 9,518-10,281 baht 
per ton.   
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The factors influencing the rice storage decision model indicated that independent 
variables may explain 44% of the decision making that farmers make related to rice storage. 
Variables that influenced the decisions related to Jasmine rice storage in the same direction with 
statistical significance include the majority of laborers were females, household income, region 
(upper-northeastern, central-northeastern, and lower-northeastern), rice production pattern, 
quantity of Jasmine rice yield, barn owning, and participation in the Barn Pledging Project.  

For the Barn Pledging Project, the number of participating farmers who failed to meet 
the goal set by BAAC for rice production under this project was small compared to the total rice 
yield in the market. The results revealed that most farmers who stored rice used to participate in 
the Barn Pledging Project. The farmers in rainfed areas who grew conventional rice participated in 
this project at the highest level. Farmers who participated in this project owned large farms, with 
a Jasmine rice production area >30 rai. An analysis of the factors influencing the decision to 
participate in the Barn Pledging Project revealed that independent variables were able to explain 
49.09% of this decision. The cost of rice drying, barn owning, lower-northeastern region, the 
number of household laborers, farm size, and production pattern all influenced the decision to 
participate in this project in the same direction, with statistical significance.  

Survey research on the quality of Jasmine rice revealed that organic Jasmine rice grown 
in rainfed areas was the highest quality. This rice had the highest level of head rice percentage 
and 2-acetyl-1-pyrroline (2AP) with the lowest level of broken rice percentage. These results are 
consistent with the results obtained from other experimental research. The rice quality from 
larger farms was lower than that of small farms. In addition, the moisture content in Jasmine rice 
grains did not vary based on environmental or production patterns. After storing Jasmine rice in 
the barn, 2AP of rice based on environmental and production conditions did not vary.  Based on 
the physical condition of barns, it was found that the frequency of use of barns had no effect on 
rice quality, whereas changing the moisture content and 2AP demonstrated differences due to 
leakage and the sunlight protection. Moreover, Jasmine rice quality did not vary based on the 
height of barns, but materials located under barns and the floor leveling upwards of barns may 
have caused differences in the moisture content of Jasmine rice. Jasmine rice in barns that were 
located over soil tended to have a lower level of moisture content after storage compared to 
the barns located over cement or stone or to other storage areas that lacked floor leveled 
upwards. In addition, a barn’s flooring tended to lower the moisture content of Jasmine rice. The 
results revealed that there were 2 factors influencing the chalky percentage: leakage of barns and 
whether rice was stored in sugar sacks, both of which increased with an increase in the number 
of chalky grains. For instance, barns with a higher level of leakage had a greater probability of 
having a higher chalky rice percentage, whereas rice storage in sugar sacks had a greater 
probability of having a higher level of chalky rice percentage than that of rice stored in piles. It 
was also found that other factors had no statistically significant relationship to the chalky rice 
percentage.  

It was found that the quality of Jasmine rice on the head rice percentage and fragrance 
(2AP: 2-acetyl-1-pyrroline) decreased according to the duration of rice storage. Jasmine rice had 
the highest 2AP in the first month and then decreased rapidly in the third month. Conversely, 
organic Jasmine rice had a higher level of quality in terms of head rice percentage and more 2AP 
than those of conventional Jasmine rice. In addition, storing rice in barns produced a low broken 
rice percentage and the highest level of 2AP. Storing rice in a galvanized barn produced the 
highest level of temperature and humidity in the piles, and the lowest level of moisture content 
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observed in rice grains brought approximately weight loss and higher marginal costs. Storing rice 
in a house produced the highest moisture content of paddy grains with the lowest head rice 
percentage. Moreover, farmers should avoid the use of coated woven sacks because they 
produce a high moisture content, low head rice percentage, high broken rice percentage, and low 
2AP level. However, when considering head rice percentage only, it was found that storing rice in 
net bags had a high head rice percentage and a low 2AP level. Appropriate rice storage 
conditions varied based on the types of barns and other storage locations used. The marginal 
cost of storing rice in piles was higher than other storage patterns, while storing it in old feed 
sacks delivered a lowest marginal cost and improved storage profits.     

The first recommendation stemming from this research is that the operation of this 
government project should be maintained continuously over the long term. In addition, the 
benefits should be clearly calculated because farmers have to invest in standard barn building 
and rice drying, which require many years to pay back. If there is no certainty in government 
policy, the farmers will not take as many risks related to their investment.. The government 
should take these issues into account, otherwise this project will only maintain a limited amount 
of participating farmers and produce few benefits. The policy should also support small farmers 
who cannot access benefits from this project by promoting small farmers to produce organic 
Jasmine rice, among other strategies. This approach would help improve farm income and 
maintain the quality standard of Thailand’s Jasmine rice. Moreover, labor saving technology 
should be developed in order to reduce labor costs during the postharvest process, which is 
necessary for addressing the labor shortage issue. This initiative should be pursued in conjunction 
with barn quality improvement and the determination of rice storage that is appropriate for each 
barn type. For quality management, organic rice should be promoted as a standard in order to 
improve Jasmine rice quality. In addition, the development of technologies or machines to 
produce Jasmine rice should take the impacts on quality into account. Moreover, improving the 
physical condition of barns (related to leakage and sunlight protection) would help to maintain 
the quality of Jasmine rice. However, farmers who store their rice in all types of storage locations 
should avoid storing Jasmine rice in coated woven sacks because doing so lowered rice quality. In 
addition, storing rice in galvanized barns also lowered the moisture content of Jasmine grains, 
leading to higher storage costs. Most farmers store rice in piles and use fertilizer sacks, which are 
not appropriate methods for maintaining rice quality. Consequently, farmers storing Jasmine rice 
in all storage locations should use old animal feed sacks, which maintains a higher quality and 
lowers the marginal costs of storage.  
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บทสรุปสําหรับผูบริหาร 
 

ปญหาสําคัญของการผลิตขาวหอมมะลิไทยในปจจุบันมี 2 ประเด็นหลัก ปญหาประการแรกคือผลผลิตขาว
หอมมะลิออกสูตลาดในชวงเดียวกันสงผลใหราคาขาวหอมมะลิตกต่ําในชวงฤดูเก็บเกี่ยว เกษตรกรจึงมีรายไดนอยลง
จากผลดานราคา แมวารัฐบาลจะมีนโยบายใหสินเช่ือเพื่อชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) แตผลผลิตขาวท่ี
เขาสูโครงการฯ ยังไมไดตามเปาหมายท่ีกําหนดและยังมีสัดสวนนอยเมื่อเทียบกับปริมาณขาวท่ีออกสูตลาด ปญหา
ประการที่สองเปนประเด็นดานคุณภาพ ซึ่งในชวงหลายปท่ีผานมาราคาขาวหอมมะลิของไทยลดตํ่าลงและอยูในระดับ
ที่สูงกวาขาวหอมจากประเทศอ่ืนไมมากนัก แสดงใหเห็นวาคาความจําเพาะของคุณภาพขาวหอมมะลิที่ตลาดเคยให
กับขาวหอมมะลิเริ่มหมดไป สาเหตุสําคัญนาจะมาจากปจจัยดานคุณภาพที่ลดลง อยางไรก็ตามที่ผานมายังไมปรากฏ
งานวิจัยที่เกี่ยวของกับรูปแบบและกระบวนการจัดเก็บขาวหอมมะลิ ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาว
หอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวหอมมะลิแตละวิธี ซึ่งจะเปนขอมูล
สําคัญในการสรางเครื่องมือเชิงนโยบายในการจัดการอุปทานขาวหอมมะลิโดยเฉพาะในฤดูเก็บเก่ียว  นอกจากนั้น
ผลการวิจัยในประเด็นรูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิและความสัมพันธของการจัดการยุงฉางตอคุณภาพขาวหอม
มะลิของเกษตรกรก็ยังไมปรากฏผลการวิจัยเชิงประจักษ ดังนั้นการศึกษาครั้งน้ีมีวัตถุประสงค 3 ขอ ไดแก  

1) ศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบ กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกหอมมะลิและตนทุนสวนเพ่ิมของการ
จัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิของเกษตรกร  

2) วิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ
เกษตรกร  

3) วิเคราะหความสัมพันธของกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะการจัดการยุงฉางที่มีตอคุณภาพ
ขาวหอมมะลิ ไดแก ความหอม เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือกในยุงฉาง  

รูปแบบการวิจัยใชการวิจัยแบบผสม คือ การวิจัยเชิงสํารวจ (survey research) รวมกับการวิจัยเชิง
ทดลอง (experimental research) ซึ่งการวิจัยเชิงสํารวจมีพื้นที่ศึกษาในแหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิที่สําคัญใน
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 9 จังหวัด ไดแก นครพนม ยโสธร รอยเอ็ด มหาสารคาม นครราชสีมา อุบลราชธานี 
สุรินทร ศรีสะเกษ และบุรีรัมย เก็บรวบรวมขอมูลโดยการสัมภาษณและเก็บตัวอยางขาวของเกษตรกรผูปลูกขาว
หอมมะลิ ในปการผลิต 2560/61 สุมตัวอยางจากกรอบรายช่ือเกษตรกรในพ้ืนที่ศึกษาท่ีสรางขึ้น รวมจํานวน
ตัวอยาง 330 ครัวเรือน จําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตคือพื้นที่ชลประทานและพื้นที่นาน้ําฝน รวมท้ังจําแนก
ตามรูปแบบการผลิตคอืเกษตรกรที่ปลูกขาวหอมมะลอิินทรียและเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลทิั่วไป สําหรับการวิจัย
เชิงทดลองไดทําการศึกษารูปแบบการจัดเก็บขาวท่ีเหมาะสมสําหรับขาวหอมมะลิอินทรียและขาวหอมมะลิทั่วไปใน
ยุงฉาง 3 ชนิด ไดแก ยุงไม ยุงสังกะสี และเก็บในบาน ทําการทดลองท่ี บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุรพักตร
พิมาน จังหวัดรอยเอ็ด 

การวิเคราะหขอมูลประกอบดวย 1) การวิเคราะหขอมูลใชสถิติเชิงพรรณนา ไดแก คาเฉลี่ย ความถ่ี และ
เปอรเซ็นต เพื่อนําเสนอสภาพยุงฉาง รูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร กระบวนการเก็บรักษา
ขาวเปลือกและวิธีการจัดการยุงฉาง สําหรับการวิเคราะหตนทุนสวนเพ่ิมของการจัดเก็บขาวเปลือก ใชวิธีการ
วิเคราะหตนทุนที่เปนเงินสด หมายถึงตนทุนที่เกิดจากกิจกรรมหลังการเก็บเกี่ยว  2) การวิเคราะหปจจัยที่มี
ผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร  เปนการหา
ความสัมพันธปจจัยดานกายภาพของเกษตรกรและฟารม ปจจัยดายเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร 
กับการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกร ใชวิธีการวิเคราะหโดยแบบจําลอง Binomial 
logistic regression 3) การวิจัยเชิงทดลองศึกษาในขาวหอมมะลิ พันธุขาวดอกมะลิ 105 ใน 2 รูปแบบการผลิต คือ 
การผลิตขาวหอมมะลิทั่วไป และการผลิตขาวหอมมะลิอินทรีย โดยใชสถานท่ีทดลอง 3 แบบ ไดแก ยุงไม ยุงสังกะสี 
และเก็บขาวหอมมะลิในบาน วางแผนการทดลองแบบ factorial in completely randomized design (CRD) 
จํานวน 2 ปจจัย คือ รูปแบบการเก็บขาวเปลือก 8 รูปแบบ และระยะเวลาการเก็บรักษา 0-6 เดือน 4) การวิเคราะห
ความสัมพันธของรูปแบบการจัดเก็บตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว (2AP เปอรเซ็นตตนขาว ความช้ืน และ
เปอรเซ็นตทองไข) ใชการวิเคราะหสมการถดถอดแบบโทบิท (Tobit regression analysis) 
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ผลการศึกษาจําแนกเปน 3 สวนท่ีสําคัญตามวัตถุประสงคของการศึกษา ดังนี ้
1) สภาพยุงฉาง รูปแบบ กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกและตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวเปลือก 

ผลการศึกษาพบวา กระบวนการหลังการเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะการตากขาวเพ่ือลดความช้ืนกอนจัดเก็บ
ใชแรงงานครัวเรือนเปนหลัก โดยจํานวนเกษตรกรที่มียุงฉางมีประมาณ 81.57% เกษตรกรสวนใหญ 62.73% 
จัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางภายในบริเวณรั้วบาน รองลงมาจัดเก็บในบานและพื้นที่ตอเติมรอบบาน ความจุของ
สถานที่จัดเก็บขาวหอมะลิเฉลี่ยประมาณ 13 ตัน เกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิไวขายจะมีขนาดยุงฉางใหญกวา
เกษตรกรที่เก็บไวเพ่ือบริโภคและเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานจะมียุงฉางขนาดเล็กกวาพื้นที่อ่ืนๆ ยุงฉางที่ใชเก็บขาว
หอมมะลิมีอายุเฉลี่ยประมาณ 17.26 ป โดยที่เกษตรกรประมาณหนึ่งในสามเคยซอมแซมยุงฉางและเกษตรกรท่ีเก็บ
ขาวไวขายจะมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเคยซอมแซมยุงฉางสูงกวาเกษตรกรกลุมอื่น ยุงฉางท่ีใชจัดเก็บขาวหอมมะลิมีความ
สูงจากพ้ืนประมาณ 1.45 เมตร แตกตางกันตามสภาพแวดลอมในการผลิตคือเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานมียุงฉางที่
มีความสูงเฉลี่ยนอยท่ีสุด ในสวนของวัสดุที่ใชในการสรางยุงฉางหรือสถานท่ีเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรสวนใหญ 
91.83% นิยมใชพื้นเปนไม ผนังเปนไมหรือสังกะสี สวนเกษตรกรท่ีเก็บขาวในบานหรือพื้นที่ตอเติมรอบบานพื้นของ
ยุงฉางจะเปนซีเมนตหรือกระเบื้องและปูรองพื้นกอนจัดเก็บขาว ยุงฉางสวนใหญยกพื้นสูง ซึ่งเกษตรกรจะใชพื้นที่ใต
ยุงฉางเปนคอกสัตวหรือเก็บอุปกรณการเกษตร  

กอนนําขาวเขาเก็บในยุงฉางหรือสถานที่จัดเก็บขาวเกษตรกรจะทําความสะอาดและสํารวจความ
เสียหายของยุงฉางกอน อยางไรก็ตามแมวาเกษตรกรบางรายจะมียุงฉางแตนิยมเก็บในบานเพราะสะดวกในการยก
ขาวเปลือกไปสีเพื่อบริโภค ซึ่งความถ่ีของการใชยุงฉางเฉลี่ยประมาณหน่ึงหรือสองครั้งตอเดือน  ในสวนขององค
ความรูในการจัดเก็บขาวเกษตรกรสวนใหญใชประสบการณตนเองและบรรพบุรุษ แมวาเกษตรกรประมาณหนึ่งในสาม
เคยอบรมความรูเกี่ยวกับการจัดเก็บขาวโดยเฉพาะการตากขาวหรือระดับความช้ืนขาวเปลือกท่ีเหมาะสม แตไมเคย
อบรมรูปแบบการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมสําหรับรักษาคุณภาพขาวเปลือก 

ผลการวิเคราะหตนทุนการปลูกขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดของเกษตรกรพบวาเกษตรกรมีตนทุนเฉลี่ย 
5,066 บาทตอตัน ราคาขาวหอมมะลิที่เกษตรกรไดรับในชวงเก็บเกี่ยวเฉลี่ยประมาณ 9,524-10,271 บาทตอตัน 
เมื่อพิจารณาตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บขาวหอมมะลิโดยใชราคาขาวหอมมะลิในปการผลิต 2560/61 พบวา
เกษตรกรมีตนทุนสวนเพิ่มจากการสูญเสียน้ําหนักและเปอรเซ็นตตนขาว 190 และ 254 บาทตอตัน สําหรับการขาย
ขาวหอมมะลิหลังจัดเก็บ 3 เดือน และ 6 เดือน ตามลําดับ เมื่อรวมกับตนทุนคาตากขาวแลวเกษตรกรจะมีตนทุน
สวนเพิ่มเฉลี่ย 526 และ 590 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน และ 6 เดือน  ตามลําดับ ดังนั้น
เกษตรกรจะมีกําไรเหนือตนทุนเงินสดเพิ่มขึ้นจาก 4,954 บาทตอตัน เปน 9,518-10,244 บาทตอตัน  

2) การตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร  
วัตถุประสงคของการเก็บขาวของเกษตรกรมี 3 วัตถุประสงคหลักคือ เก็บไวเพื่อบริโภคในครัวเรือน

และใชเปนเมล็ดพันธุ (52.57%) เก็บไวขาย (23.26%) เก็บไวเพื่อเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง (24.17%) ซึ่ง
เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายหรือเขารวมโครงการจํานํายุงฉางสวนใหญจะเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาว
หอมมะลิมากกวา 30 ไรขึ้นไป นอกจากนี้ยังพบวา เกษตรกรในพ้ืนที่ชลประทานสวนใหญขายขาวทันทีหลังเก็บ
เกี่ยวเนื่องจากจําเปนตองนําเงินมาลงทุนในการปลูกขาวในฤดูนาปรังและบางสวนตองเตรียมพื้นที่สําหรับปลูกขาว
นาปรังจึงขาดแคลนแรงงานในการตากขาว ในขณะที่พื้นที่นาน้ําฝนมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคา
มากกวาในพ้ืนท่ีชลประทาน และภูมิภาคอีสานใตมีเกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิไวรอราคาและเขารวมโครงการจํานํา
ยุงฉางมากท่ีสุด 

ผลการศึกษาปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร พบวาตัวแปรอิสระ
ในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรได 44.91% โดยครัวเรือนท่ีมีแรงงานหลักในการ
ปลูกขาวเปนเพศหญิง รายไดของครัวเรือน ภูมิภาค (อีสานเหนือ อีสานกลาง และอีสานใต) รูปแบบการผลิตขาว 
ปริมาณผลผลิตขาวหอมมะลิ การมียุงฉาง และเกษตรกรท่ีเคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง มีอิทธิพลตอการ
ตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยครัวเรือนที่มีสัดสวนแรงงานเพศหญิงมากจะตัดสิ นใจ
จัดเก็บขาวไวรอราคามากกวา เน่ืองจากกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวเปนข้ันตอนท่ีตองใชความละเอียดและมี
การปฏิบัติอยางตอเนื่อง ในขณะท่ีรายไดของครัวเรือนมีเครื่องหมายหนาสัมประสิทธิ์เปนลบหมายถึงครัวเรือนที่มี
รายไดมากกวามีความนาจะเปนที่จะขายทันทีหลังเก็บเกี่ยวมากกวา ซึ่งสัดสวนรายไดจากนอกภาคการเกษตรคิดเปน
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ประมาณ 80% ของรายไดครัวเรือนเกษตรกรในปจจุบัน ดังนั้นครัวเรือนท่ีมีรายไดสูงข้ึนตองใชเวลาในกิจกรรมนอก
ภาคการเกษตรมากขึ้น ในกลุมเกษตรกรท่ีมีรายไดสูงจึงเลือกที่จะขายขาวทันทีโดยไมเก็บไวรอราคา  นอกจากน้ี 
ความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวเพื่อรอขายของเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนมีคาสูงสุดและต่ําที่สุดในพื้นที่
ชลประทาน ในขณะท่ีเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียในพื้นที่นาน้ําฝนมีความเปนไปไดของการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอม
มะลิไวเพื่อขายตํ่ากวากลุมเกษตรกรที่ปลูกขาวท่ัวไป สวนตัวแปรภูมิภาค จํานวนผลผลิตขาวหอมมะลิ และการมียุง
ฉางมีความสัมพันธในทิศทางเดียวกันกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร ในขณะท่ีตนทุนการตากขาว 
ตนทุนการผลิตขาวท่ีเปนเงินสด และราคาขาวหอมมะลใินชวงเวลาท่ีเกษตรกรเก็บเกี่ยว พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ 
ปริมาตรของสถานท่ีเก็บขาว วิธีการเก็บเกี่ยวและแรงงานท่ีใชในการตากขาว ไมมีความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติกับการตัดสินใจเก็บจัดเก็บขาวของเกษตรกร 

ผลการศึกษาการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง พบวาเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาว
ทั่วไปมีสัดสวนเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ สูงที่สุด และเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานเขารวมโครงการฯ นอยที่สุด 
และเกษตรกรท่ีเขาโครงการฯ สวนใหญเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร ผล
การประมาณคาแบบจําลอง Binomial logistic regression พบวา ตนทุนคาตากขาว การมียุงฉาง ภาคอีสานใต 
จํานวนแรงงานในครัวเรือน ขนาดพ้ืนท่ีเพาะปลูก และรูปแบบการผลิต มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ 
ของเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยครัวเรือนที่มีจํานวนแรงงานในครัวเรือนสูงกวามีความเปนไปไดของการ
ตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาครัวเรือนที่มีแรงงานนอย นอกจากนั้นเกษตรกรท่ีมียุงฉางของตนเองมีความ
นาจะเปนในการเขารวมโครงการฯ มากกวา เนื่องจากเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ ตองมียุงฉางที่มั่นคงแข็งแรง
สามารถจัดเก็บขาวไดตลอดระยะเวลาการเขารวมโครงการฯ สําหรับปจจัยดานภูมิภาคพบวาเกษตรกรในเขตอีสาน
ใตมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ  มากกวาเกษตรกรในพื้นที่อื่นๆ และเกษตรกรท่ีมีพื้นที่
เพาะปลูกขาวหอมมะลิขนาดใหญ (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร) และขนาดกลาง (พื้นที่เพาะปลูก
ขาวหอมมะลิมากกวา 10-30 ไร) มีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ  มากกวาเกษตรกรรายเล็ก 
และเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปในพื้นที่นาน้ําฝนมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ  
มากกวาเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานและเกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรียดวยเชนกัน เนื่องจากเกษตรกรที่ปลูกขาว
อินทรียสวนใหญมีตลาดรองรับผลผลิตและขายผลผลิตไดราคาสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไปจึงไมมีแรงจูงใจในการนํา
ขาวหอมมะลิเขารวมโครงการฯ 

3) รูปแบบการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาว  
ผลการศึกษาความแตกตางของคุณภาพขาวหอมมะลิจากการสุมตัวอยางขาวของเกษตรกร พบวา 

เกษตรกรที่ปลูกขาวหอมมะลิอินทรียในพื้นที่นาน้ําฝนมีแนวโนมที่ผลผลิตขาวที่จัดเก็บมีคุณภาพดีที่สุด คือมี
เปอรเซ็นตตนขาวสูงท่ีสุดและมีเปอรเซ็นตขาวหักนอยท่ีสุด สอดคลองกับผลการวิจัยเชิงทดลอง ในขณะท่ีเกษตรกร
รายใหญมีคุณภาพขาวตํ่ากวาเกษตรกรรายเล็ก และการเปลี่ยนแปลงความช้ืนของขาวหอมมะลิในแตละพื้นที่ไม
แตกตางกันมากนัก สําหรับปริมาณ 2AP พบวา ปริมาณ 2AP ของขาวหอมมะลิอินทรียในพ้ืนที่นาน้ําฝนมีแนวโนม
สูงกวาการปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปและการปลูกขาวหอมมะลิในพื้นที่ชลประทาน อยางไรก็ตามการเปลี่ยนแปลง
ปริมาณ 2AP ภายหลังจัดเก็บขาวในยุงฉาง ไมแตกตางกันตามสภาพแวดลอมและรูปแบบการผลิต สําหรับผลการ
วิเคราะหความแตกตางของคุณภาพขาวตามสภาพกายภาพยุงฉาง พบวาการเปลี่ยนแปลงความช้ืนและปริมาณสาร
หอมในขาวหอมมะลิแตกตางกันตามลักษณะการร่ัวซึมของยุงฉางและการบังแดด โดยยุงฉางท่ีมีการร่ัวซึมมากมี
แนวโนมที่จะทําใหความช้ืนของขาวเปลือกหอมมะลิที่จัดเก็บมีเปอรเซ็นตความช้ืนเพิ่มข้ึน และยุงฉางท่ีรั่วซึม
เล็กนอยมีเปอรเซ็นตขาวทองไขเพิ่มขึ้นมากท่ีสุด ในขณะท่ีการเปลี่ยนคุณภาพขาวหอมมะลิแตกตางตามวัสดุใตฐาน
และการยกพื้นยุงฉาง ซึ่งขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในยุงฉางที่มีวัสดุใตฐานเปนพื้นดินมีความช้ืนหลังการจัดเก็บลดลง
มากกวาวัสดุใตฐานท่ีเปนพื้นปูน พื้นหินหรือสถานท่ีเก็บขาวที่ไมไดยกพื้น และเกษตรกรท่ีเก็บขาวแบบเก็บกองและ
เก็บใสกระสอบปานมีแนวโนมที่ความช้ืนขาวจะลดลงมากกวาการจัดเก็บขาวในกระสอบปุย กระสอบอาหารสัตว
หรือกระสอบน้ําตาล ในขณะท่ีการจัดเก็บขาวโดยใชกระสอบปานมีเปอรเซ็นตการเพิ่มขึ้นของขาวหักตํ่าที่สุด ทองไข
เพิ่มขึ้นนอย และสาร 2AP ลดลงนอยกวาการจัดเก็บดวยวิธีอื่น ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการ
เปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว พบวา รูปแบบการจัดเก็บไมสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงของความช้ืน เปอรเซ็นตตน
ขาว และเปอรเซ็นตขาวหักได แตสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงเมล็ดขาวทองไขได โดยยุงฉางท่ีรั่วซึมมากกวามี
ความนาจะเปนที่เปอรเซ็นตทองไขจะเพ่ิมขึ้น และการจัดเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลมีความนาจะเปนที่จะเกิดขาว
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เมล็ดทองไขไดมากกวาการจัดเก็บขาวแบบเก็บกอง ในขณะท่ีปจจัยอื่นๆ ไมมีความสัมพันธกับการเกิดเมล็ดขาวทอง
ไขอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

ผลการศึกษาอิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บตอคุณภาพขาว พบวา คุณภาพขาวหอมมะลิทั้งเปอรเซ็นต
ตนขาวและความหอมลดลงตามระยะเวลาการจัดเก็บ โดยขาวหอมมะลิมีความหอมมากท่ีสุดในการจัดเก็บขาวเดือน
ที่ 1 และปริมาณ 2AP จะลดลงต่ําลงอยางรวดเร็วในเดือนที่ 3 ในขณะท่ีขาวหอมมะลิอินทรียมีลักษณะทางคุณภาพ
ทั้งเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณสาร 2AP สูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไป นอกจากน้ีคุณภาพขาวหอมมะลิแตกตางกัน
ตามชนิดของสถานที่จัดเก็บ โดยการเก็บขาวในยุงไมมีคุณภาพทุกดานสูงที่สุด ในขณะที่การเก็บขาวในยุงสังกะสีมี
อุณหภูมิและความช้ืนในกองขาวสูงท่ีสุด มีความช้ืนขาวเปลือกและปริมาณ 2AP รวมทั้งผลตอบแทนที่เกษตรกร
ไดรับจากการจัดเก็บขาวตํ่าที่สุด สวนการเก็บขาวในตัวบานมีเปอรเซ็นตความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด และมี
เปอรเซ็นตตนขาวต่ําที่สุด นอกจากน้ันการใชกระสอบปุยเคลือบทําใหขาวเปลือกมีความช้ืนสูง เปอรเซ็นตตนขาวต่ํา 
เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงและปริมาณ 2AP ต่ํา ซึ่งรูปแบบการจัดเก็บขาวเพ่ือใหไดคุณภาพตามมาตรฐานการซ้ือขาย
และเพื่อคงคุณภาพดานความหอมจะแตกตางกันตามชนิดของยุงฉาง/สถานท่ีเก็บ 

 

จากผลการศึกษามีขอเสนอแนะเชิงนโยบายท่ีสําคัญ 2 ดาน ดังน้ี 

1) ขอเสนอแนะดานการจัดการอุปทานขาวและโครงการจํานํายุงฉาง 
1.1) โครงการจํานํายุงฉางที่ผานมามีเกษตรกรเขารวมนอยและสวนใหญเปนเกษตรกรรายใหญ แต

การดําเนินโครงการของรัฐจะตองตอเนื่องในระยะยาว และคํานวณผลประโยชนอยางชัดเจน กรณีที่เกษตรกร
ตัดสินใจเขารวมโครงการจะไดผลประโยชนมากกวาไมเขารวมโครงการเทาไร มีความเสี่ยงมากนอยแคไหน เพราะ
เกษตรกรจะตองลงทุนสรางยุงฉางในการเก็บขาวท่ีเปนมาตรฐาน และการตากขาว ซึ่งเงินลงทุนนี้กวาจะคืนทุนก็ตอง
ใชเวลาหลายป ถานโยบายของรัฐไมมีความแนนอนจะไมมีเกษตรกรกลาเสี่ยงลงทุน 

1.2) เกษตรกรรายยอยซึ่งเปนเกษตรกรสวนใหญแทบจะไมไดรับประโยชนจากโครงการจํานํายุงฉาง 
แตคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรรายยอยสูงกวาเกษตรกรรายใหญและการผลิตขาวอินทรียใหผลตอบแทนสูง
กวาขาวหอมมะลิทั่วไป ดังนั้นนโยบายชวยเหลือเกษตรกรรายยอยควรมุงไปสูการสงเสริมการผลิตขาวอินทรียเพื่อ
ชวยเหลือเกษตรกรกลุมที่ไมไดรับประโยชนจากโครงการจํานํายุงฉาง และยังสามารถเพิ่มผลผลิตขาวหอมมะลิ
คุณภาพของไทยไดเชนกัน 

1.3) การเขารวมโครงการจํานํายุงฉางถึงแมจะขายขาวไดในราคาท่ีสูงข้ึนแตก็มีตนทุนและคาใชจาย
ตางๆและเง่ือนไขท่ียุงยาก รวมทั้งความเสี่ยงตางๆ ซึ่งถาราคาที่ไดรับเพิ่มไมสูงมากพอเกษตรกรก็อาจจะตัดสินใจไม
เขารวมโครงการฯ ประเด็นเหลานี้รัฐบาลจะตองคํานึงถึงและใหความสําคัญ มิฉะนั้นจะเปนโครงการท่ีดําเนินไปโดย
มีเกษตรกรสวนนอยเขารวมและไดประโยชนนอยหรือไมคุม  

1.4) ปจจัยดานแรงงานมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 
เนื่องจากในกระบวนการลดความช้ืนและขนสงขาวเพ่ือจัดเก็บในยุงฉางจําเปนตองใชแรงงานครัวเรือน แรงงานจางมี
ราคาแพงและหายาก ดังน้ันการพัฒนาเทคโนโลยีหรือนวัตกรรมทีใ่ชในกระบวนการตากขาวเพ่ือลดความช้ืนสําหรับ
เกษตรกรรายยอยจะชวยเพิ่มสัดสวนการจัดเก็บขาวของเกษตรกรไดมากข้ึน  

1.5) การพัฒนายุงฉางจัดเก็บขาวของเกษตรกรมีความสําคัญและสัมพันธกับโครงการจํานํายุงฉาง 
ฉะนั้นรัฐควรมีนโยบายและมาตรการสงเสริมและพัฒนายุงฉางของเกษตรกรใหสอดคลองกับโครงการจํานํายุงฉาง 
โดยการพัฒนายุงฉางตองใหความสําคัญกับชนิดของยุงฉางเพ่ือใหสอดคลองกับเปาหมายในการรักษาคุณภาพขาว
หอมมะลิมากที่สุด 

1.6) การกําหนดรูปแบบการจัดเก็บขาวแบบเก็บกองแมจะมีประสิทธิภาพตอการประเมินและ
ตรวจสอบปริมาณขาวที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง แตในแงของการรักษาคุณภาพขาวแลวการเก็บกองจะ
เหมาะสมเฉพาะกรณียุงสังกะสี แตสําหรับยุงไมหรือการเก็บในบานแลวการจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหาร
สัตวเกาหรือกระสอบนํ้าตาลเกา จะคงคุณภาพขาวดานความหอมและคุณภาพการสีไดมากกวา อยางไรก็ตามการ
เก็บกองมีตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บสูงกวารูปแบบอื่น ดังนั้นการกําหนดรูปแบบการจัดเก็บขาวในโครงการฯ 
ควรจะคํานึงถึงปจจัยดานคุณภาพและตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บรวมดวย 
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2) ขอเสนอแนะดานการจัดการคุณภาพขาว 
2.1) คุณภาพขาวหอมมะลิอินทรียโดยเฉพาะคุณภาพดานความหอมและเปอรเซ็นตตนขาวสูงกวาขาว

หอมมะลิทั่วไป ดังน้ันการผลิตขาวหอมมะลิอินทรียควรเปนเปาหมายในการรักษาตลาดขาวคุณภาพ และ
ผลตอบแทนจากการปลูกขาวหอมมะลิอินทรียสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไปเพราะไดรับราคาที่สูงกวา  ดังนั้นจึงเปน
ทางเลือกที่เหมาะสมสําหรับเกษตรกรรายยอยที่ตองการเพ่ิมรายไดครัวเรือน 

2.2) แมวาเกษตรกรรายใหญจะเขาถึงเทคโนโลยีและเครื่องจักรในการผลิตขาวที่ทันสมัยมากกวา
เกษตรกรรายยอย แตผลผลิตขาวหอมมะลจิากแปลงของเกษตรกรรายใหญมีคุณภาพต่าํกวาเกษตรกรรายยอย แสดง
ใหเห็นวาการพัฒนาเครื่องจักรสําหรับทดแทนแรงงานคนในการผลิตขาวตองคํานึงถึงปจจัยดานคุณภาพดวยเชนกัน 

2.3) สภาพการรั่วซึมของยุงฉางมีผลตอคุณภาพขาวหอมมะลิโดยเฉพาะการเพ่ิมข้ึนของเปอรเซ็นต
ทองไข ดังนั้นการตรวจสอบการร่ัวซึมของยุงฉางและซอมแซมกอนจัดเก็บขาวหอมมะลิจึงเปนสิ่งจําเปนเพื่อรักษา
คุณภาพขาวหอมมะลิ 

2.4) คุณภาพขาวหอมมะลิในยุงฉางที่มีการบังแดดหรือไดรับรมเงาจากบานหรือตนไมใหญ มีแนวโนม
ที่คุณภาพขาวโดยเฉพาะเปอรเซ็นตทองไขต่ํากวายุงฉางท่ีไดรับแสงแดดท้ังวัน ดังนั้นการเพ่ิมรมเงาใหกับยุงฉางเปน
แนวทางในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิที่มีประสิทธิภาพ 

2.5) การจัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางสังกะสีทําใหเมล็ดขาวมีความชื้นลดลงมากที่สุด ซึ่งจะสงผลตอ
การลดลงของนํ้าหนักขาวที่จัดเก็บ ดังนั้นเกษตรกรควรหลีกเลี่ยงการเก็บขาวในยุงสังกะสีเพราะนอกจากจะมีตนทุน
สวนเพ่ิมจากการสูญเสียน้ําหนักขาวมากท่ีสุดแลว คุณภาพขาวดานความหอมยังลดลงมากที่สุดเชนกัน 

2.6) การใชกระสอบเคลือบสําหรับการจัดเก็บขาวหอมมะลิในทุกสถานที่เก็บสงผลใหคุณภาพขาว
หอมมะลิทุกดานตํ่าลง โดยขาวมีความช้ืนสูง เปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูง และปริมาณ 2AP ต่ํา 
ดังนั้นเกษตรกรควรหลีกเลี่ยงการใชกระสอบเคลือบในการจัดเก็บขาวหอมมะลิ 

2.7) รูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิที่เกษตรกรสวนใหญปฏิบัติอยูไมใชวิธีการที่ทําใหขาวหอมมะลิมี
คุณภาพสูงท่ีสุด และการจัดเก็บขาวใหมีคุณภาพสูงในสถานท่ีเก็บแตละแบบแตกตางกัน เกษตรกรควรเลือกวิธี
จัดเก็บท่ีเหมาะสม ดังน้ี 

- เกษตรกรที่จัดเก็บขาวหอมมะลใินยุงไม ควรใชกระสอบน้ําตาลเกาหรอืกระสอบอาหารสตัวเกา 
แทนการเก็บกองหรือใสกระสอบปุย เพราะสามารถรักษาคุณภาพขาวท้ังการเพิ่มเปอรเซ็นตตนขาว ลดเปอรเซ็นต
ขาวหัก และรักษาคุณภาพดานความหอมไดและมีผลตอบแทนสูงกวารูปแบบการจัดเก็บอ่ืนๆ 

- เกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิในยุงสังกะสี ควรจัดเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา ถุงตาขาย 
หรือเก็บกอง แทนการใชกระสอบปุยเพราะทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการ
เก็บขาวแบบอ่ืนๆ 

- เกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิในบาน ควรเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา แทนการใช
กระสอบปุยเพราะทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง เปอรเซ็นตทองไขต่ําและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการ
เก็บขาวแบบอ่ืนๆ 

- การจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหารสัตวเกามีคุณภาพดีกวารูปแบบอื่นๆ และมีตนทุน
สวนเพ่ิมต่ํากวาการจัดเก็บรูปแบบอ่ืน จึงทําใหเกษตรกรไดรับกําไรสุทธิจากการจัดเก็บมากกวา 

2.8 รูปแบบการจัดเก็บขาวมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว ซึ่งองคความรูในการจัดเก็บขาวที่
ถูกตองจะชวยรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรรวมท้ังคุณภาพขาวหอมมะลิไทยในตลาดได อยางไรก็ตามที่
ผานมายังไมมีการถายทอดเทคโนโลยีหรือจัดอบรมเกี่ยวกับวิธีการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมใหกับเกษตรกรผูปลูกขาว
หอมมะลิ ดังน้ันหนวยงานท่ีเกี่ยวของควรดําเนินโครงการเพื่อใหความรูเกี่ยวกับรูปแบบและวิธีการจัดเก็บขาวที่
เหมาะสม เพื่อเปนแนวทางในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิไทยในระยะยาว 
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Executive Summarry 

 

There are two major issues affecting Thai Jasmine rice production. First, Jasmine rice 
yields are delivered to the market at the same time that Jasmine rice prices and farmers’ income 
during the harvest season decreases. There was a government policy of leasing to postpone in-
season paddy (barn pledging), but rice yields of farmers that participated in this project did not 
meet their expected target and still had lower yields than market-launched yields. The second 
problem is a quality issue that over several years, the price of Thai Jasmine rice has decreased 
and a little bit higher more than other countries. This effect reflects that the premium that the 
market demands for Jasmine rice is decreasing. This decrease may be caused by a decrease in 
the quality factor; however, there has been no research related to Jasmine rice storage forms 
and procedures. The factors that influenced the decision to keep Jasmine rice stored and that 
affect participation in the barn-pledging scheme, as well as the cost of each method of Jasmine 
rice storage, are the key pieces of information needed to establish policy tools to manage the 
supply of Jasmine rice, especially in harvest season. Moreover, the performance of Jasmine rice 
storage types and the relationship of barn management to Jasmine rice quality lacked empirical 
research findings. Thus, this study had three objectives as follows: 

1) To study rice barn conditions, forms and procedures of Jasmine rice storage, and 
incremental costs of Jasmine paddy storage . 

2) To analyze factors that affect the decisions related to Jasmine rice storage and the 
participation in barn-pledging scheme of farmers. 

3) To analyze the relationship of the postharvest management process, especially barn 
management, to Jasmine rice quality as follows; fragrance (2AP), head rice percentage, chalky 
grain percentage, and moisture content of paddies. 

This study used a combination of survey research and experimental research. The survey 
research’s study area was located in the northeastern region in the following nine provinces with 
significant Jasmine rice paddy fields: Nakhon Phanom, Yasothon, Maha Sarakham, Nakhon 
Ratchasima, Ubon Ratchathani, Surin, Si Sa Ket, and Buri Ram. Data was obtained through 
interviewing farmers and obtaining their Jasmine rice samples in the 2017/18 crop year. Sampling 
proceeded using a list of farmers within the study area with a total of 330 households 
categorized by the production environment. This approach included irrigation and rainfed areas 
and organic and conventional Jasmine rice production types. For the experimental research, we 
studied the form of rice storage that was appropriate for organic and conventional Jasmine rice in 
three storage locations; wooden barns, tin barns, and home storage. The experiment was 
conducted in Ban Phue Hi, Dong Daeng subdistrict, Chaturaphak Phiman district, Roi Et province. 

The data analysis consists of the following approaches. 1) Descriptive statistics: mean, 
frequency, and percentage in order to represent the barn condition, farmers’ Jasmine rice 
storage, paddy preservation process, and barn management. For the incremental cost analysis of 
paddy storage, the cost analysis in cash is used, which means the cost from postharvesting 
activities. 2) Factors that affect the decision to keep Jasmine rice stored and to participate in the 
barn-pledging scheme of farmers, as well as the relationship of farmers’ physical factor, their 
farms, economic factors, and social and communication factors to their decision to store Jasmine 
rice and participate in the project of farmers was analyzed using Binomial logistic regression. 3) 
For experimental research, we study the Jasmine rice of Khao Dawk Mali, 105 cultivar in two 
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production types, which include conventional and organic Jasmine rice, by using three 
experimental sites: wooden barn, tin barn, and home storage. The experiment was planned using 
a factorial in a completely randomized design (CRD) for two factors, which include eight types of 
paddy storage and a preservation time of 0-6 months. 4) The relationship analysis of the 
preservation method used to maintain the rice quality analyzed the 2AP, head rive percentage, 
humidity, and chalky grain percentage using Tobit regression analysis. 

Study findings are divided into 3 significant parts according to the research objectives as 
follows: 

1) the barn condition, form and procedures of paddy storage, and incremental 
cost of paddies storage. 

From the study results, it is found that the postharvesting process, especially rice 
drying to decrease humidity before storage, uses mainly household labor. Specifically, 81.57% of 
farmers have a barn, and 62.73% of farmers store their Jasmine rice in their barn within the 
vicinity followed by house-kept and house extensions storage. The average capacity of Jasmine 
rice storage is approximately 13 tons. Farmers who kept Jasmine rice for sale have larger barns 
than farmers who kept it for consumption, and irrigation area farmers have smaller barns that 
those in other areas. The average useful life of a Jasmine rice barn is approximately 17.26 years, 
as one in three farmers had repaired their barn in this time. Farmers who kept Jasmine rice to sell 
are overrepresented in barn-repairing compared with other farmer groups. The Jasmine rice barn 
height is approximately 1.45 meters above the ground and varies by the production environment. 
Irrigation area farmers have barns with the lowest mean height. For the barn material used in 
Jasmine rice storage, 91.83% of farmers tend to use wooden floors with wooden or tin walls, 
while farmers who kept rice in their house or house extensions had barn floors of cement or 
floor tiles with a foundation laid before rice storage occurs. Most granaries have a raised floor, 
and farmers would use the area below as an animal pen or agricultural toolshed. 

Before rice storage in barn or storage areas, farmers clean and search for damages in 
the barn. Some farmers that own a barn prefer to keep rice in their house due to the 
convenience of milling for consumption. The average usage frequency of barns is approximately 
one or two times per month. For the knowledge of rice storage, most farmers rely on their own 
experiences or their ancestors’. Approximately one in three farmers has been instructed in rice 
storage methods, especially the for rice drying process and controlling rice humidity, but there 
has been no training in rice storage methods. 

The cost analysis in cash of Jasmine rice growing found that the average cost that 
farmers accrue is 5,066 baht per ton, while the average price of Jasmine rice that receive during 
the harvest season is approximately 9,524-10,271 baht per ton. While taking incremental costs of 
growing Jasmine rice into account by using the price of Jasmine rice in the 2017/18 crop year, it is 
found that farmers have incremental costs derived from weight loss and head rice percentage of 
190 and 254 baht per ton in selling Jasmine rice after 3 and 6 months of storage, respectively. 
When the rice drying cost is included, farmers would have averaged incremental costs of 526 and 
590 baht per ton for Jasmine rice sales after 3 and 6 months of storage, respectively. Therefore, 
farmers would receive profits of 9,518 to 10,244 baht per ton, which is over the cash-cost of 
4,954 baht per ton.  
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2) The decisions related to Jasmine rice storage and participation in the barn-
pledging scheme of farmers. 

There are three main objectives of rice storage: household consumption and seeds 
(52.57%), selling (23.26%), and participation in the barn-pledging scheme (24.17%). Most farmers 
who keep rice for sale and that participate in the barn-pledging scheme have more than 30 rais 
of Jasmine rice paddy area. Moreover, it is also found that most irrigation area farmers sell their 
rice immediately after harvest due to the necessity of investing in dry-season rice growing. Some 
of the farmers have to prepare their dry season rice field and have insufficient labor to dry rice. 
Meanwhile, rainfed areas have a higher proportion of farmers who stored their rice for a higher 
price than irrigation areas. The southern part of the northeastern region has the most farmers 
who stored their rice for a higher price and participated in the barn-pledging scheme. 

The study result of factors that affect the farmers’ decision to store Jasmine rice 
storage found that the independent variable in the model explains 44.91% of farmers’ decision 
to store Jasmine rice. These factors which had a statistically significant influence include: 
households which have a majority of female labor, the region (upper-northeastern, central-
northeastern, and lower-northeastern region), rice production pattern, Jasmine rice yields, barn 
availability, and farmers who had participated in barn-pledging schemes. The households whose 
labor force is made up mostly of women would more likely decide to keep rice stored for a 
higher price due to the management process after harvesting requiring detailed and constant 
operation. The income of households with a negative coefficient reflects that household income 
is higher than the probability of selling rice immediately after harvesting. The income proportion 
from the non-agricultural sector is approximately 80% of current farmer household income; 
therefore, higher income households need to spend more time on non-agricultural sector 
activities. In the high-income farmer group, farmers choose to sell rice immediately irrespective to 
the price. Moreover, the probability of rice storage for sale by rainfed area farmers was the 
highest, while it was the lowest for farmers in an irrigation area. Moreover, farmers who grow 
organic Jasmine rice in rainfed areas have the option of storing Jasmine rice to sell at a lower 
price than conventional Jasmine rice growing farmers. For the region variable, Jasmine rice yields 
and barn availability are positively correlated with the decision of farmers to store Jasmine rice, 
while the cost of rice drying, cash cost of rice production, the price of Jasmine rice during harvest 
period, Jasmine rice cultivated area, rice storage volume, harvesting method, and labor used for 
rice drying have no statistically significantly relationship with the decision to store rice. 

It was found that farmers in rainfed areas demonstrated the highest participation in 
the barn pledging project, while farmers in irrigation areas have the lowest project participation 
rate. Most participating farmers are large-scale farmers with more than 30 rais of Jasmine rice 
paddy production. The estimation result derived from the Binomial logistic regression model 
found that the rice-drying cost, barn availability, southern part of northeastern region, number of 
household labor members, plantation area, and production type have a statistically significant 
influence on the decision of farmers to participate in the project. The more household labor 
members one has, the possibility of participating in the project increases. Moreover, farmers who 
have their own barn have a higher probability of participating in the project because to 
participate they must have a durable barn that is able to store rice during the project. For the 
factor of the region, it is found that the lower-northeastern region has a greater probability of 
participating in the project than other areas, and farmers who have a large Jasmine rice paddy 
area (more than 30 rais of Jasmine rice cultivated area) or a medium area (10-30 rais of Jasmine 
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rice cultivated area) have a higher probability of participation than small-scale farmers. 
Conventional Jasmine rice farmers in rainfed areas have a higher likelihood of participation in the 
project than farmers in irrigation areas and organic rice farmers as well. The latter is true because 
most organic rice farmers already support market efforts to sell at a higher price, so they have no 
motivation to participate in this project. 

3) Rice storage methods to maintain rice quality. 

It was found that organic Jasmine rice farmers in rainfed areas tend to have the best 
quality of rice yields storage with the highest head rice percentage and the lowest broken rice. 
This corresponds with the experimental research in which large-scale farmers have a lower rice 
quality than minor farmers, and the humidity deviations of Jasmine rice in each area do not 
demonstrate much difference.  It is found that the 2AP amount of organic Jasmine rice in rainfed 
areas tends to be more than that of conventional Jasmine rice growing and irrigation areas. 
However, the deviation in the 2AP value after barn rice storage does not vary much due to 
environmental and production patterns. It was found that the deviations of moisture content and 
2AP varied due to barn leakages and sun-covering, affecting rice quality. The high-leakage barns 
tend to raise the humidity of stored Jasmine rice paddies, and low leakage barns have the 
greatest percentage of chalky grain. While the deviation of Jasmine rice quality varies due to the 
foundation material and raised flooring of the barn, the Jasmine rice which is stored in soil-
foundation barns has a lower moisture content than the barn foundation material consisting of 
cement, rocks, or nonraised flooring. Farmers who stored their rice in piles or packed in hemp 
sacks tended to have a lower moisture content than fertilization, livestock feed sacks, or sugar 
sacks. Hemp-sack rice storage has the lowest percentage of broken rice and a slight increase in 
chalky grain along with a 2AP that decreased less than other storage methods. It was found that 
the storage method is unable to describe the deviation of moisture content, head rice 
percentage, and broken rice percentage, but it can describe the chalky grain deviation. The more 
leaky barns have a greater probability of a higher chalky rice percentage, and storing rice packed 
in sugar sacks has a higher probability of chalky grain occurrence than piling storage. Other factors 
have no statistically significant relationship to chalky grain occurrence. 

It was found that the Jasmine rice quality, as measured in both head rice percentage 
and 2AP, decreased over storage time. Jasmine rice had the highest 2AP value in the first month 
of rice storage, then it decreased drastically in the 3rd month. Organic Jasmine rice has a greater 
head rice percentage and 2AP than conventional Jasmine rice. Moreover, Jasmine rice quality 
varies due to the storage type and location. Wooden-barn rice storage has the highest overall 
quality, while tin-barn rice storage has the highest temperature and humidity in rice piles and the 
lowest humidity, 2AP amount and revenue that farmers receive from rice storage. House-kept rice 
storage has the highest moisture content and the lowest head rice percentage. Moreover, using 
coated-fertilizer sacks produce a high humidity paddy, low head rice percentage, high broken rice, 
and low 2AP. In order to meet trade standards and maintain the quality of fragrance, the 
appropriate storage methods should be adjusted for different types of barns/storage areas. 

From the study result, there are two significant policy recommendations:  

1) Recommendation related to rice supply management and the barn-pledging scheme 

1.1) The passing of the barn-pledging scheme had few participating farmers, and most 
of them were large-scale farmers. The operation of this government project should be 
maintained continuously over the  long term, and the benefits should be clearly calculated such 
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that farmers can decide whether to participate. The farmers need to understand the benefits and 
the risks related to participation, as farmers need to invest in standard barn building and rice 
drying, which take many years to pay back. If there is no certainty in government policy, the 
farmers would be reluctant to take risks associated with it. 

1.2) Small-scale farmers, which are the majority of rice farmers, barely gain benefits 
from the barn-pledging scheme, but their quality of Jasmine rice is higher than that of the large-
scale farmers. Organic rice production provides much more revenue than plain Jasmine rice, so 
policy should focus on encouraging organic rice production in order to help farmer groups who 
did not gain any benefits from the barn-pledging scheme and boosts the quality of Thai Jasmine 
rice yields, as well. 

1.3) Even with a higher rice sale price, the costs, expenses, and completed conditions, 
including risks, may nonetheless lead farmers to decide not to participate in the project. The 
government should take these issues into account; otherwise, this project will only attract a 
small number of participating farmers. 

1.4) The labor required influences decisions related to rice storage and the 
participation in the barn-pledging scheme. This effect is due to the dehumidifying process and 
rice storage logistics which require household labor. Hired laborers are rare and expensive, so the 
development of demoisturization technology used in the rice-drying process would help small-
scale farmers maintain product quality.  

1.5) The improvement of rice storage barns is important and relates to the barn-
pledging scheme. Therefore, the government should issue policies to support and improve 
farmers’ barns. The barn improvements should prioritize barn types that conform to their specific 
purpose in order to preserve rice quality. 

1.6) Although the specific piling storage method was effective for evaluation and 
examination of the rice in the project, this method is appropriate only for tin-barns in terms of 
rice quality preservation. For wooden barns and house-kept storage, Jasmine rice stored in used 
livestock feed sacks or used sugar sacks would preserve the quality of the fragrance as well as 
contribute to improved milling. Piling storage also has higher incremental costs than other storage 
methods. Therefore, rice storage specifications in the project should take the quality and 
incremental cost factors into account as well. 

2) Recommendations for rice quality management. 
2.1) The quality of organic Jasmine rice, especially the fragrances and head rice 

percentage, is much higher than conventional Jasmine rice. Thus, the organic Jasmine rice 
production should be focused on maintaining access to the quality rice market. The revenue 
from organic Jasmine rice is growing more than conventional Jasmine rice because of the higher 
price. Therefore, growing organic rice is a promising option for smaller farmers who need to 
increase their household income. 

2.2) Although large-scale farmers are able to access sophisticated technology and 
rice production machinery more than small-scale farmers, the quality of Jasmine rice yields from 
their crops are lower than small-scale farmers. Therefore, the quality impacts of machinery 
development replacing human labor in rice production should be a concern to policymakers. 
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2.3) Barn leakages affect Jasmine rice quality, especially the increase in chalky grain 
percentage. Thus, examining leaks and repair the before storage is necessary in order to preserve 
the quality of Jasmine rice. 

2.4) The quality of Jasmine rice in sun-covered barns or sheltered by houses or trees tends 
to be higher,  especially as measured by the lower chalky grain percentage. Therefore, the sheltering of 
barns is a general principle that should be followed to preserve Jasmine rice quality effectively. 

2.5) Rice storage in tin-barns produces the lowest moisture content, which affects the 
stored rice weight. Therefore, farmers should avoid storing rice in such granaries because of the 
incremental cost from the most rice weight, and the decrease in the quality of most fragrances. 

2.6) Using-coated sacks for Jasmine rice storage in every site reduced the overall quality 
of Jasmine rice, as measured by high humidity, low head rice percentage, high broken rice percentage, 
and low 2AP. Therefore, farmers should avoid using-coated sacks for Jasmine rice storage. 

2.7) Jasmine rice storage methods needed to maintain high quality are different in 
each site; therefore, farmers should select the proper storage method as follows: 

- For Jasmine rice wooden-barn storage, used sugar sacks or used livestock feed 
sacks are preferred because they increase the head rice percentage, lower the broken rice 
percentage, preserve fragrances, and deliver higher revenues compared with other storage methods. 

- For Jasmine rice tin-barn storage, used livestock feed sacks, mesh bags, or 
piling storage are preferred because of the high head rice percentage and amount of 2AP they 
produce compared with other storage methods. 

- For Jasmine rice house-kept storage, used livestock feed sacks are preferred 
because of the high head rice percentage, low chalky grain percentage, and high amount of 2AP 
compared with other storage methods. 

- Jasmine rice storage that uses used livestock feed sacks provides better quality 
preservation compared with other methods, and the incremental cost is lower than other 
methods so farmers would gain more net profit from the storage.  
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บทที่ 1 
บทนํา 

 

ที่มาและความสําคัญของการวิจัย 

หลังจากเก็บเกี่ยวผลผลิตเกษตรกรมี 2 ทางเลือก คือ ขายขาวทันทีหรือเก็บไวเพื่อรอราคา ซึ่งเกษตรกรจะ
เก็บขาวไวก็ตอเมื่อคาดการณวารายไดสวนเพิ่มที่ไดรับจะสูงกวาตนทุนสวนเพิ่ม (marginal cost) ของการจัดเก็บ
ขาว (Tomek and Robinson, 1981) เนื่องจากในประเทศไทยอุปสงคตอขาวมีตลอดทั้งป ทําใหราคาขาวเพิ่มสูงขึ้น
เมื่อผานชวงฤดูเก็บเกี่ยว และสวนใหญขาวจะมีราคาสูงท่ีสุดประมาณชวงเดือนเมษายน-กรกฎาคมของทุกป1  ซึ่ง
หากเกษตรกรเก็บขาวไวจะไดรับรายไดสูงกวาตนฤดูและนาจะไดรับกําไรสูงสุด อยางไรก็ตามสําหรับเกษตรกรผูปลูก
ขาวสวนใหญจะเลือกขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวคือการขายขาวสดมากกวาการเก็บไว เพื่อรอราคา สาเหตุสวนหน่ึง
มาจากปญหาการขาดแคลนแรงงานในภาคเกษตร สงผลใหเกษตรกรยอมรับเครื่องจักรมาใชทดแทนแรงงานคนใน
กระบวนการปลูกขาว โดยเฉพาะกระบวนการเก็บเกี่ยวที่ใชรถเก่ียวนวดแทนการเก่ียวมือ ซึ่งผลผลิตที่ไดจะเปนขาว
สดความช้ืนประมาณ 20-27% (อรวรรณ และคณะ, 2557) เกษตรกรจําเปนตองลดความช้ืนขาวโดยการตากขาว
กอนหากตองการเก็บขาวไวเพื่อรอราคาขาย ดังนั้นหากเกษตรกรขาดแคลนแรงงานหรือสถานที่ในการตากขาว 
เกษตรกรจําเปนตองขายขาวทันที อีกสวนหนึ่งเกิดจากวิถีชีวิตและการประกอบอาชีพที่เปลี่ยนแปลงไปจากอดีต 
ชาวนาไมไดมีอาชีพหลักคือการทํานาแตหันไปทํางานนอกภาคเกษตรเพ่ือเพิ่มรายไดใหกับครอบครัว ซ่ึงเปนปจจัย
ผลักท่ีสําคัญทําใหเกษตรกรตองใชเวลาในกระบวนการผลิตขาวใหนอยที่สุด หรือเกษตรกรบางสวนอาจจะมีปญหา
เรื่องขาดแคลนสถานท่ีเก็บสําหรับเก็บขาว 

นอกจากน้ีการยอมรับเทคโนโลยีและเครื่องจักรสมัยใหมที่ชวยเพ่ิมผลผลิตขาวของเกษตรกรน้ันเปนที่มา
ของการเพิ่มขึ้นของตนทุนท่ีเปนเงินสดสําหรับปลูกขาว เกษตรกรสวนใหญตองกูยืมเงินหรือปจจัยการผลิตเพื่อใชใน
การผลิตขาวแตละฤดูกาล ประกอบกับการมีหนี้สินที่มาจากวัตถุประสงคอื่นนอกภาคการเกษตรอาจจะเปนปจจัย
ผลักที่สําคัญในการตัดสินใจขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวเพื่อนําเงินมาชําระหนี้สินดังกลาว ดังนั้นแรงจูงใจดาน
ราคาหรือตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บอาจไมใชปจจัยหลักในการตัดสินใจจัดเก็บขาวไวรอราคาจําหนายดังเชนใน
อดีต แตประกอบดวยปจจัยสําคัญ 3 ดาน ไดแก ปจจัยดานกายภาพของฟารมและเกษตรกร ปจจัยดานเศรษฐกิจ 
และปจจัยดานสังคม (Nwet et al., 2017)  ซึ่งนาจะสงผลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร ดังนั้นแมวา
รัฐบาลจะใชนโยบายชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) เพื่อจูงใจใหเกษตรกรจัดเก็บขาวไวขายหลังชวงฤดู
เก็บเกี่ยวเพื่อชะลออุปทานขาวในชวงดังกลาว แตเกษตรกรสวนใหญไมสนใจเขารวมโครงการมากนัก เห็นไดจาก
จํานวนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการจํานํายุงฉางทีม่ีประมาณสองแสนรายหรือประมาณ 5.48% ของเกษตรกรผูปลูก
ขาวทั้งประเทศ2

 

สําหรับขาวหอมมะลิไทยถือเปนสินคาที่มีมาตรฐานสูงในดานคุณภาพ แมจะมีราคาสูงกวาขาวหอมของ
ประเทศคูแขงแตก็เปนที่นิยมของผูบริโภคในตางประเทศ เชน จีน สหรัฐอเมริกา ฮองกง แคนาดา ออสเตรีย ญี่ปุน 
และอีกหลายประเทศ ทั้งในเอเชียและยุโรป (วราทัศน , 2555; สมาคมผูสงออกขาวไทย, 2560)  ซึ่งคุณลักษณะ
สําคัญคือเมล็ดยาวเรยีว เมื่อหุงสุกจะมีกลิ่นหอมและนุม จึงเปนท่ีตองการของผูบริโภคทั้งในประเทศและตางประเทศ 
ดังนั้นเกษตรกรจะขายขาวหอมมะลิไดในราคาสูงกวาขาวชนิดอื่นเพราะตลาดใหคาความจําเพาะของคุณสมบัติพิเศษ
ดังกลาว (สมพร, 2559) โดยประเทศไทยสงออกขาวหอมมะลิในป 2559 ประมาณ 2,364,732 ตัน3 นํารายไดเขาสู
ประเทศปละกวาหกหม่ืนล านบาท  (สมาคมผูส งออกขาวไทย ,  2560)  ดั งนั้นแม ว า เกษตรกรในภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือของไทยสวนใหญจะบริโภคขาวเหนียวเปนหลักและแบงพื้นที่ไวปลูกขาวเหนียวเพ่ือบริโภคใน

                                                 

 
1อางอิงจากขอมูลราคารายดือนของขาวเปลือกหอมมะลิชั้น 1 ป 2540-2560 ของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร 
2ขอมูลจํานวนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการชะลอการขายขาว จากรายงานผลการดําเนินงานโครงการสินเช่ือชะลอการขายขาวเปลือกนา

ป 2560/61 ขอมูล ณ เดือนมีนาคม 2561 (ธ.ก.ส., 2561); ขอมูลจํานวนเกษตรกรผูปลูกขาว จากสํานักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร 

3ปริมาณการสงออกตนขาว 1,560,585 ตัน และปลายขาว 804,147 ตัน รวม 2,364,732 ตัน 



2

ครัวเรือน แตจะแบงพื้นที่สวนที่เหลือสําหรับปลูกขาวหอมมะลิเพื่อขายดวยเกือบทุกครัวเรือน โดยพื้นที่เพาะปลูก
ขาวหอมมะลิของไทยมีประมาณ 24 ลานไร เปนพื้นที่เพาะปลูกในภาคตะวันออกเฉียงเหนือถึงประมาณ 21 ลานไร
หรือมากกวารอยละ 80 ของพื้นที่เพาะปลูกท้ังประเทศ (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560) แมวาขาวหอมมะลิ
จะมีราคาสูงแตขอจํากัดที่สําคัญคือขาวหอมมะลิเปนขาวท่ีไวตอชวงแสง ปลูกไดเพียง 1 ครั้งตอป เฉพาะชวงฤดูนาป
เทานั้น และจะเก็บเกี่ยวในชวงเวลาเดียวกันคือประมาณเดือนพฤศจิกายนของทุกป ทําใหในชวงดังกลาวมีผลผลิต
ขาวหอมมะลิออกสูตลาดมาก และเกษตรกรประสบกับปญหาราคาขาวหอมมะลิตกต่ําในชวงฤดูเก็บเกี่ยว  

นอกจากปญหาราคาขาวหอมมะลิตกตํ่าในชวงฤดูเก็บเกี่ยวเพราะมีอุปทานขาวออกสูตลาดมากในเวลา
เดียวกันแลว ปญหาสําคัญอีกปญหาหนึ่งของตลาดขาวหอมมะลิไทยคือปญหาดานคุณภาพ ซึ่งในชวงหลายปที่ผานมา
ราคาขาวหอมมะลิของไทยลดต่ําลงและอยูในระดับที่สูงกวาขาวหอมจากประเทศอ่ืนไมมากนัก แสดงใหเห็นวาคา
ความจําเพาะของคุณภาพขาวหอมมะลิที่ตลาดเคยใหกับขาวหอมมะลิเริ่มหมดไป สาเหตุสําคัญนาจะมาจากปจจัย
ดานคุณภาพที่ลดลง (สมพร, 2559) นอกจากนี้ยังมีเสียงสะทอนจากผูบริโภคทั้งตลาดภายในและภายนอกประเทศ
ถึงคุณภาพที่ไมเหมือนขาวหอมมะลิดั้งเดิม สิ่งที่กลาวถึงมากท่ีสุดคือคุณภาพดานความหอมและคุณภาพดานการหุง
ตมของขาวหอมมะลิดอยลง (รณชัย และคณะ, 2558) รวมถึงคุณภาพขาวหอมมะลิที่สงออกแตละครั้งไมเหมือนกัน
(ลัดดา และคณะ, 2557) ซึ่งสาเหตุของคุณภาพขาวหอมมะลิที่ลดลงเกิดไดจากหลายสาเหตุทั้งปจจัยดานความ
แปรปรวนทางพันธุกรรม การจัดการในแปลงปลูก และการจัดการหลังเก็บเกี่ยว (Singh et al., 2000) 

คุณภาพของขาวหอมมะลิที่งานวิจัยตางๆใหความสําคัญนอกจากความหอม4 แลวยังประกอบดวย
เปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ดเปอรเซ็นต ความช้ืนของขาวและเปอรเซ็นตทองไข (กัญญา, 2547) ซึ่งมีงานวิจัยที่ผานมา
หลายเรื่องศึกษาปจจัยที่สงผลกระทบตอคุณภาพขาวหอมมะลิ ผลการวิจัยระบุวาขาวหอมมะลิที่มาจากแหลง
เพาะปลูกตางกันมีความแปรปรวนทางพันธุกรรม เนื่องจากเกษตรกรเก็บเมล็ดปลูกตอเองเปนระยะเวลานานโดย
ขาดความรูเรื่องการคัดเลือกพันธุ (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547; วราพงษและคณะ, 2560) ซึ่งความแปรปรวนใน
ลักษณะพันธุกรรมอาจสงผลตอความหอมของขาว (Singh et al., 2000) นอกจากน้ันการปลูกขาวในชุดดินที่
แตกตางกัน คุณสมบัติของดิน ปริมาณธาตุอาหาร และความเปนกรดดางของดินที่แตกตางกันก็สงผลกระทบตอ
คุณภาพทางกายภาพ ทางเคมีและความหอมของขาว (สมพร และคณะ, 2543) ขาวหอมมะลิที่ปลูกในดินทรายจะมี
ระดับความหอมมากกวาขาวที่ปลูกในดินเหนียว ในขณะท่ีขาวที่ปลูกในดินเค็มจะมีความหอมมากกวาขาวที่ปลูกใน
ดินทั่วไป ซึ่งทําใหขาวที่ปลูกในทุงกุลารองไหมีความหอมมากกวาขาวจากพื้นที่อื่น  (ศักด์ิดา และคณะ, 2547) 
สําหรับปจจัยดานนํ้า พบวา การขาดน้ําในระยะกอนออกดอก 7 วัน และหลังระยะออกดอกสงผลใหความหอมของ
ขาวหอมมะลิลดลง ในขณะท่ีขาวท่ีปลูกในดินเค็มเมื่อมีภาวะขาดนํ้าในระดับที่เหมาะสมจะสงผลใหความหอมของ
ขาวเพิ่มขึ้น เน่ืองจากภาวะเครียดทําใหขาวมีการสังเคราะหสาร proline มากข้ึน จึงมีปริมาณสาร 2-acetyl-1-
pyrroline (2AP) ในเมล็ดขาวเพ่ิมขึ้น (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547; รณชัย และคณะ, 2558) นอกจากนั้นการจัดการ
ธาตุอาหารในดินยังสงผลตอคุณภาพดานความหอมของขาวเชนกัน โดยการใชปุยที่มีปริมาณไนโตรเจนต่ํา แตมี
ฟอสฟอรัสและโพแทสเซียมสูงจะสงผลใหขาวมีความหอมและความนุมมากขึ้น (อํานาจ, มปป.) นอกจากนี้การใส
ธาตุอาหารรองทั้งซัลเฟอร แมกนีเซียมและแมงกานีส ก็สงผลตอการเพ่ิมข้ึนของสาร 2AP ในเมล็ดขาวเชนกัน (รณ
ชัย และคณะ, 2558)  

แมวาความแปรปรวนทางพันธุกรรมและการจัดการในแปลงปลูกจะมีผลตอคุณภาพดานความหอมของ
ขาวหอมมะลิ แตการสูญเสียของคุณภาพของขาวคิดเปนมูลคาประมาณ 25-50% เกิดในชวงระหวางการเก็บเกี่ยว
และการเก็บรักษาขาว (Rickman and Gummert, 2017) ซึ่งการจัดการระหวางเก็บเกี่ยวสงผลตอคุณภาพขาวทั้ง
ความหอมและคุณภาพดานอื่นๆ ท้ังเปอรเซ็นขาวเต็มเมล็ดและความชื้นของขาว โดยอายุการเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิ
ที่เหมาะสมควรอยูระหวาง 28-35 วันหลังออกดอก (วินิต และคณะ, 2538; รณชัย และคณะ, 2558) จะทําให
คุณภาพการสีสูงที่สุด สําหรับปจจัยดานความช้ืน พบวาความช้ืนของเมล็ดขาวและอุณหภูมิในการลดความช้ืนของ
เมล็ดมีผลตอความหอมและคุณสมบัติความหนืดของแปงระหวางเก็บรักษา การลดความช้ืนโดยการตากแดด ให
คุณภาพของการสีและปริมาณสารหอม 2AP สูงกวากรรมวิธีอื่น (รณชัย และคณะ, 2558) ซึ่งการลดความช้ืนของ
                                                 

 
4ขาวหอมมะลิมีสารหอมระเหยที่ทําใหเกิดกล่ินหอมในขาวกลองและขาวสาร คือ  2-acetyl-1-pyrroline (2AP) เปนสารประกอบที่อยู
ในกลุมของสารที่ใหกล่ินขนมปง 
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เมล็ดไมควรใชอุณหภูมิสูงกวา 50 องศาเซลเซียส (กิตติยา, 2547) และยังพบวาวิธีการตากขาวสงผลตอคุณภาพขาว
โดยการตากแผขาวในแปลงนามากกวา 4 วัน อาจสงผลใหเปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ดลดลงโดยเฉพาะในชวงเวลาที่มี
ฝนตก และการบังแดด 75% ใหกองฟอนขาวจะสงผลใหคุณภาพการสีขาวเพิ่มขึ้น ในขณะที่การพลิกกลับขาวใน
ชวงเวลาการตากจะสงผลใหความช้ืนของขาวลดลง คุณภาพการสีสูงข้ึนและขายไดราคาสูงกวาขาวที่วางกองไวโดย
ไมพลิกกลับ นอกจากน้ันผลการศึกษายังระบุวาการนวดขาวโดยใชเครื่องนวดขาวไมทําใหปริมาณและคุณภาพขาว
แตกตางจากการนวดดวยมือ และความเร็วของเครื่องนวดก็ไมมีผลตอปริมาณและคุณภาพขาวเชนกัน  (วินิต และ
คณะ, 2538)  

สําหรับงานวิจัยเกี่ยวกับการจัดการยุงฉางขาวของเกษตรกรตอคุณภาพขาวยังไมปรากฏในชวงเวลาที่
ผานมา มีเพียงการศึกษาของ Tsado et al. (2015) ที่ระบุวาระยะเวลาการจัดเก็บมีความสัมพันธตอคุณภาพการขัด
สีของขาว การแตกราวของเมล็ดและเปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ด เนื่องจากอุณหภูมิและความช้ืนสัมพัทธในอากาศสูง
สงผลใหคุณภาพการขัดสีขาวต่ํา โดยขาวเปลือกจะไดรับความเสียหายมากขึ้นหลังจากเก็บขาวเปลือกไวในยุงฉาง
ประมาณ 7 เดือน ความเสียหายที่เกิดขึ้นมีทั้งการสูญเสียน้ําหนักของขาวเปลือก การสูญเสียคุณภาพของเมล็ด
ขาวเปลือกเพราะมีเศษลอกคราบและของเสียจากตัวแมลงปนมาอยูในขาว และสูญเสียความงอกของขาวเปลือก  
ซึ่งความเสียหายระหวางการเก็บรักษามีสาเหตุจากปจจัยที่สําคัญ 2 ประการคือ ปจจัยทางกายภาพ ไดแก อุณหภูมิ
ความช้ืนของอากาศ และปจจัยทางชีวภาพ ไดแก การรบกวนของแมลงไร เช้ือรา นก และหนู (บุษรา, 2547) ซึ่ง
ระบบการจัดเก็บขาวที่ดีจะตองสามารถปองกันการเพ่ิมข้ึนของความช้ืนในเมล็ดขาวได ปองกันการรบกวนของศัตรู
ในโรงเก็บทั้งแมลง หนูและนกได มีการใชพื้นที่อยางมีประสิทธิภาพ และงายตอการขนสงและบํารุงรักษา (Rickman 
and Gummert, 2017) สําหรับระบบการเก็บรกัษาขาวของเกษตรกรไทยสวนใหญจะเก็บขาวไวในยุงฉาง ซึ่งในอดีต
ยุงฉางถือวามีความสําคัญกับเกษตรกรไทยมาก เนื่องจากหลังจากตากและนวดขาวเสร็จแลวเกษตรกรสวนใหญจะ
เก็บขาวไวในยุงฉางเพ่ือรอนําไปจําหนายหรือเก็บไวบริโภคในครัวเรือน โดยในชวงเวลากอนการเก็บเกี่ยวและขาวอยู
บนลานนวด เกษตรกรจะไปตรวจความเรียบรอยของยุงฉาง หากพบวามีความเสียหายของยุงฉางสวนใดจะตองรีบ
ซอมแซมใหแข็งแรงเรียบรอยกอนขนยายขาวเปลือกมาเก็บรักษา5อยางไรก็ตามการจัดเก็บขาวเปลือกของเกษตรกร
ในปจจุบันบางสวนไมไดเก็บในยุงฉางเหมือนเชนในอดีตเพราะยุงฉางท่ีมีอยูอาจเกา ผุพัง และไมไดซอมแซมไวใช 
บางสวนเก็บไวในบาน อาจวางบนพ้ืนซีเมนตหรือวางบนแครไม บางสวนวางในโรงเรือนหรือยุงฉางที่มีพ้ืนเปนซีเมนต
ซึ่งอาจสงผลตอความช้ืนของขาวและคุณภาพดานอ่ืนๆ ดวย (สํานึกรักบานเกิด, 2555) สําหรับเกษตรกรท่ีเก็บขาวใน
ยุงฉางจะบรรจุขาวเปลือกในกระสอบ มัดปดปากกระสอบแลวนําไปวางเรียงไวในยุงฉาง ซึ่งมักจะถูกนกและหนู
ทําลายและสูญเสียเปนจํานวนมากในแตละป (กฤตพา และคณะ, 2554) อยางไรก็ตามในประเด็นเรื่องความสัมพันธ
ของการจัดเก็บขาวหรือกระบวนการจัดการยุงฉางกับปจจัยดานคุณภาพขาวยังไมมีงานวิจัยยืนยันที่แนชัด 

จากที่กลาวมาขางตนจะพบวางานวิจัยที่ศึกษาเกี่ยวกับอิทธิพลของพันธุกรรม การจัดการในแปลงและ
กระบวนการจัดการระหวางเก็บเกี่ยวตอคุณภาพขาวมีผลการศึกษาที่ชัดเจนในหลายเร่ือง แตไมปรากฏงานวิจั ยที่
เกี่ยวของกับรูปแบบและกระบวนการจัดเก็บขาวหอมมะลิ ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิ 
ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวหอมมะลิแตละวิธี และความสัมพันธของการจัดการยุงฉางตอคุณภาพขาวหอม
มะลิของเกษตรกรซ่ึงเปนขอมูลสําคัญในการกําหนดแนวทางการดําเนินโครงการจํานํายุงฉาง เพื่อลดอุปทานขาว
ในชวงฤดูเก็บเกี่ยวอยางมีประสิทธิภาพ ดังนั้นการศึกษาครั้งนี้จึงตองการศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบ และ
กระบวนการจัดเก็บขาวหอมมะลิ ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการตัดสินใจเขารวม
โครงการจํานํายุงฉาง ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวหอมมะลิในแตละรูปแบบเพ่ือเติมเต็มขอมูลพื้นฐานดานการ
จัดการหลังเก็บเกี่ยวขาวที่ยังขาดอยูใหกับผูที่เกี่ยวของในการวางแผนนโยบาย รวมทั้งการวิเคราะหความสมัพันธของ
วัตถุประสงคการเก็บขาว สภาพแวดลอม ปจจัยทางกายภาพและวัตถุประสงคการจัดเก็บตอตัวแปรคุณภาพ 
ขาวหอมมะลิที่สําคัญ เพื่อสรางองคความรูในการจัดเก็บขาวหอมมะลิที่เหมาะสมและเผยแพรสูเกษตรกรและผูที่
เกี่ยวของตอไป 

 

                                                 

 
5ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรในเกษตรกรในจังหวัดมหาสารคาม (2560) 
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วัตถุประสงค 
1. ศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบและกระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกหอมมะลิ และตนทุนสวนเพิ่มของ

การจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษา 
2. วิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง

ของเกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิในพื้นที่ศึกษา 
3. วิเคราะหความสัมพันธของรูปแบบ/กระบวนการจัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางและคุณภาพขาวหอม

มะลิของเกษตรกรในพื้นที่ศึกษา 
4. เสนอแนะวิธีการจัดการยุงฉางที่มีประสิทธิภาพในการเก็บรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกร 
 

ขอบเขตการศึกษา 
การศึกษาคร้ังนี้ทําการศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบและกระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกของเกษตรกรท่ี

ปลูกขาวหอมมะลิในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวหอมมะลิแตละรูปแบบ วิเคราะห
ปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรและการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง
ของเกษตรกร โดยศึกษาทั้งในพ้ืนที่ชลประทานกับพื้นที่นาน้ําฝน และเกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรียกับเกษตรกรที่
ไมใชอินทรีย รวมทั้งวิเคราะหความสัมพันธของกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะการจัดการยุงฉางท่ีมีตอ
คุณภาพขาวหอมมะลิ ไดแก ความหอม เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือกในยุงฉาง 
เพื่อเสนอแนะวิธีการจัดการยุงฉางที่เหมาะสมและมีประสิทธิภาพในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิ โดยมีพื้นที่
ศึกษาในแหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิที่สําคัญ 9 จังหวัด ไดแก นครพนม ยโสธร รอยเอ็ด มหาสารคาม นครราชสีมา 
อุบลราชธานี สุรินทร ศรีสะเกษ และบุรีรัมย เก็บรวบรวมขอมูลและเก็บตัวอยางขาวของเกษตรกรในปการผลิต 
2560/61 ใชการวิจัยเชิงสํารวจ (survey research) รวมกับการวิจัยเชิงทดลอง (experimental research) 

 

ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

1. เขาใจรูปแบบและกระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือก และตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวเปลือก
หอมมะลิของเกษตรกร 

2. ทราบปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร 
ซึ่งธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณการเกษตร (ธ.ก.ส.) สามารถนําไปใชเพื่อเปนแนวทางการกําหนดนโยบาย
สินเช่ือชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) ในชวงฤดูเก็บเกี่ยวที่มีประสิทธิภาพ 

3. ทราบถึงความสัมพันธของรูปแบบ/กระบวนการจัดเก็บขาวในยุงฉางและคุณภาพขาวหอมมะลิของ
เกษตรกร ซึ่งเกษตรกรท่ัวไปสามารถนําแนวทางการจัดการยุงฉางจากผลการวิจัยไปใชในการจัดเก็บขาวในยุงฉาง
ของตนเอง ซึ่งจะสงผลใหขาวหอมมะลิในยุงฉางที่เก็บโดยใชรูปแบบ/กระบวนการตามผลการวิจัยมีคุณภาพทั้งดาน
ความหอมเปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และระดับความชื้นที่เหมาะสม เมื่อนําผลผลิตขาวไปขายจะสงผลให
ไดรับราคาที่สูงขึ้น มีรายไดเพิ่มมากขึ้น 

4. ไดขอเสนอแนะวิธีการจัดการยุงฉางท่ีมีประสิทธิภาพในการเก็บรักษาคุณภาพขาวของเกษตรกรซ่ึง  
ธ.ก.ส. สามารถนําไปใชเพื่อเปนขอกําหนดรูปแบบการจัดเก็บขาวสําหรับเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง ซึ่ง
จะทําใหขาวในโครงการฯ ยังคงคุณภาพ ท้ังดานความหอม เปอรเซ็นตตนขาว และระดับความช้ืนที่เหมาะสม สงผล
ใหผลผลิตขาวเพ่ิมขึ้นในเชิงคุณภาพ โดยการเพ่ิมคุณภาพดานความช้ืนและเปอรเซ็นตตนขาวที่สูงขึ้นกวาวิธีการ
จัดเก็บเดิมจะสงผลใหคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรเพ่ิมสูงข้ึนและขายไดในราคาสูงข้ึน นอกจากนั้นยังทําให
ขาวหอมมะลิที่เขาสูตลาดยังคงคุณสมบัติดานความหอมไวได ทําใหประเทศไทยสามารถรักษาตลาดขาวหอมมะลิ
และเพ่ิมความสามารถการแขงขันของขาวไทยในตลาดโลก ซึ่งจะยกระดับรายไดของเกษตรกรและผูที่เกี่ยวของ
ตลอดหวงโซอุปทาน  
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แผนงานของโครงการ  
ระยะเวลาดําเนินงาน 1 ปตั้งแต 15 ธันวาคม พ.ศ.2560 – 14 ธันวาคม 2561 โดยมีแผนการดําเนินงาน 

ดังนี ้
 

ตารางที่ 1.1 แผนการดําเนินโครงการ 
กิจกรรม 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

1. ปรับโครงรางและแผนการวิจยั                         
2. เตรียมแบบสอบถาม วางแผนการสาํรวจขอมลู และทดสอบ

แบบสอบถาม                         
3. สํารวจขอมลูภาคสนาม ครั้งที่ 1                         
4. บันทึกขอมลูและวิเคราะหขอมลูเบ้ืองตน                         
5. วางแผนการทดลอง เตรียมวัสดุอุปกรณที่ทดลอง                         
6. ดําเนินการทดลองและบนัทึกผลขอมูล                         
7. สรปุขอมลูภาคสนาม วเิคราะหขอมลูตวัอยางขาวเปลือกครั้งที่ 1                          
8. รายงานความกาวหนารอบ 6 เดือน                         
9. สํารวจขอมลูภาคสนาม ครั้งที่ 2                         
10. วิเคราะหขอมูลตัวอยางครั้งที่ 2                         
11. วิเคราะหขอมูลเชิงปริมาณ                         
12. จัดทํารายงานและสรุปผลการวิเคราะห                         
13. สงผลงานวิจยัฉบบัสมบรูณ                         
14. จัดทําโปสเตอรเผยแพรผลการวจิัย             

 

 
  



บทที่ 2 
ทบทวนวรรณกรรม 

 

บทนํา 
การตรวจเอกสารงานวิจัยท่ีผานมานอกจากจะมีวัตถุประสงคเพื่อสรางกรอบแนวคิดและระเบียบวิธีวิจัยใน

การศึกษาแลว ยังมีเปาหมายในการตรวจสอบและยืนยันวัตถุประสงคของการศึกษาคร้ังนี้วาเปนงานวิจัยที่เติมเต็ม
องคความรูที่ขาดและไมซ้ําซอนกับการศึกษาท่ีผานมา โดยจะลําดับเนื้อหาตามวัตถุประสงคของการศึกษา เริ่มจาก
นําเสนอรูปแบบการเก็บรักษาขาวของเกษตรกรท้ังในประเทศและในประเทศผู ผลิตขาวที่สําคัญ ตามดวยผล
การศึกษาและแนวคิดที่เกี่ยวของกับการตัดสนิใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร ซึ่งเปนงานวิจัยท่ีเกี่ยวของกับวัตถุประสงค
ในขอที่ 1 และขอท่ี 2 สําหรับการตรวจเอกสารเพื่อตอบวัตถุประสงคขอที่ 3 จะเนนการอธิบายคํานิยามของคุณภาพ
ขาวท่ีใชอางองิในการศึกษาคร้ังนี้ เน่ืองจากคุณภาพขาวมีหลายดานแตการตรวจเอกสารจะแสดงใหเห็นวาคุณภาพ
ตามมาตรฐานการซื้อขายและคุณภาพดานความหอมมีความสําคัญตอเกษตรกรและช่ือเสียงของขาวหอมมะลิใน
ตลาดโลกมากท่ีสุด นอกจากน้ันการนําเสนอผลงานวิจัยท่ีเกี่ยวของกับปจจัยที่สงผลตอคุณภาพขาวโดยเฉพาะความ
หอมเปนสิ่งจําเปนเพื่อใหเกิดองคความรูที่ถูกตองเก่ียวกับความหอมและทําใหทราบวาองคความรูเกี่ยวกับคุณภาพ
ดานความหอมในกระบวนการหลังเก็บเกี่ยวจําเปนตองไดรับการเติมเต็ม 

 
รูปแบบการเก็บรักษาขาวของเกษตรกร 

การเก็บรักษาขาวสามารถเก็บรักษาไดทั้งในรูปแบบที่เปนขาวเปลือก และรูปแบบที่เปนขาวสาร ซึ่งเปน
วิธีการปฏิบัติอีกข้ันตอนหน่ึงที่สําคัญ ถาหากเก็บรักษาไมดีก็จะสงผลเสียตอคุณภาพขาวเมื่อผานการสี การเก็บรักษา
ขาวเปลือกมีหลายวิธี เชน หลังจากตากใหแหง 3-4 แดดแลวบรรจุในกระสอบปุยหรือกระสอบปานแลวนําไปเก็บไว
ในยุงฉาง โรงเรือนหรือเก็บในบาน เกษตรกรบางรายเก็บแบบเทกองไวบนพื้นยุงฉาง สําหรับวิธีการเก็บขาวเปลือก
ของเกษตรกรในแตละประเทศแตกตางกัน เชน เกษตรกรในประเทศลาวสวนใหญนิยมเก็บรักษาขาวเปลือกไวในยุง
ฉางขาว (Rickman and Gummert, 2017; เข็มพร, 2555) เพื่อปองกันไมใหถูกนํ้า และสามารถเก็บรักษาไวไดนาน 
การเก็บรักษาขาวในรูปแบบท่ีเปนขาวสารสวนใหญจะเก็บไวในกระสอบปุยหรือกระสอบปาน ขึ้นกับความสะดวก
ของผูปฏิบัติ กรณีการเก็บขาวสารเพื่อการสงออก เกษตรกรจะเก็บไวในโรงเรือนที่มีอากาศถายเทไดดี และมีไมรอง
พื้นกระสอบ เพื่อปองกันความช้ืนที่จะเกิดจากพ้ืนดินหรือพื้นปูนซีเมนต (เข็มพร, 2555) 

สําหรับประเทศอินเดียถือเปนประเทศผูผลิตขาวที่สําคัญของโลกอีกประเทศหน่ึง เกษตรกรสวนใหญจะ
สรางยุงฉางต้ังแตการวางแผนสรางบานคร้ังแรก ยุงฉางขาวในอินเดียเรียกวา “Macchu” สวนใหญจะต้ังอยูที่มุม
บาน มีความสูงจากพ้ืน 198.12 เซนติเมตร โครงสรางสวนใหญทําจากไม พ้ืนยุงฉางเปนไม มีผนังเปนอิฐและซีเมนต 
ประตูสวนใหญเปดโลงเพื่อใหการระบายอากาศทําไดดีขึ้น หรืออาจจะมีตาขายปดไวเพื่อปองกันแมลงและนก การ
วางขาวจะวางกองกระจายไวกับพ้ืนยุงและมีหมอดินเผาใสน้ําประมาณ ¾ สวนของหมอวางไวในยุงฉางเพ่ือลอมอด
และแมลงเขาไปซึ่งจะสามารถฆามอดได การยกขาวข้ึนลงจากยุงฉางจะใชบันไดไมพาดที่ขางยุงฉางเพ่ือขนสงขาวขึ้น
ลงจากยุง และเนื่องจากโครงสรางที่สูงจากพ้ืนสงผลใหมีแมลงศัตรูโรงเก็บเขามาไดนอย รวมทั้งการระบายอากาศ
ภายในยุงทําไดดีไมมีปญหาเรื่องความช้ืนของขาว (Kartpikeyan et al., 2009) อยางไรก็ตามปญหาที่รุนแรงของ
การเก็บขาวเปลือกในหลายพื้นที่คือการเขาทําลายของมอดและดวงงวงขาว เกษตรกรแกไขปญหาโดยการนํา
ขาวเปลือกใสในหมอดินเผาและใชแกลบโรยทับในช้ันสูงสุดหนาประมาณ 5 เซนติเมตร พบวาชวยลดปญหาดังกลาว
ได ในขณะท่ีเกษตรกรบางรายใชสมุนไพรและวัสดุบางอยางใสในหมอดินที่เก็บขาว เชน ใบอบเชย ผงถาน ใบยาสูบ
แหง พริกไทย หรือผงขมิ้นชัน เปนตน เพ่ือปองกันมอด ดวง หรือศัตรูในโรงเก็บอื่นๆ นอกจากนี้เกษตรกรบางราย
บรรจุขาวเปลือกในหมอดินขนาดใหญสูงประมาณ 180 เซนติเมตร เพื่อใหสามารถเก็บขาวเปลือกไดเปนเวลานาน 
และใสมูลสัตวในหมอเพ่ือปองกันแมลงและเปนการรักษาคุณภาพของเมล็ดขาวไวดวย (RKMP, 2011) ใน
ขณะเดียวกันบางพ้ืนที่ของประเทศอินเดีย เกษตรกรเก็บขาวเปลือกไวในภาชนะท่ีเรียกวา pora ซึ่งทําจากไมไผมี
ขนาดความสูงประมาณ 6 ฟุตและกวาง 3 ฟุต เก็บขาวไดประมาณ 5 -6 quitals (245-293 กิโลกรัม) การสราง 
pora ตองใชไมไผอยางนอย 80 ลํา โดยวางไวบนแผนหิน 3 แผนท่ีสูงอยางนอย 9 น้ิว สวนใหญวางภายในบาน และ
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ใชมูลวัวเคลือบภายในเพ่ือดูดซับความช้ืนและปองกันการรบกวนของแมลง ซึ่งเกษตรกรท่ีอยูบนที่สูงและมีไมไผ
จํานวนมากในพื้นที่นิยมเก็บขาวใน pora เพราะราคาถูก เหมาะกับสภาพอากาศทุกแบบ ปองกันความช้ืนได ทนตอ
การทําลายของหนู เคลื่อนยายสะดวก ใชพื้นที่นอยและเก็บไวไดนาน (RKMP, 2011) 

ในสวนของประเทศไทย โดยท่ัวไปเกษตรกรจะเก็บขาวเปลือกไวในยุงฉางซ่ึงสวนใหญทําดวยไมยกพื้นสูง 
อากาศถายเทไดสะดวก เพื่อจะไดระบายความช้ืนและความรอนออกไปจากยุงฉาง (พัชรี, 2558) พื้นยุงฉางและผนัง
เปนไม บางพ้ืนที่ยาแนวดวยดินเหนียวเพื่ออุดรอยรั่ว หลังคาเปนสังกะสี (กฤตพา และคณะ, 2554) โดยยุงฉางท่ีเก็บ
จะตองไดรับการทําความสะอาด ปราศจากเศษวัสดุตาง ๆ ตลอดจนแมลง หรือไขของแมลงท่ีจะเขาทําอันตรายตอ
ขาวเปลือกทีเ่ก็บรักษา ตองมีตาขายปองกันนกและหนูเขากินขาวเปลือก รวมทั้งบริเวณเสาก็ควรมีสังกะสีกันหนู อยู
หางจากตนไมใหญที่หนูไมสามารถกระโดดเขามาได มีชองถายเทอากาศท่ีดีที่ไมเกิดปญหาอับช้ืน (สํานักงานเกษตร
อําเภอลาดบัวหลวง, 2560) นอกจากน้ีหลังคาของยุงฉางจะตองไมรั่ว และสามารถกันน้ําฝนไมใหหยดลงไปในยุงฉาง
ได กอนนําขาวข้ึนไปเก็บไวในยุงฉางจําเปนตองทําความสะอาดฉางเสียกอน และบางพ้ืนท่ีก็จะนํามูลวัวหรือมูลควาย
ที่ใกลแหงมาติดรอบยุงฉาง เพื่ออุดรูรั่ว และปองกันแมลงและหนูเขาไปกินขาวดวย (พัชรี, 2558) สําหรับรูปแบบ
การเก็บรักษาไวในยุงฉางมี 2 วิธี คือ 1) เทกองบนพื้นของยุงฉาง 2) ใสกระสอบกองซอนกันเก็บไว วิธีแรกจะตอง
เปนขาวท่ีมีความช้ืนไมเกิน 14.5% แตถาสถานท่ีเก็บขาวเปนพื้นปูนที่ไมยกพื้นตองระมัดระวังความช้ืนจากพื้นดิน
ดวยวิธีนี้จะเก็บขาวเปลือกได ประมาณ 3 เดือน ถาตองการเก็บนานกวานั้น ตองทําชองระบายอากาศโดยปกทอไม
ไผที่ทะลุปลองผานตลอด เจาะรูบริเวณผิวทุกระยะ 1-2 เมตร เพื่อระบายความรอนจากกลางกองขาว อีกวิธี คือ 
การเก็บดวยกระสอบ วิธีนี้สามารถเก็บขาวเปลือกไดนานกวา แตควรวางบนแครไมสูงจากพ้ืนประมาณ 10 
เซนติเมตร และความช้ืนขาวเปลือกที่เก็บใสกระสอบไว ตองไมเกิน 15.5% จะสามารถเก็บรักษาได 6 เดือน 
(สํานักงานเกษตรอําเภอลาดบัวหลวง, 2560) นอกจากนั้นเกษตรกรท่ีไมมียุงฉางโดยเฉพาะเกษตรกรในภาคใตจะ
จัดเก็บขาวเปลือกในกระสอบแลววางไวในบานเพราะยุงฉางเดิมพังเสียหายไปตามอายุและไมไดซอมแซมไวใช 
เพราะปรมิาณขาวที่เก็บในแตละปมีไมมากนัก (กฤตพา และคณะ, 2554) 
 

ปจจัยท่ีมีผลตอการตัดสินใจเก็บขาว 

การจัดเก็บผลผลิตทางการเกษตรไวรอขายหลังฤดูเก็บเก่ียวเปนกลไกทางการตลาดที่สําคัญในการแกไข
ปญหาราคาผลผลิตตกตํ่าในชวงเก็บเกี่ยวและชวยลดความผันผวนของราคาผลผลิตและทําใหมีผลผลิตออกสูตลาด
ตลอดทั้งปแมในชวงนอกฤดู ซึ่งจะชวยยกระดับรายไดของเกษตรกรใหสูงข้ึน อยางไรก็ตามหากขาดสถานที่จัดเก็บ
และวิธีการจัดเก็บที่เหมาะสม ผลผลิตอาจไดรับความเสียหายจากการทําลายของแมลงศัตรูพืชหรือสิ่งมีชีวิต รวมท้ัง
เช้ือโรคตางๆ การเขาทําลายของศัตรูในโรงเก็บดังกลาวอาจทําใหผลผลิตเสียหายหรือเสื่อมคุณภาพซึ่งจะนําไปสู
มูลคาของผลผลิตที่ลดลง ดังนั้นเกษตรกรจําเปนตองมีรูปแบบการเก็บรักษาท่ีเหมาะสมและมีประสิทธิภาพเพ่ือให
ขายผลผลิตไดในราคาท่ีเหมาะสม (Nwet et al., 2017) การเก็บผลผลิตไวไมเพียงแตลดปญหาการขาดแคลนอาหาร
ในชวงนอกฤดู แตยังชวยใหเกษตรกรมีรายไดเพิ่มขึ้นหรือขายผลผลิตไดในราคาสูงขึ้นในชวงนอกฤดูเก็บเกี่ยวที่
ปริมาณอุปทานของผลผลิตมีนอย (Hofstrand and Wisner, 2006) นอกจากน้ันคุณภาพของสินคาเกษตรยังเปนสิ่ง
สําคัญในการกําหนดราคาขาย การจัดเก็บที่มีประสิทธิภาพจึงมีความสําคัญตอการเพ่ิมรายไดใหกับครัวเรือน
เกษตรกร และยังชวยทําใหเกษตรกรรายยอยมีระดับความมั่นคงทางอาหารเพ่ิมข้ึน (Kohis and Uhl, 1998 อางถึง
ใน Nwet et al., 2017) 

แมวาเกษตรกรสามารถขายผลผลิตทางการเกษตรทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวหรือหลังจากลดความช้ืนแลว แต
การเก็บผลผลิตไวจะมีขอไดเปรียบมากกวา เพราะโดยทั่วไปแลวราคาผลผลิตทางการเกษตรจะตกต่ําในชวงฤดูเก็บ
เกี่ยวแตเพิ่มสูงขึ้นในชวงนอกฤดู ดังนั้นการจัดเก็บผลผลิตจะทําใหเกษตรกรขายผลผลิตไดในราคาสูงขึ้น 
นอกจากน้ันการจัดเก็บผลผลิตยังเปนสิ่งจําเปนในการรักษาปริมาณอุปทานขาวหรือผลผลิตทางการเกษตรอ่ืนๆ ให
ออกสูตลาดตลอดทั้งป เนื่องจากมีความตองการบริโภคขาวอยางตอเนื่องตลอดปเชนกัน (Naphire, 1990) 
การศึกษาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บผลผลิตของเกษตรกรพบวาเกี่ยวของกับตัวแปรหลายดาน ซึ่ง
เกษตรกรสวนใหญตัดสินใจโดยใชกําไรสวนตางเปนตัวกําหนด อยางไรก็ตามการตัดสินใจจัดเก็บผลผลิตจําเปนตอง
ใชเงินทุนกอนใหญเพื่อพัฒนาระบบการจัดเก็บและเครื่องจักรอุปกรณตางๆ ดังนั้นการตัดสินใจดังกลาวจึงไมงายนัก
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สําหรับเกษตรกร นอกจากนั้นการตัดสินใจของเกษตรกรแตละรายยังเกี่ยวของกับประสบการณและแนวคิดการ
จัดการฟารมที่แตกตางกันของเกษตรกรแตละบุคคล (Briggs and Johnston, 1991 อางถึงใน Nwet et al., 2017) 

ในทางเศรษฐศาสตร “การจัดเก็บ” หมายถึง กิจกรรมการผลิตที่ถูกสรางขึ้นเพื่อลดชองวางของเวลา
ระหวางการผลิตและการบริโภค สําหรับขาวสามารถจัดเก็บไดทั้งในระดับฟารมและระดับตลาด การจัดเก็บที่ไมใช
ระดับฟารมจะเก่ียวของกับการขายขาวใหกับพอคาคนกลางในตลาด โดยปกติแลวชวงเวลาในฤดูเก็บเกี่ยวจะเปนชวง
ที่ราคาตกตํ่าแตเปนชวงสั้นๆ ในขณะท่ีเกษตรกรสามารถขายผลผลิตไดตลอดทั้งป ถาเกษตรกรคาดการณอุปสงค
และอุปทานในอนาคตไดถูกตองก็จะจัดเก็บผลผลิตในจํานวนที่เหมาะสม ราคาผลผลิตจะเพ่ิมข้ึนจากราคาต่ํา ท่ีสุด
ในชวงฤดูเก็บเกี่ยวมากพอที่จะชดเชยตนทุนการจัดเก็บผลผลิตของเกษตรกรได โดยการเปลี่ยนแปลงราคาตองเพียง
พอที่จะจูงใจใหเกษตรกรบางรายขายผลผลิต ในขณะท่ีบางรายยังเก็บผลผลิตตอไปเพื่อรอราคา ดังนั้นผลผลิตตาม
ฤดูกาลจะถูกจัดสรรใหสงออกไปขายในตลาดตลอดท้ังปโดยอาศัยกลไกความสัมพันธของราคาผลผลิตในปจจุบันและ
ราคาที่คาดวาจะไดรับซ่ึงหักดวยตนทุนคาจัดเก็บแลว สําหรับเกษตรกรท่ัวไปแลวตองการไดรับกําไรสูงสุดหรือ
ขาดทุนนอยที่สุด ดังนั้นจึงตองการไดรายไดจากการขายผลผลิตมากท่ีสุดเทาที่จะเปนไปได ผลก็คือเกษตรกรจะเก็บ
ผลผลิตไวถาคาดวากําไรจากการจัดเก็บผลผลิตจะมากกวาหรือเทากับตนทุนในการจัดเก็บ (สมการท่ี 2.1) (Tomek 
and Robinson, 2014) 

 

 เมื่อ  คือ ราคาที่คาดวาจะไดรับ   (2.1) 
คือ ราคาปจจุบัน 

คือ  ตนทุนตอหนวยผลผลิตในการจัดเก็บตั้งแตเก็บเกี่ยว
จนถึงขายผลผลิต 

 

คุณภาพของขาวและปจจัยท่ีมีผลตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพ 
ในกระบวนการผลิตขาว ปริมาณและคุณภาพของของผลผลิตเปนสิ่งที่ตองนํามาพิจารณาใหความสําคัญ

รวมกัน โดยคุณภาพของขาวสามารถจําแนกออกไดเปน 4 ประเภท ไดแก 1) คุณภาพการสี (milling quality) 
2) คุณภาพการหุงตม รับประทาน และการแปรรูป (cooking eating and processing quality) 3) คุณภาพ
ทางดานโภชนาการ (nutritive quality) และ 4) คุณภาพตามมาตรฐานการซื้อขาย ซึ่งประเภทของคุณภาพดังกลาว
จะมีความสําคัญแตกตางกันไปขึ้นอยูกับวัตถุประสงคการใชประโยชนจากขาว เชน ในการสีขาวตองการขาวที่มี
คุณภาพการสีดี ไดขาวเต็มเมล็ดและตนขาวสูง สวนในดานคุณภาพการหุงตมรับประทานและการแปรรูป ขาวสุกที่
ไดอาจมีลักษณะแตกตางกันไป ไดแก ขาวสุกนุมและเหนียว ขาวสุกไมแข็งและขาวสุกรวน  โดยเฉพาะอยางยิ่งการ
แขงขันในตลาดโลก คุณภาพขาวจะเปนตัวกําหนดระดับราคาขาว ซึ่งการกําหนดมาตรฐานขาวเพ่ือการสงออกของ
ประเทศผูคาขาว มาตรการที่ใชสําหรับประเมินราคาขาวเปลือกและขาวสารลวนเปนลักษณะที่มองเห็นสามารถช่ัง 
ตวง วัด ได เชน ลักษณะเมล็ด (ยาว -  สั้น) สีขาวเปลือก สีแลวหักมากหรือหักนอย มีเมล็ดขาวแดงปนหรือไม เปน
ตน (กรมการขาว, 2560) การจําแนกคุณภาพตามมาตรฐานการซ้ือขาย เปนปจจัยที่เกษตรกรตองใหความสําคัญ
เพราะมีผลตอการจําหนายขาวโดยตรงจึงจําเปนตองทราบถึงเกณฑและขอกําหนดตางๆ เพื่อเปนแนวทางในการ
จัดการผลผลิตกอนจําหนาย  

การประเมินคุณภาพขาวในการซ้ือขายน้ันสิ่งที่กําหนดราคาขาว ไดแก ความช้ืน ลักษณะทางกายภาพ
ของขาว และคุณภาพการสี ดังนี้  

1. ความชื้น มีบทบาทสําคัญในการกําหนดราคาขาว ขาวที่เก็บเกี่ยวในระยะที่เหมาะสม และนํามาลด
ความช้ืนเหลือปริมาณ 13-15% จะมีราคาสูงกวาขาวที่มีความช้ืนสูง เนื่องจากขาวแหงที่มีความช้ืนเหมาะสม 
สามารถทําการสีไดทันทีโดยไมตองนํามาลดความช้ืนอีก แตถารับซื้อขาวที่มีความช้ืนสูงจะตองเสียคาใชจายในการ
ลดความชื้น ดังนั้นหากขาวมีความชื้นเกินกวาที่กําหนดจะถูกตัดราคา 

2. ลักษณะทางกายภาพของขาว หมายถึง คุณสมบัติตางๆ ของเมล็ดที่สามารถมองเห็น หรือช่ัง วัด และ
ตวงได เชน นํ้าหนักเมล็ด สีขาวเปลือก สีขาวกลอง ขนาดและรูปรางเมล็ด ลักษณะทองไข ความใสขุนของขาวสาร 
และความขาวของขาวสาร เปนตน ลักษณะประจําพันธุของขาวขาวดอกมะลิ 105 และ กข 15 ทั้งสองพันธุเปนขาว
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ที่กระทรวงพาณิชยประกาศเปนขาวหอมไทย จะมีลักษณะเปลือกสีฟาง เมล็ดเรียวยาว ปลายเมล็ดโคงเล็กนอย ขาว
กลองใส มีความเลื่อมมัน จมูกเล็ก (สวนท่ีเปนคัพภะ) ซึ่งเปนลักษณะที่ดีของขาวสาร (แสงนวล, 2548)  

นอกจากน้ันลักษณะทางกายภาพที่ตองใหความสําคัญคือ การเกิดขาวทองไข (chalky grain) ลักษณะ
ของขาวทองไขคือมีจุดขุนขาวทึบแสงในเมล็ดขาวเจา  ซึ่งเกิดจากการจับตัวอยางหลวมๆ ระหวางผลึก
แปง (starch  granule) กลุมแปง (starch compound)  และโปรตีน (protein body) ทําใหเกิดชองอากาศเล็กๆ 
ภายในเมล็ดมองเห็นเปนลักษณะทึบแสง จุดขุนขาวนี้มีขนาดแตกตางกัน ซึ่งพบ 4 ลักษณะคือ การเกิดทองไขตรง
ปลายของเมล็ดดานเดียวกันกับคัพภะ (white base)  เกิดทองไขดานตรงขามกับคัพภะ (white back) เกิดทองไข
ตรงกลางเมล็ด (white core) และเกิดทองที่อยูขางเดียวกับคัพภะ (white belly) (ภาพที่ 2.1) 

 

 
ภาพท่ี 2.1  ลักษณะการเกิดทองไข 
ที่มา: กรมการขาว (2560) 

 

ขาวไทยสวนมากเกิดทองไขนอย แตถาพบสวนมากเปนประเภท white belly จากการสุมเก็บตัวอยาง
ขาวขาวดอกมะลิ 105 ของแปลงเกษตรกรในเขตจังหวัดสระแกว จํานวน 15 ราย พบลักษณะทองไข 2 ลักษณะ คือ 
ชนิด white core อยูระหวาง 1.75–6.92% และ white belly อยูระหวาง 0-2.7% (ประทีป และกิตติพงษ, 2559) 
ขาวทองไขเปนลักษณะท่ีไมพึงประสงคในวงการคาขาวเพราะไมสวยและมีผลตอคุณภาพการสี (กรมการขาว, 2560) 
และการเกิดทองไขสงผลใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวลดตํ่าลง (Bautista et al., 2009) 

การเกิดทองไขนั้นควบคุมดวยลักษณะทางพันธุกรรม ขาวตางสายพันธุจะมีเปอรเซ็นตการเกิดทองไข
แตกตางกันออกไป (Bautista et al., 2009) ในขาวขาวดอกมะลิ 105 การลดความช้ืนดวยอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส 
กอนเก็บรักษา สงผลใหเกิดทองไขมากที่สุด ทั้งนี้คาทองไขจะเพ่ิมข้ึนในระยะการเก็บรักษา 4 เดือนแรก และเริ่ม
ลดลงในระยะการเก็บรักษา 5 – 12 เดือนหลัง (รณชัย และคณะ, 2558) นอกจากนี้สภาพแวดลอมยังมีสวนทําให
เกิดทองไข เชน แหลงปลูก ฤดูกาล อุณหภูมิและการจัดการดานปุย (กรมการขาว, 2560) 

3. คุณภาพการสี เปนการประเมินผลของการแปรสภาพจากขาวเปลือกเปนขาวสาร ปริมาณขาวรวม ขาว
เต็มเมล็ด ตนขาว ขาวหักขนาดตางๆ และปลายขาวซึ่งเปนผลไดจากการขัดสีของขาวที่รับช้ือจะเปนคาที่โรงสีใช
ประเมินผลที่ไดจากการแปรสภาพในโรงสี โดยทั่วไปโรงสีจะต้ังเกณฑขั้นตํ่าของผลไดจากการขัดสีของขาวที่รับซื้อ
หากขาวที่เกษตรกรนํามาจําหนายมีผลไดจากการขัดสีต่ํากวาเกณฑ จะถูกตัดราคา ซึ่งขาวคุณภาพดีควรสีไดขาวเต็ม
เมล็ดและตนขาวมาก มีขาวหักนอย  โดยปจจัยที่ทําใหขาวหักในระหวางการสี คือ เมล็ดยาวมาก เมล็ดบิดเบี้ยว 
หรือไมสมบูรณ  เมล็ดมีทองไข หรือ เมล็ดออน  การเกิดเมล็ดราวกอนการสีซึ่งอาจเกิดจากการเก็บเกี่ยวขาวแชน้ํา
หรือเก็บเกี่ยวชา รวมทั้งการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวไมเหมาะสม โดยพบวาการเก็บเก่ียวที่ระยะ 30 วันหลังออก
ดอกรวมกับการลดความชื้นดวยการตากแดด ใหคุณภาพการสีสูงสุด มีเปอรเซ็นตขาวเต็มเมล็ดและตนขาว 60.2% 
ระยะเก็บเกี่ยว 35 วันหลังออกดอกรวมกบัการลดความช้ืนดวยการอบขาวที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียสใหคาความ
ขาวสูงสุด (รณชัย และคณะ, 2558) 
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คุณภาพการสีของขาวประเมินจากปริมาณขาวเต็มเมล็ดและตนขาว ขาวที่มีคุณภาพการสีดีเมื่อผาน
กระบวนการขัดสีแลวจะไดขาวเต็มเมล็ดและตนขาวสูงมีปริมาณขาวหักนอย ดังนั้นการประเมินคุณภาพการสีของ
ขาวจึงเกี่ยวของกับการแปรสภาพขาว หรือการสีขาว สิ่งที่ไดจากการสีขาว ไดแก 

- แกลบ (hull หรือ husk) เปนผลพลอยไดจากการสีขาว เปนสวนผสมของเปลือกเมล็ด กลีบเลี้ยง 
ฟาง และข้ัวเมล็ด มีประมาณ 20-24% ของขาวเปลือก องคประกอบสวนใหญของแกลบ ไดแก เซลลูโลส และเฮมิ
เซลลูโลส ประมาณ 68% ลิกนิน 19.2-24.5% เถา 13.2-29.0% (ประกอบดวยซิลิกา 86.9-97.3%) 

- รํา (bran) เปนสวนผสมของเย่ือหุมผล (pericarp) เปลือกหุมเมล็ด (tegmen) เย่ือหุมเมล็ด 
(aleurone layer) คัพภะ (embryo) และผิวนอกของขาวสาร ประมาณ 8-10% ของขาวเปลือก รํา มีคุณคาทาง
อาหารสูง เพราะมีสารท่ีเปนประโยชนมาก เชน โปรตีน 10.6-13.4% ไขมัน 10.1-22.4% ไนโตรเจนอิสระ 38.7-
44.3% และ วิตามิน 0.544% 

- ขาวสาร (miiled rice) มีประมาณ 68-70% ของขาวเปลือก ประกอบดวยแปงประมาณ 90% มี
โปรตีนบางเล็กนอย ขาวสารท่ีไดจากการขัดขาวจะถูกนําไปคัดแยกเปนขาวเต็มเมล็ด ตนขาวและขาวหัก ในปริมาณ
มาก-นอยเพียงใดข้ึนอยูกับขาวเปลือกกอนสี หากขาวเปลือกมีคุณภาพดี ก็จะใหขาวเต็มเมล็ด ตนขาวสูง และมีขาว
หักนอย (กัญญา, 2547) โดยสวนของเมล็ดขาว (part of rice kernels) หมายถึง สวนของขาวเต็มเมล็ดแตละสวนที่
แบงตามความยาวของเมล็ดเปน 10 สวนเทาๆ กัน ขาวเต็มเมล็ด (whole kernels) คือเมล็ดขาวที่อยูในสภาพเต็ม
เมล็ดไมมีสวนใดหักและรวมถึงเมล็ดขาวที่มีความยาว 9 สวนขึ้นไป ตนขาว (head rice) คือเมล็ดขาวหักที่มีความ
ยาวมากกวาขาวหักแตไมถึงความยาวของขาวเต็มเมล็ดและรวมถึงเมล็ดขาวแตกเปนซีกที่มีเนื้อเหลืออยู 80% ขาว
หัก (brokens) หมายถึงเมล็ดขาวท่ีมีความยาวตั้งแต 2.5 สวนขึ้นไปแตไมถึงความยาวของตนขาวและรวมถึงเมล็ด
ขาวแตกเปนซีกที่มีเน้ือเหลืออยูไมถึง 80% ปลายขาว C1 (small brokens) คือเมล็ดขาวหักขนาดเล็กที่รอนผาน
ตะแกรงเบอร 7 (กระทรวงพาณิชย, 2556) (ภาพท่ี 2.2) 
 

 
ภาพท่ี 2.2 สวนของเมล็ดขาวท่ีไดจากการสี 
ที่มา: Bernas (2017) 
 
สารหอมในขาวและปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอความหอมของขาว 

ลักษณะสําคัญของขาวหอม คือ ความสามารถพิเศษในการผลิตสารหอม ท่ีเรียกวา กลิ่นหอมของขาว โดย
กลิ่นหอมของขาวอยูในรูปของสารนํ้ามันที่ระเหยได (essential oil) ถูกเก็บสะสมไวในสวนตางๆ ของตน โดย
เฉพาะท่ีเมล็ด จะใหกลิ่นหอมตั้งแตระยะที่เปนตนกลา ระยะแตกกอ ระยะออกดอก และเปนเมล็ดทั้งขาวเปลือก 
ขาวกลอง และขาวสาร รวมถึงขณะท่ีกําลังหุงตม หรือขาวที่สุกใหมๆ จากการศึกษาวิเคราะหสารเคมีในเมล็ดขาว 
พบวา สารท่ีทําใหเกิดความหอมในตนและเมล็ดขาว คือ สาร 2-acetyl-1-pyrroline ซึ่งคนพบครั้งแรกในป พ.ศ. 
2525 เปนสารเคมีที่มีโครงสรางแบบวงแหวน (heterocyclic) มีกลิ่นหอมคลายกลิ่นใบเตยหรือกลิ่นขาวโพดคั่ว สวน
ในขาวที่ไมหอมจะพบสารดังกลาวนี้นอยมาก (แสงนวล, 2548; ศูนยสื่อสารวิทยาศาสตรไทย สวทช., 2552)  

สารหอม 2-acetyl-1-pyrroline เปนสารประกอบในกลุม pyrrole ซึ่งเปนวงขนาด 5 เหลี่ยมที่มี
ไนโตรเจนเกาะอยูวงใน มีพันธะระหวางคารบอนกับไนโตรเจนเปนพันธะคู (C=N) และหมู acetyl เกาะกับคารบอน
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ที่เกิดพันธะคู สาร 2-acetyl-1-pyrroline มีสมบัติทางกายภาพเปนของเหลวใสไมมีสี เนื่องจากเปนสารประกอบ
ไนโตรเจน ทําใหสารหอมนี้สมบัติเปนเบสเล็กนอย และเมื่อเก็บเปนเวลานานจะเปนสีแดงหรือนํ้าตาลเขม นอกจากน้ี
ยังเปนสารที่ระเหยงายและไมคอยเสถียรเมื่ออยูในรูปสารบริสุทธ์ิ ดังน้ันจึงตองเก็บในรูปของสารละลายที่เจือจางอยู
ในรูปของเกลือ บางคร้ังทําใหเกิดความยุงยากในการวิเคราะหสารหอมนี้ในตัวอยางขาว นอกจากนี้สาร 2-acetyl-1-
pyrroline ยังมีช่ือเรียกอ่ืนๆ คือ 5-acetyl-3, 4-dihydro-2H-pyrrole และ 1-(3,4-dihydro-2H-pyrrol-5-
yl)ethanone มีสูตรโมเลกุล คือ C6H9NO และมีมีมวลโมเลกุลเทากับ 111.143 (จริยาพร, 2548) 

สาร 2-acetyl-1-pyrroline นอกจากจะมีอยูในขาวหอมแลว ยังพบสารน้ีปริมาณสูงในพืชตระกูลเตย 
(Pandanus arnaryllifolins, fragrant screw pine) ซึ่งมีปริมาณสูงถึง 1 g/g ความเขมขนของสารนี้ที่พบใน
ใบเตยสูงกวาที่พบในขาวหอมถึงประมาณ 10 เทา และสูงกวาในขาวที่ไมหอมถึง 100 เทา ดังนั้นเพื่อใหขาวมีกลิ่น
หอม จึงนิยมใสใบเตยในการหุงตมขาวที่ไมหอม (แสงนวล, 2548) 

ในปจจุบันปญหาความไมสม่ําเสมอของคุณภาพของขาวหอมมะลิไทยไดรับเสียงสะทอนจากผูบริโภคทั้ง
ตลาด ภายนอกและภายในประเทศ โดยเฉพาะอยางยิ่งความหอมและคุณภาพการหุงตม สิ่งท่ีมีกลาวถึงมากท่ีสุด คือ 
คุณภาพไมเหมือนขาวหอมมะลิดัง้เดิมและหรือคุณภาพในแตละครั้งที่สงออกมีความแตกตางกัน และเมื่อพิจารณาถึง
สาเหตุของความไมสม่ําเสมอของคุณภาพอาจกลาวไดวาเกิดจากทั้งกระบวนการผลิต และกระบวนการหลังการเก็บ
เกี่ยว จึงมีผลกระทบกับเสถียรภาพของคุณภาพของผลผลิตและทําใหเกิดปญหาขึ้น ปญหาความไมสม่ําเสมอใน
คุณภาพขาวหอมมะลิที่ผลิตในแตละปมีทั้ง ในดานกายภาพ ทางเคมี และความหอม สาเหตุของความไมสม่ําเสมอ
ของผลผลิตขาวหอมน้ีนาจะมาจากสาเหตุหลัก 2 ประการคือ การปลูกขาวของเกษตรกร เพื่อใหไดคุณภาพขาวที่ดี
นั้น ขึ้นอยูกับสภาพแวดลอมและการจัดการท่ีดแีละถูกตอง สวนการแปรสภาพและการจัดการของโรงสีและผูสงออก 
ก็มีผลตอคุณภาพขาวที่ไมสม่ําเสมอ อาจเกิดจากการจัดการของโรงส ีการแปรสภาพ สภาพแวดลอมในการเก็บรักษา
ขาวสารและระบบโลจิสติก (รณชัย และคณะ, 2558)  

จะเห็นไดวากระบวนการผลิตและกระบวนการหลังการเก็บเกี่ยวเปนปจจัยหนึ่งที่สงผลตอคุณภาพของขาว
หอมมะลิ โดยเฉพาะอยางยิ่งในดานความหอม โดยสามารถแบงออกเปน 3 กลุมหลัก คือ 

1) อิทธิพลของรูปแบบการเขตกรรมตอความหอมของขาว 
เขตกรรม หรือ agricultural practice คือกระบวนการปฏิบัติทางการเกษตรต้ังแตการเตรียมเมล็ด 

การเตรียมพื้นท่ีปลูก ตลอดจนการดูแลรกัษา ในการผลิตขาวหอมมะลิ การเขตกรรม หมายถึง กระบวนการปลูกขาว
ทั้งหมด ซึ่งมีรายงานวาสภาพแวดลอมในการปลูก เชน ปริมาณนํ้า คุณภาพดินและแรธาตุในดินมีผลตอกระบวนการ
สรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในขาว จึงทําใหมีการจัดการกลยุทธการเพาะปลูกโดยเพ่ิม
ป จ จั ย ที่ ส ง เ ส ริ ม ก า ร ผ ลิ ต ส า ร หอม ( สุ กั ญญ า  แล ะ คณ ะ ,  2 5 5 6 )  โ ด ย พบ ว า ป ริ ม าณส า ร ห อ ม  
2-acetyl-1-pyrroline แตกตางกันตามแหลงผลิต พื้นที่ปลูก วิธีการจัดการของแหลงผลิต และสภาพแวดลอม
(กฤษณา และคณะ, 2558)  

ในสวนของแหลงผลิตหรือพ้ืนที่ปลูก ซึ่งในประเทศไทยมีการปลูกขาวกันทั่วทั้งประเทศ พบวาพื้นที่
ปลูกที่ตางกัน สงผลตอการสรางและสะสมปริมาณสารหอม 2 -acetyl-1-pyrroline ในขาว (ภาพท่ี 2.3) ใน 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือเปนพื้นที่ที่มีการสะสมสารหอม 2 -acetyl-1-pyrroline มากกวาในภาคอื่นๆ 
(Yoshihashiet al., 2004) และในเขตพื้นท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือยังพบเชนเดียวกันวา แหลงปลูกที่ตางกันมีผล
ทําใหการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline แตกตางกันออกไป (ภาพท่ี 2.4 และ 2.5) ลักษณะเชนนี้พบได
เชนเดียวกันกับการปลูกขาวในภาคเหนือของประเทศ ซึ่งผลลักษณะน้ีสอดคลองกับที่พบวาพื้นที่ปลูกที่มี
สภาพแวดลอมตางกันสงผลใหเกิดการสรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในปริมาณที่ตางกัน 
(ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) การท่ีแหลงผลิตหรือพื้นที่ปลูกที่ตางกัน สงผลใหมีปริมาณสารหอม 2 -acetyl-1-
pyrroline แตกตางกัน สวนหนึ่งเปนผลมาจากการที่มีปจจัยทางดานสภาพแวดลอมตางกัน โดยเม่ือพิจารณาถึง
สภาพแวดลอมระหวางการเพาะปลูก สิ่งที่เปนปจจัยหลักคือปริมาณนํ้าฝน และอุณหภูมิเฉลี่ยระหวางการออกรวง
ถึงเก็บเกี่ยวเม่ือเปรียบเทียบฤดูปลูกป 2554 และ 2555 พบวา อุณหภูมิเปนปจจัยสําคัญที่สงผลตอการสะสมสาร
หอม 2-acetyl-1-pyrroline มากกวาปริมาณนํ้าฝน โดยเม่ืออุณหภูมิระหวางเพาะปลูกลดลง สงผลใหเกิดการสะสม
สารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากขึ้น (กฤษณา และคณะ, 2558) นอกจากที่แหลงปลูกมีผลใหสภาพแวดลอม
แตกตางกันแลว แหลงปลูกที่ตางกันยังมีสภาพของดินตางกันดวย โดยการผลิตขาวในเขตพ้ืนท่ีดินเค็มจะทําใหมีการ
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สรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline แตกตางกัน ในเขตทุงกุลารองไหพบวาการผลิตในพื้นที่ดินเค็ม
ทําใหมีการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากกวาการผลิตในพ้ืนที่ดินไมเค็ม สวนนอกเขตทุงกุลารองไห
กลับพบแนวโนมในทิศทางตรงกันขาม นอกจากน้ียังพบวาการปลูกในแปลงท่ีเปนดินทรายสงผลใหเกิดการสะสมของ
สารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากกวาในแปลงท่ีเปนดินเหนียว ในสวนของพ้ืนที่การปลูกขาว พบวาขาวที่ปลูกใน
เขตอาศัยน้ําฝนมีการสรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในเมล็ดมากวาขาวที่ปลูกในเขตพื้นที่
ชลประทาน (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) 

 

 
ภาพท่ี 2.3 ปริมาณของสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในขาวขาวดอกมะลิ 105 จากหลายแหลงปลูก 

ของประเทศไทยในป 2543 
ที่มา: Yoshihashi et al. (2004) 

 

 
ภาพท่ี 2.4 ปริมาณของสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในขาวขาวดอกมะลิ 105 จากหลายแหลงปลูก 

ของทุงกุลารองไหในป 2544 
ที่มา: Yoshihashi et al. (2004) 



13

 
ภาพท่ี 2.5 แผนท่ีแสดงสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ของตัวอยางขาวจากพื้นที่นาทั้งหมดในเขต 

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ฤดูนาป 2554 
ที่มา: กฤษณา และคณะ (2558) 

 

ในสวนของวิธีการจัดการของแหลงผลิต ซึ่งในท่ีนี้หมายถึง การปลูกในรูปแบบท่ีตางกัน การดูแล
รักษา ซึ่งหมายถึงการจัดการน้ํา การจัดการธาตุอาหาร และการใหสภาวะเครียดแบบตางๆ พบวา วิธีการจัดการ
แปลงปลูกที่ตางกันมีการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline แตกตางกันโดยสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline 
จากแปลงเกษตรกรท่ัวไป แปลงที่ผานการรับรองเกษตรดีที่เหมาะสม (good agricultural practice: GAP) หรือ
แปลง GAP และแปลงอินทรีย จํานวน 1,318 ตัวอยาง มีปริมาณสาร 2-acetyl-1-pyrroline ที่ 0.64-12.28, 1.51-
10.78 และ 1.98-11.10 ppm ตามลําดับ (กฤษณา และคณะ, 2558) นอกจากน้ีวิธีการปลูกตางรูปแบบกัน ยัง
สงผลใหมีการสรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline แตกตางกัน โดยการปลูกแบบนาหวาน เมล็ดมี
การสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากกวาการปลูกแบบนาดําอยางมีนัยสําคัญ (ศักด์ิดา และคณะ, 2547) 
ลักษณะเชนนี้พบไดเชนเดียวกันในงานของ Goufo et al. (2010) ที่พบวาการปลูกในระยะชิด สงผลใหมีปริมาณ
สารหอมมากที่สุด 

การจัดการน้ําในแปลงปลูก เปนปจจัยที่สําคัญอีกประการหนึ่งที่สงผลตอการสะสมสารหอม 2 -
acetyl-1-pyrroline โดยพบวาเมื่อขาวเกิดสภาวะขาดนํ้า จะสงเสริมใหมีการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline 
มากขึ้น(ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) ผลจากการขาดนํ้าหลังออกดอก 7 วัน ทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-
pyrroline  ในเมล็ดขาวขาวดอกมะลิ 105 และกข 15 สูงสุด ทั้งในสภาพเรือนทดลองและแปลงปลูก  โดยการขาด
น้ําในระยะหลังออกดอก 14 วัน ที่ระดับความลึกของดิน 25 เซนติเมตร มีผลกระทบนอยที่สุดตอผลผลิตรวมทั้ง
ปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline การปลูกในสภาพดินทรายท่ีมีการสูญเสียน้ําไดงายกวาสภาพดินเหนียว ทํา
ใหเกิดการสรางและสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ไดดีกวา และการขาดน้ําไมวาในระยะใดไมสงผลกระทบ
ตอคุณภาพขาวท้ังทางกายภาพและทางเคมีในขาวหอมมะลิทั้ง 2 พันธุ (รณชัย และคณะ, 2558) การจัดการนํ้าใน
พื้นที่ที่มีดินเค็มตางกัน สงผลตอปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline เชนเดียวกัน โดยภายใตสภาพดินเค็ม
เดียวกันในสภาวะขาดนํ้าจะสงเสริมใหมีการสรางและสะสมสารหอม 2 -acetyl-1-pyrroline มากกวา เมื่อ
เปรียบเทียบกับสภาพไมขาดน้ํา สภาพการขังน้ําก็มีอิทธิพลตอปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline โดยใน
สภาพใหนํ้าปกติที่มีการขังน้ําแบบเปยกสลับแหง 4 วัน เปนสภาพที่ทําใหมีปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline 
มากกวาการขังน้ําตลอดเวลา (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) 

นอกจากน้ียังพบวาความอุดมสมบูรณของดิน ซึ่งหมายถึงธาตุอาหารที่อยูในดินสงผลตอการสะสมสาร
หอม 2-acetyl-1-pyrroline โดยผลจากการศึกษาความสัมพันธของตัวแปรแตละตัวแปรโดยการพิจารณา loading 
plot พบวา ตัวแปรจากปริมาณของธาตุฟอสฟอรัส แคลเซียม แมกนีเซียม และอินทรียวัตถุสงผลตอการ
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เปลี่ยนแปลงของปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในทางบวก สวนตัวแปรจากปริมาณของธาตุทองแดง 
เหล็ก และคา pH เปนตัวแปรหลักท่ีสงผลในเชิงลบ (กฤษณา และคณะ, 2558) มีรายงานการศึกษาการจัดการธาตุ
อาหารพืชการใสธาตุแมงกานีส ซัลเฟอร และ โซเดียม ในการปลูกขาวในสารละลาย  มีแนวโนมทําใหสารหอม 
2-acetyl-1-pyrroline  ในเมล็ดขาวสูงขึ้น การทดสอบในดินชุดตางๆ พบวา ในแตละชุดดินมีปริมาณธาตุอาหาร
แตกตางกันทําใหเมล็ดขาวมีปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline  ในระดับที่แตกตางกัน ในดินชุดรอยเอ็ด การ
ใสธาตุอาหารตางๆ ไมทําใหผลผลิตแตกตางกัน อยางไรก็ตาม การเพ่ิมธาตุอาหาร แมงกานีส ซัลเฟอร แมกนีเซียม 
และแคลเซียมทําใหเมล็ดขาวมีปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline  เพิ่มข้ึน ขณะที่การทดสอบในแปลงนาท่ี
เปนดินรวนปนทรายสภาพนาน้ําฝน พบวา การใสซัลเฟอร อัตรา 1.5 กิโลกรัมตอไร รวมกับปุยเคมีอัตรา 6-6-4 
กิโลกรัม N-P2O5-K2O ตอไร ทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline  มากกวาการใสซัลเฟอรอัตรา 3 
กิโลกรัมตอไร แตจะมีผลผลิตขาวสูงสุดในกรรมวิธีที่ใสปุยเคมีอัตรา 6-6-4 กิโลกรัมของ N-P2O5-K2O ตอไร รวม
กับซัลเฟอร หรือยิปซั่ม (รณชัย และคณะ, 2558) นอกจากน้ียังมีรายงานถึงการสรางสูตรธาตุอาหารที่เหมาะสม
สําหรับการสรางสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline พบวาการเพิ่มธาตุอาหารเด่ียวใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-
pyrroline ในเมล็ดขาวขาวดอกมะลิ 105 สูงกวาคาท่ีวัดไดจากแปลงปลูกทั่วไปเปนปริมาณกวา 2 เทา สวนสูตรธาตุ
อาหารผสมสวนใหญสงเสริมการสรางสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในใบขาว โดยสูตรที่สงเสริมมากท่ีสุดให
ปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากเปน 2 เทาของชุดควบคุม (สุกัญญา และคณะ, 2556) แตพบวา การ
ใชปุยเคมีและปุยอินทรีย ในการปลูกขาวขาวดอกมะลิ 105 ที่จั งหวัดสุรินทร ไมมีผลทําใหปริมาณสารหอม 2-
acetyl-1-pyrroline ตางกัน (อภิวัฒน และคณะ, 2559)  

นอกจากที่กลาวมาขางตนแลวยังมีรายงานการศึกษาเก่ียวกับการจัดการแปลงปลูกดวยวิธีการอ่ืนๆ 
เพื่อเพิ่มปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline อีกหลายรูปแบบ อาทิเชน การควบคุมแหลงสังเคราะหแสง หรือ
การตัดใบ พบวา ขาวที่ควบคุมแหลงสังเคราะหแสงแบบตัดทุกใบ มีปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline เฉลี่ย
สูงที่สุดที่ระยะออกรวง หลังจากนั้นมีแนวโนมลดลงเมื่อเขาสูระยะน้ํานม สําหรับการควบคุมแหลงสังเคราะหแสง
แบบคลุมรวง มีผลทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในเมล็ดขาวสูงสุดที่ระยะแปงออน และมีแนวโนม
เพิ่มขึ้นจนถึงระยะเก็บเกี่ยว สําหรับท่ีระยะแปงแข็งและระยะเก็บเกี่ยวพบวา การควบคุมแหลงสังเคราะหแสงแบบ
ตัดทุกใบ ยังคงมีผลทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในเมล็ดขาวเฉลี่ยสูงที่สุด (นันทวรรณ, 2547) 
การบังแสง เปนรูปแบบการจัดการแปลงปลูกอีกวิธีการหนึ่งท่ีสงผลตอการสรางและการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-
pyrroline ในเมล็ดขาว โดยพบวา เมื่อเพิ่มระดับการบังแสง มีผลทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ใน
ระยะสุกแกทางสรีรวิทยาสูงกวาที่ระดับการบังแสงต่ํา สําหรับปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในระยะ
เมล็ดน้ํานม ระยะเมล็ดออน และระยะเก็บเกี่ยว พบวา เมื่อเพิ่มการบังแสงมีผลทําใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-
pyrroline ในเมล็ดลดลง (สุทธกานต, 2546) และยังมีรายงานการศึกษาถึงการพนสารตางๆ เพิ่มสงเสริมหรือชักนํา
ใหเมล็ดมีการสะสมสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากขึ้น โดยพบวาการพนเกลือแกงท่ีระยะกําเนิดชอรวง ไมทํา
ใหปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในเมล็ดเพ่ิมขึ้น (ศักด์ิดา และคณะ, 2547) และยังพบวาการใชสารหอม 
2-acetyl-1-pyrroline ในอัตรา 1.028 ml/L ชวยสงเสริมใหมีการสะสมปริมาณสารหอมในขาวเพ่ิมมากขึ้นอยางมี
นัยสําคัญ (Mo et al., 2016) 

2. กระบวนการเก็บเก่ียวกับการเปลี่ยนแปลงความหอมขาว 
การเก็บเกี่ยว เปนการจัดการหนึ่งที่สงผลตอการสะสมปริมาณ สารหอม 2-acetyl-1-pyrroline โดย

ผลจากการศึกษาการเปลี่ยนแปลงปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในรอบวันของขาวขาวดอกมะลิ 105 ที่
ปลูกในแปลงนาดินทราย พบวา ปริมาณสารหอมเมื่อขาวอยูในระยะ gain filling ในชวงเวลา 09.00-16.00 น. มี
ความสัมพันธสอดคลองกับอัตราการสังเคราะหแสง โดยในชวงเวลา 09.00-13.00 น. เปนชวงเวลาที่มีการสะสม
ปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline มากขึ้น และมีแนวโนมลงลดในชวงเวลา 14.00-16.00 น. ดังนั้นเวลาเก็บ
เกี่ยวขาว ควรเก็บเกี่ยวในชวงเวลา 13.00 น. เปนชวงเวลาที่มีการสะสมปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline 
มากที่สุด โดยปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline เพิ่มสูงขึ้นเมื่อเมล็ดมีการพัฒนามากข้ึน และมีปริมาณสูงที่สุด
ในระยะเมล็ดเปนน้ํานม 50% คาดวาหลังจากนั้นมีการระเหยออกไปพรอมกับความช้ืนในเมล็ดที่ลดลงจนถึงระยะ
เก็บเกี่ยว (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) ระยะเวลาเก็บเกี่ยวขาว เปนปจจัยที่มีผลตอการสะสมปริมาณสารหอม 2-
acetyl-1-pyrroline โดยขาวท่ีเกี่ยว 25 และ 30 วันหลังออกดอก มีปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline สูง
กวาขาวที่เกี่ยวระยะ 35 และ 40 วัน ระยะเวลาการเก็บเกี่ยวท่ีเหมาะสม คือ 25 และ 30 วันหลังออกดอก (สุกัญญา 
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และคณะ, 2556) การเก็บเกี่ยวขาวที่แกจัดอาจจะทําใหสารท่ีมีความหอมระเหยไปได จึงควรเก็บเกี่ยวระยะ
พลับพลึง (แสงนวล, 2548) 

3. การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวกับการเปลี่ยนแปลงความหอม 
การปฏิบัติการหลังการเก็บเกี่ยว ก็มีสวนทําใหความหอมเปล่ียนแปลงไป เนื่องจากกลิ่นหอมเปนสารท่ี

ระเหยไดงาย (แสงนวล, 2548) การลดความชื้นในเมล็ด เปนปจจัยที่สําคัญอยางมากตอการเปลี่ยนแปลงปริมาณ
สารหอม 2-acetyl-1-pyrroline โดยเมล็ดขาวที่ลดความช้ืนโดยวิธีการตากแดด มีปริมาณสารหอม 2 -acetyl-1-
pyrroline สูงกวาวิธีการอบ ทั้งการอบที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 3 วัน และการอบที่อุณหภูมิ 60 องศา
เซลเซียส นาน 2 วัน นอกจากนี้ยังพบวา ปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline จะลดลงตามระยะเวลาการเก็บ
รักษา โดยลดลงมากหลังเก็บรักษานาน 5 เดือน ดังนั้น การลดความช้ืนโดยการตากแดด สามารถคงความหอมได
ดีกวาการอบ และควรเก็บรักษาขาวไมเกิน 5-6 เดือน (กฤษณา และคณะ, 2558; รณชัย และคณะ, 2558) 
นอกจากน้ียังมีรายงานการศึกษาเรื่องการลดความชื้นขาวเปลือกพันธุปทุมธานี 1 โดย 1) การตากแดด 10 ช่ัวโมง 2) 
การใชเครื่องสเปาเต็ดเบด (Spouted bed) อุณหภูมิ 115 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 นาทีรวมกับการทํา 
tempering เปนเวลา 30 นาที จากนั้นลดความชื้นดวยตูอบลมรอนอุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 7 ช่ัวโมง และ 
3) การใชเครื่องสเปาเต็ดเบดอุณหภูมิ 115 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 นาทีรวมกับการทํา tempering เปนเวลา 30 
นาทีจากนั้นลดความชื้นดวยเครื่องสเปาเต็ดเบดอุณหภูมิ 110 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 นาทีพบวา ความช้ืนของ 
ขาวเปลือกลดลงใกลเคียงกัน (14.8-15.01% ของมาตรฐานเปยก) การลดความช้ืนดวยวิธีการตากแดดสามารถลด
การสูญเสียปริมาณสาร 2-acetyl-1-pyrroline (ACPY) ที่ตรวจวิเคราะหดวยเคร่ือง Gas Chromatography-FID 
ไดดีกวาการลดความชื้นดวยกระบวนการที่ 3 และ 2 ตามลําดับ (พรรณนภา และคณะ, 2548) 

ปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ในขาวเปลือกท่ีเก็บรักษาในอุณหภูมิหองลดลงอยางรวดเร็ว
ในเดือนที่ 2 และ 3 (ศักดิ์ดา และคณะ, 2547) โดยพบวาการเก็บขาวเปลือกท่ีอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส นาน 3 
เดือน สามารถคงความหอมไดมากกวาการเก็บในสภาพอุณหภูมิหอง 1.38 เทา และยังพบวาภาชนะบรรจุที่ตางกัน 
สงผลใหเกิดการสูญเสียปริมาณสารหอม 2-acetyl-1-pyrroline ไดตางกันอีกดวย (Maneenuam et al., 2557) 

จากการตรวจเอกสารงานวิจัยท่ีผานมาที่เกี่ยวของกับรูปแบบการจัดเก็บขาวในประเทศตางๆ ปจจัยที่มี
ผลตอการตัดสินใจของเกษตรกร คุณภาพตามมาตรฐานการซ้ือขายขาว การเขตกรรมและกระบวนการเก็บเก่ียว
รวมถึงการจัดการหลังเก็บเกี่ยวที่มีผลตอคุณภาพและความหอมของขาว จะนําไปสูการสรางวิธีการศึกษาและกรอบ
แนวคิดของการวิจัย ไดดังนี้ 
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กรอบแนวคิดของการวิจัย  

ภาพท่ี 2.6 กรอบแนวคิดของการวิจัย 
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บทที่ 3 
วิธีการดําเนินการวิจัย 

 

วิธีการดําเนินการวิจัยเปนเสมือนคูมือการดําเนินงานซ่ึงนักวิจัยสรางขึ้นเพื่อใหการดําเนินการวิจัยเปนไป
ตามวัตุประสงคและแผนการดําเนินงานท่ีวางไว การนําเสนอขอมูล ในบทนี้จึงเปนการแสดงข้ันตอนของการ
ดําเนินการวิจัยและกรอบแนวคิดของการศึกษา ซึ่งแสดงใหเห็นกรอบประชากรตัวอยาง วิธีการกําหนดตัวอยางและ
ขนาดของตัวอยาง ขั้นตอนและวิธีการสุมตัวอยาง วิธีการวิเคราะหขอมูล แบบจําลอง ตัวแปรที่ใชในการศึกษาและ
สถิติที่ใชในการวิเคราะหขอมูล  
 

ขอมูลที่ใชในการศึกษา 
ขอมูลที่ใชในการศึกษาแบงเปน 2 ประเภท ไดแก 
- ขอมูลทุติยภูมิ เปนขอมูลพื้นฐานดานพื้นที่เพาะปลูก ผลผลิต แหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิ มาตรฐาน

คุณภาพขาวหอมมะลิ ปจจัยที่เกี่ยวของกับคุณภาพขาว ที่รวบรวมจากเอกสารวิชาการตางๆ และ/หรือ จาก
ฐานขอมูลของหนวยงานท่ีเกี่ยวของไดจัดทําข้ึน เชน สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร กรมสงเสริมการเกษตร กรมการ
ขาว กรมศุลกากร กรมการคาภายใน และกรมวิชาการเกษตร เปนตน รวมท้ังขอมูลเกี่ยวกับอิทธิพลของวิธีการ
จัดการและสภาพแวดลอมการผลิตที่เกี่ยวของกับคุณภาพของขาวหอมมะลิจากงานวิจัยท่ีผานมา 
 - ขอมูลปฐมภูมิ ขอมูลในสวนน้ีจะมาจาก 3 แหลง ไดแก  

1) ขอมูลจากการสัมภาษณเกษตรกรในพื้นที่ศึกษา ซึ่งเปนขอมูลที่เกี่ยวของกับสถานภาพทั่วไปของ
ครัวเรือน การใชประโยชนจากท่ีดิน การปลูกขาวและการใชปจจัยการผลิต แรงงาน พันธุขาวท่ีใชและแหลงที่มาของ
เมล็ดพันธุ ขอมูลเชิงประวัติศาสตรของยุงฉาง รูปแบบและกระบวนการจัดเก็บขาวเปลือกของเกษตรกร ตนทุนการ
จัดเก็บขาวเปลือกทั้งตนทุนท่ีเปนเงินสดและไมใชเงินสด ขอมูลดานกายภาพของยุงฉาง วิธีการปฏิบัติของเกษตรกร
ในการจัดเก็บขาวเปลือก ระยะเวลาการจัดเก็บ ปญหาอุปสรรคในการจัดเก็บ ความรูของเกษตรกรเก่ียวกับวิ ธีการ
จัดเก็บขาวและการจัดการยุงฉาง 

2) ขอมูลจากการจัดเก็บตัวอยางขาวเปลือกจากยุงฉางเกษตรกร เพื่อวิเคราะหคุณภาพขาว ไดแก 
ปริมาณสาร 2-acetyl-1-pyrroline (2AP) เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือก เปน
ขอมูลที่ไดจากการวิเคราะหในหองปฏิบัติการ โดยการสุมเก็บตัวอยางขาวจากยุงฉางของเกษตรกรจัดเก็บ 2 ครั้ง 
คร้ังที่ 1 จัดเก็บประมาณเดือนมกราคม 2561 และคร้ังที่ 2 หลังจากจัดเก็บขอมูลครั้งแรกประมาณ 3 เดือน เพื่อ
คํานวณเปอรเซ็นตการเปลี่ยนแปลงของปจจัยคุณภาพท้ัง 4 ตัวแปร  

3) ขอมูลจากการวิจัยเชิงทดลอง ไดแก ปริมาณสาร 2-acetyl-1-pyrroline เปอรเซ็นตตนขาว 
เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือก ซึ่งเปนขอมูลที่ไดจากการเก็บขอมูลในสถานท่ีทดลองและการ
ทดสอบในหองปฏิบัติการ เพื่อวิเคราะหหาความแตกตางของวิธีการเก็บรักษา 8 รูปแบบ โดยอางอิงจากวิธีปฏิบัติ
ของเกษตรกร ท่ีระยะการเก็บรักษา 6 ระยะ คือ 1, 2, 3, 4, 5 และ 6 เดือน เพื่อหาวิธีการท่ีสามารถรักษาคุณภาพ
ขาวไวไดมากที่สุด 

 

ประชากรและการกําหนดขนาดตัวอยาง 
พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 80% ของไทยอยูในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ดังนั้นประชากรใน

การศึกษา คือเกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิในภาคตะวันออกเฉียงเหนือที่เก็บขาวไวในยุงฉางของตนเองกอนนําไป
ขาย ซึ่งไมมีขอมูลสถิติอางอิงจํานวนเกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิที่มียุงฉางหรือเก็บขาวไวในยุงฉาง ดังนั้นการวิจัย
ครั้งนี้จะเปนการกําหนดขนาดตัวอยางโดยไมทราบคาประชากร ใชวิธีการประมาณคาจากสัดสวนประชากร(วันทนีย, 
2560) ดังสมการที่ (3.1) 
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       (3.1) 

Z = คาความคลาดเคลื่อนท่ียอมรับได ซึ่งคาระดับความเช่ือมั่น (level of confidence) หรือ
ระดับความสําคัญ (level of significant) สามารถกําหนดได โดยทั่วๆ ไปใชระดับความเช่ือมั่น 95% ซึ่งมีคา Z 
เทากับ 1.96  

E = คาคลาดเคลื่อนในการประมาณคาเฉลี่ยประชากร ( ) ดวยคาเฉลี่ยตัวอยาง หรือคา
ความคลาดเคลื่อนที่ยอมรับได ในที่น้ียอมใหผิดพลาด (E) ไดแตไมเกิน 5% 

P และ q = คาสัดสวนของตัวอยางที่คาดวาจะเปนและสวนอื่นๆ ที่เหลือ คือสัดสวนของ
เกษตรกรที่มียุงฉางและเก็บขาวไวในยุงฉางกอนนําไปจําหนาย ในท่ีน้ีคาดวาจะมี 80% และไมมียุงฉางหรือไมไดเก็บ
ขาวไวในยุงฉางอีก 20% แทนคาในสมการ (3.1) จะไดสมการที่ (3.2) 
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    (3.2) 
ดังนั้นจํานวนตัวอยางท่ีใชในการศึกษาขั้นต่ํา คือ 246 ราย อยางไรก็ตามการสุมตัวอยางเพื่อใหขอมูลมีการ

กระจายปกติจํานวนตัวอยางในแตละกลุมตองไมต่ํากวา 30 ตัวอยาง ดังนั้น ในการศึกษาคร้ังนี้มีจังหวัดที่
ทําการศึกษาจํานวน 9 จังหวัด จึงมีจํานวนตัวอยางในการศึกษารวม 30 ตัวอยาง*9 จังหวัด เทากับ 270 ตัวอยาง  
สําหรับเกษตรกรในพื้นที่นานํ้าฝน และจัดเก็บตัวอยางขาวเพื่อเปนตัวแทนเกษตรกรเพิ่มเติมอีก 60 ตัวอยางจาก
พื้นที่ชลประทานใน 3 จังหวัด ไดแก นครพนม รอยเอ็ดและอุบลราชธานี รวมจํานวนตัวอยาง 330 ตัวอยาง ซึ่งมากกวา
จํานวนตัวอยางขั้นต่ํา 
 

การสุมตัวอยาง  
การสุมตัวอยางใชการสุมตัวอยางแบบหลายข้ันตอน รวมกับการสุมตัวอยางแบบเจาะจงและการสุม

ตัวอยางแบบงาย โดยมีรายละเอียดในแตละข้ันตอน ดังนี้ 
1. การเลือกจังหวัด เพื่อเปนตัวแทนของพ้ืนที่ศึกษา มีหลักเกณฑที่สําคัญคือ  

1) แบงเขตพื้นที่ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือออกเปน 3 พื้นที่ คือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน  
(อีสานเหนือ) ตอนกลาง (อีสานกลาง) และตอนลาง (อีสานใต) กําหนดจํานวนจังหวัดในแตละเขตโดยพิจารณาจาก
สัดสวนพ้ืนท่ีเพาะปลูกขาวหอมมะลิในแตละเขต โดยภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนมีสัดสวนพื้นที่เพาะปลูกขาว
หอมมะลิ 7.27% ตอนกลาง 28.84% และตอนลาง 63.90% ของพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิทั้งภูมิภาค ดังนั้น
จํานวนจังหวัดที่เปนพื้นที่ศึกษาท้ังหมดจํานวน 9 จังหวัด เปนจังหวัดในภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน 1 จังหวัด 
ตอนกลาง 3 จังหวัด และตอนลาง 5 จังหวัด (ตารางท่ี 3.1) 

2 )  เลือกจั งหวัดที่มี สั ดส วนพื้นที่ เพาะปลูกข าวหอมมะลิมากที่ สุด ในแตละเขตของภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ (ตารางที่ 3.1) ไดแก  ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน (นครพนม) ตอนกลาง (ยโสธร 
มหาสารคาม และรอยเอ็ด) และตอนลาง (นครราชสีมา อุบลราชธานี ศรีสะเกษ สุรินทร และบุรีรัมย) สวนพื้นที่
เพาะปลูกขาวหอมมะลิในเขตชลประทานจะเลือก 3 จังหวัดที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวนาปรังสูงที่สุดในแตละเขตภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน (นครพนม) ตอนกลาง (รอยเอ็ด) และตอนลาง (อุบลราชธานี) 
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ตารางที่ 3.1  พื้นที่เพาะปลูกและสัดสวนพ้ืนท่ีเพาะปลูกขาวในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ปการเพาะปลูก 2558/59 
เขตพื้นที ่

  
จังหวัด/
รายการ 

  

พื้นที่ปลูกขาว
1/ 

พื้นท่ีขาวหอม
มะลิ1/ 

พื้นที ่
ขาวกข61/ 

สัดสวนพืน้ที่ขาวหอม
มะลิ2/ 

สัดสวนพืน้ที่ขาว
เหนยีว2/ 

ไร ไร ไร % % 
ทั้งประเทศ 58,063,476 24,936,593 14,415,444 43 25 
ตะวนัออกเฉียงเหนือ 36,193,410 21,079,623 12,526,151 58 35 
อีสานเหนือ เลย 337,235 7,724 178,032 2 53 
อีสานเหนือ หนองบัวลําภ ู 700,367 132,267 508,272 19 73 
อีสานเหนือ อุดรธาน ี 1,682,081 296,039 1,264,225 18 75 
อีสานเหนือ หนองคาย 465,700 113,471 294,808 24 63 
อีสานเหนือ บึงกาฬ 489,607 90,138 384,264 18 78 
อีสานเหนือ สกลนคร 2,002,200 441,357 1,382,160 22 69 
อีสานเหนือ นครพนม 1,305,630 494,976 571,013 38 44 
อีสานกลาง มุกดาหาร 486,506 99,199 328,297 20 67 
อีสานกลาง ยโสธร 1,298,953 668,564 575,245 51 44 
อีสานกลาง มหาสารคาม 2,096,233 1,010,392 973,109 48 46 
อีสานกลาง รอยเอ็ด 3,035,782 2,841,382 786,090 94 26 
อีสานกลาง กาฬสินธุ 1,439,326 337,410 1,045,156 23 73 
อีสานกลาง ขอนแกน 2,317,220 551,385 1,636,788 24 71 
อีสานกลาง ชัยภูม ิ 1,555,792 746,541 610,047 48 39 
อีสานใต นครราชสมีา 3,470,994 2,683,906 166,746 77 5 
อีสานใต อุบลราชธานี 3,800,719 2,460,946 1,141,839 65 30 
อีสานใต ศรสีะเกษ 2,956,173 2,702,710 157,279 91 5 
อีสานใต สุรินทร 3,082,731 3,041,537 7,607 99 0 
อีสานใต บุรีรมัย 2,724,040 2,441,914 123,902 90 5 
อีสานใต อํานาจเจรญิ 946,121 527,300 391,272 56 41 
หมายเหต:ุ จังหวัดที่พิมพดวยตัวอักษรขีดเสนใต เปนจังหวัดที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากท่ีสุดในแตละเขต และเปนจังหวัดที่ถูก

เลือกเปนพื้นที่ศึกษา 
ที่มา: 1/ขอมูลการผลิตสินคาเกษตร สํานกังานเศรษฐกิจการเกษตร (2559) 2/ คํานวณจากฐานขอมูลการผลิตสินคาเกษตร สาํนักงาน

เศรษฐกิจการเกษตร (2559)  

 

2. การเลือกอําเภอ สําหรับพื้นที่นาน้ําฝนตองเปนอําเภอมีรูปแบบการผลิตที่แตกตางกัน 2 แบบคือ การ
ผลิตขาวหอมมะลิอินทรียและการผลิตขาวหอมมะลิทั่วไปโดยขอมูลพื้นฐานในการเลือกอําเภอมาจากรายงานขอมูล
พื้นที่เพาะปลูกขาวนาปและนาปรังรายอําเภอ ของสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร รวมกับขอมูลกลุมเกษตรกรที่ปลูก
ขาวอินทรียของสํานักงานเกษตรจังหวัดแตละจังหวัด สวนอําเภอท่ีเปนตัวแทนพ้ืนที่ชลประทานจะเลือกจากอําเภอท่ี
มีพื้นท่ีเพาะปลูกขาวนาปรังมากที่สุดในแตละจังหวัดตัวแทนท้ัง 3 จังหวัด 

3. การเลือกตําบลและหมูบาน ใชหลักเกณฑเดียวกับการเลือกอําเภอ คือสําหรับพื้นที่นาน้ําฝนตองมี
รูปแบบการผลิตที่แตกตางกัน 2 แบบคือ การผลิตขาวหอมมะลิอินทรียและการผลิตขาวหอมมะลิทั่วไป โดยใชขอมูล
จากสํานักงานเกษตรอําเภอแตละอําเภอ ในระดับหมูบานตองเปนเกษตรกรท่ีอยูหมูบานเดียวกันหรือหมูบานที่มี
อาณาเขตติดตอกัน โดยกําหนดจํานวนตัวอยางตามวิธีการเพาะปลูกแตละวิธี เทากัน รวมจํานวนตัวอยาง 30 
ครัวเรือนตอจังหวัด สําหรับเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานจะเลือกหมูบานที่มีพื้นที่ปลูกขาวในเขตชลประทานใน
สัดสวนที่มากที่สุด ตามคําแนะนําของเจาหนาที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอแตละอําเภอ รายละเอียดแสดงดังตารางท่ี 3.2 
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ตารางที่ 3.2  การกระจายของกลุมตัวอยางตามจังหวัด สภาพแวดลอมการผลิต และรูปแบบการผลิตขาว 
จังหวัด 

 
 

พื้นที่ชลประทาน พื้นที่นาน้ําฝน รวม 
 ขาวหอมมะลิทั่วไป1/ ขาวหอมมะลิทั่วไป ขาวหอมมะลิอินทรีย 

(ครัวเรือน) 
นครพนม 20 13 17 50 
 บ.นาโพธิ ์ต.บานผึ้ง อ.เมือง บ.หนองสโน-หนองบัวโคง ต.ดอนนางหงส อ.เมือง  
ยโสธร - 13 17 30 
 - บ.กดุเสถยีร ต.สรางมิ่ง อ.เลิงนกทา  
มหาสารคาม - 21 9 30 
 - บ.ปลาบู ต.หนองแสง อ.วาปปทมุ  
รอยเอ็ด 20 17 13 50 
 บ.ผดักาดหญา ต.นาเลิง อ.เสลภูม ิ บ.ผอืฮี ต.ดงแดง อ.จตรุพักตรพมิาน  
นครราชสมีา - 22 8 30 
 - บ.เตย ต.กระเบื้องใหญ อ.พิมาย  
อุบลราชธานี 20 26 4 50 
 บ.อางหนินอย ต.บานแขม อ.พิบูลมงัสาหาร บ.บัวงาม ต.บัวงาม อ.เดชอุดม  
ศรสีะเกษ - 22 8 30 
 - บ.อาวอย ต.โสน อ.ขุขันธ  
สุรินทร - 14 16 30 
 - บ.โดนเลงใต ต.ทมอ อ.ปราสาท  
บุรีรมัย - 15 15 30 

 - บ.สระแร ต.หนองกระทิง อ.ลาํปลายมาศ  
รวม 60 163 107 330 

หมายเหตุ: 1/การผลิตขาวอินทรียในพื้นที่ชลประทานคอนขางปฏิบัติไดยาก เนื่องจากในชวงที่เกษตรกรปลูกขาวนาปรัง จําเปนตองใช
ขาวพันธุที่ไมไวตอชวงแสงซ่ึงตอบสนองตอการใชปุยเคมี เกษตรกรสวนใหญในพื้นที่ชลประทานยังคงตองใชปุยเคมีและ
สารเคมีในการปองกัน/กําจัด โรคแมลงศัตรูพืช ดังนั้นในการกําหนดกลุมตัวอยางในพื้นที่ชลประทานจะเลือกเฉพาะ
เกษตรกรที่ปลูกขาวหอมมะลิทั่วไป  

 

4. การเลือกเกษตรกรตัวอยางในแตละหมูบาน จะมีขั้นตอนการดําเนินงาน ดังนี ้
- จัดทําฐานขอมูลรายช่ือของเกษตรในแตละหมูบาน โดยการจัดทํารายช่ือประชากร ( Listing) ใน

หมูบานที่เปนพ้ืนท่ีศึกษาเพ่ือประเมินจํานวนเกษตรกรที่มียุงฉางและไมมียุงฉางในหมูบาน และวัตถุประสงคการเก็บ
ขาว เพื่อจัดทํากรอบของการสุมตัวอยาง (Sampling frame) ซึ่งจากขอมูลใน listing fram ที่ดําเนินการสํารวจ
ประชากรในพื้นที่ศึกษา 12 หมูบาน รวมจํานวนประชากร 1,482 ราย เปนเกษตรกรที่ปลูกขาว 1,109 ครัวเรือน 
หรือคิดเปน 74.8% ของประชากรท้ังหมด โดยประชากรตัวอยางปลูกขาวหอมมะลิ 1,001 ครัวเรือน หรือคิดเปน 
90.3% ของประชากรที่ปลูกขาวท้ังหมด และเปนประชากรท่ีมียุงฉาง 734 ครัวเรือน หรือ 66.2% ของประชากรผู
ปลูกขาวหอมมะลิ ซึ่งสวนใหญ 59.1% ของประชากรตัวอยางเก็บไวบริโภคในครัวเรือนและเปนเมล็ดพันธุ ในขณะท่ี
ประชากรอีก 28.2% และ 12.6% เก็บไวบางสวนเพื่อรอราคาขายและ เขาโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. 
ตามลําดับ (ตารางที่ 3.3)  

- การสุมตัวอยางเกษตรกรแตละหมูบานจะสุมตามรายชื่อประชากรไดจากการ listing ตาม sampling 
frame ที่มี โดยใชการสุมตัวอยางแบบเจาะจง และมีเง่ือนไขในการสุมตัวอยาง ดังนี ้

1) เกษตรกรตัวอยางในแตละพ้ืนทีต่องประกอบดวยเกษตรกรท่ีมีวัตถุประสงคการจัดเก็บขาวทั้ง 3 
แบบ คือ 1) เก็บไวบริโภคหรือใชเปนเมล็ดพันธุเทานั้น 2) เก็บไวขาย และ 3) เก็บไวรอขายโดยเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. โดยสุมตัวอยางเกษตรกรจะสุมตัวอยางเกษตรกรเปาหมายคือกลุมที่เขาโครงการจํานํายุงฉาง 
กอน หลังจากน้ันจัดเก็บตัวอยางเกษตรกรกลุมที่เก็บไวเพ่ือขาย (กลุมที่ 2) และเก็บไวเพื่อบริโภคหรือเปนเมล็ดพันธุ
เทานั้น (กลุมที่ 1) จากรายช่ือเกษตรกรในกรอบประชากรท่ีจัดทําขึ้น 
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2) การสุมตัวอยางเกษตรกรตองประกอบดวยเกษตรกรท่ีมียุงฉางและไมมียุงฉาง  (จัดเก็บขาวใน
บานหรือพ้ืนท่ีตอเติมรอบบาน) โดยกลุมตัวอยางเกษตรกรจะกระจายตัวตามสถานท่ีเก็บขาวของเกษตรกรตัวอยาง
ซึ่งสอดคลองกับขอมูลใน sampling frame  

3) เกษตรกรตัวอยางตองเต็มใจที่จะใหขอมูล เปนเกษตรกรที่สามารถใหขอมูลการเพาะปลูกขาว
และการตัดสินใจจัดเก็บขาวได และยินดีใหคณะวิจัยสุมเก็บตัวอยางขาวในสถานที่เก็บขาว ทั้งนี้เกษตรกรตองมี
ผลผลิตขาวเปลือกหอมมะลิจํานวนมากพอสําหรับการสุมตัวอยางคร้ังที่สองในชวงประมาณปลายเดือนเมษายนถึง
ตนเดือนพฤษภาคม เชน หากเกษตรกรจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิในกระสอบตองมีขาวหอมมะลิเหลืออยางนอย 5 
กระสอบ  โดยกระสอบตองจัดเรียงเหมือนกับการสุมตัวอยางในคร้ังที่ 1 การดําเนินการสุมตัวอยางจะใชรูปแบบ
เดียวกนัทั้งในพ้ืนที่ชลประทานและพื้นที่นาน้ําฝน จากเง่ือนไขการสุมตัวอยางขางตน ไดกลุมตัวอยางเกษตรกรในแตละ
พื้นที่ ดังตารางท่ี 3.4 

 

ตารางที่ 3.3 จํานวนครัวเรือนท่ีปลูกขาวและวัตถุประสงคของการจัดเก็บขาวในพื้นที่ศึกษา (ขอมูลจาก listing) 
พื้นที่ศึกษา/
รายการ 

ครัวเรือนที่
ปลูกขาว 

ครัวเรือนที่ปลูก
ขาวหอมมะลิ 

ปลูกขาว
อินทรีย 

ครัวเรือนท่ีจัดเก็บขาว (แยกตามวัตถุประสงคการจัดเก็บ) ครัวเรือน 
ที่มียุงฉาง 

รวม 
ทั้งหมด บริโภคและเปน

เมล็ดพันธุ 
บริโภค เปน
เมล็ดพันธุ 
และจําหนาย 

บริโภค เปน
เมล็ดพันธุและ
จํานํายุงฉาง 

ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน 
นครพนม-RF 121 72.0 94 77.7 62 89 94.7 65 73.0 17 19.1 7 7.9 76 62.8 168 

นครพนม-IR 88 67.2 60 68.2 0 48 80.0 41 85.4 7 14.6 0 0.0 13 14.8 131 

ยโสธร 76 81.7 69 90.8 41 63 91.3 35 55.6 28 44.4 0 0.0 41 53.9 93 

มหาสารคาม 56 75.7 49 87.5 7 49 100.0 19 38.8 30 61.2 0 0.0 50 89.3 74 

รอยเอ็ด-RF 128 80.0 120 93.8 31 87 72.5 28 29.5 54 56.8 5 5.3 112 87.5 160 

รอยเอ็ด-IR 66 55.5 60 90.9 2 35 58.3 23 65.7 12 34.3 0 0.0 49 74.2 119 

นครราชสีมา 86 89.6 86 100.0 27 80 93.0 28 35.0 10 12.5 42 52.5 68 79.1 96 

อุบลราชธานี-RF 196 87.5 190 96.9 13 189 99.5 177 93.7 10 5.3 2 1.1 145 74.0 224 

อุบลราชธานี-IR 85 72.6 66 77.6 1 52 78.8 30 57.7 22 42.3 0 0.0 14 16.5 117 

ศรีสะเกษ 100 79.4 100 100.0 17 98 98.0 46 46.9 23 23.5 29 29.6 70 70.0 126 

สุรินทร 54 60.0 54 100.0 21 54 100.0 16 30.8 24 46.2 14 26.9 52 96.3 90 

บุรีรัมย 53 63.1 53 100.0 29 53 100.0 23 47.9 16 33.3 14 29.2 44 83.0 84 

รวม 1,109 74.8 1,001 90.3 251 897 89.6 531 59.1 253 28.2 113 12.6 734 66.2 1,482 

ชลประทาน 239 65.1 186 77.8 3 135 72.6 94 69.6 41 30.4 0 0.0 76 31.8 367 

นาน้ําฝน 870 78.0 815 93.7 248 762 93.5 437 57.3 212 27.8 113 14.8 658 75.6 1,115 

หมายเหตุ: RF หมายถึง พื้นที่นาน้ําฝน; IR หมายถึง พื้นที่ชลประทาน 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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ตารางที่ 3.4 จํานวนตัวอยางในแตละพ้ืนท่ี จําแนกตามวัตถุประสงคการจัดเก็บขาวและการมียุงฉาง 
พื้นที่ศึกษา/
รายการ 

ครัวเรือนที่จัดเก็บขาว (แยกตามวัตถุประสงคการจัดเก็บ) ครัวเรือนที่มียุงฉาง 
ทั้งหมด บรโิภค+เมลด็พันธุ บรโิภคและ บรโิภค+จาํนํายุง
ครัวเรือน ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน % ครัวเรือน % 

นครพนม-RF 30 28 93.3 2 6.7 0 0.0 25 83.3 
นครพนม-IR 20 20 100.0 0 0.0 0 0.0 7 35.0 
ยโสธร 30 27 90.0 2 6.7 1 3.3 21 70.0 
มหาสารคาม 30 16 53.3 14 46.7 0 0.0 29 96.7 
รอยเอ็ด-RF 30 6 20.0 23 76.7 1 3.3 29 96.7 
รอยเอ็ด-IR 20 13 65.0 7 35.0 0 0.0 19 95.0 
นครราชสมีา 30 7 23.3 3 10.0 20 66.7 24 80.0 
อุบลราชธานี-RF 30 17 56.7 10 33.3 3 10.0 23 76.7 
อุบลราชธานี-IR 20 19 95.0 1 5.0 0 0.0 10 50.0 
ศรสีะเกษ 30 0 0.0 3 10.0 27 90.0 27 90.0 
สุรินทร 30 12 40.0 4 13.3 14 46.7 29 96.7 
บุรีรมัย 30 8 26.7 8 26.7 14 46.7 26 86.7 
รวม 331 174 52.6 77 23.3 80 24.2 269 81.3 

 

การวิเคราะหขอมูลและแบบจําลองท่ีใช 
การศึกษาคร้ังนี้เปนการใชวิธีการศึกษาแบบผสม (Mixed method) โดยเปนการวิจัยเชิงสํารวจรวมกับ

การวิจัยเชิงทดลอง เพื่อใหไดขอเสนอแนะเชิงนโยบายท่ีมีประสิทธิภาพ โดยการศึกษาตามวัตถุประสงคขอ 1 -2  
ใชรูปแบบการวิจัยเชิงสํารวจ และวัตถุประสงคขอที่ 3 ใชการวิจัยเชิงสํารวจรวมกับการวิจัยเชิงทดลอง  

วัตถุประสงคขอที่ 1 ศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบและกระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกหอมมะลิ และ
ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษา 

การวิเคราะหขอมูลตามวัตถุประสงคทั้งสองขอนี้จะใชสถิติเชิงพรรณนา ไดแก คาเฉลี่ย ความถ่ี และ
เปอรเซ็นต เพื่อนําเสนอสภาพยุงฉาง รูปแบบการจัดเก็บขาวของเกษตรกร กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกและ
วิธีการจัดการยุงฉางของเกษตรกร โดยเปรียบเทียบวิธีการจัดการยุงฉางขาวของเกษตรกรตามวัตถุประสงคการ
จัดเก็บขาว (เก็บไวเพื่อบริโภค เก็บไวเพ่ือขายและเก็บไวตามขอกําหนดของโครงการจํานํายุงฉาง) รวมท้ังการ
วิเคราะหความแตกตางของวิธีการเพาะปลูก (ขาวหอมมะลิอินทรียและขาวหอมมะลิทั่วไป) และการปลูกขาวใน
สภาพแวดลอมท่ีตางกัน (พ้ืนท่ีนาน้ําฝนและชลประทาน)  

สําหรับการวิเคราะหตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวเปลือกในแตละวิธี จะวิเคราะหเฉพาะตนทุนที่เปน
เงินสดเน่ืองจากเปนตนทุนสวนเพิ่มที่เกษตรกรไมมีในครัวเรือนตองจายออกไปเปนเงินสดและเปนตนทุนที่นาจะมี
ความสัมพันธกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร โดยตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวแตละวิธีจะประเมิน
จากตนทุนการผลิตขาวท้ังหมดลบดวยตนทุนการผลิตขาวตั้งแตปลูกจนกระทั่งถึงเก็บเกี่ยว ดังน้ันตนทุนสวนเพิ่มของ
การจัดเก็บขาวจึงหมายถึงตนทุนท่ีเกิดจากกิจกรรมหลังการเก็บเกี่ยว ไดแก คาจางแรงงานในการตากขาว คาขนสง
ขาวข้ึนยุงฉาง คากระสอบหรือบรรจุภัณฑ คาน้ํามัน และคาเลี้ยงดูแรงงานแลกเปลี่ยน ดังนี ้

ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาว = ตนทุนการผลิตทั้งหมด – ตนทุนการปลูกขาวถึงกิจกรรมเก็บเกี่ยว 
  

 ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาว = คาจางแรงงานตากขาว + คาขนสง + คาน้ํามัน + คากระสอบหรือ
บรรจุภัณฑ 
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วัตถุประสงคขอที่ 2 วิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉางของเกษตรกร 

2.1 การวิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรเปนการหาความสัมพันธ
ปจจัยดานกายภาพของเกษตรกรและฟารม ปจจัยดายเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร (Nwet et al., 
2017) กับการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร ใชวิธีการวิเคราะหโดยแบบจําลอง Binomial logistic regression 
ซึ่งการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรมี 2 กลุม คือ กลุมที่ขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวโดยไมเก็บไวรอราคาและ
กลุมที่เก็บขาวไวรอราคา ดังนั้นตัวแปรตามคือการตัดสินใจจัดเก็บขาวจะเปนตัวแปรที่ไมตอเนื่องมีคาเทากับ 0/1 
โดยที่ 0 แทนเกษตรกรท่ีขายขาวทันทีไมเก็บขาวไวรอราคา และ 1 แทนเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคาเพ่ือขายขาว
หลังฤดูเก็บเกี่ยว ซึ่งแบบจําลอง Binomial logistic model เปนแบบจําลองที่เหมาะสมสําหรับการวิเคราะหขอมูล
ในลักษณะนี้ ขอสมมติของแบบจําลองคือกําหนดใหความนาจะเปนของการตัดสินใจของเกษตรกรข้ึนอยูกับเวคเตอร
ของตัวแปรอิสระ X ij : ซึ่งเกี่ยวของกับเกษตรกรรายท่ี i และ ตัวแปร j และ เวคเตอรของพารามิเตอรที่ไมทราบคา
( ) ดังสมการที่ (3.3) (Xiong, 2016) 

 

    (3.3) 

 

โดยที่  F   คือ  ฟงกช่ันการกระจายสะสม (cumulative distribution function : CDF). 

  β คือ พารามิเตอรที่ไมทราบคา  
การประมาณคาแบบจําลองใชวิธี maximum likelihood โดยวิธี logistic regression จะสามารถ

ประมาณคาความนาจะเปนของการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร โดยสามารถอธิบาย ไดดังสมการ (3.4) 
 

      (3.4) 
 

หลังจากประมาณคาแบบจําลอง logistic โดยวิธี maximum likelihood แลว จะทําการประมาณคา
ความนาจะเปนของการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรตามรูปแบบการผลิตและภูมิภาคของเกษตรกร รวมท้ังการ
ประมาณคาแบบจําลอง marginal effect ซึง่เปนการประมาณการความนาจะเปนของการตัดสินใจจัดเก็บขาวท่ีเกิด
จากตัวแปร X แตละตัว ( ) โดยที่กําหนดใหปจจัยอ่ืนๆ คงท่ี ดังสมการที่ (3.5) 

 

     (3.5) 

 
โดยท่ีตัวแปรตาม คือ การตัดสินใจจัดเก็บขาว และตัวแปรอิสระ แบงเปน 4 กลุม ไดแก 1) ลักษณะ

ทางเศรษฐกิจและสังคมของเกษตรกร 2) ลักษณะทางกายภาพของฟารม 3) ปจจัยดานเศรษฐกิจ และ 4) ปจจัยดาน
สังคมและการสื่อสาร ความหมายและคําอธิบายตัวแปรแสดงดังตารางท่ี 3.5 
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ตารางที่ 3.5 ตัวแปรและคําอธิบายตัวแปรท่ีสงผลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร โดยใชแบบจําลอง 
binomial logistic regression  

ตัวแปร ชื่อตัวแปร คําอธิบายตัวแปร/หนวย 
ตัวแปรตาม (dependent variable) 
STORAGE การตดัสินใจเก็บขาวไวขาย 0=ไมเกบ็ 1=เก็บ 
ตัวแปรอสิระ (independent variables) 
ลักษณะทางเศรษฐกิจและสังคมของครัวเรือน 
SEX เพศแรงงานหลกั 1=ชาย 2=หญิง 
AGE อายุแรงงานหลัก ป 
EDU ระดับการศึกษาแรงงานหลัก 1=ไมไดเรยีน 2=ประถมศึกษา 3=มัธยมศึกษาตอนตน 4=

มัธยมศึกษาตอนปลาย 5=อนุปรญิญาข้ึนไป 
AGLABOR จํานวนแรงงานภาคเกษตร คน 
FEMALESHARE สัดสวนแรงงานเพศหญิง % 
MCARREER อาชีพหลักคือการทําเกษตร 0=ไมใช  1=ใช 
MLABOR แรงงานหลักเปนหัวหนาครัวเรือน 0=ไมใช  1=ใช 
INCOME รายไดครัวเรือน บาท/ป 
DEPT หนี้สินครวัเรือน 0=ไมม ี 1=มี 
ลักษณะทางกายภาพของฟารม 
REGION ภูมิภาค 1=อีสานเหนือ 2=อีสานกลาง 3=อีสานใต 
GROUP สภาพแวดลอม/รปูแบบการผลิต 1=นาน้าํฝน-ขาวทั่วไป 2=นาน้ําฝน-ขาวอินทรยี  

3=นาชลประทาน-ขาวทั่วไป 
JASAREA พื้นที่ปลูกขาวหอมมะล ิ ไร 
JASYIELD ผลผลติขาวหอมมะล ิ ตัน 
BARN การมียุงฉาง 0=ไมม ี 1=มี 
BARNCAP ปริมาตรของสถานที่เกบ็ขาว ลบ.ม. 
HARMED วิธีการเก็บเกีย่ว 1=รถเกีย่วนวด 2=แรงงานคน 3=รถเกี่ยวนวดและแรงงานคน 
DRYLABOR แรงงานที่ใชตากขาว 1=แรงงานครวัเรือน 2=แรงงานครัวเรือนและแลกเปลีย่น  

3=แรงงานครวัเรือนและจาง 4=แรงงานจาง 
ปจจัยดานเศรษฐกิจ 
DRYCOST ตนทุนคาตากขาว บาท/ตนั 
CASHCOST ตนทุนการปลกูขาวหอมมะลเิงินสด บาท/ป 
JASPRICE ราคาขาวหอมมะลิชวงที่เกบ็เกีย่ว บาท/กโิลกรมั 
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร 
MAMORG การเปนสมาชิกสถาบนัการเงิน 0=ไมใช  1=ใช 
MEMGROUP การเปนสมาชิกกลุมเกษตรกร 0=ไมใช  1=ใช 
PLEDJOIN เคยเขารวมโครงการจํานาํยุงฉาง 0=ไมเคย  1=เคย 
PLEDKNOW รูจักโครงการจํานาํยุงฉาง 0=ไมรูจกั  1=รูจัก 
TRAINNING เคยเขาอบรมการปลูกขาว 0=ไมใช  1=ใช 
 

2.2 การวิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. เปนการหา
ความสัมพันธระหวางปจจัยดานกายภาพของเกษตรกรและฟารม ปจจัยดายเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการ
สื่อสาร กับการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร ใชวิธีการวิเคราะหโดยแบบจําลอง binomial Logistic 
regression เชนเดียวกับการวิเคราะหการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรในขอ 2.1 ซึ่งการตัดสินใจเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. มี 2 กลุม คือ กลุมที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง (จํานวน 85 ราย) และไมไดเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉาง (245 ราย) ดังนั้นตัวแปรตามคือการตัดสินใจจัดเก็บขาวจะเปนตัวแปรที่ไมตอเนื่อง (discrete variable) มีคา
เทากับ 0/1 โดยท่ี 0 แทนเกษตรกรที่ไมเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. และ 1 แทนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. โดยตัวแปรอิสระ แบงเปน 4 กลุม ไดแก 1) ลักษณะทางกายภาพของเกษตรกร 2) ปจจัยดาน
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เศรษฐกิจ 3) ลักษณะทางกายภาพของฟารม และ 4) ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร ความหมายและคําอธิบายตัวแปร
แสดงดังตารางท่ี 3.6 

 

ตารางท่ี 3.6 ตัวแปรและคําอธิบายตัวแปรที่สงผลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง โดยใชแบบจําลอง 
binomial logistic regression 

ตัวแปร ชื่อตัวแปร คําอธิบายตัวแปร/หนวย 
ตัวแปรตาม (dependent variable) 
PLEDGING การตดัสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 0=ไมเขารวม  1=เขารวม 
ตัวแปรอสิระ (independent variables) 
ลักษณะทางกายภาพของเกษตรกร 
SEX เพศแรงงานหลกั 1=ชาย  2=หญิง 
AGE อายุแรงงานหลัก ป 
EDU ระดับการศึกษาแรงงานหลัก 1=ประถมศึกษา  2=มัธยมศึกษาตอนตน  

3=มัธยมศึกษาตอนปลาย  4=อนุปรญิญา   
5=ปรญิญาตรีขึน้ไป 

MCARREER อาชีพหลักคือการทําเกษตร 0=ไมใช  1=ใช 
ปจจยัดานเศรษฐกิจ 
DRYCOST ตนทุนคาตากขาว บาท 
EXAGINCOME รายไดนอกภาคเกษตร บาท/ครัวเรือน/ป 
DEPT ปริมาณหนีส้ินครัวเรือน บาท 
ลักษณะทางกายภาพของฟารม 
BARN การมียุงฉาง 0=ไมม ี 1=มี 
SREGION ภูมิภาคอสีานใต 1=อีสานใต 0=อื่นๆ 
LABOR จํานวนแรงงาน คน 
LJASAREA พื้นที่ปลูกขาวหอมมะลิขนาดใหญ 1=พื้นท่ีปลกูขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร 0=อื่นๆ 
MJASAREA พื้นที่ปลูกขาวหอมมะลิขนาดกลาง 1=พื้นท่ีปลกูขาวหอมมะล ิ11-30 ไร 0=อื่นๆ 
OGROUP สภาพแวดลอม/รปูแบบการผลิต 1=นาน้าํฝน-ขาวอินทรยี  0=อื่นๆ 
CGROUP สภาพแวดลอม/รปูแบบการผลิต 1=นาน้าํฝน-ขาวทั่วไป  0=อื่นๆ 
ปจจยัดานสังคมและการส่ือสาร 
TRAINNING เคยเขาอบรมการปลูกขาว 0=ไมใช  1=ใช 
MAMBAAC การเปนสมาชิก ธ.ก.ส. 0=ไมใช  1=ใช 
PLEDKNOW รูจักโครงการชะลอการขายขาวเปลือก 0=ไมรูจกั  1=รูจัก 

 

วัตถุประสงคขอที่ 3 วิเคราะหความสัมพันธของการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาวหอมมะลิ 
3.1 การวิเคราะหความสัมพันธของคุณภาพขาวและการจัดการยุงฉางของเกษตรกรโดยใชการวิจัยเชิง

ทดลอง 
3.1.1 การวางแผนการทดลอง 

วางแผนการทดลองแบบ factorial in completely randomized design (CRD) จํานวน 2 
ปจจัย คือ 

1) ปจจัยที่ 1: รูปแบบการเก็บขาวเปลือก 8 รูปแบบ คือ 

- การเก็บในกระสอบปานท่ีเคยใชงานมาแลว บรรจุขาว 80 กิโลกรัม 
- การเก็บในกระสอบพลาสติกสานไมเคลือบพลาสติกและยังไมเคยใชงานมากอน (กระสอบ

น้ําตาล-ใหม) บรรจุขาว 30 กิโลกรัม 
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- การเก็บในกระสอบพลาสติกสานไมเคลือบพลาสติกและเคยใชงานมาแลว  (กระสอบ
น้ําตาล-เกา) บรรจุขาว 30 กิโลกรัม 

- การเก็บในกระสอบพลาสติกสานไมเคลือบพลาสติกและเคยใชงานมาแลวสําหรับบรรจุ
อาหารสัตว (กระสอบอาหารสัตว-ใหม) บรรจุขาว 25 กิโลกรัม 

- การเก็บในกระสอบพลาสติกสานเคลือบพลาสติกและเคยใชงานมาแลว  สําหรับบรรจุ
อาหารสัตว (กระสอบอาหารสัตว-เกา) บรรจุขาว 25 กิโลกรัม 

- การเก็บในกระสอบพลาสติกสานเคลือบพลาสติกและยังไมเคยใชงานมากอน (กระสอบปุย
แบบเคลือบ-ใหม) บรรจุขาว 30 กิโลกรัม 

- การเก็บในถุงตาขายพลาสติก บรรจุขาว 25 กิโลกรัม 
- การเก็บแบบกองรวมกัน 

2) ปจจัยที่ 2: ระยะเวลาการเก็บรักษา 6 ระยะ คือ 1, 2, 3, 4, 5, และ 6 เดือนหลังเก็บขาวเขา
ยุงฉาง 

3.1.2 ชนิดขาวที่ทําการศึกษา 
ศึกษาในขาวหอมมะลิ พันธุขาวดอกมะลิ 105 ใน 2 รูปแบบการผลิต คือ  
1) การผลิตแบบทั่วไป (มีการใชปุยเคมี และสารเคมีในกระบวนการผลิต) ของนางอุไร ราโช อยู

ที่บานเลขท่ี 77 หมูที่ 11 บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุรพักตรพิมาน จังหวัดรอยเอ็ด 

2) การผลิตแบบอินทรีย (ไดรับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรียของประเทศไทย) ของนาย  
ณัฐวุฒิ อุนประชา อยูท่ีบานเลขท่ี 107 หมูที่ 2 บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุรพักตรพิมาน จังหวัดรอยเอ็ด 

3.1.3 รูปแบบของยุงฉางที่ทําการเก็บรักษาขาว 
ทําการเก็บรักษาขาวหอมมะลิตามลักษณะของยุงฉางท่ีมีการใชงานจริงของเกษตรกรในพื้นที่ที่

ทําการศึกษา ในยุงฉาง 3 รูปแบบ คือ  
1) การเก็บในยุงฉางแบบไม ตั้งอยูที่วัดไตรภูมิ บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุรพักตรพิมาน 

จังหวัดรอยเอ็ด 

2) การเก็บในยุงฉางแบบสังกะสี ตั้งอยูที่บานเลขที่ 107 หมูที่ 2 บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอ
จตุรพักตรพิมาน จังหวัดรอยเอ็ด ของนายณัฐวุฒิ อุนประชา 

3) การเก็บในบาน ตั้งอยูที่บานเลขท่ี 24 หมูที่ 2 บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุรพักตรพิมาน 
จังหวัดรอยเอ็ด ของนายสุภีร วงศอินตา 

3.1.4 การดําเนินการทดลอง 
1) เลือกยุงฉางที่มีขนาดใหญเพียงพอที่จะสามารถเก็บตัวอยางขาวในงานทดลอง ทําการบันทึก

ลักษณะทางกายภาพ และสภาพแวดลอมรอบของยุงฉาง  
2) ดําเนินการเก็บรักษาขาวตามรูปแบบการเก็บรักษา 8 รูปแบบดังที่กลาวไวขางตน รูปแบบละ 

3 ซ้ํา โดยจัดเรียงกระสอบ/ถุงที่บรรจุขาวเปลือกในยุงฉางที่เลือกเปนระยะเวลานาน 6 เดือน  
3) บันทึกขอมูลเปนรายเดือน ตามระยะเวลาการเก็บรักษา 6 ระยะ คือ 1, 2, 3, 4, 5, และ 6 

เดือนหลังเก็บขาวเขายุงฉาง โดยทําการบันทึกดังน้ี 
- อุณหภูมิและความช้ืนในภาชนะ/รูปแบบที่เก็บรักษา โดยใชเทอรโมมิเตอร และเครื่องวัด

ความช้ืน 
- ความช้ืนของขาวเปลือก วัดโดยใชเครื่องวัดความชื้นอัตโนมัติ 
- เปอรเซ็นตตนขาวเปอรเซ็นตทองไข และเปอรเซ็นตเมล็ดหัก โดยนําตัวอยางเมล็ด

ขาวเปลือกไปเปาเพื่อทําความสะอาด จากนั้นช่ังน้ําหนัก 50 กรัม นําไปกะเทาะเปลือกโดยใชเครื่องขัดขาวขาว นาน 
20 วินาที ช่ังและบันทึกน้ําหนักขาวหลังขัดขาว ทําการประเมินคุณภาพการสีขาวโดยประเมินตนขาว (เมล็ดขาวที่มี
ความยาวมากกวาขาวหักของแตละช้ันคุณภาพแตไมถึงความยาวของขาวเต็มเมล็ดและใหรวมถึงเมล็ดขาวแตกเปน
ซีกท่ีมีเน้ือที่เหลืออยูตั้งแต 80% ของเมล็ดข้ึนไป) และเปอรเซ็นตขาวหัก โดยใชเครื่องแยกขาวหัก ช่ังและบันทึก
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น้ําหนักขาวหัก นําเมล็ดขาวท้ังตนขาว และขาวหักมาคัดแยกเมล็ดปนออก จากนั้นนําตนขาวไปประเมินทองไข 
(เมล็ดขาวเจาที่เปนขาวขุนเหมือนชอรกท่ีมีเนื้อ ตั้งแต 50% ขึ้นไปของเน้ือเมล็ดขาว) โดยใชเครื่องวัดขาวทองไข ช่ัง
และบันทึกน้ําหนักตนขาวและขาวทองไข แลวนํามาคํานวณเปนเปอรเซ็นต ดังนี้  

 เปอรเซ็นตตนขาว  =  
นํ้าหนักตนขาว (กรัม)

นํ้าหนักตัวอยางขาวท้ังหมดท่ีใช (กรัม)
  ×100 

 

 เปอรเซ็นตทองไข  =  
นํ้าหนักขาวทองไข (กรัม)

นํ้าหนักตัวอยางขาวท้ังหมดท่ีใช (กรัม)
 ×100 

 

 เปอรเซ็นตเมล็ดหัก =  
นํ้าหนักเมล็ดขาวหัก (กรัม)

นํ้าหนักตัวอยางขาวท้ังหมดท่ีใช (กรัม)
  ×100 

- ปริมาณสาร 2-acetyl-1-pyrroline (2AP) โดยใช Automated Headspace Gas 
Chromatography ตามวิธีการของ Sriseadka et al. (2006) 

4) วิเคราะหความแปรปรวนของขอมูลตามแผนการทดลองเมื่อพบความแตกตางทางสถิติ
เปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวยวิธี least significant different ที่ระดับความเชื่อม่ัน 95% 

3.2 การวิเคราะหความสัมพันธของคุณภาพขาวและการจัดการยุงฉางของเกษตรกรโดยใชการวิจัยเชิง
สํารวจ 

จากการตรวจเอกสารผลงานวิชาการและงานวิจัยท่ีเกี่ยวของ พบวา ตัวแปรดานคุณภาพขาวตามมาตรฐานการ
ซื้อขายขาวประกอบดวย 3 ตัวแปรหลัก ไดแก ความช้ืนเปอรเซ็นต และเปอรเซ็นตทองไข (กัญญา, 2547) สวนตัวแปร
คุณภาพทั่วไปของขาวหอมมะลิคือตองมีกลิ่นหอมตามธรรมชาติ (สถาบันวิจัยขาว, 2548) ดังนั้น คุณภาพขาวที่ใชเปนตัว
แปรตาม (independent variable) ในการศึกษาคร้ังนี้มี 4 ตัวแปร ไดแก ความหอมของขาว (วัดจากปริมาณสาร 2AP)
เปอรเซ็นตตนขาว ความช้ืน และเปอรเซ็นตทองไข สวนตัวแปรอิสระ (dependent variable) เปนปจจัยท่ีเกี่ยวของกับ
คุณภาพขาวจะแบงออกเปน 2 กลุม คือ 1) ปจจัยทางดานกายภาพ ไดแก ขนาดและความสูงของยุงฉาง ลักษณะของยุง
ฉาง (ความสูงจากพ้ืน ชนิดของวัสดุใตฐานยุงฉาง การขังของนํ้าใตยุง ชนิดของวัสดุหลังคา ชนิดของวัสดุขางยุง ชนิดของ
วัสดุทําพื้นยุง ตําแหนงที่ตั้ง และการบังแสงแดด 2) ปจจัยดานการจัดการของเกษตรกร ไดแก รูปแบบการเก็บขาว 
รูปแบบการจัดเรียงกระสอบ ความถี่ของการใชยุงฉาง ใชวิธีการวิเคราะหโดยคาเฉลี่ยและเปอรเซ็นต เปรียบเทียบความ
แตกตางของคาเฉลี่ยแตละกลุมโดยใชการวิเคราะหคาความแปรปรวน (Analysis of Variance: ANOVA) และสถิติที (t-
test) สําหรับการวิเคราะหความสัมพันธของการจัดเก็บกับคุณภาพขาวโดยใชสมการถดถอดแบบโทบิท (Tobit 
Regression Analysis) เนื่องจากตัวแปรตามมีการกระจายเบไปทางใดทางหนึ่ง โดยรายละเอียดตัวแปรที่ใชในการศึกษา
แสดงดังตารางท่ี 3.7  
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ตารางที่ 3.7 ตัวแปรและคําอธิบายตัวแปรที่ใชในการศึกษาผลของรูปแบบการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาวของเกษตรกร 
สัญลกัษณ ชื่อตัวแปร หนวย/คําอธิบายตัวแปร 
ตัวแปรตาม (dependent variables) 
2AP ความหอมของขาว การเปลีย่นแปลงปริมาณสาร 2AP ของขาวที่เกบ็ในยุงฉางของเกษตรกร

เมื่อเวลาผานไป 3 เดอืน (%) 
HEADR เปอรเซ็นตนขาว การเปลีย่นแปลงเปอรเซน็ตตนขาวที่เก็บในยุงฉางของเกษตรกรเมื่อเวลา

ผานไป 3 เดือน (%) 
MT ความช้ืน การเปลีย่นแปลงความช้ืนของขาวท่ีเก็บในยุงฉางของเกษตรกรเม่ือเวลา

ผานไป 3 เดือน (%) 
CHALKY เปอรเซ็นตทองไข การเปลีย่นแปลงเปอรเซน็ตทองไขของขาวที่เกบ็ในยุงฉางของเกษตรกร

เมื่อเวลาผานไป 3 เดอืน (%) 
ตัวแปรอสิระ (Independent variables) 
ปจจัยทางดานกายภาพ 
LEAKAGE การรั่วซมึ 0=ไมรั่วซึม  1=รั่วซึมเล็กนอย  2=รัว่ซึมมาก 
SUNPRO การบังแดด 1=มีตนไมใหญหรือตัวบานเปนรมเงาใหกับยุงฉาง 0=ไมม ี
BTYPE1 ชนิดของวสัดุใตฐานยุงฉาง 1 1=พื้นดิน  0=อื่นๆ 
BTYPE2 ชนิดของวสัดุใตฐานยุงฉาง 3 1=ปูน/หิน  0=อื่นๆ 
GROUDUSE1 การใชประโยชนจากยุงฉาง 1=คอกสตัว  0=อื่นๆ 
GROUDUSE1 การใชประโยชนจากยุงฉาง 1=เก็บอปุกรณ/เครื่องจักร  0=อื่นๆ 
FTYPE1 ชนิดของวสัดุทาํพื้นยุง 1 1=ซีเมนต  0=อื่นๆ 
FTYPE2 ชนิดของวสัดุทาํพื้นยุง 2 1=กระเบ้ือง 0=อื่นๆ 
FTYPE3 ชนิดของวสัดุทาํพื้นยุง 3 1=ดิน  0=อื่นๆ 
WTYPE1 ชนิดของวสัดุขางยุง 1 1=สังกะสี/สันไท  0=อื่นๆ 
WTYPE2 ชนิดของวสัดุขางยุง 2 1=ซีเมนต/ปูน 0=อื่นๆ 
FHIGH ความสูงของพ้ืนยุงฉางจากพ้ืนดิน เมตร 
ปจจัยดานการจัดการของเกษตรกร  
STORM การรองพื้นกอนเก็บ 1=รองพ้ืน 0=ไมรองพ้ืน 
STPLACE1 สถานท่ีเกบ็ขาว 1 1=พื้นท่ีตอเติมรอบบาน  0=อื่นๆ 
STPLACE2 สถานท่ีเกบ็ขาว 2 1=ยุงฉางในรัว้  0=อื่นๆ 
STPLACE3 สถานท่ีเกบ็ขาว 3 1=ยุงฉางนอกรั้ว  0=อื่นๆ 
SCARRANG1 การจัดเรียงกระสอบ 1 1=วางแนวตั้งซอนกัน 0=อื่นๆ 
SCARRANG2 การจัดเรียงกระสอบ 2 1=วางแนวตั้งไมซอนกนั 0=อื่นๆ 
SCARRANG3 การจัดเรียงกระสอบ 3 1=วางแนวนอนซอนกัน 0=อื่นๆ 
STYPE2 ชนิดของกระสอบ 2 1=ใชกระสอบปุย  0=อื่นๆ 
STYPE3 ชนิดของกระสอบ 3 1=ใชกระสอบอาหารสตัว  0=อื่นๆ 
STYPE4 ชนิดของกระสอบ 4 1=ใชกระสอบปาน  0=อื่นๆ 
STYPE5 ชนิดของกระสอบ 5 1=ใชกระสอบน้าํตาล  0=อื่นๆ 
FREQ ความถี่ของการใชยุงฉาง สัปดาหตอครั้ง 
หมายเหตุ: 1/ศัตรูในโรงเก็บ เชน มอด มด หนู นก เปนตน 

 

 

 



บทที่ 4  
การตัดสินใจจัดเก็บขาวและตนทุนการจัดเก็บ 

 
บทนํา 

หลังจากเกษตรกรเก็บเกี่ยวขาวแลวมีทางเลือกสองทางคือขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวหรือเก็บ
ขาวเปลือกไวในยุงฉางหรือสถานที่เก็บขาวกอนรอใหไดรับราคาที่พอใจจึงขายขาว ตามทฤษฎีเศรษฐศาสตร แลว
เกษตรกรจะตัดสินใจเก็บผลผลิตไวเพื่อรอราคาหากคาดการณวาราคาที่ไดรับจะสูงกวาตนทุนการจัดเก็บ สวนใหญ
ราคาขาวจะตกต่ําในชวงฤดูการเก็บเกี่ยวซึ่งเปนชวงระยะเวลาสั้นๆ และจะเพ่ิมขึ้นหลังจากชวงเวลานั้น การท่ีในชวง
ฤดูเก็บเกี่ยวราคาผลผลิตขาวตกต่ําสงผลใหเกษตรกรไดรับรายไดที่ต่ํากวาที่ควรจะเปน ดังนั้นการเก็บขาวไวรอให
ราคาเพิ่มสูงขึ้นหลังจากชวงฤดูเก็บเกี่ยวผานพนไป นาจะเปนทางเลือกท่ีดีกวา อยางไรก็ตามในชวงที่ผานมา
เกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิสวนใหญตัดสินใจขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวแมวาจะคาดการณราคาท่ีสูงกวา
ตนทุนสวนเพิ่ม ดังนั้นปจจัยดานราคาจึงอาจไมใชปจจัยเดียวท่ีสงผลกระทบตอการตัดสินใจของเกษตรกร แตอาจจะ
มีปจจัยดานอื่นๆ เชน ความจําเปนในการใชจาย การขาดแคลนสถานท่ีตากขาวหรือท่ีจัดเก็บ การขาดแคลนแรงงาน 
หนี้สินครัวเรือน หรือปจจัยอื่นๆ ดังนั้นในบทนี้จะวิเคราะหปจจัยตางๆ ที่เกี่ยวของกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอม
มะลิของเกษตรกร โดยแบงตัวแปรที่อาจมีผลกระทบกับการจัดเก็บขาวของเกษตรกร ออกเปน 4 ดานไดแก 1) 
สถานภาพทางเศรษฐกิจและสังคมของเกษตรกร 2) ลักษณะทางกายภาพของฟารม 3) ปจจัยดานเศรษฐกิจ และ 4) 
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร 
 
การตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร 

ขาวหอมมะลิที่เกษตรกรในภาคตะวันออกเฉียงเหนือปลูกปจจุบันมีสองพันธุ คือขาวดอกมะลิ 105 และ 
กข15

6
 ซึ่งขาวท้ังสองพันธุลวนเปนขาวที่ไวตอชวงแสงปลูกไดเพียงปละคร้ัง ขาว กข15 จะเก็บเกี่ยวกอนขาวขาว

ดอกมะลิ 105 ประมาณ 2-3 สัปดาห ชวงเวลาของการเก็บเกี่ยวคือ 15 ตุลาคม- 5 พฤศจิกายนสําหรับขาว กข15 
และ 5 พฤศจิกายน-5 ธันวาคม สําหรับขาวขาวดอกมะลิ 105 เกษตรกรท่ีขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวสวนใหญให
เหตุผลวาจําเปนตองนําเงินไปจายคาลงทุนทํานา (คาเก็บเกี่ยว คาปุย) ครบรอบเวลาชําระหนี้สินคืนให ธ.ก.ส. หรือ
บางรายมีความจําเปนตองนําเงินไปใชเปนจายคาใชจายอื่นๆ ในครอบครัว เชน คาเลาเรียนบุตร สวนเกษตรกรท่ีไม
ขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวหรือขายทันทีเพียงบางสวนและเก็บขาวไวสวนหน่ึง ใหเหตุผลวาไมมีสถานที่เก็บ และมี
ความยุงยากหรือคอนขางลําบากในการตากขาว เกษตรกรสวนใหญ 78.85% ขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยว (ขาย
บางสวน) และอีก 21.15% จะยังไมขายผลผลิตทันทีโดยจะตากขาวใหแหงแลวเก็บไวในยุงฉางกอน ซึ่งวัตถุประสงค
ของการจัดเก็บขาวมี 3 ขอหลักคือ 1) เก็บไวเพื่อบริโภคในครัวเรือน 2) เก็บไวเพื่อเปนเมล็ดพันธุ และ 3) เก็บไวขาย 
ซึ่งในเกษตรกรกลุมนี้บางสวนอาจจะเขารวมโครงการชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) ของ ธ.ก.ส. เพื่อ
รอราคาขาวเพ่ิมขึ้นหลังจากผานพนชวงฤดูเก็บเกี่ยว จากการสํารวจขอมูลพบวาเกษตรกรประมาณ 52.57% เก็บ
ขาวไวเพือ่บริโภคในครัวเรือนและใชเปนเมล็ดพันธุสําหรับฤดูกาลเพาะปลูกตอไปเทานั้น สวนเกษตรกรที่เก็บผลผลิต
ไวขายจะมีประมาณ 23.26% สวนอีก 24.17% เก็บขาวไวเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง ซึ่งจากขอมูลพบวา
เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายหรือเขารวมโครงการจํานํายุงฉางสวนใหญจะเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาว
หอมมะลิมากกวา 30 ไรขึ้นไป โดยเกษตรกรรายใหญจะเก็บขาวหอมมะลิไวขายและเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 
กับ ธ.ก.ส.ประมาณ 66.67% ในขณะท่ีเกษตรกรรายเล็กสวนใหญ 75.45% จะเก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือนและ
เก็บไวเปนเมล็ดพันธุสําหรับฤดูกาลเพาะปลูกในปถัดไป (ตารางที่ 4.1) 

                                                 

 
6 ไดจากการปรับปรุงพันธุ โดยการใชรังสีชักนําใหเกิดการกลายพันธุ ของขาวขาวดอกมะลิ 105 จะสุกและสามารถเกี่ยวไดกอนขาวขาว
ดอกมะลิ 105 ประมาณ 20 วัน รับรองสายพันธุเมื่อ เมื่อวันที่ 28 เมษายน 2521 
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ตารางที่ 4.1  การตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรตัวอยางและเหตุผล จําแนกตามสภาพแวดลอมการ
ผลิต ภูมิภาคการมียุงฉาง และขนาดพื้นท่ีเพาะปลูก ปการเพาะปลูก 2560/61 

 
การขายขาว 

 

สภาพแวดลอมการผลิต การมียุงฉาง รวม 
นาน้าํฝน ชลประทาน มี 

ยุงฉาง 
ไมม ี
ยุงฉาง ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

  (%) 
ไมขายทันทีหลังเก็บเก่ียว 22.09 19.44 21.67 24.44 6.56 21.15 
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 6.13 4.63 16.67 8.14 4.92 7.55 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 7.98 8.33 5.00 9.26 0.00 7.55 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 7.98 6.48 0.00 7.04 1.64 6.04 
ขายทนัท ี(ขายบางสวน) 77.91 80.56 78.33 75.56 93.44 78.85 
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 34.36 47.22 70.00 38.15 75.41 45.02 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 17.79 16.67 8.33 15.93 14.75 15.71 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 25.77 16.67 0.00 21.48 3.28 18.13 
รวมเกษตรกรท่ีเกบ็ขาวไว             
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 40.49 51.85 86.67 46.29 80.33 52.57 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 25.77 25.00 13.33 25.19 14.75 23.26 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 33.74 23.15 0.00 28.52 4.92 24.17 
  แบงตามภูมภิาค แบงตามขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก 

เหนือ กลาง ใต เล็ก กลาง ใหญ 
ไมขายทันทีหลังเก็บเก่ียว 14.00 32.73 15.79 27.27 20.28 14.10 
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 12.00 13.64 2.34 15.45 4.90 1.28 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 2.00 18.18 2.34 10.00 7.69 3.85 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 0.00 0.91 11.11 1.82 7.69 8.97 
ขายทนัท ี(ขายบางสวน) 86.00 67.27 84.21 72.73 79.72 85.90 
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 84.00 42.73 35.09 60.00 40.56 32.05 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 2.00 23.64 14.62 12.73 19.58 12.82 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 0.00 0.91 34.50 0.00 19.58 41.03 
รวมเกษตรกรท่ีเกบ็ขาวไว             
· เก็บไวบรโิภคและใชเปนเมล็ดพนัธุเทานั้น 96.00 56.36 37.43 75.45 45.45 33.33 
· เก็บไวขาย+บรโิภคและเมล็ดพันธุ 4.00 41.82 16.96 22.73 27.27 16.67 
· เก็บไวจํานํายุงฉาง+บริโภคและเมลด็พันธุ 0.00 1.82 45.61 1.82 27.27 50.00 
หมายเหตุ: 1/ เล็ก (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิไมเกิน 10 ไร); กลาง (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ 11-30 ไร); ใหญ (พื้นที่เพาะปลูก

ขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร) 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

เมื่อพิจารณาการตัดสินใจขายขาวของเกษตรกรตามสภาพแวดลอมการผลิตที่แตกตางกันพบวา เกษตรกรใน
พื้นที่ชลประทานสวนใหญขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวโดยเก็บผลผลิตขาวไวบริโภคในครัวเรือนหรือใชเปนเมล็ดพันธุ
ในฤดูกาลถัดไปเทาน้ัน โดยเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวเพื่อขายมีเพียง 5% และ 8.33% สําหรับเกษตรกรกลุมที่ไมขาย
ขาวทันทีและเกษตรกรที่ขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวตามลําดับ โดยเกษตรกรในพ้ืนที่ชลประทานจะไมเก็บขาวไวเพื่อ
เขารวมโครงการจํานํายุงฉางเน่ืองจากเกษตรกรสวนใหญจําเปนตองนําเงินมาลงทุนในการปลูกขาวในฤดูนาปรังและ
บางสวนตองเตรียมพื้นที่สําหรับปลูกขาวนาปรังจึงขาดแคลนแรงงานในการตากขาว หรือบางสวนไมมีสถานท่ีเก็บ
ขาว ซึ่งเกษตรกรท่ีไมมียุงฉางกวา 93.44% ขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวโดยไมเก็บไวรอราคาในขณะที่เกษตรกรที่
มียุงฉางมีจํานวนเกษตรกรที่ขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวนอยกวา ในขณะท่ีพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีเก็บ
ขาวไวรอราคามากกวาในพ้ืนที่ชลประทานคือเกษตรกรประมาณ 50% เก็บขาวไวรอราคา โดยท่ีเกษตรกรประมาณ 
33.74% เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง (ตารางที่ 4.1) 
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หากมองในแงภูมิภาคหรือภูมิศาสตรพื้นที่ศึกษา จะพบความแตกตางของการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของ
เกษตรกรกลาวคือเกษตรกรในพื้นที่ภาคอีสานใตซึ่งเปนแหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิที่สําคัญที่สุดในภูมิภาคและ
เกษตรกรสวนใหญบริโภคขาวหอมมะลิเปนหลัก การปลูกขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพื้นที่นี้มีวัตถุประสงคทั้งเพื่อ
ขายและบริโภคในครัวเรือน มีสัดสวนเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคามากที่สุดคือเกษตรกร 16.96% เก็บขาวไวเพื่อ
ขายและเกษตรกร 45.61% เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง ในขณะท่ีเกษตรกรในเขตพื้นที่อีสานเหนือ ซึ่งเกษตรกร
สวนใหญบริโภคขาวเหนียวเปนหลักและแบงพื้นที่สวนหนึ่งไวปลูกขาวหอมมะลิเพื่อขายและเกษตรกรจะปรับเปลี่ยน
สัดสวนพ้ืนท่ีเพาะปลูกขาวตามการเปลี่ยนแปลงราคาขาวในปที่ผานมา(Kongrithi and Isvilanonda, 2009) หากป
ใดขาวหอมมะลิมีราคาสูงจะมีสัดสวนพ้ืนท่ีการปลูกขาวหอมมะลใินปตอมาเพิ่มขึ้นดวยเชนกัน โดยพบวาหลังจากเก็บ
เกี่ยวขาวแลวเกษตรกรจะเก็บขาวไวรอราคาเพียง 4% ไมมีเกษตรกรที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉางเลย สวนอีก 
96% เก็บไวเพื่อบริโภคในครัวเรือนหรือเปนเมล็ดพันธุในฤดูกาลถัดไปเทานั้น (ตารางที ่4.1) 

 

สถานภาพทางเศรษฐกิจและสังคมของเกษตรกรตัวอยาง 
ปจจุบันเกษตรกรสวนใหญ ใชรถเกี่ยวนวดในการเก็บเกี่ยวขาว ผลผลิตขาวที่ไดจะเปนขาวสดมีความช้ืน

ประมาณ 20-30% ดังนั้นหากเกษตรกรตัดสินใจเก็บขาวเพื่อรอราคาจําเปนตองตากขาวเพื่อลดความช้ืนใหเหลือ
นอยกวา 15% เพื่อไมใหเกิดความเสียหายของผลผลิต ซึ่งกิจกรรมการตากขาวเพื่อลดความช้ืนและการขนสงขาวขึ้น
ยุงฉางเปนกิจกรรมที่จําเปนตองทําดวยแรงงานคนเพราะเกษตรกรไมมีเครื่องอบเพื่อลดความช้ืนเหมือนโรงสีใหญ 
ปจจัยดานความเพียงพอของแรงงานในฟารมจึงอาจจะสงผลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรดวยเชนกัน ใน
การสํารวจปจจัยดานแรงงานพบวา เกษตรกรที่ทํานามีอายุเฉลี่ยประมาณ 54-55 ป โดยท่ีแรงงานหลักในการทํานา
ของครัวเรือนสวนใหญ 63.75% เปนเพศชาย มีครัวเรือนที่มีแรงงานหลักเปนเพศหญิงเพียง 36.25% เทานั้นอยางไร
ก็ตามสําหรับเกษตรกรที่ปลูกขาวท่ัวไปในพื้นที่นาน้ําฝน เพศหญิงมีบทบาทในการทํานามากขึ้นโดยพบวาเกษตรกร
ประมาณ 43.56% เปนครัวเรือนที่มีแรงงานหลักเปนเพศหญิง ในขณะท่ีเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวรอราคามีสัดสวน
แรงงานเพศหญิง 40.13% มากกวากลุมเก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือนหรือใชเปนเมล็ดพันธุเทานั้น ซึ่งการตากขาว
เปนงานท่ีไมหนักมากเมื่อเทียบกับการไถเตรียมดินหรือการดูแลรักษาระหวางกระบวนการปลูกอื่นๆ ดังนั้นการท่ี
ครัวเรือนมีแรงงานหลักเปนเพศชายหรือเพศหญิงนาจะมีผลตอการตัดสินใจของเกษตรกรไมแตกตางกันมากนัก 
ปจจัยสําคัญนาจะเปนจํานวนแรงงานในครัวเรือน ซึ่งกระบวนการตากขาวสวนใหญจะใชแรงงานในครัวเรือน
มากกวาแรงงานจางหากเกษตรกรขาดแคลนแรงงานในครัวเรือนก็นาจะเปนปจจัยสําคัญที่กระทบตอการตัดสินใจ
จัดเก็บผลผลิตของเกษตรกร จากการสํารวจพบวาเกษตรกรมีแรงงานในครัวเรือนเฉลี่ย 2.50-2.98 คนตอครัวเรือน 
เปนแรงงานท่ีทํางานในภาคเกษตรเฉลี่ย 2.18-2.34 คนตอครัวเรือน และเปนแรงงานเพศหญิงประมาณ 1.03-1.10 
คนตอครัวเรือน ซึ่งแรงงานหลักสวนใหญมีอาชีพหลักคือการทําเกษตรในฟารมของตนเอง โดยเกษตรกรกลุมที่ปลูก
ขาวอินทรียและเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานจะมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีประกอบอาชีพหลักนอกภาคการเกษตรสูง
กวาเกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝน ทั้งนี้อาจเน่ืองมากจากเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานหรือเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียมี
ระดับการศึกษาสูงกวาเกษตรกรที่ปลูกขาวในพื้นที่นาน้ําฝน นอกจากนี้ยังมีสัดสวนของประชากรท่ีประกอบอาชีพ
ขาราชการหรือรับจางในโรงงานมากกวา ในขณะที่เกษตรกรในพ้ืนที่นาน้ําฝนทั่วไปประกอบอาชีพคาขายหรือทํา
ธุรกิจสวนตัวมากกวา ซึ่งโดยทั่วไปพ้ืนที่ในเขตชลประทานจะมเีศรษฐกิจดีกวาเขตพื้นท่ีนาน้ําฝน นอกจากน้ีการทํานา
ในปจจุบันยังใชเครื่องจักรทดแทนแรงงานคนในเกือบทุกขั้นตอนการผลิต (ตารางที่ 4.2) 

การประกอบอาชีพจะเช่ือมโยงกับรายไดของครัวเรือน เกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียมีรายไดครัวเรือนสูง
กวาประชากรกลุมอื่นๆ สวนหนึ่งเน่ืองจากมีรายไดจากนอกภาคการเกษตรสูงกวากลุมอื่น ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีเก็บ
ขาวไวขายมีรายไดครัวเรือนสูงกวาเกษตรกรที่เก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือน ซึ่งปจจัยดานรายไดนาจะสงผลตอการ
ตัดสินใจจัดเก็บขาวเชนกัน นอกจากน้ันหน้ีสินเปนอีกปจจัยหนึ่งที่สงผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาว  โดย
คาดการณวาครัวเรือนที่มีภาระหนี้สินมากกวาจะมีแนวโนมที่จะขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวมากกวาครัวเรือนท่ีไมมี
หนี้สิน เพราะเกษตรกรจําเปนตองขายขาวเพ่ือไปชําระหนี้ดังกลาวซึ่งสวนใหญแหลงกูยืมเงินของเกษตรกรจะมาจาก 
ธ.ก.ส. เปนหลัก ซึ่งกําหนดระยะเวลาชําระหนี้ของทุกปจะเปนชวงหลังฤดูเก็บเกี่ยวหรือประมาณไมเกินเดือนมีนาคม
ของทุกป จากการสํารวจขอมูลพบวาเกษตรกรกวา 70% ในพื้นทีศ่ึกษามีหนี้สิน โดยปริมาณหนี้สินของกลุมตัวอยาง
เฉลี่ยประมาณ 183,840 บาทตอครัวเรือน ในขณะท่ีเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวรอราคามีหนี้สินเฉลี่ย 208,675 บาท
ตอครัวเรือน ซึ่งสูงกวาเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวบริโภคหรือใชเปนเมล็ดพันธุ และเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาว
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หอมมะลิทั่วไปมีปริมาณมีหน้ีสินต่ําสุดในขณะที่เกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมีปริมาณหนี้สินตอครัวเรือนสูงที่สุด
ประมาณ 215, 357 บาทตอครัวเรือน ซึ่งรอยละของจํานวนครัวเรือนท่ีมีหนี้สินของกลุมท่ีเก็บขาวไวขายน้ีจะตํ่ากวา 
ขณะที่รายไดครัวเรือนมากกวาและเนื่องจากเกษตรกรกลุมนี้สวนใหญเปนรายใหญ มีที่ดินทํานามากกวา จึงมีความ
เปนไปไดที่จะกูเงินมาลงทุนซื้อทรัพยสิน เครื่องมืออุปกรณการเกษตรมากกวา โดยแหลงเงินกูหลักของเกษตรกรมา
จาก ธ.ก.ส. และสหกรณการเกษตร (ตารางที่ 4.2) 

 

ตารางที่ 4.2 สถานภาพทางเศรษฐกิจและสังคมของครัวเรือนเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตามสภาพแวดลอมการ
ผลิตและการตัดสินใจจัดเก็บขาว 

 
ลักษณะทัว่ไปของครัวเรือน 

 

สภาพแวดลอมการผลิต การตัดสนิใจจัดเก็บขาว 
รวม นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ เก็บไว 

ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 
อายุแรงงานหลัก (ป) 54.10 55.24 54.53 54.37 55.05 54.70 
เพศ (แรงงานหลัก) (%) 
ชาย 56.44 66.67 78.33 67.24 59.87 63.75 
หญิง 43.56 33.33 21.67 32.76 40.13 36.25 
แรงงานหลักเปนหัวหนาครัวเรือน 71.17 75.93 80.00 74.14 74.52 74.32 
ระดับการศึกษา (แรงงานหลัก)  (%) 
ไมไดเรียน 1.84 0.00 0.00 1.14 0.64 0.91 
ประถมศึกษา 79.75 70.37 66.67 72.57 75.64 74.02 
มัธยมศึกษาตอนตน 5.52 12.04 6.67 6.29 9.62 7.85 
มัธยมศึกษาตอนปลาย 10.43 11.11 20.00 14.29 10.26 12.39 
อนุปรญิญาขึ้นไป 2.45 6.48 6.67 5.71 3.85 4.83 
อาชีพหลกั (แรงงานหลัก) (%) 
ทําการเกษตรในฟารมตนเอง 93.87 87.96 88.33 90.80 91.08 90.94 
ทํางานราชการ/รัฐวสิาหกจิ 1.23 5.56 8.33 5.17 2.55 3.93 
รับจางทั่วไปนอกภาคเกษตร 1.23 0.93 0.00 1.15 0.64 0.91 
ทํางานโรงงาน 2.45 5.56 3.33 2.87 4.46 3.63 
คาขาย/ธุรกจิสวนตวั 1.23 0.00 0.00 0.00 1.27 0.60 
  (คน/ครัวเรือน) 
จํานวนสมาชิกในครัวเรือน 4.32 4.02 4.39 4.29 4.22 4.26 
จํานวนสมาชิกวัยแรงงาน 2.50 2.53 2.98 2.72 2.79 2.76 
จํานวนสมาชิกในภาคเกษตร 2.22 2.18 2.34 2.24 2.31 2.27 
จํานวนแรงงานเกษตรเพศหญิง 1.04 1.04 1.08 1.03 1.10 1.06 
% แรงงานเพศหญิง  51.50 47.08 47.99 46.75 49.84 48.22 
 (%) 
จํานวนครัวเรือนที่มหีนีส้ิน 72.39 70.37 78.33 74.14 71.34 72.81 
  (บาท/ครัวเรือน/ป) 
รายไดครัวเรือน 230,584 244,600 172,896 196,789 255,634 224,700 
รายไดจากการปลูกขาว 53,032 46,356 23,370 29,820 62,829 45,477 
รายไดจากภาคเกษตรอื่น1/ 32,272 43,569 20,824 30,440 37,699 33,883 
รายไดจากนอกภาคเกษตร 129,891 140,753 111,270 121,521 139,523 130,060 
รายไดจากเงินชวยเหลือของภาครัฐ 15,389 13,921 17,432 15,008 15,582 15,280 
จํานวนหน้ีสินของครัวเรือน 108,600 169,046 215,357 161,431 208,675 183,840 
หมายเหตุ: 1/ไมรวมรายไดจากขาว 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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ลักษณะทางกายภาพของฟารม  
รูปแบบการเก็บเกี่ยวขาวของเกษตรกรสวนใหญประมาณ 90% ใชรถเกี่ยวนวดในการเก็บเก่ียวขาว 

ผลผลิตที่ไดจะเปนขาวสดที่มีความชื้นสูง ดังนั้นกอนจัดเก็บขาวจําเปนตองลดความช้ืนดวยการตากขาวกอน รูปแบบ
แรงงานที่ใชในการตากขาวสวนใหญจะใชแรงงานในครัวเรือนเปนหลัก เกษตรกรกวา 90% ใชเฉพาะแรงงาน
ครัวเรือนเทาน้ันหรือบางสวนประมาณ 2.87-5.56% จะใชแรงงานแลกเปลี่ยน เชน ลูกหลาน ญาติ หรือเพื่อนบาน
มาชวยในกิจกรรมดังกลาว การใชแรงงานจางแทบจะไมปรากฏในกระบวนการนี้ ยกเวนเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขายซึ่ง
จําเปนตองตากขาวในปริมาณมาก จะใชแรงงานจางแตสัดสวนมีประมาณ 2.6% ของจํานวนครัวเรือนท้ังหมดเทานั้น 
สําหรับขนาดพ้ืนท่ีเพาะปลูก พบวา เกษตรกรมีพื้นที่เพาะปลูกเฉลี่ย 28.72 ไร โดยพื้นท่ีเพาะปลูกขาวหอมมะลิเฉลี่ย 
23.80 ไร เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายมีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ 31.62 ไร สูงกวาเกษตรกรท่ีไมไดเก็บขาวไวขาย
ประมาณ 2 เทา และเกษตรกรในพ้ืนที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวาในพื้นที่อื่นๆ
โดยเกษตรกรผลิตขาวไดเฉลี่ยประมาณ 7.63 ตันตอครัวเรือน เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายมีผลผลิตขาวหอมมะลิเฉลี่ย 
10.48 ตัน สูงกวาเกษตรกรที่ไมเก็บไวรอราคา ที่มีผลผลิตเพียง 5.07 ตันตอปเทานั้น เมื่อพิจารณาตาม
สภาพแวดลอมการผลิต พบวาเกษตรกรในพ้ืนที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปมีผลผลิตขาวหอมมะลิมากกวาใน
พื้นที่อื่นๆ (ตารางที่ 4.3) ในสวนของตัวแปรดานความสามารถในการจัดเก็บของเกษตรกร จะใชความจุของยุงฉาง
หรือสถานที่เก็บขาวเปนตัวแทนซึ่งจากการสํารวจ พบวาความจุของยุงฉางเกษตรกรในพื้นที่ศึกษาเฉลี่ยประมาณ 
12.22 ตัน โดยเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขายมียุงฉางขนาดความจุ 14.98 ตัน สูงกวาเกษตรกรกลุมที่เก็บไวบริโภคใน
ครัวเรือนและเก็บไวเปนเมล็ดพันธุที่มียุงฉางมีความจุเพียง 9.72 ตัน ในขณะท่ีเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมียุงฉาง
ที่มีความจุนอยท่ีสุดคือเก็บขาวไดประมาณ 7.86 ตันตอปเทานั้น สวนเกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมียุง
ฉางขนาดใหญที่สุดมีความจุ 14.02 ตันตอป ในขณะท่ีจํานวนครัวเรือนท่ีมียุงฉางมีประมาณ 81.57% และเกษตรกร
ที่เก็บขาวไวรอราคามีสัดสวนประชากรท่ีมียุงฉางสูงกวากลุมที่เก็บไวบริโภคในครัวเรือนนอกจากนั้นยังพบวาความจุ
ของยุงฉางจะสัมพันธกับพื้นที่ปลูกขาวนาปคือ พื้นที่มาก ผลผลิตขาวมาก ซึ่งตองมียุงฉางขนาดใหญเพื่อเก็บขาว  
และเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานมีสัดสวนของเกษตรกรที่มียุงฉางเพียง 60% ที่เหลืออีก 40% จะเก็บขาวเปลือกใน
บานหรือในพ้ืนท่ีตอเติมรอบรอบบาน (ตารางท่ี 4.3) รายละเอียดรูปแบบการจัดเก็บขาวจะกลาวถึงในบทถัดไป 

 

ตารางที่ 4.3 ลักษณะทางกายภาพของฟารม จําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตและการตัดสินใจจัดเก็บขาว 
 

ลักษณะทางกายภาพของฟารม 
สภาพแวดลอมการผลิต การตัดสนิใจจัดเก็บขาว 

รวม นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ เก็บไว 
ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 

พื้นที่เพาะปลูกขาวนาป (ไร) 32.58 26.66 21.93 22.49 35.62 28.72 
พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะล ิ(ไร) 27.93 22.74 14.49 16.74 31.62 23.80 
ผลผลติขาว (ตัน) 10.64 8.36 7.95 7.08 11.98 9.41 
ผลผลติขาวหอมมะล ิ(ตัน) 8.98 7.08 4.98 5.07 10.48 7.63 
ความจุของยุงฉาง (ตัน)1/ 14.02 11.92 7.86 9.72 14.98 12.22 
ความจุของสถานทีเ่ก็บขาว (ตัน) 15.28 12.98 11.49 11.79 16.12 13.84 
รอยละของครัวเรอืนที่มียุงฉาง 86.50 86.11 60.00 71.84 92.36 81.57 
รูปแบบการเก็บเกี่ยว (%) 
รถเกี่ยวนวด 93.87 89.81 88.33 87.93 95.54 91.54 
แรงงานคน 4.91 7.41 11.67 10.34 3.18 6.95 
รถเกี่ยวนวดและแรงงานคน 1.23 2.78 0.00 1.72 1.27 1.51 
 แรงงานในการตากขาว (%) 
แรงงานครัวเรือนเทานั้น 94.34 92.45 92.86 94.05 92.86 93.48 
แรงงานครัวเรือนและแลกเปลี่ยน 3.77 5.66 0.00 2.98 4.55 3.73 
แรงงานครัวเรือนและจาง 1.89 1.89 1.79 1.19 2.60 1.86 
แรงงานจางเทาน้ัน 0.00 0.00 5.36 1.79 0.00 0.93 
หมายเหตุ: 1/ ความจุของยุงฉางจําแนกตามพื้นที่เพาะปลูก พบวา ความจุของยุงฉางมีความสมพันธกับขนาดพื้นที่เพาะปลูก โดย
เกษตรกรที่มีพื้นที่ขนาดเล็กมีความจุยุงฉางเฉล่ีย 16.72 ตัน เกษตรกรกลุมที่มีพื้นที่เพาะปลูกขนาดกลาง ความจุของยุงฉางเฉลี่ย 22.16 
และเกษตรกรรายใหญ ยุงฉางมีความจุเฉลี่ย 39.96 ตัน 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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ปจจัยดานเศรษฐกิจ 

นอกจากการจัดเก็บขาวจะมีวัตถุประสงคเพื่อใหมั่นใจวาครัวเรือนเกษตรกรจะมีผลผลิตขาวไวบริโภค
ตลอดทั้งปแลว ปจจัยสําคัญที่เกษตรกรจะนํามาพิจารณาการจดัเก็บขาวคือปจจยัดานเศรษฐกิจโดยเฉพาะตนทุนการ
จัดเก็บและราคาขาวท่ีคาดวาจะไดรับ โดยเฉพาะเกษตรกรขนาดกลางและขนาดใหญที่ผลิตเพื่อการคา (Proctor, 
1994) จากการสํารวจพบวาเน่ืองจากเกษตรกรสวนใหญใชแรงงานครัวเรือนในการตากขาว  ดังนั้นตนทุนการตาก
ขาวที่เปนเงินสดของเกษตรกรจึงไมสูงมากนัก รายการตนทุนที่เปนเงินสดในการตากขาว  ไดแก คากระสอบ 
คาแรงงานขนสง คานํ้ามัน และคาเลี้ยงดูแรงงานแลกเปลีย่น โดยเกษตรกรจะตากขาวหอมมะลไิวประมาณ 3.47 ตัน
ตอป ซึ่งเกษตรกรมีปริมาณขาวหอมมะลิที่ตากแตกตางกันไปตามสภาพแวดลอมการผลิตและการตัดสินใจจัดเก็บ
ขาว กลาวคือ เกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปตากขาวหอมมะลิเก็บไวสูงสุด 4.20 ตันตอป และเกษตรกร
ในพื้นที่ชลประทานเก็บไวต่ําที่สุดเพียง 1.07 ตันตอป ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขายจะมีสัดสวนการตากขาว 
5.98 ตันตอป สูงกวาเกษตรกรที่เก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือนหรือเปนเมล็ดพันธุที่เก็บขาวไวเพียง 1.20 ตันตอ
ครัวเรือนเทาน้ัน เมื่อคํานวณตนทุนการตากขาวที่เปนเงินสดพบวาเกษตรกรมีตนทุนการตากขาว ประมาณ 336 
บาทตอตัน โดยตนทุนคาตากขาวในแตละพื้นที่ไมแตกตางกันมากนัก นอกจากนั้น การผลิตขาวของเกษตรกรใน
ปจจุบันเปลี่ยนแปลงไปจากอดีตมากซ่ึงเปนผลจากการยอมรับเทคโนโลยีการผลิตสมัยใหมทั้งปุยเคมี สารเคมีปองกัน
กําจัดศัตรูพืช และเครื่องจักรกลการเกษตร ทําใหตนทุนที่เปนเงินสดในการปลูกขาวของเกษตรกรเพ่ิมสูงข้ึนกวาใน
อดีตมาก จากการสํารวจเกษตรกรท่ีขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวโดยไมเก็บไวรอราคาใหเหตุผลวาบางสวนตองการนํา
เงินมาใชเปนคาใชจายในการผลิตขาว เชน คารถเกี่ยวนวดหรือคาปุย ผลการวิเคราะหตนทุนการปลูกขาวหอมมะลิที่
เปนเงินสดของเกษตรกรพบวาเกษตรกรมีตนทุนเฉลี่ย 5,066 บาทตอตันโดยเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมีตนทุน
การผลิตต่ําที่สุดเฉลี่ยเพียง 4,860 บาทตอตัน ในขณะที่เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายและเก็บไวบริโภคมีตนทุนการผลิต
ขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดไมแตกตางกันมากนัก และราคาขาวหอมมะลิที่เกษตรกรไดรับในชวงเก็บเกี่ยวเฉลี่ย
ประมาณ 9,524 ถึง 10,271 บาทตอตัน (ตารางที่ 4.4) 

 

ตารางที่ 4.4 ตัวแปรดานเศรษฐกิจของเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตและการตัดสินใจ
จัดเก็บขาว 

ปจจยัดานเศรษฐกิจ 
สภาพแวดลอมการผลิต การตัดสนิใจจัดเก็บขาว รวม 
นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 

ไวขาย 
เก็บไว 
ขาย 

 
ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

จํานวนขาวทั้งหมดที่ตาก (ตัน/ครัวเรือน)1/ 5.33 4.72 3.38 2.84 6.93 4.78 
จํานวนขาวหอมมะลิทีต่าก (ตัน/ครวัเรือน) 4.20 3.70 1.07 1.20 5.98 3.47 
ตนทุนคาตากขาว (บาท/ครัวเรือน)2/ 1,721 1,754 1,019 994 2,281 1,605 
ตนทุนคาตากขาว (บาท/ตัน)2/ 323 372 302 351 329 336 
ผลผลติขาวหอมมะล ิ(ตัน/ครัวเรือน) 8.98 7.08 4.98 5.07 10.48 7.63 
ตนทุนการปลกูขาวหอมมะลเิงินสด (บาท/ครัวเรือน) 45,518 36,776 24,209 26,084 52,899 38,671 
ตนทุนการปลกูขาวหอมมะลเิงินสด (บาท/ตนั) 5,071 5,195 4,860 5,147 5,049 5,066 
รวมตนทนุขาวหอมมะลเิงินสด (บาท/ตนั)3/ 5,394 5,567 5,162 5,498 5,378 5,402 
ราคาขาวเปลอืกหอมมะลิทีไ่ดรับ ณ ชวงเวลาเก็บเกี่ยว  
(บาท/ตนั) 

10,035 10,271 9,524 10,003 10,038 10,020 

หมายเหตุ:  1/ รวมขาวหอมมะลิและขาวเหนียว  : 2/ รวมตนทนุคาแรงงานในการตากท้ังแรงงานตนเองและแรงงานจาง คาขนสง คาวัสดุ
อุปกรณที่ใช ไมรวมตนทุนประเมินคาเชายุงฉาง 3/ รวมตนทุนการปลูกและตนทุนการตากขาวในหมายเหตุขอ 2/ 

ที่มา: จากการคํานวณ 
 

เมื่อพิจารณาผลตอบแทนท่ีเกษตรกรจะไดรับหากเก็บขาวไวในยุงฉางเพ่ือรอราคาตามรูปแบบการผลิตและ
การตัดสินใจจัดเก็บขาว พบวานํ้าหนักขาวหอมมะลิจะลดลงประมาณ 5.42-11.43 กิโลกรัม เปอรเซ็นตตนขาวจะ
ลดลงเฉลี่ย 7.99% สงผลใหเกษตรกรมีตนทุนสวนเพิ่มจากการสูญเสียน้ําหนักและเปอรเซ็นตตนขาวประมาณ 190 
และ 254 บาทตอตัน สําหรับการขายขาวหลังจัดเก็บ 3 เดือน และ 6 เดือนตามลําดับ เมื่อรวมกับตนทุนคาตากขาว
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แลวเกษตรกรจะมีตนทุนสวนเพิ่มเฉลี่ยประมาณ 526 และ 590 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน 
และ 6 เดือนตามลําดับ เกษตรกรจะมีกําไรเหนือตนทุนเงินสดเพิ่มขึ้นจาก 4,954 บาทตอตัน เปน 9,518 และ 
10,224 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน และ 6 เดือนตามลําดับ (ตารางที่ 4.5)  เนื่องจากในป 
2561 ราคาขาวหอมมะลิเพิ่มสูงขึ้นมากหลังผานชวงฤดูเก็บเกี่ยว โดยราคาขาวหอมมะลิที่เกษตรกรไดรับเทากับ 
15,110 บาทตอตัน ในเดือนมีนาคม และ 15,880 บาทตอตัน ในเดือนมิถุนายน 2561 (สํานักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร, 2561) อยางไรก็ตามหากประเมินผลตอบแทนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิไวรอขายหลัง
ฤดูเก็บเกี่ยว จะพบวา การจัดเก็บขาวไวรอราคาจะทําใหเกษตรกรไดผลตอบแทนมากกวาตนทุนสวนเพิ่มนั้น ราคา
ขาวหอมมะลิที่เกษตรกรไดรับตองเพิ่มขึ้นมากกวา 526 บาทตอตัน และ 533 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอม
มะลิ 3 เดือน และ 6 เดือนตามลําดับ (ตารางท่ี 4.5)    

 

ตารางที่ 4.5 ตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บขาวเปลือกและประมาณการผลตอบแทนจากการปลูกขาว ในกรณีที่
เกษตรกรเก็บผลผลิตไวรอราคา  

ปจจยัดานเศรษฐกิจ 
สภาพแวดลอมการผลิต การตัดสนิใจจัดเก็บ รวม 
นาน้าํฝน ชลประทา ไมเก็บ 

ไวขาย 
เก็บไว 
ขาย ทั่วไป อินทรี ขาวทั่วไป 

บาท/ตนั 
รายไดจากการขายขาว1/ 10,03 10,27 9,524 10,003 10,038 10,02
ตนทุนในการปลูกขาว2/ 5,071 5,195 4,860 5,147 5,049 5,066 
กําไรเหนือตนทุนเงินสดท่ีเกษตรกรไดรับ  4,964 5,076 4,664 4,856 4,989 4,954 
กรณีเกษตรกรเก็บขาวไวรอราคา             
ตนทุนในการปลูกขาว (รวมคาตาก) 5,394 5,567 5,162 5,498 5,378 5,402 
น้ําหนักขาวเปลอืกทีล่ดลง (กิโลกรัม)3/ 9.25 9.56 5.42 6.41 11.43 8.77 
ปริมาณตนขาวทีล่ดลง (%) 8.23 7.55 8.22 7.98 8.00 7.99 
ตนทุนสวนเพิ่มของการสูญเสียน้าํหนักขาวและตนขาว 3 199 199 141 154 230 190 
ตนทุนสวนเพิ่มของการสูญเสียน้าํหนักขาวและตนขาว 6 265 261 205 217 297 254 
รวมตนทนุเงินสด: กรณเีก็บขาวไว 3 เดือน 5,593 5,766 5,303 5,652 5,608 5,592 
รวมตนทนุเงินสด: กรณเีก็บขาวไว 6 เดือน 5,659 5,828 5,367 5,715 5,675 5,656 
กําไรเหนือตนทุนเงินสด: (เก็บขาวไว 3 เดือน)  9,517 9,344 9,807 9,458 9,502 9,518 
กําไรเหนือตนทุนเงินสด: (เก็บขาวไว 6 เดือน) 10,22 10,05 10,513 10,165 10,205 10,22
ตนทุนสวนเพ่ิม5/             
กรณีเกษตรกรเก็บขาวไว 3 เดือน (บาท/ตัน) 522 571 443 505 559 526 
กรณีเกษตรกรเก็บขาวไว 6 เดือน (บาท/ตัน) 588 633 507 568 626 590 
หมายเหตุ: 1/ คํานวณจากราคาขาวเฉล่ียที่เกษตรกรไดรับในชวงเก็บเกี่ยว; 2/ ยังไมรวมตนทุนการตากขาว; 3/หาจาก %ความช้ืนเฉล่ีย

ของขาวเปลือกที่ลดลงคูณดวยน้ําหนักขาว 1 ตัน; 4 /คํานวณจากนํ้าหนักขาวท่ีลดลงตอตันคูณดวยราคาขาวเปลือกหอมมะลิ  
จากสํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร: เดือนมีนาคม (15,110 บาทตอตัน) และเดือนมิถุนายน (15,880 บาทตอตัน)  บวกกับ
(ปริมาณตนขาวที่ลดลงคูณดวยสวนตางของราคาตนขาวและขาวทอน), กรมการคาภายใน; 5/ คํานวณจากตนทุนคาตากขาว 
(คาแรงงาน คาวัสดุอุปกรณ และคาขนสง) + ตนทุนน้ําหนักขาวและเปอรเซ็นตตนขาวที่สูญเสียไป 

ที่มา: จากการคํานวณ 
 
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร 

สังคมและการสื่อสาร เปนปจจัยที่เกี่ยวของกับกลุมคนในฐานะประชากรท่ีเปนสมาชิกของสังคม เชน 
ประเพณี วัฒนธรรมความเช่ือ และการพูดคุยแลกเปลี่ยนแนวคิดกับเกษตรกรรายอ่ืนผานการรวมกลุมเกษตรกร 
เพื่อนบานหรือการสงเสริมจากเจาหนาที่สงเสริมการเกษตรกรของรัฐ ซึ่งการตัดสินใจของเกษตรกรท้ังการยอมรับ
เทคโนโลยีหรือแนวการปฏิบัติทางการเกษตรจะเกี่ยวของกับปจจัยดานสังคมและการสื่อสารเชนกัน (Xiong, 2016) 
จากการสํารวจขอมูล พบวา เกษตรกรเปนสมาชิกของสถาบันการเงิน เชน ธ.ก.ส. หรือสหกรณการเกษตร มี
ประมาณ 62.24% โดยเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวขายมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเปนสมาชิกสถาบันการเงินมากกวา
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เกษตรกรที่ไมเก็บขาวไวรอราคา ในขณะท่ีเกษตรกรที่ปลูกขาวหอมมะลิอินทรียในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีสัดสวนเกษตรกรที่
เปนสมาชิกของสถาบันการเงิน 71.30% สูงกวาเกษตรกรกลุมอื่นๆ และมีสัดสวนของประชากรท่ีเปนสมาชิกกลุม
เกษตรกรสูงกวากลุมอ่ืนๆดวยเชนกัน ซึ่งโดยทั่วไปเกษตรกรท่ีเปนสมาชิกขององคกรหรือกลุมเกษตรกรมีแนวโนมที่
จะยอมรับเทคโนโลยีใหมๆ หรือแนวปฏิบัติใหมมากกวาเกษตรกรที่ไมไดเปนหรือไมไดเขารวมกลุมใดๆ เนื่องจากมี
การแลกเปลี่ยนความคิดเห็นและไดเห็นตวัอยางการปฏิบตัิจากเกษตรกรรายอื่นหรอืมีโอกาสไดรับการอบรมถายทอด
ความรูวิชาการท่ีเปนประโยชนตอการตัดสินใจเลือกวิธีปฏิบัติหรือเทคโนโลยีการปลูกขาวมากกวา โดยการอบรม
ความรูเกี่ยวกับการปลูกขาวของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาจะมีหัวขอเกี่ยวกับการเขตกรรม การผลิตและการใชปุย การ
ปองกันกําจัดโรคและแมลงศัตรูพืช หรือระยะเวลาการเก็บเกี่ยวที่ถูกตอง แตเกษตรกรไมเคยไดรับการอบรมหรือ
ถายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว ไมวาจะเปนวิธีการลดความช้ืนที่ถูกตอง ระยะเวลาการลด
ความช้ืนที่เหมาะสม รูปแบบการจัดเก็บขาว บรรจุภัณฑสําหรับบรรจุขาวเพื่อจัดเก็บ วิธีการจัดเรียงขาวหรือการ
จัดการยุงฉางที่ถูกตอง แมวาเกษตรกรตองการจัดเก็บขาวใหมีคุณภาพโดยมีการพูดคุยแลกเปลี่ยนกับเกษตรกรราย
อื่นๆ แตการจัดเก็บขาวท่ีปฏิบัติอยูใชความรูจากประสบการณของตนเองและจากภูมิปญญาของบรรพบุรุษโดยไมได
อางอิงตามหลักวิชาการท่ีถูกตอง ในสวนของโครงการชะลอการขายขาวเปลือกของ ธ.ก.ส. (จํานํายุงฉาง) ซึ่งเปน
นโยบายของรัฐบาลเพ่ือชวยเหลือเกษตรกรในชวงฤดูกาลเก็บเกี่ยวที่มีราคาผลผลิตขาวตกต่ําและลดอุปทาน
ขาวเปลือกในชวงเวลาดังกลาว จากการสํารวจพบวา เกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวรอราคา 76.43% เคยเขารวม
โครงการจํานํายุงฉาง ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีไมเก็บขาวไวขายเคยเขารวมโครงการฯเพียง 29.59% และหากมองตาม
สภาพแวดลอมการผลิตพบวา เกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการจํานํา
ยุงฉางสูงที่สุดเทากับ 63.19% ในขณะท่ีเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมีเพียง 15% เทานั้นที่เคยเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉาง แตเกษตรกรสวนใหญกวา 80%  รูจักโครงการจํานํายุงฉางและทราบวามีการดําเนินโครงการฯ นี ้
(ตารางที่ 4.6) ซึ่งรายละเอียดของโครงการฯ การตัดสินใจเขารวมโครงการฯ และความพึงพอใจตอการดําเนินงาน 
จะวิเคราะหและนําเสนอในบทที่ 5 

 

ตารางที่ 4.6  ตัวแปรดานสังคมและการสื่อสารของเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตและการ
ตัดสินใจจัดเก็บขาว 

 
ปจจยัดานสังคมและการส่ือสาร 

  

สภาพแวดลอมการผลิต การตัดสนิใจจัดเก็บขาว รวม 
นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ เก็บไว 

ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 
(%) 

เปนสมาชิกสถาบันการเงิน 64.42 71.30 40.00 58.62 66.24 62.24 
เปนสมาชิกกลุมเกษตรกร 59.51 82.41 40.00 59.77 67.52 63.44 
เคยเขาโครงการจาํนํายุงฉาง 63.19 55.56 15.00 29.89 76.43 51.96 
รูจักโครงการจํานํายุงฉาง 90.18 88.89 78.33 81.03 94.90 87.61 
เคยอบรมความรูเกี่ยวกบัการปลกูขาว 55.21 70.37 36.67 55.17 58.60 56.80 
ที่มา: จากการสํารวจ 
 
ปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร 

ผลการประมาณคาแบบจําลอง logistic regression เพื่อวิเคราะหปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บ
ขาวไวรอราคาของเกษตรกรแสดงดังตารางที่ 4.7 คา Probability 2  แสดงใหเห็นวาตัวแปรอิสระในแบบจําลอง
สามารถอธิบายตัวแปรตามหรือการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิไดโดยมีอํานาจการอธิบายเทากับ 44.91% 
หมายถึง ปจจัยดานเศรษฐกิจสังคมของเกษตรกร ลักษณะทางกายภาพของฟารม ปจจัยดานเศรษฐกิจ และปจจัย
ดานสังคมและการสื่อสารในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรได 44.91% ผลการ
ประมาณคาสัมประสิทธิ์ตัวแปรพบวาสัดสวนแรงงานเพศหญิงและรายไดของครัวเรือนมีอิทธิพลตอการตัดสินใจ
จัดเก็บขาวหอมมะลิอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดบัความเช่ือมั่น 90 และ 95% ตามลําดับ โดยครัวเรือนที่มีสัดสวน
แรงงานเพศหญิงมากจะตัดสินใจจัดเก็บขาวไวรอราคาขายมากกวาครัวเรือนที่มีสัดสวนแรงงานเพศหญิงนอยกวา ผล
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การวิเคราะหคาสัมประสิทธ์ิของตัวแปรนี้สะทอนใหเห็นถึงบทบาทของเพศหญิงในกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยว
ของเกษตรกรผูปลูกขาว ซึ่งเปนขั้นตอนที่ตองใชความละเอียดและมีการปฏิบัติอยางตอเนื่องโดยไมไดใชกําลัง
แรงงานมากเทากับกระบวนการไถเตรียมดิน การปองกันกําจัดศัตรูพืชหรือกิจกรรมที่ตองทํางานกับเครื่องจักรกล
การเกษตรขนาดใหญ ซึ่งแรงงานท่ีใชในการไถเตรียมดิน การฉีดสารเคมี หรือแรงงานขับรถเก่ียวนวดจะเปนเพศชาย
มากกวา ในขณะที่ตัวแปรรายไดของครัวเรือนมีเครื่องหมายหนาสัมประสิทธิ์เปนลบ  หมายถึงครัวเรือนที่มีรายได
มากกวา มีความนาจะเปนที่จะไมเก็บขาวไวรอราคาแตจะขายทันทีหลังเก็บเกี่ยว รายไดของครัวเรือนประกอบดวย
รายไดจากภาคการเกษตรท่ีไมใชขาว รายไดนอกภาคการเกษตร และเงินชวยเหลือจากรัฐบาล โดยสัดสวนรายได
จากนอกภาคการเกษตรคิดเปนประมาณ 80% ของรายไดครัวเรือนเกษตรกรในปจจุบัน ดังนั้นครัวเรือนท่ีมีรายได
สูงข้ึนตองใชเวลาในกิจกรรมนอกภาคการเกษตรมากขึ้นดวยเชนกัน จึงทําใหขาดแคลนแรงงานในการตากขาวหรือ
อาจไมมีเวลาสําหรับกิจกรรมดังกลาว ในกลุมเกษตรกรท่ีมีรายไดสูงจึงเลือกที่จะขายขาวทันทีโดยไมเก็บไวรอให
ราคาขาวใหเพิ่มสูงขึ้น  

สําหรับปจจัยดานกายภาพของฟารม พบวาสภาพแวดลอมหรือรูปแบบการผลิตขาวมีความสัมพันธกับการ
ตัดสินใจจัดเก็บขาวอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ กลาวคือเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานท่ีปลูกขาวทั่วไปตัดสินใจ
จัดเก็บขาวไวรอราคานอยกวาเกษตรกรกลุมอื่น ในขณะท่ีเกษตรกรที่ปลูกขาวทั่วไปในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีความเปนไปได
ที่จะเก็บขาวไวรอราคามากกวาเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวอินทรีย ซึ่งผลการศึกษาในประเด็นนี้ไดรับการ
ยืนยันอีกครั้งในตารางที่ 4.8 คาความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวเพ่ือรอขาย (Probability of Storage) ของ
เกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีคาสูงสุดและต่ําที่สุดในพื้นที่ชลประทาน เนื่องจากเกษตรกรในพ้ืนที่ชลประทานสวนหนึ่ง
จําเปนตองขายขาวเพ่ือนําเงินมาลงทุนและใชแรงงานครัวเรือนสําหรับการเตรียมดินและการปลูกขาวในฤดูนาปรัง  
จึงไมมีแรงงานเหลือสําหรับกระบวนการตากขาวเพ่ือเก็บในยุงฉาง ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรียในพ้ืนที่นา
น้ําฝนมีความเปนไปไดของการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิไวเพื่อขายต่ํากวากลุมเกษตรกรท่ีปลูกขาวทั่วไป เพราะ
สวนใหญเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียจะรวมกลุมผลิต ดังนั้นเกษตรกรท่ีเปนสมาชิกจะขายผลผลิตขาวอินทรียใหกลุม
ทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวหรือลดความช้ืนเสร็จ หรือเกษตรกรหลายรายมีตลาดที่แนนอนเพ่ือรองรับผลผลิตขาวอินทรีย
ของตน ซึ่งปจจุบันความตองการขาวอินทรียของผูบริโภคในตลาดเพ่ิมสูงขึ้นเพราะกระแสรักสุขภาพ ทําใหอุปสงคตอ
ผลผลิตปลอดสารพิษ เชนขาวอินทรียเพิ่มขึ้นดวยเชนกัน เกษตรกรกลุมนี้จึงเลือกขายผลผลิตทันทีมากกวาเก็บไวรอ
ราคา สวนปจจัยดานกายภาพอ่ืนๆ ไดแก ภูมิภาค จํานวนผลผลิตขาวหอมมะลิ หรือการมียุงฉาง มีความสัมพันธใน
ทิศทางเดียวกันกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร โดยครัวเรือนในเขตภาคอีสานใตมีความนาจะเปน
ที่จะเก็บขาวหอมมะลิไวรอขายมากกวาเกษตรกรในพ้ืนที่อื่นๆ  และเกษตรกรรายใหญที่มีผลผลิตขาวหอมมะลิ
ปริมาณมากมีแนวโนมจะเก็บขาวไวรอราคามากกวาครัวเรือนท่ีผลิตขาวหอมมะลิในปริมาณนอย ในขณะท่ีการมียุง
ฉางเปนอีกปจจัยหนึ่งท่ีมีสวนสําคัญในการตัดสินใจของเกษตรกร การที่เกษตรกรมียุงฉางสงผลใหเกษตรกรตัดสินใจ
จัดเก็บขาวไวรอราคามากกวาเกษตรกรท่ีไมมียุงฉาง สวนปจจัยอื่นๆ ทั้งพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ ปริมาตรของ
สถานท่ีเก็บขาว วิธีการเก็บเกี่ยวและแรงงานที่ใชในการตากขาว ไมมีความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับการ
ตัดสินใจเก็บจัดเก็บขาวของเกษตรกร 
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ตารางที่ 4.7 ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษา  
ชื่อตัวแปร 

 
Coefficient estimates Marginal effect model 

Coef. Std. Err. P>z Coef. Std. Err. P>z 
ลักษณะทางเศรษฐกิจและสังคมของครัวเรือน       
เพศของแรงงานหลัก 0.1467 0.3838 0.7020 0.0503 0.0940 0.5920 
อายุของแรงงานหลกั 0.0087 0.0181 0.6320 0.0030 0.0045 0.5060 
ระดับการศึกษาของแรงงานหลกั 0.1155 0.1443 0.4240 0.0332 0.0355 0.3500 
จํานวนแรงงานภาคเกษตร 0.0057 0.1603 0.9720  -0.0054 0.0393 0.8910 
สัดสวนแรงงานเพศหญิง 0.0110* 0.0065 0.0930 0.0027* 0.0016 0.0930 
อาชีพหลักคือการทําเกษตร -0.3388 0.5772 0.5570  -0.1567 0.1371 0.2530 
แรงงานหลักเปนหัวหนาครัวเรือน 0.3761 0.4085 0.3570 0.0760 0.0973 0.4350 
รายไดครัวเรือน -0.0018** 0.0009 0.0450  -0.0004* 0.0002 0.0670 
หนี้สินครวัเรือน -0.3145 0.3453 0.3620  -0.0788 0.0863 0.3610 
ลักษณะทางกายภาพของฟารม       
ภูมิภาค 0.9888*** 0.2873 0.0010 0.2447*** 0.0697 0.0000 
สภาพแวดลอม/รปูแบบการผลิต -0.5564*** 0.2161 0.0100  -0.1406*** 0.0528 0.0080 
พื้นที่ปลูกขาวหอมมะล ิ -0.0248 0.0170 0.1460  -0.0060 0.0042 0.1500 
ผลผลติขาวหอมมะล ิ 0.0001** 0.0000 0.0190 0.0000*** 0.0000 0.0100 
การมียุงฉาง 1.4018*** 0.4532 0.0020 0.2976*** 0.0795 0.0000 
ปริมาตรของสถานที่เกบ็ขาว 0.0038 0.0098 0.6960 0.0005 0.0024 0.8190 
วิธีการเก็บเกีย่ว 0.0031 0.4484 0.9940 -0.0064 0.1090 0.9530 
แรงงานที่ใชตากขาว 0.2420 0.2128 0.2550 0.0589 0.0517 0.2550 
ปจจัยดานเศรษฐกิจ       
ตนทุนคาตากขาว -0.0003 0.0003 0.3950 -0.0001 0.0001 0.3950 
ตนทุนการปลกูขาวหอมมะลเิงินสด 0.0005 0.0067 0.9440 0.0007 0.0016 0.6770 
ราคาขาวหอมมะลิชวงที่เกบ็เกีย่ว 0.1031 0.1251 0.4100 0.0254 0.0308 0.4090 
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร       
สมาชิกหนวยงานรัฐ/สถาบนัการเงิน -0.4921 0.3389 0.1460  -0.0905 0.0833 0.2770 
สมาชิกกลุมเกษตรกร 0.1195 0.3339 0.7200 0.0337 0.0810 0.6770 
เคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 1.3214*** 0.3488 0.0000 0.3425*** 0.0744 0.0000 
รูจักโครงการจํานํายุงฉาง -0.2348 0.3276 0.4730 -0.0528 0.0810 0.5150 
เคยเขาอบรมการปลูกขาว -0.2413 0.3498 0.4900 -0.0757 0.0847 0.3710 
Constant -6.4637 2.4254 0.0080       
Log likelihood =  -153.7224  LR 2  = 142.2100 power of prediction = 44.91% 

Pseudo R2 = 0.3163 Prob. 2 value  = 0.000   
หมายเหตุ:  *,**,***  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  90, 95 และ 99% 

ที่มา: จากการคํานวณ 
 

ตามทฤษฎีเศรษฐศาสตรและผลงานวิจัยที่ผานมาหลายเร่ืองระบุวาปจจัยดานเศรษฐกิจนาจะเปนปจจัยสําคัญ
ที่สุดในการตัดสินใจจัดเก็บผลผลิตทางการเกษตรของเกษตรกรเพ่ือรอราคา อยางไรก็ตามผลการศึกษาพบวา ปจจัย
ทางดานเศรษฐกิจทั้งตนทุนการตากขาว ตนทุนการผลิตขาวที่เปนเงินสด และราคาขาวหอมมะลิในชวงเว ลาที่
เกษตรกรเก็บเกี่ยว ไมมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร นั่นหมายถึงเกษตรกรไมได
คํานึงถึงประเด็นดานตนทุนในการตากขาวหรือราคาที่ไดรับ นอกจากนั้นสมมติฐานการศึกษาท่ีระบุวาเกษตรกรท่ีมี
ตนทุนเงินสดในการผลิตขาวจํานวนมาก นาจะตัดสินใจขายขาวทันทีโดยไมเก็บไวรอราคา แตผลการประมาณคา
สัมประสิทธ์ิไมมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนหน่ึงนาจะมาจากการที่เกษตรกรที่มีตนทุนการผลิตสูงเปนเกษตรกรรายใหญ
ที่ตัดสินใจขายขาวสวนหนึ่งทันทีหลังเก็บเกี่ยวแตยังมีผลผลิตอีกสวนหนึ่งที่เก็บไวรอราคาขายเม่ือราคาขาวเพ่ิมขึ้น 
สวนปจจัยสุดทายทีเ่กี่ยวของกับประเด็นดานสังคมและการสื่อสารและการรวมกลุมของเกษตรกร พบวาเกษตรกรท่ี
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เคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. มีความนาจะเปนในการตัดสินใจจัดเก็บขาวไวรอราคามากกวากลุมที่ไม
เคยเขารวมโครงการฯ ซึ่งเกษตรกรสวนใหญรูจักโครงการจํานํายุงฉาง แตการรูจักโครงการฯ ไมมีผลตอการตัดสินใจ
จัดเก็บขาวของเกษตรกร เชนเดียวกับการเปนสมาชิกของสถาบันการเงินหรือการรวมกลุมเกษตรกร แมวาผลการ
ประมาณคาสัมประสิทธิ์ที่เปนบวก ซึ่งสมาชิกของกลุมอาจจะทําใหตัดสินใจเก็บขาวไวรอราคาเพิ่มข้ึนแตไมพบ
ความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทางสถิติจากตัวแปรดังกลาว 

การวิเคราะหแบบจําลอง marginal effect ซึ่งกําหนดใหปจจัยอื่นๆ คงที่เมื่อวิเคราะหความสัมพันธของตัว
แปรอิสระแตละปจจัยกับตัวแปรตาม ผลการศึกษาแสดงใหเห็นวาคาสัมประสิทธิ์การประมาณคาของตัวแปรตาม
เปนไปในทิศทางเดียวกับผลการวิเคราะหคาสัมประสิทธ์ิในแบบจําลองหลัก สําหรับการวิเคราะหความนาจะเปนของ
การตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรแสดงดังตารางท่ี 4.7 ซึ่งความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวหอมมะลิ
ไวรอราคาของเกษตรกรตัวอยางเทากับ 47.4% เมื่อจําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตและรูปแบบการผลิต ผล
การศึกษาสอดคลองกับแบบจําลองดังกลาวคือเกษตรกรที่ปลูกขาวทั่วไปในพ้ืนที่นาน้ําฝนมีความนาจะเปนในกา ร
ตัดสินใจจัดเก็บขาวเพ่ือรอราคาขายมากกวาเกษตรกรกลุมอื่นๆ ในขณะท่ีเมื่อจําแนกตามภูมิภาคจะพบวาเกษตรกร
ในเขตภาคอีสานใตมีความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวไวรอราคา 64.4% สูงกวาเกษตรกรในภาคอีสานกลางและ
อีสานเหนือท่ีมีความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวไวเพื่อรอราคาเพียง 39.8 และ 8.6% ตามลําดับ 

 

ตารางที่ 4.8 คาความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร จําแนกตามสภาพแวดลอมการผลิตและ
การตัดสินใจจัดเก็บขาว 

รูปแบบการผลิต/ภูมภิาค 
  

ความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวไวรอราคา (Probability of storage) 
Mean Std.Dev. min max 

รูปแบบการผลิต         
ปลูกขาวทั่วไป-นาน้าํฝน 0.611 0.276 0.027 0.990 
ปลูกขาวอินทรีย-นาน้ําฝน 0.441 0.280 0.011 0.951 
ปลูกขาวทั่วไป-นาชลประทาน 0.158 0.150 0.007 0.581 
ภูมภิาค         
อีสานเหนือ 0.086 0.072 0.007 0.266 
อีสานกลาง 0.395 0.235 0.036 0.873 
อีสานใต 0.644 0.263 0.066 0.990 
รวม 0.474 0.307 0.007 0.990 
ที่มา: จากการคํานวณ 
 

สรุป 

การเก็บขาวของเกษตรกรมีวัตถุประสงคหลักคือ 1) เก็บไวเพื่อบริโภคในครัวเรือน 2) เก็บไวเพื่อเปนเมล็ด
พันธุ และ 3) เก็บไวขาย เกษตรกรที่เก็บผลผลิตไวขายจะมีประมาณ 23.26% จากขอมูลพบวาเกษตรกรท่ีเก็บขาวไว
ขายหรือเขารวมโครงการจํานํายุงฉางสวนใหญจะเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นท่ีเพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 
ไรขึ้นไป พ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคามากกวาในพ้ืนท่ีชลประทาน โดยเกษตรกรในพื้นที่
ชลประทานสวนใหญขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวและเก็บผลผลิตขาวไวขายเพียง 13.33% เนื่องจากเกษตรกรสวน
ใหญจําเปนตองนําเงินไปใชลงทุนและใชแรงงานเพื่อเตรียมดินในฤดูนาปรังจึงขาดแคลนแรงงานในการตากขาว 
ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีมียุงฉางมีจํานวนเกษตรกรท่ีขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวนอยกวาเกษตรกรท่ีไมมียุงฉาง ซึ่งกวา 
93.44% ของเกษตรกรท่ีไมมียุงฉาง ขายขาวทันทีหลังจากเก็บเกี่ยวโดยไมเก็บไวรอราคา และเกษตรกรในภาคอีสาน
ใตมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคามากที่สุด 

ตนทุนการปลูกขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดของเกษตรกรในพื้นที่ศึกษาเฉลี่ย 5,066 บาทตอตัน โดย
เกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานมีตนทุนการผลิตต่ําที่สุดเฉลี่ยเพียง 4,860 บาทตอตัน ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีเก็บขาวไว
ขายและเก็บไวบริโภคมตีนทุนการผลิตขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดไมแตกตางกันมากนัก เมื่อประเมินผลตอบแทนสวน
เพิ่มจากการจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิไวรอขายหลังฤดูเก็บเก่ียว จะพบวา การจัดเก็บขาวไวรอราคาจะทําให
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เกษตรกรไดผลตอบแทนมากกวาตนทุนสวนเพิ่มนั้น ราคาขาวหอมมะลิที่เกษตรกรไดรับตองเพ่ิมขึ้นมากกวา 526 
บาทตอตัน และ 590 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน และ 6 เดือนตามลําดับ  สําหรับผลการ
ประมาณคาแบบจําลอง logistic regression เพื่อวิเคราะหปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวพบวาตวัแปร
อิสระในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรได 44.91% โดยตัวแปรตัวแปรที่มีอิทธิพล
ตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลอิยางมีนัยสาํคัญทางสถิติ ไดแก การที่มีแรงงานหลักในการปลูกขาวเปนเพศหญงิ 
รายไดของครัวเรือน ภูมิภาค (อีสานเหนือ อีสานกลาง และอีสานใต) รูปแบบการผลิตขาว ปริมาณผลผลิตขาวหอม
มะลิ การมียุงฉาง และเกษตรกรที่เคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 
  



บทที่ 5  
โครงการจํานํายุงฉางตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิ 

 

บทนํา 
โครงการสินเช่ือชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) เปนนโยบายของรัฐบาลเพ่ือดูดซับปริมาณ

ขาวเปลือกไมใหออกสูตลาดในปริมาณมากเกินความตองการ ชวยรักษาเสถียรภาพและยกระดับราคาขาวเปลือก
ในชวงที่ผลผลิตออกสูตลาดเปนจํานวนมาก โดยเพิ่มทางเลือกใหกับเกษตรกรในการเก็บรักษาและปรับปรุงคุณภาพ
ขาวเปลือกเพ่ือรอราคา (ประชาชาติ, 2561) โครงการนี้เริ่มดําเนินการในป 2557 โดยมีรูปแบบการดําเนินการคลาย
กับโครงการจํานํายุงฉาง ท่ี ธ.ก.ส. เคยดําเนินการมาในอดีตกอนที่จะมีนโยบายรับจํานําขาว7 แตการดําเนินนโยบาย
ทําควบคูกับนโยบายเสริมอ่ืน เชน มาตรการเพ่ิมรายไดใหแกผูมีรายไดนอยที่จายเงินใหชาวนากลุมเปาหมายราว 3.4 
ลานครัวเรือน ในอัตราไรละ 1,000 บาท โครงการสินเช่ือเพื่อรวบรวมขาวและสรางมูลคาเพิ่มโดยสถาบันเกษตรกร 
เปนตน (Voice TV, 2561) การดําเนินโครงการสินเช่ือชะลอขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) ในปแรกเร่ิมจาก
ฤดูกาลการผลิต 2557/58 วงเงิน 25,740 ลานบาท เปนสินเช่ือเพ่ือชวยเหลือเกษตรกรในชวงที่ผลผลิตออกมา
ปริมาณมากและมีราคาตกต่ํา เพื่อใหเกษตรกรมีทางเลือกในการชะลอการขาย โดยไมตองกังวลกับปญหาเงินที่จะ
นํามาใชจายในครัวเรือนและภาระหนี้สิน สามารถนําผลผลิต คือ ขาวเปลือกหอมมะลิและขาวเปลือกเหนียวมาขอกู
กับ ธ.ก.ส.. อัตรา 90% ของราคาตลาด จากเดิมอัตรา 80% ตามมติของคณะกรรมการนโยบายและบริหารจัดการ
ขาว (นบข.) วงเงินไมเกินรายละ 300,000 บาท โดยไมเสียดอกเบ้ีย และเพิ่มใหอีกตันละ 1,000 บาท ใหกับชาวนาที่
เก็บขาวไวในยุงฉางเกิน 30 วัน เพื่อเปนแรงจูงใจใหชะลอการขายขาวในชวงฤดูเก็บเกี่ยวไมใหเขาสูตลาด เพื่อพยุง
ราคาไมใหตกต่ํา (มูลนิธิเกษตรกรรมยั่งยืน, 2557) และเกษตรกรตองชําระคืนเงินกูภายใน 4 เดือนนับจากเดือนที่รับ
เงินกู เปาหมายการรับจํานํายุงฉางในปดังกลาว คือ 1.5 ลานตัน กรอบงบประมาณ 17,280 ลานบาท ซึ่งผลการ
ดําเนินงาน พบวา มีการจายสินเช่ือแกเกษตรกร 79,438 ราย ปริมาณขาว 474,932.52 ตัน เปนจํานวนเงิน 
6,731.58 ลานบาท (ประชาชาติ, 2561) หรือคิดเปน 3.28% ของผลผลิตขาวหอมมะลิและขาวเหนียวในปการผลิต 
2557/588 ในปการผลิตตอมามีการปรับปรุงหลักเกณฑการดําเนินงานของโครงการเล็กนอย (ตารางที่ 5.1) และ
โครงการดังกลาวดําเนินการมาอยางตอเนื่องจนกระท่ังในปปจจุบัน แมวาจะเพ่ิมแรงจูงใจในการเข ารวมโครงการฯ 
โดยในปการผลิต 2560/61 เกษตรกรที่เขารวมโครงการจะไดรับคาเก็บรักษาขาวเปลือกในยุงฉางอีก 1,500 บาทตอ
ตัน (กรมการคาภายใน, 2560) แตจํานวนเกษตกรท่ีเขารวมโครงการฯ ยังไมไดตามเปาหมาย  (ผลผลิตเปาหมาย
เทากับ 2 ลานตัน) และยังมีสัดสวนท่ีนอยเมื่อเทียบกับผลผลิตขาวท่ีออกสูตลาด (ตารางท่ี 5.1)  

การท่ีมีปริมาณขาวเขาสูโครงการฯ ในปริมาณนอยทําใหไมสามารถบรรลุวัตถุประสงคของโครงการฯใน
การท่ีจะดึงอุปทานขาวออกจากตลาดในชวงฤดูเก็บเกี่ยวที่ราคาต่ํา เพราะอุปทานขาวที่ลดลงไมมากพอที่จะสงผล
กระทบตอการเปลี่ยนแปลงราคา (Paopongsakorn, 2011) ดังนั้นการเพ่ิมปริมาณขาวที่เขารวมโครงการฯ ใหได
ตามเปาหมายจึงเปนแนวทางท่ีจําเปนเพื่อลดอุปทานขาวเปลือกและสรางเสถียรภาพราคาขาวหอมมะลิในชวงฤดู
เก็บเกี่ยวตามเปาหมายที่กําหนด ดังน้ันในบทนี้จะนําเสนอขอมูลของเกษตรกรในพ้ืนที่ศึกษาจําแนกตามกลุมที่เขา
โครงการจํานํายุงฉางและกลุมที่ไมไดเขารวมโครงการฯ รวมท้ังวิเคราะหปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจเขารวม

                                                 

 
7 มาตรการรับจํานําขาวเปลือกในชวงป 2544-52 เปนนโยบาย ที่มีลักษณะคลายการประกันราคาขาวซ่ึงรัฐบาลกําหนดราคาเปาหมาย
ใหสูงกวาราคาตลาดและเพิ่มเปาหมายการรับจํานํา และใชโรงสี/โกดังเอกชนเขามาเปนกลไกสําคัญในกระบวนการรับจํานํา รัฐบาลยุติ
การดําเนินโครงการรับจํานําขาวสารและเปดใหดําเนินการรับจํานําขาวเปลือกนาปรังเปนครั้งแรก กําหนดเปาหมายการรับจํานําไว 2.5 
ลานตันเริ่มรับจํานําขาวนาปรัง รูปแบบปรับเปนการรับจํานําใบประทวนสินคาโดยมีโรงสีที่เขารวมโครงการฯ  ทําหนาที่รับฝาก
ขาวเปลือก กําหนดเง่ือนไขใหสามารถนําขาวเปลือกที่รับฝากไวไปสีแปรสภาพเปนขาวสารและนําสงโกดังกลางท่ีเขารวมโครงการกับ ธ.
ก.ส. และ  องคการคลังสินคา (อคส.) ซ่ึงการรับจํานําดวยราคาเปาหมายท่ีสูงกวาราคาตลาด ใหวงเงินกูเปน 100% ของราคาเปาหมาย  
และเพิ่มเปาหมายการรับจํานําเปน 8.7 ลานตัน เปนผลใหปริมาณขาวเปลือกเขาสูโครงการรับจํานํามากถึง 4.3 ลานตัน ในปการผลิต 
2554/55 และ 9 ลานตัน ในป 2545/46 (สมพร, 2555) 
8 ปการผลิต 2557/58 ผลผลิตขาวหอมมะลิ (ขาวดอกมะลิ 105 และ กข15) เทากับ 8,728,478 ตัน และขาวเหนียว 5,774,849 ตัน 



42 

โครงการฯ ของเกษตรกร รวมทั้งประเมินความพึงพอใจของเกษตรกรตอการเขารวมโครงการฯ และแนวโนมการเขา
รวมโครงการฯ ในอนาคต เพื่อสรางขอเสนอแนะเชิงนโยบายท่ีเหมาะสมตอการดําเนินโครงการในอนาคต 

 

ตารางที่ 5.1 แนวทางการดําเนินโครงการชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) และปริมาณผลผลิตที่เขารวม
โครงการฯ ปการผลิต 2557/58-2560/61  

ปการ
ผลิต 

 

ระยะเวลาการ
ใหสินเชื่อ 

 

ระยะเวลา
ไถถอน 

วงเงิน
สินเชื่อที่
ไดรับ1/ 

คาเก็บ
รักษา

ขาวเปลือ
กในยุงฉาง 

ผลผลิต
ขาวที่เขา
รวม

โครงการ 

ผลผลิต
เปาหมาย
ของ

โครงการฯ 

ผลผลิตที่เขา
โครงการฯ/
ผลผลิตขาว
ทั้งหมด2/ 

(เดือน) (บาท/ตัน) (บาท/ตัน) (ตัน) (ตัน) (รอยละ) 
2557/58 1 พย.-28 กพ. 4 14,440 1,000 474,933 1,500,000 3.27 
2558/59 1 พย.-28 กพ. 4 13,500 1,000 467,833 2,000,000 3.36 
2559/60 1 พย.-28 กพ. 5 9,500 1,500 1,580,000 2,000,000 10.81 
2560/61 1 พย.-28 กพ. 5 10,800 1,500 1,240,000 2,000,000 9.93 
หมายเหตุ: 1/วงเงินสินเชื่อที่ไดรับเทากับ 90% ของราคาเปาหมาย ในปการผลิต 2557/58 ปรับวงเงินสินเชื่อเพิ่มขึ้นจาก 80% เปน 

90% เพื่อจูงใจเกษตรกร (ธนาคารแหงประเทศไทย, 2557) 
2/ คํานวณจาก ผลผลิตขาวเปลือกท่ีเขารวมโครงการหารดวยผลผลิตรวมของขาวเปลือกเหนียวกับขาวเปลือกหอมมะลิ 

 ที่มา: ธนาคารแหงประเทศไทย (2557); ธ.ก.ส.(2559); กรมการคาภายใน (2560); ไทยพับลิกา (2560);  
ประชาติธุรกจิ (2561)  

 

การเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกรในป 2560/61 

ผลการศึกษาในบทที่ 4 ระบุวา เกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวสวนใหญเคยเขารวมโครงการชะลอการขาย
ขาวเปลือก (จํานํายุงฉาง) โดยเกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ สูง
ที่สุดและเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานเขารวมโครงการฯ นอยท่ีสุด เมื่อพิจารณาจํานวนเกษตรกรท่ีเขารวม
โครงการฯ พบวาเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ เปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 
ไร มากที่สุดเทากับ 53.85% และมากกวา 95% ของเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ มีพื้นที่เพาะปลูกต้ังแต 10 ไรขึ้น
ไป (ตารางที่ 5.2)  

 

ตารางที่ 5.2  จํานวนเกษตรกรตัวอยางผูปลูกขาวหอมมะลิที่เขารวมโครงการชะลอการขายขาวเปลือกนาป 
(จํานํายุงฉาง) จําแนกตามขนาดพื้นที่เพาะปลูก ปการผลิต 2560/61  

ภูมภิาค/รูปแบบการผลิตขาว เล็ก กลาง ใหญ รวม 
ครัวเรือน รอยละ ครัวเรือน รอยละ ครัวเรือน รอยละ ครัวเรือน รอยละ 

อีสานเหนือ - - - - - - - - 
อีสานกลาง - - 3 75.00 1 25.00 4 3.64 
อีสานใต 2 2.47 38 46.91 41 50.62 81 47.37 
                  

นาน้ําฝน-ขาวทั่วไป 1 1.69 28 47.46 30 50.85 59 36.20 
นาน้ําฝน-ขาวอินทรีย 1 4.00 12 48.00 12 48.00 25 23.15 
นาชลประทาน-ขาวทั่วไป - - 1 100.00 - - 1 1.67 
                  

รวม 2 1.82 41 28.67 42 53.85 85 16.27 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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ลักษณะทางเศรษฐกิจสังคมและกายภาพของเกษตรกรตัวอยาง 
การประมาณคาแบบจําลองเพ่ือหาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางเปนการหา

ความสัมพันธระหวางตัวแปร 3 กลุม คือตัวแปรดานเศรษฐกิจสังคมของเกษตรกร ลักษณะทางกายภาพของฟารม และ
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสารกับการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกร ในสวนนี้จะเปนการนําเสนอขอมูลตาม
ตัวแปรทั้ง 3 กลุมดังกลาว ในตารางที่ 5.3 แสดงลักษณะทางเศรษฐกิจสังคมของเกษตรกรผูปลูกขาว จําแนกตามขนาด
ฟารมและการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ในปการผลิต 2560/61 พบวาเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ 57.65% มี
แรงงานหลักในการปลูกขาวเปนเพศชายในขณะที่ครัวเรือนเกษตรกรท่ีมีแรงงานหลักเปนเพศหญิงมีประมาณ 42.35% 
สัดสวนครัวเรือนท่ีมีแรงงานเพศหญิงเปนแรงงานหลักมีสูงกวาเมื่อเปรียบเทียบกับครัวเรือนที่ไมเขารวมโครงการฯ 
สําหรับอายุเฉลี่ยของแรงงานหลักที่ทํานา มีอายุเฉลี่ยประมาณ 54 ป ไมแตกตางกันทั้งในแงของการจําแนกตามขนาด
ฟารมและการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ เมื่อพิจารณาระดับการศึกษาพบวา เกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ สวนใหญจบ
การศึกษาระดับประถมศึกษา เกษตรกรรายใหญมีแนวโนมที่จะมีระดับการศึกษาสูงกวาเกษตรกรกลุมอื่น และฟารม
ขนาดใหญมีสัดสวนของเกษตรกรที่จบการศึกษาต้ังแตอนุปริญญาข้ึนไปสูงที่สุด โดยที่เกษตรกรที่เขารวมโครงการฯมี
สัดสวนของแรงงานท่ีมีอาชีพหลักเปนเกษตรกร 92.94% สูงกวาเกษตรกรที่ไมเขารวมโครงการฯ (ตารางที่ 5.3) 
 

ตารางที่ 5.3 ลักษณะทางสังคมของเกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง จําแนกตามขนาด
พื้นที่เพาะปลูก ปการผลิต 2560/61  

รายการ/ขนาดพ้ืนที ่ เล็ก กลาง ใหญ รวมเฉลีย่ 
ไมจํานํา จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา 

เพศ                 
ชาย 63.89 50.00 66.67 58.54 69.44 57.14 65.85 57.65 
หญิง 36.11 50.00 33.33 41.46 30.56 42.86 34.15 42.35 
                  
อายเุฉลีย่ (ป) 55.07 54.00 54.78 54.20 53.97 54.69 54.61 54.30 
                  
ระดับการศึกษา                 
ประถมศึกษา 74.07 100.00 74.51 78.05 63.89 76.19 72.76 77.65 
ม.ตน 6.48 0.00 6.86 9.76 5.56 14.29 6.50 11.76 
ม.ปลาย/ปวช. 14.81 0.00 12.75 9.76 16.67 4.76 14.23 7.06 
อนุปรญิญา/ปวส. 2.78 0.00 1.96 0.00 5.56 2.38 2.85 1.18 
ป.ตร/ีมากกวา ป.ตร ี 0.93 0.00 2.94 0.00 8.33 2.38 2.85 1.18 
                  
อาชีพหลักคือเกษตรกร 87.04 100.00 95.10 95.12 88.89 90.48 90.65 92.94 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

สําหรับลักษณะทางเศรษฐกิจ พิจารณาตัวแปรดานรายไดและหนี้สินของครัวเรือน ซึ่งพบวาครัวเรือนที่เขา
รวมโครงการฯ มีรายได 321,298 บาท สูงกวาเกษตรกรที่ไมไดเขารวมโครงการฯ ที่มีรายไดเฉลี่ย 191,323 บาทตอ
ป โดยเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ มีรายไดจากนอกภาคการเกษตรและรายไดจากการผลิตขาวสูงกวาเกษตรกร
กลุมที่ไมไดเขารวมโครงการฯ แตรายไดอื่นที่มาจากภาคการเกษตรตํ่ากวา แสดงใหเห็นวาขาวเปนพืชหลักของ
เกษตรกรกลุมที่เขารวมโครงการฯ ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีไมไดเขารวมโครงการฯ มีรายไดจากภาคการเกษตรจาก
กิจกรรมการผลิตอื่นท่ีไมใชขาวมากกวา ซึ่งปจจัยดานรายไดและโครงสรางรายไดของครัวเรือนเปนตัวแปรสําคัญอีก
ตัวแปรหนึ่งท่ีนาจะมอีิทธิพลตอการตัดสินใจของเกษตรกร สมมติฐานในการศึกษาคือครัวเรือนท่ีมีรายไดสูงมีความ
นาจะเปนที่จะเขารวมโครงการฯมากกวา เพราะไมจําเปนตองขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยว โดยเฉพาะเกษตรกรท่ีมี
รายไดจากนอกภาคการเกษตรและไมไดพึ่งพิงรายไดหลักจากการปลูกขาว นอกจากนี้การมีหนี้สินนาจะเปนปจจัย
หลักสําคัญท่ีทําใหเกษตรกรเขารวมโครงการฯ เชนกันจากการสํารวจพบวาเกษตรกรที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉางมี
หนี้สินเฉลี่ย 264,353 บาทสูงกวาเกษตรกรที่ไมไดเขารวมโครงการฯ ที่มีหนี้สินเฉลี่ย 1560,200 บาท (ตารางท่ี 5.4) 
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ในขณะท่ีตนทุนสวนเพิ่มจากการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ คือตนทุนคาตากขาว9 เปนปจจัยดานเศรษฐกิจอีก
ตัวแปรหนึ่งที่นาจะสงผลตอการตัดสินใจของเกษตรกร เกษตรกรท่ีมีตนทุนสวนเพิ่มสูงกวานาจะตัดสินใจเขารวมโครงการฯ 
มากกวาเพราะเปนกลุมที่ตากขาวเก็บไวไมไดขายขาวสดทันทีหลังจากเก็บเกี่ยว จากการสํารวจพบวาเกษตรกรท่ีเขารวม
โครงการฯ มีตนทุนสวนเพิ่มในการตากขาว 2,953 บาท สูงกวาเกษตรกรกลุมที่ไมจํานํายุงฉางมากกวา 2 เทา (ตารางที่ 5.4) 

สําหรับปจจัยดานกายภาพของฟารมจะพิจารณาจากการมียุงฉางและจํานวนแรงงานในครัวเรือน จากการสํารวจ
พบวาเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ มีสัดสวนของจํานวนเกษตรกรท่ีมียุงฉางมากกวาเกษตรกรท่ีไมไดเขารวมโครงการฯ ซึ่ง
เกษตรกรที่เขารวมโครงการฯสวนใหญ 96.47% มียุงฉางเปนของตนเอง โดยเกษตรกรรายใหญ ทุกครัวเรือนที่เขารวม
โครงการฯ มียุงฉางเปนของตนเอง (ตารางที่ 5.4) ในขณะท่ีฟารมขนาดเล็กและขนาดกลางมีบางสวนไมมียุงฉางแตยืมยุงฉาง
ของญาติพี่นองหรือพอแมที่มียุงฉางมากกวาหนึ่งหลัง เพื่อเก็บผลผลิตขาวในโครงการฯ ซึ่งขอกําหนดของโครงการจํานํายุง
ฉางคือเกษตรกรตองมียุงฉางที่มั่นคงแข็งแรงและสามารถจัดเก็บขาวไดตามปริมาณและระยะเวลาที่ ธ.ก.ส. กําหนด  

ในสวนของจํานวนแรงงานในครัวเรือน ดังที่กลาวมาแลวในบทที่ 4 วาการจัดเก็บขาวของเกษตรกรใน
ปจจุบันจําเปนตองใชแรงงานในกิจกรรมการตากขาว เนื่องจากขาวที่เก็บเกี่ยวโดยใชรถเกี่ยวขาวเปนขาวสดมี
ความช้ืนสูง เกษตรกรจําเปนตองลดความชื้นโดยการตากขาวกอนท่ีจะจัดเก็บ เกษตรกรที่จะนําขาวเขารวมโครงการ
จํานํายุงฉางจึงจําเปนตองมีแรงงานในครัวเรือนสําหรับการตากขาวเพราะเกษตรกรสวนใหญใชแรงงานครัวเรือนใน
กิจกรรมนี้และการจางแรงงานจะทําไดยากเน่ืองจากเปนชวงฤดูเก็บเกี่ยวที่ขาดแคลนแรงงานและคาจางแรงงานสูง 
ดังนั้นครัวเรือนที่มีจํานวนแรงงานคนมากกวานาจะมีความนาจะเปนที่จะเขารวมโครงการฯ มากกวาเนื่องจากมี
แรงงานท่ีเพียงพอสําหรับกิจกรรมการตากขาว จากการสํารวจพบวาเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ มีแรงงานเฉลี่ย 
3.17 คนตอครัวเรือน สูงกวาเกษตรกรท่ีไมเขารวมโครงการฯ ที่มีแรงงานเฉลี่ย 2.61 คนตอครัวเรือน โดยเฉพาะ
เกษตรกรรายใหญที่เขารวมโครงการฯมีแรงงานเฉลี่ย 3.45 คนตอครัวเรือนสูงกวาเกษตรกรกลุมที่ไมเขาโครงการฯ 
ที่มีแรงงานเฉลี่ย 2.97 คนตอครัวเรือนเทานั้น ฟารมขนาดใหญมีแรงงานเฉลี่ยสูงกวาฟารมขนาดเล็ก (ตารางท่ี 5.4)  
 

ตารางที่ 5.4 ลักษณะทางเศรษฐกิจและกายภาพของเกษตรกรผูปลูกขาวหอมมะลิที่เขารวมโครงการชะลอการขาย
ขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) จําแนกตามขนาดพื้นท่ีเพาะปลูก ปการผลิต 2560/61  

รายการ/ขนาดพ้ืนที ่ เล็ก กลาง ใหญ รวมเฉลีย่ 
ไมจํานํา จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา 

  บาท/ครัวเรือน/ป 
รวมรายไดครัวเรือน 156,218 371,575 170,587 200,303 355,389 437,018 191,323 321,298 
รายไดจากขาว 17,561 37,775 34,926 54,454 69,097 114,241 32,303 83,603 
รายไดจากภาคเกษตร 23,438 12,500 32,915 20,981 71,926 44,098 34,463 32,204 
รายไดจากนอกภาคเกษตร 100,417 318,000 87,988 109,568 196,531 262,538 109,329 190,058 
รายไดจากเงินชวยเหลือของรัฐ 14,802 3,300 14,757 15,300 17,836 16,140 15,227 15,433 
                  
ปริมาณหนีส้ิน 139,982 300,000 155,128 197,805 206,667 327,619 156,020 264,353 
ตนทุนคาตากขาว 776 500 1,210 2,203 2,023 3,803 1,139 2,953 
                  
การมียุงฉาง (รอยละ) 75.00 50.00 77.45 95.12 77.78 100.00 76.42 96.47 
    
จํานวนแรงงาน (คน/ครวัเรือน) 2.5 2.5 2.61 2.9 2.97 3.45 2.61 3.17 
ที่มา: จากการสํารวจ 

                                                 

 
9 รวมตนทุนคาแรงงานในการตากท้ังแรงงานตนเองและแรงงานจาง คาขนสง คาวัสดุอุปกรณที่ ใช ไมรวมตนทุนประเมินคาเชายุงฉาง 
เนื่องจากเกษตรกรจะจัดเก็บขาวตามประเภทของยุงฉางหรือสถานท่ีจักเก็บที่มีอยู เชน ยุงสังกะสี ยุงไม หรือการจัดเก็บในบาน  การ
วิเคราะหในสวนนี้ตองการประเมินตนทุนการตากและการจัดเก็บขาวในรูปแบบตนทุนผันแปร เพื่อใหสามารถเปรียบเทียบระหวางกลุม
ไดชัดเจนกวาการรวมคาเชายุงมาแสดง  
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ปจจัยดานสังคมและการส่ือสาร 
งานวิจัยท่ีผานมาระบุวาปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร มีอิทธิพลอยางมากตอการยอมรับเทคโนโลยีหรือ

การเปลี่ยนแปลงรูปแบบการผลิตของเกษตรกรในประเทศกําลังพัฒนา (วีรพัสย, 2560; Okon and Idiong; 2016. 
Sriwichailamphan and Tunyawadee, 2014; Xiong, 2016) ตัวแปรดานสังคมและการสื่อสาร ไดแก การเปน
สมาชิกกลุมองคกร การเขารับการอบรม และการประชาสัมพันธโครงการ จากการสํารวจพบวาเกษตรกรท่ีเขารวม
โครงการฯ เคยเขารับการอบรมความรูเรื่องขาว 68.24% สูงกวาเกษตรกรที่ไมไดเขารวมโครงการฯ ที่เคยเขารับการ
อบรมความรูเรื่องขาว 52.82% เกษตรกรกลุมที่เขารวมโครงการฯ ยังมีสัดสวนการเปนสมาชิกกลุมเกษตรกร เชน 
กลุมวิสาหกิจชุมชน กลุมเกษตรกรนาแปลงใหญ กลุมเกษตรกรผูผลิตเมล็ดพันธุ กลุมขาวอินทรีย  เปนตน สูงกวา
เกษตรกรท่ีไมไดเขารวมโครงการฯ เกษตรกรสวนใหญเปนสมาชิก ธ.ก.ส. โดยเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ มี
สัดสวนของเกษตรกรท่ีเปนสมาชิก ธ.ก.ส. 62.35% สูงกวาเกษตรกรท่ีไมไดเขารวมโครงการฯ ประมาณ 10% และ
เกษตรกรที่เขารวมโครงการฯทุกรายรูจักโครงการจํานํายุงฉาง ในขณะท่ีเกษตรกรประมาณ 80.89% ของกลุมที่
ไมไดเขารวมโครงการฯ รูจักโครงการจํานํายุงฉาง ผานการประชาสัมพันธจากเจาหนาที่ ธ.ก.ส. และผูนําหมูบาน 
(ตารางท่ี 5.5) อยางไรก็ตามแมวาเกษตรกรสวนใหญรูจกัและทราบวามีการดําเนินโครงการฯ แตเกษตรกรที่ไมไดเขา
รวมโครงการฯ นี ้ตอใหเหตุผลวามีความยุงยากในการจัดการยุงฉางและไมยืดหยุน หากตองการนําขาวไปขายเพื่อใช
จายในครัวเรือนกอนกําหนดเวลาของโครงการฯ นอกจากนั้นบางรายใหเหตุผลวาราคาขาวที่เพิ่มสูงขึ้นไมคุมกับ
น้ําหนักขาวที่ลดลงทําใหรายไดที่ไดรับไมคุมกับการลงทุนและไมคุมคากับตนทุนการจัดการที่เกิดขึ้น 

 

ตารางที่ 5.5 ปจจัยดานการรวมกลุมและการสื่อสารของครัวเรือนเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตามการตัดสินใจเขา
รวมโครงการจํานํายุงฉาง 

รายการ/ขนาดพ้ืนที ่
  

เล็ก กลาง ใหญ รวมเฉลีย่ 
ไมจํานํา จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา ไมจํานาํ จํานํา 

% 
เคยไดรบัการอบรมเรือ่งขาว 50.00 50.00 53.92 60.98 58.33 76.19 52.85 68.24 
เปนสมาชิกกลุมเกษตรกร 55.56 0.00 59.80 63.41 66.67 92.86 58.94 76.47 
เปนสมาชิก ธ.ก.ส. 48.15 0.00 52.94 68.29 66.67 59.52 52.85 62.35 
รูจักโครงการจํานํายุงฉาง 74.07 100.00 84.31 100.00 91.67 100.00 80.89 100.00 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

ผลการประมาณคาปจจัยท่ีมีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง 
ผลการประมาณคาแบบจําลอง binomial logistic regression เพื่อวิเคราะหปจจัยที่มีอิทธิพลตอการ

ตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกรแสดงดังตารางที่ 5.6 คา Probability 2  แสดงใหเห็นวาตัว
แปรอิสระในแบบจําลองสามารถอธิบายตัวแปรตามหรือการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางได โดยมีอํานาจ
การอธิบายเทากับ 49.09% หมายถึง ลักษณะทางเศรษฐกิจสังคมของเกษตรกร ลักษณะทางกายภาพของฟารม 
ปจจัยดานเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการสื่อสารในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจเขารวม
โครงการฯ ของเกษตรกรได 49.09% ผลการประมาณคาสัมประสิทธิ์ตัวแปรพบวาตนทุนคาตากขาว การมียุงฉาง 
ภาคอีสานใต จํานวนแรงงานในครัวเรือน ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก และรูปแบบการผลิต มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขา
รวมโครงการฯของเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเช่ือมั่นต้ังแต 90% ขึ้นไป  โดยครัวเรือนที่มี
จํานวนแรงงานในครัวเรือนสูงกวามีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาครัวเรือนท่ีมีแรงงาน
นอย ผลการวิเคราะหคาสัมประสิทธ์ิของตัวแปรนี้สะทอนใหเห็นถึงบทบาทของแรงงานครัวเรือนท่ีมีตอการตัดสินใจ
เขารวมโครงการฯ เน่ืองจากเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ  ตองตากขาวกอนจัดเก็บในยุงฉาง ดังที่อธิบาย
รายละเอียดในบทที่ 4 วาผลผลิตขาวที่ไดจากการเก็บเกี่ยวโดยรถเก่ียวนวดมีความช้ืนสูงจําเปนตองตากแดด
ประมาณ 2-3 แดด เพื่อลดความช้ืนกอนการจัดเก็บ ซึ่งในกิจกรรมการตากขาวเพ่ือเก็บนี้เกษตรกรใชแรงงานใน
ครัวเรือนเปนหลักเพราะแรงงานจางหายากและคาจางแรงงานสูงมากในชวงเวลาดังกลาว เกษตรกรท่ีมีแรงงานใน
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ครัวเรือนมากจึงมีความนาจะเปนในการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวา นอกจากนั้นเกษตรกรท่ีมียุงฉางของ
ตนเองมีความนาจะเปนในการเขารวมโครงการฯ มากกวา เนื่องจากขอกําหนดท่ีสําคัญของโครงการฯ คือเกษตรกร
ตองมียุงฉางท่ีมั่นคงแข็งแรงสามารถจัดเก็บขาวไดตลอดระยะเวลาการเขารวมโครงการ แมไมไดระบุวาตองมี
กรรมสิทธ์ิในยุงฉางแตการหายุงฉางเพื่อเก็บขาวในโครงการฯ โดยการยืมยุงฉางของญาติหรือพอแมก็มีขอจํากัด  

 

ตารางที่ 5.6  ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกรใน
พื้นที่ศึกษา   

ตัวแปร Coefficient estimates Marginal effect model 
Coef. Std. Err. P>z Coef. Std. Err. P>z 

ปจจัยดานเศรษฐกิจสังคม       
เพศ 0.245 0.413 0.55 0.011 0.020 0.56 
อาย ุ -0.016 0.024 0.51 -0.001 0.001 0.52 
ระดับการศึกษา -0.213 0.181 0.24 -0.010 0.009 0.28 
รายไดจากนอกภาคการเกษตร 0.000 0.001 0.62 0.000 0.000 0.62 
ปริมาณหนีส้ิน 0.442 0.401 0.27 0.019 0.017 0.26 
ตนทุนคาตากขาว 0.0002*** 0.000 0.00 0.0002* 0.000 0.06 
ลักษณะทางกายภาพของฟารม       
การมียุงฉาง 2.406*** 0.700 0.00 0.067** 0.028 0.02 
ภาคอีสานใต 3.149*** 0.626 0.00 0.181*** 0.060 0.00 
จํานวนแรงงานครวัเรือน 0.319** 0.157 0.04 0.015* 0.009 0.09 
พื้นที่เพาะปลูกขนาดใหญ 2.516*** 0.949 0.01 0.160** 0.068 0.02 
พื้นที่เพาะปลูกขนาดกลาง 2.108** 0.962 0.03 0.175* 0.107 0.10 
นาน้ําฝน-ขาวอินทรีย 2.168* 1.197 0.07 0.157 0.118 0.19 
นาน้ําฝน-ขาวทั่วไป 3.066*** 1.193 0.01 0.185** 0.092 0.05 
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร       
การเขารวมอบรมเกี่ยวกบัขาว 0.139 0.408 0.73 0.006 0.019 0.73 
การเปนสมาชิก ธ.ก.ส. -0.266 0.395 0.50 -0.013 0.019 0.52 
รูจักโครงการจํานํายุงฉาง 0.467 0.386 0.23 0.022 0.018 0.23 
Constant -11.530 2.748 0.00       
Log likelihood =  -97.052  LR 2  = 183.020 power of prediction = 49.09% 

Pseudo R2 = 0.485 Prob. 2 value  = 0.000  
หมายเหตุ:  *,**,***  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  90, 95 และ 99% 

ที่มา: จากการคํานวณ 

 

นอกจากการมียุงฉางและจํานวนแรงงานแลว ตัวแปรดานกายภาพของฟารมที่มีความสําคัญตอการอธิบาย
การตัดสินใจเขารวมโครงการฯ คือภูมิภาคอีสานใต และขนาดพื้นที่เพาะปลูก ซึ่งคาสัมประสิทธิ์ของตัวแปรดังกลาว
แสดงใหเห็นวาเกษตรกรในเขตอีสานใตมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาเกษตรกรใน
พื้นที่อื่นๆ และเกษตรกรที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิขนาดใหญ (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร) 
และขนาดกลาง (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 10-30 ไร) มีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวม
โครงการฯ มากกวาเกษตรกรรายเล็ก คาสัมประสิทธ์ิการตัดสินใจของเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปในพื้นที่นา
น้ําฝน เทากับ 3.066 แสดงใหเห็นวาเกษตรกรกลุมนี้มีความเปนไปได ในการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวา
เกษตรกรในพ้ืนที่ชลประทาน และคาสัมประสิทธิ์ที่มากกวาตั วแปร นาน้ําฝน-ขาวอินทรีย ยังสะทอนใหเห็นวา
เกษตรกรกลุมนี้มีความเปนไปไดในการตัดสินใจเขารวมโครงการฯสูงกวาเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียดวยเชนกัน 
คําอธิบายผลการศึกษาน้ีสอดคลองกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกรในบทท่ี 4 คือเกษตรกรในพื้นที่
ชลประทานจําเปนตองขายขาวทันทีโดยไมไดเก็บไวรอราคาหรือเขารวมโครงการฯ เพราะตองใชแรงงานและเงินทุน
สําหรับการผลิตขาวนาปรัง จึงไมสามารถเก็บขาวไวรอราคาหรือเขารวมโครงการฯ ได สําหรับเกษตรกรท่ีปลูกขาว
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อินทรียสวนใหญมีตลาดรองรับผลผลิตและขายผลผลิตไดราคาสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไป จึงไมมีแรงจูงใจในการนํา
ขาวหอมมะลิเขารวมโครงการฯ   

ในขณะท่ีผลการประมาณคาสัมประสิทธ์ิตัวแปรดานเศรษฐกิจและสังคมของเกษตรกร ทั้งเพศ อายุ ระดับ
การศึกษา รายไดของครัวเรือน และปริมาณหนี้สิน ไมมีความสัมพันธกับการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ  อยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ ยกเวนตนทุนการตากขาวท่ีมีความสัมพันธในทิศทางเดียวกับการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ของ
เกษตรกร เปนไปตามสมมติฐานที่ตั้งไวคือ เกษตรกรกลุมที่ตัดสินใจเขารวมโครงการฯ จะมีตนทุนในการทํากิจกรรม
หลังการเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะตนทุนคาตากและเก็บรักษา ซึ่งถาตนทุนในการทํากิจกรรมเหลานี้ยิ่งมาก จะทําให
เกษตรกรตัดสินใจเขารวมโครงการนอยกวากลุม เกษตรกรท่ีมีตนทุนเหลานี้นอยกวา สวนปจจัยดานสังคมและการ
สื่อสารแมวาเกษตรกรสวนใหญรูจักและทราบวามีการดําเนินโครงการฯ นี้ แตการรูจักโครงการฯ ไมมีความสัมพันธ
ตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ เชนเดียวกับการเขารบัการอบรมความรูเกี่ยวกับขาว การเปนสมาชิก ธ.ก.ส. ซึ่งไม
มีความสัมพันธตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเชนกัน  

การวิเคราะหแบบจําลอง marginal effect ซึ่งกําหนดใหปจจัยอื่นๆ คงที่ เมื่อวิเคราะหความสัมพันธของ
ตัวแปรอิสระแตละปจจัยกับตัวแปรตาม ผลการศึกษาแสดงใหเห็นวาคาสัมประสิทธิ์การประมาณคาของตัวแปรตาม
เกือบทุกปจจัยเปนไปในทิศทางเดียวกับผลการวิเคราะหคาสัมประสิทธ์ิในแบบจําลองหลัก ยกเวนคาสัมประสิทธ์ิของ
ตัวแปรนานํ้าฝน-ขาวอินทรีย ที่เมื่อกําหนดใหปจจัยอื่นคงที่แลวตัวแปรนี้ไมมีความสัมพันธกับการตัดสินใจเขารวม
โครงการฯอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สอดคลองกับคําอธิบายท่ีระบุไวขางตนวาเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียสวนใหญมี
ตลาดรองรับผลผลิตและขายผลผลิตไดราคาสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไป ดังนั้นตัวแปรนี้จึงไมมีความสัมพันธกับการ
ตัดสินใจเขารวมโครงการฯ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
 

ความพึงพอใจและขอเสนอแนะตอการดําเนินโครงการ 
ผลการประเมินความพึงพอใจการดําเนินโครงการจํานํายุงฉางจากเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ ในปการ

ผลิต 2560/61 จํานวน 85 ราย พบวา เกษตรกรมีความพึงพอใจตอวิธีการจายเงินและความรวดเร็วของการจายเงิน
มากที่สุด ในขณะท่ีประเด็นท่ีเกษตรกรมีระดับความพึงพอใจตํ่าที่สุดคือความรวดเร็วของการดําเนินโครงการฯ และ
ขั้นตอนการดําเนินโครงการฯ ที่ลาชาและมีความยุงยากในการดําเนินการ ราคาขาวท่ีไดรับยังไมเหมาะสม และแมวา
เกษตรกรสวนใหญจะเห็นวาระยะเวลาไถถอน 5 เดือนเหมาะสมแลว แตเกษตรกรบางรายระบุวาควรขยาย
ระยะเวลาไถถอนออกไปอีก สําหรับแนวโนมของการเขารวมโครงการฯ ในอนาคต เกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ ใน
ปการผลิต 2560/61 สวนใหญ 82.35% จะเขารวมโครงการตอในปถัดไป มีเพียง 1.18% ที่จะไมเขารวม ในขณะท่ี
เกษตรกรอีก 16.67% ไมแนใจวาจะเขารวมโครงการฯ ในปถัดไปหรือไม เนื่องจากตองดูการเปลี่ยนแปลงของราคา
ขาวและปริมาณผลผลิตขาวหอมมะลิในปถัดไปกอน สําหรับเกษตรกรที่ไมไดเขารวมโครงการฯในปนี้ สวนใหญ 
65.04% ระบุวาจะไมเขารวมโครงการฯ ในปหนา เนื่องจากผลผลิตขาวหอมมะลิมีนอย ไมตองการจํานําเพราะ
ขั้นตอนยุงยาก ไมมีแรงงาน มีตลาดรองรับผลผลิตและทําสัญญากับผูซื้อลวงหนาทุกป และสวนหน่ึงตองรีบขายขาว
เพื่อนําเงินไปชําระหน้ี อยางไรก็ตามยังมีเกษตรกรอีกประมาณ 14.23% ที่สนใจจะเขารวมโครงการฯในปถัดไป 
เนื่องจากพึงพอใจในราคาขาวท่ีจะไดรับจากโครงการฯ ไดรับคาจัดเก็บขาวเปลือก (เกษตรกรเรียกวา “คาเชายุง”) 
จากโครงการฯ อีกตันละ 1,500 บาท เปนการชวยลดตนทุนในการจัดเก็บขาว หรือเปนการเพ่ิมราคารับจํานําจะทํา
ใหไดรับรายรับสุทธิหรือกําไรเพิ่มขึ้น จึงจูงใจใหเกษตรกรตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากขึ้น และหากราคาขาวหอม
มะลิสูงขึ้นอยางตอเนื่องเหมือนปนี้เกษตรกรจะมีกําไรมากข้ึนเมื่อขายขาวไปไถถอน (ตารางที่ 5.7) 
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ตารางที่ 5.7  ความพึงพอใจและแนวโนมการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษา   
 

การดําเนินงาน/ระดับความพึงพอใจ 
 

ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก 
เล็ก กลาง ใหญ รวมเฉลีย่ 
N=2 N=41 N=42 N=85 

ขั้นตอนการดําเนนิงาน         
การประชาสมัพันธกอนเริ่มโครงการ 2.50 2.34 2.48 2.41 
ความรวดเร็วของการดําเนนิโครงการ  1.50 2.07 2.07 2.06 
ขั้นตอนการดําเนนิโครงการ 2.00 2.15 2.29 2.21 
ขอกําหนดรปูแบบในการจัดเก็บขาว  2.50 2.46 2.45 2.46 
วิธีการประเมนิปรมิาณขาว 2.00 2.34 2.40 2.36 
ปริมาณขาวที่ ธ.ก.ส. ประเมนิใหไดเหมือนทีค่าดไว 2.00 2.32 2.50 2.40 
ราคาขาวที่ไดรบั 2.50 2.20 2.24 2.22 
จํานวนเงินทีไ่ดรับ 2.00 2.27 2.45 2.35 
กําหนดระยะเวลาไถถอน  2.50 2.15 2.26 2.21 
วิธีการจายเงิน ของ ธ.ก.ส. 2.00 2.34 2.71 2.52 
ความรวดเร็วของการจายเงิน 2.50 2.34 2.64 2.49 
การทํางานของเจาหนาที่ท่ีเกี่ยวของ 2.00 2.24 2.40 2.32 
  รอยละ 
แนวโนมการเขารวมโครงการในอนาคต (เกษตรกรท่ีเขารวมโครงการในป 2560/61) 
ไมเขารวม 0.00 2.44 0.00 1.18 
เขารวม 100.00 78.05 85.71 82.35 
ไมแนใจ 0.00 19.51 14.29 16.47 
แนวโนมการเขารวมโครงการในอนาคต (เกษตรกรท่ีไมไดเขารวมโครงการในป 2560/61) 
ไมเขารวม 73.15 53.92 72.22 65.04 
เขารวม 7.41 20.59 16.67 14.23 
ไมแนใจ 19.44 25.49 11.11 20.73 
หมายเหตุ:  1=พึงพอใจนอย  2=พึงพอใจปานกลาง  3=พึงพอใจมาก 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

สรุป 
โครงการจํานํายุงฉางเปนนโยบายที่มีวัตถุประสงคหลักเพื่อดึงอุปทานขาวออกจากตลาดในชวงฤดูเก็บเกี่ยว 

รักษาเสถียรภาพของราคาและยกระดับรายไดของเกษตรกร ที่ผานมาปริมาณผลผลิตขาวในโครงการฯ ยังตํ่ากวา
เปาหมาย ดังนั้นปริมาณอุปทานขาวที่ดึงออกจากตลาดไดนอยอาจจะสงผลใหราคาไมไดเพิ่มขึ้นตามท่ีตั้งเปาหมายไว 
จากการศึกษาพบวาเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ สวนใหญเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ
มากกวา 30 ไร และเกษตรกรกลุมนี้มีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาเกษตรกรรายเล็ก 
ในขณะที่เกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนท่ีปลูกขาวทั่วไปมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ  มากกวา
เกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทาน และเกษตรกรในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนที่ปลูกขาวอินทรีย โดยเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ มี
แรงงานหลักในการปลูกขาวเปนเพศชายและเพศหญิงในสัดสวนท่ีใกลเคียงกัน อายุเฉลี่ยประมาณ 54 ป และจบ
การศึกษาระดับประถมศึกษา ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการเขารวมโครงการฯ พบวาปจจัยดาน
สถานภาพทางสังคมทั้งเพศ อายุ และระดับการศึกษา ไมมีผลตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกร 
สําหรับลักษณะทางเศรษฐกิจของเกษตรกรพบวาเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ มีรายไดและหนี้สินสูงกวาเกษตรกรที่
ไมไดเขารวมโครงการฯ และขาวเปนพืชหลักของเกษตรกรกลุมที่เขารวมโครงการฯ อยางไรก็ตามผลการประมาณคา
สมการ logistic regression  ไมพบความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทางสถิติของปจจัยดานรายไดและหนี้สินกับการ
ตัดสินใจเขารวมโครงการฯ โดยปจจัยดานเศรษฐกิจที่สงผลตอการตัดสินใจของเกษตรกรคือตนทุนคาตากขาว มี
ความสัมพันธในทิศทางเดียวกันหมายถึงเกษตรกรท่ีมีตนทุนคาตากขาวสูงมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวม
โครงการฯ มากกวา 
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ตัวแปรดานกายภาพของฟารม ไดแก การมียุงฉาง ภาคอีสานใต จํานวนแรงงานในครัวเรือน ขนาดพ้ืนที่
เพาะปลูก และรูปแบบการผลิต มีอิทธิพลในทิศทางเดียวกันตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกรอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ โดยจํานวนแรงงานครัวเรือนมีบทบาทตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ เนื่องจากเกษตรกรท่ีเขา
รวมโครงการฯ ตองตากขาวกอนจัดเก็บในยุงฉาง และเกษตรกรที่มียุงฉางของตนเองมีความนาจะเปนในการเขารวม
โครงการฯมากกวา เนื่องจากการมียุงฉางเปนขอกําหนดที่สําคัญของโครงการฯ นอกจากน้ันเกษตรกรในเขตอีสานใต
มีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯมากกวาเกษตรกรในพื้นที่อื่นๆ สําหรับปจจัยดานสังคมและการ
สื่อสารพบวา แมวาเกษตรกรสวนใหญรูจักและทราบวามีการดําเนินโครงการฯ นี้ แตการรูจักโครงการฯ การเขารับ
การอบรมความรูเกี่ยวกับขาว การเปนสมาชิก ธ.ก.ส. ก็ไมมีความสัมพันธตอการตัดสินใจเขารวมโครงการฯอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติเชนกัน ซึ่งเกษตกรท่ีเขารวมโครงการฯ ในปการผลิต 2560/61 สวนใหญจะเขารวมโครงการฯ ตอ
ในปถัดไป เพราะพึงพอใจตอราคาขาวหอมมะลิและคาเก็บรักษาขาวเปลือกท่ีไดรับจากโครงการฯ นอกจากนี้ราคา
ขาวหอมมะลิที่เพ่ิมสูงขึ้นมากหลังจากฤดูเก็บเกี่ยวในปนี้ยังจูงใจใหเกษตรกรที่ไมไดเขารวมโครงการฯในปนี้ประมาณ
14.23% สนใจที่จะเขารวมโครงการฯ ในปถัดไปเพราะทําใหเกษตรกรไดรับกําไรสวนเพิ่มจากการนําผลผลิตขาวเขา
รวมโครงการฯ มากขึ้น อยางไรก็ตามการจะเขารวมโครงการชวยเหลือของรัฐหรือไม นาจะมีปจจัยอื่น ที่สําคัญกวา
คือ ราคาท่ีคาดวาจะไดรับมากพอ การดําเนินนโยบายของรัฐเช่ือถือได มีความมั่นใจ และความเสี่ยงต่ํา ซึ่งปจจัย
ดังกลาวไมไดรวมในตัวแปรที่ใชวิเคราะห ดังนั้นในการศึกษาครั้งตอไปควรจะรวมตัวแปรเหลานี้ในแบบจําลองเพื่อให
การประมาณคาไดผลที่ครอบคลุมมากข้ึน 

 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



บทที่ 6 
รูปแบบการจัดเก็บขาวและคุณภาพขาวของเกษตรกร 

 

บทนํา 
คุณภาพขาวหอมมะลิเกี่ยวของกับปจจัยหลายดานทั้งสภาพแวดลอมในการผลิต คุณสมบัติของดิน การ

ปฏิบัติในแปลงหรือการเขตกรรม กระบวนการในการเก็บเกี่ยวและการจัดการหลังเก็บเกี่ยว หลายประเด็นมีผล
การศึกษาที่ชัดเจนและสามารถนํามาปรับใชหรือสงเสริมใหเกษตรกรปฏิบัติเพื่อเพิ่มคุณภาพขาวหอมมะลิ
ได  อยางไรก็ตามประเด็นที่ยังไมมีคําตอบหรือแนวทางท่ีเหมาะสมในการปฏิบัติเพื่อคงคุณภาพขาวหอมมะลิไวคือ
กระบวนการระหวางจัดเก็บขาวเปลือกในยุงฉางของเกษตรกร ในบทนี้จะวิเคราะหอิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บ
ขาวตอคุณภาพขาวของเกษตรกรโดยใชการวิจัยเชิงประจักษ เปนการสํารวจขอมูลขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในยุงฉาง
ของเกษตรกรและหาความสัมพันธของรูปแบบการจัดเก็บกับคุณภาพขาวหอมมะลิ 4 ตัวแปร ไดแก ความช้ืน
เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความหอมของขาว ซึ่งในบทนี้จะนําเสนอรูปแบบและวิธีการการจดัเก็บขาว
หอมมะลิ ลักษณะทางกายภาพและสภาพแวดลอมของยุงฉาง การปองกันกําจัดศัตรูขาวในสถานที่จัดเก็บ รวมถึง
ปญหาอุปสรรคในการจัดเก็บและคุณภาพขาวหอมมะลิจากการสํารวจในยุงฉางของเกษตรกรตามตัวแปรท่ีสําคัญ 

 

วิธกีารปฏิบัตเิพ่ือลดความชื้นของขาวเปลือก 

หลังจากเกษตรกรเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิโดยใชรถเก่ียวนวดแลวเกษตรกรจะขนยายขาวจากนามายังลาน
ตากในหมูบานซึ่งสวนใหญจะใชสถานท่ีของวัด โรงเรียน ริมถนน หรือบางหมูบานที่มีลานตากผลผลิตก็จะตากในลาน
ตากที่ไดรับการสนับสนุนจากรัฐบาล เกษตรกรจะนําขาวออกมาตากในตอนเชาโดยกระจายขาวใหบางที่สุดเพื่อให
ขาวแหงอยางสมํ่าเสมอ ใชเวลาตากประมาณ 2-3 วัน ซึ่งจํานวนวันในการตากเฉลี่ยในแตละพื้นที่ใกลเคียงกัน ใน
ระหวางชวงเวลากลางวันเกษตรกรตองคอยพลิกกลับขาวเพ่ือใหขาวแหงสม่ําเสมอประมาณ 3-4 ครั้งตอวันหรือบาง
รายไมที่ไมมีเวลาอาจจะพลิกกลับขาวระหวางตากประมาณ 2 ครั้งตอวัน เกษตรกรสวนนอยเทานั้นก็คือนอยกวา 
1% ที่จะไมกลับขาวระหวางวันเนื่องจากไมมีเวลา โดยจะตากไวในตอนเชาและรอเก็บกองไวในตอนเย็นทีเดียว 
กิจกรรมในกระบวนการตากขาวจะใชแรงงานในครัวเรอืนเปนหลกั สวนการขนสงผลผลิตขึ้นไปเก็บในยุงฉางอาจจะมี
เกษตรกรสวนนอยใชแรงงานจาง และสวนใหญจะจางแรงงานท่ีเปนเครือญาติหรือเพื่อนบานซึ่งคาจางแรงงานจะถูก
กวาการจางรถขนสงที่รับจางเปนธุรกิจ (ตารางที่ 6.1) 

 

ตารางที่ 6.1 การปฏิบัติของเกษตรกรในการตากขาว จําแนกตามรูปแบบการผลิตและวัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
 

การปฏิบัต ิ
 

สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 
นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 

ไวขาย 
เก็บไว 
ขาย ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

จํานวนวันที่ใชในการตากขาว (วัน) 3.09 3.08 2.72 2.95 3.10 3.02 
จํานวนคร้ังของการพลิกกลบัขาวระหวางการตาก (รอยละ) 
มากกวา 4 คร้ังตอวัน 18.47 12.62 16.67 14.91 17.65 16.24 
3-4 ครั้งตอวัน 52.23 58.25 50.00 57.14 50.33 53.82 
2 ครั้งตอวัน 24.84 24.27 27.78 22.36 28.10 25.16 
วันละครั้ง 4.46 4.85 3.70 4.97 3.92 4.46 
ไมทํา 0.00 0.00 1.85 0.62 0.00 0.32 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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อายุและขอมูลพ้ืนฐานของยุงฉาง 
ยุงฉางถือเปนวิถีชีวิตและวัฒนธรรมที่อยูคูกับชาวนาไทยมานาน ในอดีตชาวนาทุกครัวเรือนจะมีการสราง

ยุงฉางไวสําหรับจัดเก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือน เก็บไวเปนเมล็ดพันธุหรือเก็บไวขาย อยางไรก็ตามในปจจุบันการ
ปฏิบัติของเกษตรกรบางพ้ืนท่ีเปลี่ยนไปจากอดีตมากดังที่ระบุไวในบทท่ี 4 วาจํานวนเกษตรกรท่ีมียุงฉางมีประมาณ 
81.57% ในขณะท่ีเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมียุงฉางเหลือประมาณ 60% (ตารางที่ 6.2)  การลดลงของยุงฉาง
สําหรับจัดเก็บขาวในพ้ืนที่ชลประทานเน่ืองจากการยอมรับเทคโนโลยีรถเก่ียวนวดมาใชแทนแรงงานคนในการเก็บ
เกี่ยว ผลผลิตที่ไดเปนขาวสดมีความช้ืนสูง ซึ่งในอดีตนั้นการเก็บเก่ียวดวยแรงงานคนเกษตรกรจะตากฟอนขาวใน
แปลงนากอนประมาณ 2-3 วันจึงขนยายมานวด ดังนั้นขาวเปลือกท่ีไดเปนขาวแหงสามารถขนยายไปจัดเก็บในยุง
ฉางไดเลย  การเก็บขาวไวในยุงฉางจึงไมมีตนทุนสวนเพิ่มเหมือนดังเชนปจจุบัน  
 
ตารางที่ 6.2  ประวัติและขอมูลท่ัวไปของยุงฉางท่ีใชเก็บขาวหอมมะลิ จําแนกตามรูปแบบการผลิตและ

วัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
 สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 

รายการ นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 
ไวขาย 

เก็บไว 
ขาย  ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

อายเุฉลีย่ของยุงฉาง (ป) 18.29 18.41 12.40 14.58 20.24 17.26 
  (%) 
สรางยุงฉางตอนไหน             
1. สรางพรอมกับบาน 16.43 13.33 18.18 14.05 16.90 15.59 
2. กอนสรางบาน 28.57 37.78 39.39 33.88 32.39 33.08 
3. หลังจากสรางบาน 55.00 47.78 42.42 52.07 50.00 50.95 
การซอมแซมยุงฉาง             
ไมเคย 57.67 62.04 71.67 67.82 54.78 61.63 
เคย 42.33 37.96 28.33 32.18 45.22 38.37 
จํานวนสถานทีเ่ก็บขาว       
1 แหง 79.14 73.15 88.33 83.33 73.89 78.85 
2 แหง 20.86 25.00 11.67 15.52 26.11 20.54 
3 แหง 0.00 1.85 0.00 1.15 0.00 0.60 
              
ปริมาตรยุงฉาง/สถานท่ีเก็บขาว 
(ตร.ม.) 26.27 22.34 14.73 18.23 28.08 22.90 
              
ขนาดยุงฉาง/สถานที่เก็บขาว1/             
1. เล็ก 35.58 35.19 65.00 53.45 26.75 40.79 
2. กลาง 47.24 57.41 18.33 35.63 56.05 45.32 
3. ใหญ 17.18 7.41 16.67 10.92 17.20 13.90 
หมายเหตุ: 1/ยุงฉางขนาดเล็กมีปริมาตรไมเกิน 20 ตร.ม. ยุงฉางขนาดกลางมีปริมาตร 21-40 ตร.ม. และยุงฉางขนาดใหญมีปริมาตร

มากกวา 40 ตร.ม. 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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สําหรับผลการสํารวจจํานวนยุงฉางพบวาเกษตรกรสวนใหญ 78.85% มีสถานที่เก็บขาว 1 แหง 
รองลงมามีสถานที่เก็บขาว 2 แหง ปริมาตรของสถานที่เก็บขาวเฉลี่ยประมาณ 22.90 ลูกบาศกเมตรตอ
ครัวเรือน หรือสามารถจัดเก็บขาวเปลือกไดประมาณ 13 ตัน10

 เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายจะมีขนาดยุงฉาง
โดยเฉลี่ยใหญกวาเกษตรกรกลุมที่เก็บไวเพื่อบริโภคหรือเปนเมล็ดพันธุเทานั้นในขณะที่เกษตรกรในพื้นที่
ชลประทานจะมียุงฉางขนาดเล็กกวาพื้นที่อื่นๆ โดยยุงฉางของเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมี
ขนาดใหญที่สุด ซึ่งเกษตรกรในพื้นท่ีดังกลาวเปนเกษตรกรรายใหญมีพื้นที่เพาะปลูกและผลผลิตขาวมากกวา
ในพื้นที่อื่นๆ ดังนั้นจึงจําเปนตองมีสถานที่จัดเก็บขาวที่มีความจุและมีมาตรฐานมากกวาเกษตรกรในพื้นที่
อื่นๆ เมื่อพิจารณาอายุของยุงฉางพบวา ยุงฉางที่ใชเก็บขาวหอมมะลิมีอายุเฉลี่ยประมาณ 17.26 ป โดย 
ยุงฉางของเกษตรกรในพื้นที่นานํ้าฝนที่ปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปและขาวหอมมะลิอินทรียมีอายุเฉลี่ย 18.29 
และ 18.41 ป ตามลําดับ มากกวาเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานที่ยุงฉางมีอายุเฉลี่ยเพียง 12.4 ป เทานั้น 
ในขณะที่เกษตรกรที่เก็บขาวไวรอขายจะใชยุงฉางที่มีอายุเฉลี่ย 20.24 ป สูงกวากลุมที่เก็บเขาไวบริโภคใน
ครัวเรือนหรือใชเปนเมล็ดพันธุ โดยเกษตรกรประมาณ 50% สรางยุงฉางภายหลังจากการสรางบานแลว 
ในขณะท่ี 33.08% สรางกอนสรางบาน และ 15.59% สรางพรอมกับบาน ซึ่งเกษตรกรประมาณหนึ่งในสาม
ของกลุมตัวอยางสรางยุงฉางกอนสรางบาน เนื่องจากเกษตรกรสวนใหญจะไดรับมรดกที่นาจากพอแมในชวง
ที่แตงงานมีครอบครัว ซึ่งสวนใหญในขณะน้ันเกษตรกรยังไมมีบานเปนของตนเอง แตไดครอบครองที่นาและ
เพาะปลูกขาวในพ้ืนท่ีดังกลาว จึงจําเปนตองสรางยุงฉางเพ่ือจัดเก็บขาวของตนเองใหเปนสัดสวนจากผลผลิต
ของพอแม นอกจากนี้ในสวนของการซอมแซมยุงฉางยังพบวา เกษตรกรประมาณ 38.3% เคยซอมแซมยุง
ฉางโดยเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขายจะมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเคยซอมแซมยุงฉางสูงกวาเกษตรกรที่เก็บไวบริโภค
ในครัวเรือน ในขณะที่เกษตรกรที่ปลูกขาวหอมมะลิในพื้นที่ชลประทานมีสัดสวนของการซอมแซมยุงฉางตํ่า
กวาพื้นที่อื ่นๆคือมีเกษตรกรเพียง 28.33% เทานั้นที่เคยดําเนินการซอมแซมยุงฉาง  (ตารางที่ 7.2) ซึ่ง
กิจกรรมที่ดําเนินการเก่ียวของกับการอุดรอยร่ัวของหลังคาท่ีสวนใหญทําจากสั งกะสี บางสวนตองเปลี่ยนเสา
ยุงฉางจากเสาไมเปนเสาปูนเพราะการทําลายของปลวก  หรืออาจเปลี่ยนผนังจากไมเปนสังกะสี เพราะผุพัง
เชนกัน 

 

ลักษณะทางกายภาพของยุงฉาง 
ลักษณะทางกายภาพของยุงฉาง หมายถึง ความสูงและวัสดุที่ใชในการสรางยุงฉางของเกษตรกร 

จากการสํารวจพบวายุงฉางที่ใชจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรมีความสูงจากพื้นประมาณ 1.45 เมตร 
ความสูงของยุงฉางในกลุมที่มีวัตถุประสงคการจัดเก็บขาวตางกันไมแตกตางกันมากนัก แตความสูงของยุง
ฉางจะแตกตางกันตามสภาพแวดลอมในการผลิตคือเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมียุงฉางที่มีความสูงเฉลี่ย
นอยที่สุดคือ 1.13 เมตรเทานั้น ในขณะที่ความสูงของยุงฉางวัดจากพื้นยุงฉางถึงหลังคาซึ่งเปนตัวแปรท่ี
สะทอนขนาดของยุงฉางไดเชนกันพบวา เกษตรกรที่เก็บขาวไวเพื่อขายมียุงฉางที่มีควา มสูงจากฐานยุงฉาง 
1.93 เมตร สูงกวาเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวบริโภคหรือเก็บไวเปนเมล็ดพันธุที่ยุงฉางมีความสูงเฉลี่ย 1.05 เมตร
ซึ่งความสูงของยุงฉางวัดจากพื้นยุงฉางถึงหลังคา เปนตัวแปรหนึ่งที่สะทอนขนาดของยุงฉาง ดังที่ไดกลาวไว
แลวในหัวขอที่ผานมาคือเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนมีขนาดพื้นที่เพาะปลูกและผลผลิตมากกวา รวมทั้งมี
สัดสวนในการจัดเก็บขาวมากกวา ดังนั้นจึงมีความสูงของยุงฉางวัดจากพื้นยุงฉางถึงหลังคามากกวา (ตาราง
ที่ 6.3) 

ในขณะที่เกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมียุงฉางที่มีขนาดความสูงมากที่สุดคือ 1.68 
เมตร สูงกวาเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานที่มียุงฉางสูงเฉลี่ยเทากับ 1.18 เมตรเทานั้น จากการสัมภาณ
เกษตรกรในพื้นที่นานํ้าฝนระบุเหตุผลที่สรางยุงฉางที่มีความสูงมากเพื่อใหการระบายอากาศใตพื้นยุงฉางมี

                                                 

 
10 รวมความจุของสถานที่จัดเก็บขาวทุกแหงของครัวเรือนทั้งในยุงฉางและในบาน สําหรับประมาณการปริมาณผลผลิตขาวของสถานที่
จัดเก็บหาจากปริมาตรของสถานที่เก็บคูณดวยปริมาตรขาวท่ีสามารถเก็บในยุงฉางหน่ึงตัน โดยใชคา bulk density ของขาวเทากับ 
580 กิโลกรัม/ลูกบาศกเมตร  
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การถายเทอากาศไดดี ขาวที่เก็บไวจะมีคุณภาพดีกวาและสามารถเก็บรักษาไดเปนระยะเวลายาวนานกวา 
สําหรับเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานเนนการสรางยุงฉางที่ไมสูงมากนักเพื่อความสะดวกระหวางการ ขนสง
ขาวไปสีบริโภค ซึ่งสวนใหญเกษตรกรในพื้นที่นี้จะเนนการใชประโยชนจากยุงฉ างเพื่อจัดเก็บขาวไวบริโภค
มากกวาไวขาย สําหรับวัสดุที่ใชในการสรางยุงฉางหรือสถานที่เก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรสวนใหญ 
91.83% นิยมใชพื้นเปนไม สวนเกษตรกรที่เก็บขาวในบานหรือพื้นที่ตอเติมรอบบานพื้นของยุงฉางจะเปน
ซีเมนตหรือกระเบื้องและอาจจะปูรองพื้นกอนจัดเก็บขาว ซึ่งวัสดุที่นิยมนํามาปูรองพื้นยุงฉาง หรือสถานท่ี
เก็บขาวไดแก กระดาษอัด ไมอัดหรือแผนไม บางสวนอาจจะใชสังกะสีแผนเรียบหรือแผนหลังคาสันไทรอง
พื้นกอนเก็บขาว สวนเกษตรกรที่เก็บขาวไวขายจะใชวัสดุปูรองพื้นมากกวากลุมที่เก็บไวบริโภคหรือ เก็บไว
เปนเมล็ดพันธุ วัสดุที่ใชนอกจากไมอัดหรือกระดาษอัดแลวอาจจะใชมุงตาขาย ผายาง แผนไวนิล เสื่อน้ํามัน 
หรือบางรายใชแกลบหรือกระสอบปุยใสแกลบรองพื้นกอน ซึ่งเปนวิธีการปฏิบัติที่ไดรับการถายทอดมาจาก
บรรพบุรุษหรือพอแม เกษตรกรเชื่อวาการใชแกลบรองพื้นกอนวางขาวจะทําใหขาวไมไดรับความชื้นหรือ
ความรอนจากพื้นโดยตรงเปนวิธีการที่ชวยรักษาคุณภาพขาวเปลือกใหยังคงอยู  (ตารางที่ 6.3) 
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ตารางที่ 6.3  ลักษณะทางกายภาพยุงฉางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพื้นที่ศึกษา จําแนกตามรูปแบบการผลิต  
และวัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
การปฏิบัติ สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 

นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 
ไวขาย 

เก็บไว 
ขาย ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

ความสูงของยุงฉาง-พื้นดินถึงพื้นยุง (เมตร) 1.63 1.27 1.13 1.53 1.40 1.45 
ความสูงของยุงฉาง-พื้นยุงถึงหลังคา (เมตร) 1.68 1.34 1.18 1.05 1.93 1.48 
  (%) 
พื้น             
ไม 91.30 95.40 84.38 90.52 92.91 91.83 
ซีเมนต 2.90 1.15 6.25 4.31 1.42 2.72 
กระเบือ้ง 4.35 3.45 9.38 5.17 4.26 4.67 
ดิน 1.45 0.00 0.00 0.00 1.42 0.78 
วัสดุปรูองพื้น             
ไมม ี 44.90 34.55 32.94 47.31 22.84 35.26 
สังกะส/ีสนัไท 6.12 0.91 2.35 2.99 1.85 2.43 
กระดาษอัด/ไมอัด 32.65 56.36 44.71 37.72 56.17 46.81 
ไม 12.24 5.45 10.00 8.98 8.64 8.81 
อื่นๆ1/  4.08 2.73 10.00 2.99 10.49 6.69 
วัสดหุลังคา             
สังกะส ี 96.67 97.87 95.59 95.76 97.18 96.54 
เหล็ก/สนัไท 3.33 1.06 2.94 1.69 2.82 2.31 
กระเบือ้ง 0.00 1.06 0.74 1.69 0.00 0.77 
ไม 0.00 0.00 0.74 0.85 0.00 0.38 
ผนัง             
ไมมีผนัง 13.66 17.14 35.29 27.33 8.97 18.30 
สังกะส ี 38.51 40.00 23.53 31.06 42.31 36.59 
ไม 44.10 40.95 37.25 38.51 45.51 41.96 
ปูนซีเมนต 1.86 0.95 1.96 1.86 1.28 1.58 
อื่นๆ2/ 1.86 0.95 1.96 1.24 1.92 1.58 
หมายเหตุ: 1/มุงตาขาย/ผายาง/ไวนิล/ผา/เสื่อน้ํามัน/แกลบ/กระสอบปุยใสแกลบ 

2/สันไท/สังกะสี+ไม/มุงเขียว/ผาใบ/ดิน 

ที่มา: จากการสํารวจ 

 

สภาพแวดลอมและการใชประโยชนจากยุงฉาง 
แมวาวัตถุประสงคหลักในการสรางยุงฉางคือใชสําหรับจัดเก็บขาว แตอยางไรก็ตามเกษตรกรสามารถใช

ประโยชนอื่นจากยุงฉางเนื่องจากยุงฉางสวนใหญ 74.62% เปนยุงฉางท่ียกพื้นใหสูง ดังนั้นเกษตรกรสวนหน่ึงจะใช
พื้นที่ใตยุงฉางเปนคอกสัตว เชน วัว ควาย หรือคอกไก เปนตน หรือบางรายอาจจะตอเติมพื้นที่ขางยุงฉางเพื่อใชเปน
สถานท่ีเก็บของ อุปกรณการเกษตร เชน โรงจอดรถไถ หรือเครื่องใชอื่นๆ ที่จําเปนในครัวเรือน (ตารางที่ 6.4) และ 
(ภาพท่ี 6.1)  
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ภาพท่ี 6.1  (ก) การใชพืน้ท่ีใตยุงฉางเปนคอกสัตว  (ข) การใชพื้นที่ใตยุงฉางเก็บอุปกรณการเกษตร 
 
ตารางที่ 6.4  การใชประโยชนจากยุงฉาง จําแนกตามรูปแบบการผลิตและวัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
วัสดุที่ใชทํายุงฉาง/สถานที่เกบ็ขาว สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 

นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 
ไวขาย 

เก็บไว 
ขาย ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

  (รอยละ) 
วัสดุใตฐานยุงฉาง/สถานที่เก็บ             
ไมมี/ไมไดยกพื้น 11.66 12.96 35.00 23.56 8.28 16.31 
พื้นดิน 84.66 76.85 43.33 66.09 84.08 74.62 
พื้นปูน/หิน 3.68 10.91 21.67 10.43 7.64 9.06 
การใชประโยชนใตฐานยุงฉาง             
ไมใช 38.04 33.33 55.00 43.10 35.67 39.58 
คอกสัตว 61.35 66.67 45.00 56.90 63.69 60.12 
เก็บของและอุปกรณเกษตร 0.61 0.00 0.00 0.00 0.64 0.30 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

เมื่อพิจารณาทําเลที่ตั้งของยุงฉาง พบวายุงฉางสวนใหญตั้งอยูในแนวตะวันออกตะวันตก อาจจะหัน
หนาไปทางทิศตะวันออกหรือทิศตะวันตก โดยในบางพ้ืนที่เชนพื้นที่ชลประทานยุงฉางของเกษตรกรจะตั้งอยู
ใกลตัวบานทําใหไดรับรมเงาจากบาน แสงแดดสองไมถึง มีเพียง 31.67% ที่ยุงฉางมีแดดสองทั้งวัน (ภาพที่ 
6.2) ในขณะที่เกษตรกรที่ปลูกขาวทั่วไปในพื้นที่นาน้ําฝนซึ่งมียุ งฉางขนาดใหญกวาในพื้นที่ อื่นๆ พบวา
เกษตกรกรกวา 56.79% ในพื้นที่ดังกลาวไมไดรับรมเงาจากตัวบานหรือตนไมใหญเลย  (ตารางที่ 6.5) 
อาจจะเกิดจากการท่ีในพื้นท่ีดังกลาวเกษตรกรมียุงฉางขนาดใหญจึงไมสามารถตั้งติดกับตัวบานไดเหมือนกับ
ในพื้นที่ชลประทาน ซึ ่งการบังแดดจะสงผลใหอุณหภูมิในยุ ง ฉางลดลงมากกวาการไดรับแสงแดดทั้งวัน 
อุณหภูมิในยุงฉางที่สูงเกินไปและการไดรับแสงแดดในชวงเที่ยงถึงบายจะสงผลกระทบตอคุณภาพขาว ทั้ง
ความช้ืน เปอรเซ็นตนขาว หรือปจจัยคุณภาพอื่นๆ ที่เกี่ยวของ 
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ตารางที่ 6.5 ทิศทางของยุงฉางและการบังแดด จําแนกตามรูปแบบการผลิตและวัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
 

วัสดุที่ใชทํายุงฉาง/สถานที่เกบ็ขาว 
 

สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเก็บขาว รวม 
นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ เก็บไว 

ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 
  (รอยละ) 

ทิศทางที่ตั้งของยุงฉาง             
หันหนาไปทางทิศเหนือ 12.95 13.48 11.76 8.20 17.14 12.98 
หันหนาไปทางทิศใต 17.27 19.10 14.71 18.03 17.14 17.56 
หันหนาไปทางทิศตะวันออก 39.57 32.58 41.18 33.61 40.71 37.40 
หันหนาไปทางทิศะวนัตก 30.22 34.83 32.35 40.16 25.00 32.06 
ยุงฉางไดรับรมเงาหรือไม             
ไมม ี 56.79 39.81 31.67 47.70 45.51 46.67 
ไดรับรมเงาจากตนไม 19.75 33.33 16.67 20.11 27.56 23.64 
ไดรับรมเงาจากบาน 21.60 26.85 50.00 31.61 25.00 28.48 
ไดรับรมเงาจากตนไมและบาน 1.85 0.00 1.67 0.57 1.92 1.21 
แสงแดดสองในชวงเวลาใด             
แสงแดดไมสอง 14.11 15.74 30.00 21.26 13.38 17.52 
แดดสองตอนเชา 19.63 20.37 16.67 14.94 24.20 19.34 
แดดสองตอนบาย 22.70 24.07 20.00 21.26 24.20 22.66 
แดดสองทั้งวัน 43.56 39.81 31.67 42.53 37.58 40.18 
แดดสองเฉพาะตอนเท่ียง 0.00 0.00 1.67 0.00 0.64 0.30 
ที่มา: จากการสํารวจ 

 

 

 
ภาพท่ี 6.2  (ก) ยุงฉางติดกับบานและไดรมเงาจากตัวบาน (ข) ยุงฉางกลางแจงท่ีแสดงแดดสองทั้งวัน 
 

รูปแบบการจัดเก็บขาวและการตรวจสอบยุงฉาง 
กอนนําขาวเขาเก็บในยุงฉางหรือสถานที่จัดเก็บขาว เกษตรกรทุกรายจะทําความสะอาดยุงฉางกอนทุกป 

โดยกอนถึงฤดูกาลเก็บเกี่ยวเกษตรกรสวนใหญกวา 95.77% จะเขาสํารวจความเสียหายของยุงฉางวามีรอยร่ัวหรือ
ความเสียหายอื่นๆ หรือไม ซึ่งจากการสํารวจพบวายุงฉางสวนใหญไมมีรอยรั่วหรือมียุงฉางที่รั่วซึมเล็กนอยมี
ประมาณ 3.7-10% ของครัวเรือนเกษตรกรตัวอยาง และหากพบการร่ัวซึมมากเกษตรกรจะซอมแซมกอนนําขาวเขา
เก็บ ในดานที่ตั้งของยุงฉาง พบวา เกษตรกรสวนใหญ 62.73% จะเก็บขาวในยุงฉางซ่ึงต้ังอยูใกลบานหรือในรั้วบาน 
มีเพียงประมาณ 3.64% ที่เก็บขาวในยุงฉางท่ีไมไดอยูในบริเวณบานซึ่งสวนใหญกลุมนี้จะสรางยุงฉางอยูที่แปลงนา
เพราะสะดวกในการขนยายผลผลิตมากกวา หรือเกษตรกรที่เก็บขาวไวขายมากกวา 70% จะเก็บขาวในยุงฉาง 
ในขณะท่ีเกษตรกรอีกประมาณรอยละ 23.34 เก็บขาวไวในบานและพ้ืนที่ตอเติมรอบบานซึ่งกลุมนี้สวนใหญจะเปน
เกษตรกรที่เก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือน เกษตรกรบางรายแมจะมียุงฉางแตนิยมเก็บในบานมากกวาโดยใหเหตุผล
วา การเก็บในบานทําใหการจัดการในชวงที่ตองการยกขาวเปลือกไปสีเพื่อบริโภคสะดวกมากกวาการเก็บในยุงฉาง 
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โดยเกษตรกรสวนใหญจะเขาใชยุงฉางที่เก็บขาวหอมมะลิเฉพาะชวงที่จะนําขาวไปสีเพื่อบริโภคหรือเพื่อนําขา วไป
ขายเทานั้น ความถ่ีของการใชยุงฉางเฉลี่ยประมาณเดือนละหน่ึงครั้งหรือสองเดือนตอครั้ง สวนเกษตรกรท่ีเขาใชยุง
ฉางเพียงปละครั้งคือเกษตรกรที่เก็บขาวไวขายหรือเพื่อเปนเมล็ดพันธุ โดยแยกขาวที่จะบริโภคไวเก็บคนละสถานที่ 
หรืออาจจะเก็บขาวที่บริโภคไวในบานจึงมีความถี่ของการใชยุงฉางตํ่ากวาเกษตรกรรายอื่น รูปแบบการเก็บสวนใหญ
จะใสกระสอบวางเรียงซอนกันในแนวนอน รองลงมาคือเทกองไวในยุงฉางโดยเฉพาะเกษตรกรที่เขาร วมโครงการ
จํานํายุงฉางท่ี ธ.ก.ส. กําหนดใหขาวเปลือกที่เขารวมโครงการฯ จะตองเทกองในยุงฉางเทานั้น ดังนั้นเกษตรกรท่ีเก็บ
ขาวไวขายหรือจํานํายุงฉางสวนใหญจะเลือกการเทกองมากกวาเก็บในกระสอบ ในขณะท่ีเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไว
บริโภคในครัวเรือนหรือเก็บไวเปนเมล็ดพันธุจะนิยมบรรจุขาวในกระสอบวางเรียงแนวนอนซอนกัน โดยรายท่ีเก็บ
ผลผลิตไวจํานวนไมมาก (ไมเกิน 500 กิโลกรัมหรือประมาณ 15-20 กระสอบ) อาจจะวางกระสอบไวแนวตั้งไมซอน
กันเพราะมีพื้นที่ในยุงฉางเหลือเยอะแตหากเกษตรกรเก็บขาวไวในบานการวางเรียงแนวนอนซอนกันก็จะประหยัด
พื้นที่มากกวาเกษตรกรท่ีเก็บในบานจึงนิยมวิธีการดังกลาว (ตารางท่ี 6.6) 
 

ตารางที่ 6.6  รูปแบบการจัดเก็บขาวและการตรวจสอบความเสียหายของยุงฉาง จําแนกตามรูปแบบการผลิตและ
วัตถุประสงคการจัดเก็บขาว 
รายการ สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 

นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ 
ไวขาย 

เก็บไว 
ขาย ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป 

(%) 
สถานท่ีเกบ็ขาวหอมมะล ิ             
ในบาน 11.66 9.35 21.67 21.26 3.21 12.73 
พื้นที่ตอเติมรอบบาน 6.75 9.35 23.33 14.37 6.41 10.61 
ยุงฉางในบาน 66.87 64.49 48.33 54.02 72.44 62.73 
ยุงฉางนอกรัว้ 5.52 2.80 0.00 1.72 5.77 3.64 
เก็บทั้งในบานและยุงฉาง 5.52 8.41 6.67 6.32 7.05 6.67 
พื้นที่ตอเติมในบานและยุงฉางในบาน 2.45 5.61 0.00 2.30 3.85 3.03 
ในบานและยุงฉางนอกรั้ว 1.23 0.00 0.00 0.00 1.28 0.61 

  (%) 
การจัดเรียงกระสอบ             
เทกอง 30.83 28.42 1.67 11.45 40.98 23.96 
วางแนวตั้งซอนกัน 10.53 4.21 5.00 4.82 10.66 7.29 
วางแนวตั้งไมซอนกัน 10.53 12.63 18.33 15.66 9.02 12.85 
วางแนวนอนซอนกนั 48.12 54.74 75.00 68.07 39.34 55.90 
ทั้งเทและใสกระสอบ 22.56 13.68 0.00 4.82 28.69 14.93 
ตรวจสอบความเสยีหายของยุงฉาง 96.93 98.15 88.33 94.25 97.45 95.77 
การร่ัวซมึของยุงฉางหรือสถานที่เก็บ             
ไมรั่วซมึ 87.73 95.37 85.00 90.80 88.54 89.73 
รั่วซมึเล็กนอย 7.98 3.70 10.00 4.60 9.55 6.95 
รั่วซมึปานกลาง 2.45 0.93 5.00 4.02 0.64 2.42 
รั่วซมึมาก 1.84 0.00 0.00 0.57 1.27 0.91 
ความถ่ีในการใชยุงฉาง             
สัปดาหละครั้ง 2.50 4.72 5.56 4.73 2.65 3.75 
สองสัปดาหครั้ง 9.38 12.26 11.11 10.06 11.26 10.63 
เดือนละครั้ง 47.50 40.57 44.44 47.93 41.06 44.69 
สองเดือนตอครั้ง 11.88 11.32 11.11 13.02 9.93 11.56 
มากกวา 2 เดือนคร้ัง 13.75 13.21 12.96 7.10 20.53 13.44 
ปละครั้ง 15.00 17.92 14.81 17.16 14.57 15.94 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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ความรูในการจัดเก็บขาวและปญหาอุปสรรคของการจัดเก็บขาว 

อุปสรรคสําคัญในการจัดเก็บผลผลิตทางการเกษตรนอกจากนํ้าหนักผลผลิตที่ลดลงแลว การทํารายของศัตรู
โรงเก็บเปนอีกปจจัยหน่ึงที่สงผลกระทบตอคุณภาพขาวและการตัดสินใจของเกษตรกร อยางไรก็ตามสําหรับการ
จัดเก็บขาวหอมมะลิเกษตรกรสวนใหญ 93.31% ระบุวาไมมีปญหาในการจัดเก็บ มีเพียง 3.95% ที่ระบุวาศัตรูโรงเก็บ 
เชน หนูและนก เปนอุปสรรคสําคัญในการจัดเก็บขาว  เกษตรกรบางสวนมีการขึงตาขายปองกันนกหรือใชกับดักหนู
เพื่อลดปญหาดังกลาว ในขณะท่ีการใชสารเคมีในยุงฉางหรือสถานที่เก็บขาวไมเปนที่นิยมและแทบจะไมปรากฏใน
กระบวนการจัดเก็บของเกษตรกร (ตารางที่ 6.7) สวนหน่ึงใหเหตุผลวากลัวสารเคมีปนเปอนในขาว แตสวนใหญเปน
ประเด็นดานคุณธรรมในจิตใจท่ีระบุวาไมอยากทําบาปปลอยใหนกหรือหนูกินไปบางเพราะผลผลิตมีเยอะ  

ในสวนขององคความรูในการจัดเก็บขาวเกษตรกรสวนใหญใชประสบการณตนเองและองคความรูจากพอแม
หรือบรรพบุรุษ ซึ่งแมวาเกษตรกรประมาณ 1 ใน 3 เคยอบรมความรูเกี่ยวกับการจัดเก็บขาวโดยเฉพาะการตากขาวหรือ
ระดับความช้ืนท่ีเหมาะสม (ตารางที่ 6.7)  แตการอบรมดังกลาวไมไดเปนหัวขอเกี่ยวกับการจัดเก็บขาวโดยตรง จะเปนการ
อบรมความรูเกี่ยวกับการปลูกขาว แตมีหัวขอที่พูดถึงระยะเวลาเก็บเกี่ยวขาวและความช้ืนของขาวที่เหมาะสมบาง แตยัง
ไมมีหนวยงานใดมาใหความรูที่ถูกตองกับเกษตรกรเกี่ยวกับแนวทางการจัดเก็บขาวที่มีคุณภาพ ดังนั้นเกษตรกรบางกลุมมี
การปรึกษาหารือแนวทางการจัดเก็บขาวท่ีเหมาะสมกับเกษตรกรรายอ่ืน ปราชญชาวบาน หรือผูนําเกษตรกร เพื่อหา
แนวทางเก็บรักษาขาวใหมีคุณภาพ และเมล็ดไมหัก เมื่อนําไปขายจะไดเปอรเซ็นตตนขาวสูง และจะทําใหขายขาวไดราคา
ดี หรือบางสวนมีการอภิปรายเกี่ยวกับแนวทางการตากขาวที่เหมาะสม การปองกันศัตรูในโรงเก็บ วิธีการจัดเรียงกระสอบ
หรือบรรจุภัณฑที่ใช โดยเฉพาะเกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิไวเพื่อเปนเมล็ดพันธุจะใหความสําคัญกับวิธีการจัดเก็บ หรือ
บรรจุภัณฑที่ใชในการเก็บรักษาขาวซึ่งอาจจะมีสงผลกระทบตอความอัตราความงอกของเมล็ดพันธุได 
 
ตารางที่ 6.7  แหลงความรูและปญหาอุปสรรคของการจัดเก็บขาว จําแนกตามรูปแบบการผลิตและวัตถุประสงค

ของการจัดเก็บขาว 
รายการ สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเกบ็ขาว รวม 

นาน้าํฝน ชลประทาน ไมเก็บ เก็บไว 
ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 

 (%) 
ปญหาในการจัดเกบ็ขาว             
ไมมีปญหา 93.83 96.30 86.44 92.53 94.19 93.31 
การผุพังของยุงฉาง 0.00 0.00 3.39 1.15 0.00 0.61 
ศัตรูในโรงเก็บ 4.32 1.85 6.78 4.60 3.23 3.95 
พื้นที่จัดเก็บขาวมีจํากดั 0.62 0.00 1.69 0.00 1.29 0.61 
ความช้ืน และอุปสรรคในการตากขาว 1.23 1.85 1.69 1.72 1.29 1.52 
การเขารวมอบรมเกี่ยวกบัการจดัเกบ็ขาว 36.20 45.37 3.33 29.31 37.58 33.23 
การปรกึษาหารือแนวทางการจัดเก็บขาว 23.31 30.56 6.67 17.82 28.03 22.66 
หัวขอที่ปรึกษาเกษตรกรรายอื่นเกี่ยวกับการจดัเก็บขาว 
บรรจุภัณฑที่ใช 0.00 2.86 0.00 3.13 0.00 1.25 
การเกบ็รักษาใหมีคณุภาพ/เมล็ดขาวไมหัก 51.22 60.00 25.00 62.50 47.92 53.75 
รูปแบบการเก็บรักษาตออตัราความงอก 2.44 5.71 25.00 6.25 4.17 5.00 
การจัดเรียงกระสอบ 4.88 8.57 25.00 6.25 8.33 7.50 
วิธีการการตากขาว 26.83 20.00 25.00 12.50 31.25 23.75 
การปองกันกาํจัดศัตรูขาวในยุงฉาง 14.63 2.86 0.00 9.38 8.33 8.75 
แหลงความรูในการจัดเกบ็ขาว  (%) 
ประสบการณตนเอง 43.45 43.98 55.41 47.64 42.80 45.30 
องคความรูจากบรรพบุรุษ 35.96 35.08 33.78 32.36 38.52 35.34 
ปราชญชาวบาน/ผูนําเกษตรกร/กลุมเกษตรกร 7.49 10.47 5.41 9.45 7.00 8.27 
เกษตรกรรายอ่ืน/เพื่อนบาน 3.75 1.05 4.05 3.64 1.95 2.82 
เจาหนาที่ของรัฐ/ธ.ก.ส. 9.36 9.42 1.35 6.91 9.73 8.27 
ที่มา: จากการสํารวจ 
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การเปล่ียนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรภายหลังการจัดเก็บ 

การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวของเกษตรกรในการศึกษาคร้ังนี้ประกอบดวยคุณภาพที่สําคัญ 4 ดาน ไดแก 
เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตขาวหัก เปอรเซ็นตทองไข และความหอมของขาวหอมมะลิ โดยวัดจากเปอรเซ็นตการ
เปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวท้ัง 4 ดานกอนจัดเก็บและหลังจัดเก็บขาว ซึ่งสุมตัวอยางขาวจากยุงฉางหรือสถานที่เก็บ
ของเกษตรกรตัวอยาง 2 ครั้ง คือครั้งที่ 1 ชวงระหวางการจัดเก็บขาวในยุงฉางประมาณ 1เดือนหลังจากเก็บเกี่ยว 
โดยเก็บตัวอยางขาวชวงเดือนมกราคม 2561 และครั้งที่ 2 หลังจากการจัดเก็บขาวครั้งที่ 1 ประมาณ 3 เดือน คือ
ชวงปลายเดือนเมษายนถึงตนเดือนพฤษภาคม 2561  

คุณภาพขาวหอมมะลิตามตามสภาพแวดลอมการผลิต 
ผลการวิเคราะหคุณภาพขาวหอมมะลิตามสภาพแวดลอมการผลิต พบวา เกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรียใน

พื้นที่นานํ้าฝนมีแนวโนมที่ผลผลิตขาวท่ีจัดเก็บมีคุณภาพดีที่สุด คือมี เปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดประมาณ 71.67% 
และมีเปอรเซ็นตขาวหักนอยที่สุดเฉลี่ยเพียง 26.11% สอดคลองกับผลการศึกษาจากงานวิจัยเชิงทดลองในบทท่ี 7 
ซึ่งสาเหตุหลักนาจะมาจากการที่เกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรีย ใหความสําคัญในชวงกระบวนการตากขาวเพราะตอง
สงขาวขายใหกับกลุมจึงตองตากขาวใหไดความชื้นเหมาะสมตามที่กลุมกําหนด นอกจากน้ันเกษตรกรกลุมนี้ยังไดรับ
การถายทอดความรูวิชาการเก่ียวกับชวงเวลาการเก็บเก่ียวขาวที่เหมาะสมซ่ึงเช่ือมโยงกับการเกิดทองไขในขาวหอม
มะลิ การเก็บเกี่ยวกอนชวงเวลาสุกแกของขาว สงผลใหเปอรเซ็นตทองไขสูงซึ่งทําใหโอกาสการเกิดขาวหักสูงตามมา
ดวยเชนกัน คือขาวจะหักบริเวณทองไขทําใหเปอรเซ็นตตนขาวลดลงและมีเปอรเซ็นตขาวหักมากขึ้น ดังนั้นผล
การศึกษาแสดงใหเห็นวาคุณภาพขาวกอนจัดเก็บในยุงฉางของเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลิอินทรียจะมีสูงกวา
เกษตรกรกลุมอื่น ในขณะท่ีเมื่อวัดความช้ืนของขาวหอมมะลิหลังจัดเก็บในยุงฉางผานไป 3 เดือนพบวาความช้ืน
เฉลี่ยของขาวหอมมะลิลดลงประมาณ 0.88% จากความช้ืนเฉลี่ยประมาณ 13.59% เหลือประมาณ 12.71% ซึ่ง
ความช้ืนของขาวหอมมะลิของเกษตรกรในทุกๆ พื้นที่มีการเปลี่ยนแปลงไมแตกตางกันมากนัก สําหรับคุณภาพขาว
ดานความหอม ผลการวิเคราะหปริมาณ 2AP ของขาวพบวาปริมาณ 2AP ของขาวหอมมะลิอินทรียในพ้ืนที่นาน้ําฝน
มีแนวโนมสูงกวาการปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปและการปลูกขาวหอมมะลิในพ้ืนที่ชลประทาน อยางไรก็ตามภายหลัง
จัดเก็บขาวในยุงฉาง การวัดปริมาณ 2AP ของขาวตามสภาพแวดลอมและรูปแบบการผลิตพบวาปริมาณ 2AP ขาว
หอมมะลิในแตละพื้นท่ีไมแตกตางกัน (ตารางที่ 6.8) เนื่องจากปริมาณ 2AP จะลดลงตามระยะเวลาการจัดเก็บและ
ลดลงอยางมากต้ังแตการจัดเก็บขาวหอมมะลิในเดือนที่ 2  
 

ตารางที่ 6.8  คุณภาพขาวหอมมะลิและการเปล่ียนแปลงคุณภาพขาวของเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตาม
สภาพแวดลอมการผลิตและวัตถุประสงคการจัดเก็บขาว  

  
คุณภาพขาว 

  

สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเก็บขาว 
รวม นาน้ําฝน ชลประทาน  ไมเก็บ เก็บไว  

ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 
ความช้ืน (%) 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 13.55 13.72 13.44 13.66 13.50 13.59 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 12.62 12.76 12.90 13.02 12.36 12.71 
% การเปล่ียนแปลง -0.93 -0.96 -0.54 -0.64 -1.14 -0.88 
เปอรเซ็นตตนขาว 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 68.89 71.67 63.51 69.15 68.76 68.96 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 60.66 64.12 55.29 61.17 60.76 60.98 
% การเปล่ียนแปลง -8.23 -7.55 -8.22 -7.98 -8.00 -7.99 
เปอรเซ็นตขาวหัก 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 29.52 26.11 31.70 27.62 29.61 28.58 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 36.08 32.92 40.33 34.55 36.54 35.51 
% การเปล่ียนแปลง 6.56 6.80 8.63 6.93 6.93 6.93 
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ตารางที่ 6.8  (ตอ)  
  

คุณภาพขาว 
  

สภาพแวดลอมการผลิต วัตถุประสงคการเก็บขาว 
รวม นาน้ําฝน ชลประทาน  ไมเก็บ เก็บไว  

ทั่วไป อินทรีย ขาวทั่วไป ไวขาย ขาย 
เปอรเซ็นตทองไข             
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 1.46 2.11 2.61 1.81 1.84 1.82 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 2.56 2.94 5.28 2.79 3.39 3.06 
% การเปล่ียนแปลง 1.10 0.87 2.70 1.01 1.55 1.25 
2AP             
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 0.24 0.30 0.25 0.26 0.26 0.26 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 0.14 0.15 0.15 0.15 0.14 0.14 
% การเปล่ียนแปลง -0.10 -0.15 -0.10 -0.11 -0.12 -0.12 
ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 
 

คุณภาพขาวหอมมะลิตามตามภูมิภาคและขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก 
 เมื่อพิจารณาคุณภาพขาวตามภูมิภาค พบวา ขาวหอมมะลิในภาคอีสานใตมีความช้ืนเทากับ 13.28% มี
เปอรเซ็นตนขาวต่ําที่สุด เทากับ 64.99% ในขณะท่ีขาวหอมมะลิในภาคอีสานเหนือและอีสานกลางมีความช้ืนใน
เมล็ดขาวหอมมะลิเทากับ 13.82-14.03% จึงมีเปอรเซ็นตตนขาวเฉลี่ยประมาณ 73.72-73.82% สูงกวาเขตอีสานใต 
ซึ่งมีเปอรเซ็นตความชื้นของขาวที่เหมาะสมและใหเปอรเซ็นตนขาวสูงสุดเทากับ 14% การสีขาวที่มีความช้ืนตํ่ากวา 
14% จะทําใหขาวเปราะและมีการแตกหักมากข้ึน (Pen et al., 2007) โดยเม่ือวัดคุณภาพขาวคร้ังที่ 2 หลังการ
จัดเก็บในยุงฉางหรือสถานท่ีเก็บขาวของเกษตรกรเม่ือผานไปประมาณ 3 เดือน พบวา คุณภาพขาวหอมมะลิ ของ
เกษตรกรในเขตอีสานเหนือมีแนวโนมดีกวาในภูมิภาคอื่น กลาวคือ มีเปอรเซ็นตตนขาวที่ลดลงและเปอรเซ็นทองไข
นอยกวาในภูมิภาคอื่นๆ (ตารางที่ 6.9) 
  

ตารางที่ 6.9  คุณภาพขาวหอมมะลิและการเปล่ียนแปลงคุณภาพขาวของเกษตรกรตัวอยาง จําแนกตาม
สภาพแวดลอมการผลิต ภูมิภาคและขนาดพื้นท่ีเพาะปลูก 

คุณภาพขาว 
 

แบงตามภูมิภาค แบงตามขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก 
อีสานเหนือ อีสานกลาง อีสานใต เล็ก กลาง ใหญ 

ความช้ืน (%) 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 13.82 14.03 13.26 13.83 13.52 13.34 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 13.29 13.12 12.31 13.10 12.57 12.36 
% การเปล่ียนแปลง -0.53 -0.91 -0.95 -0.73 -0.95 -0.98 
เปอรเซ็นตตนขาว 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 73.82 73.72 64.99 70.83 70.12 64.82 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 68.30 64.72 57.03 63.87 61.14 57.08 
% การเปล่ียนแปลง -5.52 -9.00 -7.95 -6.96 -8.98 -7.75 
เปอรเซ็นตขาวหัก 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 22.80 21.41 33.60 25.04 27.10 34.58 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 27.70 28.43 40.91 31.13 34.93 41.17 
% การเปล่ียนแปลง 4.89 7.02 7.30 6.09 7.84 6.59 
เปอรเซ็นตทองไข             
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 1.91 2.01 1.64 1.83 1.68 2.12 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 2.70 3.53 2.81 3.37 2.61 3.45 
% การเปล่ียนแปลง 0.87 1.52 1.18 1.57 0.93 1.36 
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ตารางที่ 6.9  (ตอ) 
คุณภาพขาว 

 
แบงตามภูมิภาค แบงตามขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก 

อีสานเหนือ อีสานกลาง อีสานใต เล็ก กลาง ใหญ 
2AP             
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 1 0.29 0.25 0.26 0.27 0.26 0.24 
การสุมตัวอยางครั้งท่ี 2 0.16 0.15 0.14 0.15 0.14 0.14 
% การเปล่ียนแปลง -0.14 -0.10 -0.12 -0.12 -0.12 -0.10 
ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 
 

ผลการวิเคราะหคุณภาพขาวตามขนาดพ้ืนที่เพาะปลูกของเกษตรกรพบวาเกษตรกรท่ีมีพื้นที่เพาะปลูก
ขนาดใหญคือมีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไรขึ้นไป มีแนวโนมที่ผลผลิตขาวจะมีที่มีคุณภาพต่ํากวา
เกษตรกรที่มีพื้นที่เพาะปลูกขนาดกลางและขนาดเล็ก โดยเกษตรกรท่ีมีพื้นที่เพาะปลูกขาวขนาดใหญ ผลิตขาวหอม
มะลิที่มีเปอรเซ็นตตนขาวต่ําที่สุดและเปอรเซ็นตขาวหักสูงท่ีสุดประมาณ 64.82% และ 34.58% ตามลําดับ ผลการ
วิเคราะหเปอรเซ็นตความชื้นของขาวหอมมะลิกอนและหลังจัดเก็บในยุงฉางและสถานที่เก็บพบวาความช้ืนของขาว
หอมมะลิกอนจัดเก็บทุกขนาดพ้ืนท่ีไมแตกตางกันมากนักเฉลี่ยประมาณ 13.34-13.83% ในขณะท่ีความช้ืนหลังการ
จัดเก็บขาวในยุงฉางเปนระยะเวลา 3 เดือนหลังจากสุมตัวอยางขาวคร้ังแรก พบวา ความช้ืนหลังการจัดเก็บขาว
ลดลงประมาณ 0.73-0.98% ซึ่งเกษตรกรในทุกๆ พื้นที่มีการเปลี่ยนแปลงความช้ืนของขาวไมแตกตางกันมากนัก 
(ตารางที่ 6.9) 

 

อิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาวของเกษตกร 
คุณภาพขาวหอมมะลิสําหรับมาตรฐานการซ้ือขายขาวไทยประกอบดวย เปอรเซ็นตความช้ืน เปอรเซ็นต

ตนขาว เปอรเซ็นตขาวหัก และเปอรเซ็นทองไข ซึ่งคุณภาพขาวทั้ง 4 ดานมีการเปลี่ยนแปลงที่สัมพันธกัน โดย
ความช้ืนขาวท่ีเหมาะสมสําหรับการสีควรจะมีเปอรเซ็นตความช้ืนในเมล็ด 14% หากความช้ืนในเมล็ดขาวสูงกวา 
14% เมล็ดขาวจะนุมเกินกวาจะตานทานแรงเสยีดทานจากการสีไดทําใหขาวแตกและหักมากขึ้น ในขณะท่ีการสีขาว
ที่มีความช้ืนต่ํากวา 14% จะทําใหขาวเปราะและมีการแตกหักมากข้ึนเชนกัน (Kumar et al., 2018) ความช้ืนจึงมี
ความสัมพันธกับคุณภาพขาวท้ัง เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตขาวหักและเปอรเซ็นตทองไข โดยตารางท่ี 6.10 
แสดงคาสหสัมพันธของคุณภาพขาวสําหรับการซ้ือขายทั้ง 4 ดาน พบวาเปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตขาวหัก และ
เปอรเซ็นตทองไขมีสหสัมพันธกันในระดับสูง เห็นไดจากผลการวัดคุณภาพขาวทั้งในครั้งที่ 1 คร้ังที่ 2 และการ
เปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว ในขณะท่ีคาสหสัมพันธระหวางความช้ืนกับคุณภาพขาวดานอื่นๆ ในการวัดความช้ืนขาว
ครั้งท่ี 2 มีความสัมพันธกัน แตการเปลี่ยนแปลงความช้ืนขาวไมมีสหสัมพันธกับการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวในดาน
อื่นๆ สาเหตุสําคัญนาจะมาจากขาวหอมมะลิที่เกษตรกรนํามาจัดเก็บในยุงฉางมีความช้ืนประมาณ 13-14% ลดลง
เฉลี่ยประมาณ 0.54-0.96% เทาน้ัน ซึ่งความช้ืนที่ไมลดลงมากนักเพราะความช้ืนของขาวที่จัดเก็บอยูในระดับที่น้ํา
ไมสามารถระเหยออกไดมากกวาน้ีแลว  
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ตารางที่ 6.10 ตารางแสดงสหสัมพันธระหวางการเปล่ียนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิ 
ตัวแปร ความช้ืนในเมล็ดขาว % ตนขาว % ขาวหัก % ทองไข 
คุณภาพขาวคร้ังท่ี 1         
ความช้ืนในเมล็ดขาว 1.0000       
% ตนขาว 0.1083 1.0000     
% ขาวหัก -0.1373* -0.9503* 1.0000   
% ทองไข -0.0314 0.1454* -0.1333* 1.0000 
คุณภาพขาวคร้ังท่ี 2         
ความช้ืนในเมล็ดขาว 1.0000       
% ตนขาว 0.1704* 1.0000     
% ขาวหัก -0.2213* -0.8034* 1.0000   
% ทองไข 0.1624* 0.1730* -0.2210* 1.0000 
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว         
ความช้ืนในเมล็ดขาว 1.0000       
% ตนขาว -0.0280 1.0000     
% ขาวหัก -0.0271 -0.7378* 1.0000   
% ทองไข -0.0727 0.2673* -0.3690* 1.0000 
หมายเหตุ: *p<0.10; **p<0.05 และ ***p<0.01 

ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 
 

สภาพแวดลอมของยุงฉางกับการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 

ความแตกตางของคุณภาพขาวตามสภาพแวดลอมของยุงฉาง ไดแก การร่ัวซึม รมเงาหรือการบังแสง การ
ใชประโยชนใตฐานยุงฉาง และความถี่ในการใชยุงฉาง พบวา ความถี่ของการใชยุงฉางไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพขาว ในขณะท่ีการเปลี่ยนแปลงความช้ืนขาวหอมมะลิมีความแตกตางกันตามลักษณะการร่ัวซึมของยุงฉาง 
โดยยุงฉางที่มีการรั่วซึมมากมีแนวโนมที่จะทําใหความช้ืนของขาวเปลือกหอมมะลิที่จัดเก็บเพ่ิมขึ้น นอกจากน้ันยุง
ฉางที่รั่วซึมเล็กนอยมีเปอรเซ็นตขาวทองไขเพิ่มข้ึนมากที่สุด และการเปลี่ยนแปลงความหอมของขาวหอมมะลิยัง
แตกตางกันตามลักษณะการรั่วซึมของยุงฉางและการบังแดดเชนกัน (ตารางท่ี 6.11)    

 

ตารางที่ 6.11 การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิ จําแนกตามสภาพแวดลอมของยุงฉาง 
สภาพแวดลอมของยุงฉาง 

  
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว (%) 

ความช้ืน ตนขาว ขาวหัก ทองไข 2AP 
การร่ัวซึมของยุงฉาง           
ไมรั่วซึม -0.57 -8.03 6.99 1.02 -0.12 
รั่วซึมเล็กนอย -0.54 -7.39 5.38 3.05 -0.07 
รั่วซึมมาก 0.25 -7.92 9.23 1.30 -0.07 
P-Value 0.01*** 0.97 0.57 0.07* 0.07* 
การไดประโยชนจากรมเงา           
ไมมีรมเงา (แดดสองทั้งวัน) -0.62 -8.49 7.18 1.21 -0.11 
ไดรับรมเงาจากตนไม/บาน -0.48 -7.55 6.75 1.33 -0.14 
P-Value 0.20 0.33 0.63 0.81 0.08* 
การใชประโยชนใตฐานยุงฉาง           
ไมใช -0.52 -7.43 6.65 1.10 -0.13 
คอกสัตว -0.52 -10.00 7.14 0.87 -0.11 
เก็บของและอุปกรณเกษตร -0.59 -7.52 7.23 1.89 -0.14 
P-Value 0.86 0.10* 0.84 0.24 0.32 
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ตารางที่ 6.11 (ตอ) 
สภาพแวดลอมของยุงฉาง 

  
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว (%) 

ความช้ืน ตนขาว ขาวหัก ทองไข 2AP 
ความถี่ในการใชยุงฉาง           
0-2 สัปดาห -1.46 -12.26 8.30 0.44 -0.12 
1-2 เดือน -1.97 -15.27 7.05 1.44 -0.12 
มากกวาสองเดือน -2.10 -13.22 6.34 0.84 -0.14 
P-Value 0.84 0.74 0.66 0.48 0.74 
หมายเหตุ:  *p<0.10; **p<0.05 และ ***p<0.01 
ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 

 

ลักษณะทางกายภาพของยุงฉางกับการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 
ตารางที่ 6.12 แสดงคุณภาพขาวจําแนกจากลักษณะทางกายภาพของยุงฉาง ไดแก ความสูงของยุงฉาง 

และวัสดุใตฐานยุงฉางหรือสถานท่ีเก็บ ผลการศึกษาพบวาการเปลี่ยนคุณภาพขาวหอมมะลิไมแตกตางกันตามความ
สูงของยุงฉาง แตวัสดุใตฐานยุงฉางและการยกพื้นยุงฉางทําใหความช้ืนในเมล็ดขาวหอมมะลิแตกตางกัน โดยท่ีวัสดุ
ใตฐานยุงฉางที่เปนพื้นดินมีแนวโนมที่ความช้ืนขาวหอมมะลิหลังการจัดเก็บ (-0.61%) ลดลงมากกวาวัสดุใตฐานที่
เปนพื้นปูนหรือพ้ืนหิน (-0.29%)  หรือสถานท่ีเก็บขาวท่ีไมไดยกพ้ืน (-0.36%) 

 

ตารางที่ 6.12 การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิ จําแนกตามลักษณะทางกายภาพของยุงฉาง 
ลักษณะทางกายภาพยุงฉาง 

  
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว (%) 

ความช้ืน ตนขาว ขาวหัก ทองไข 2AP 
ความสูงของยุงฉางจากพ้ืน           
นอยกวา 1 เมตร -2.07 -7.77 7.48 1.96 -0.11 
นอยกวา 1-2 เมตร -1.50 -6.80 5.60 0.94 -0.13 
มากกวา 2 เมตร -2.17 -8.74 7.00 0.96 -0.12 
P-Value 0.51 0.31 0.35 0.17 0.51 

วัสดุใตฐานยุงฉาง/สถานที่เก็บ           
ไมมี/ไมไดยกพ้ืน -0.36 -6.98 5.93 1.09 -0.11 
พื้นดิน -0.61 -8.32 7.18 1.34 -0.12 
พื้นปูน/หิน -0.29 -6.31 6.14 1.10 -0.17 
P-Value 0.10* 0.33 0.53 0.92 0.12 

หมายเหตุ: *p<0.10; **p<0.05 และ ***p<0.01 
ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 

 

รูปแบบการจัดเก็บขาวกับการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 
รูปแบบการจัดเก็บขาวของเกษตรกรตัวอยางในพ้ืนที่ศึกษาแตกตางกันตามภูมิภาคและรูปแบบการผลิต 

ซึ่งเมื่อจําแนกการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิพบวา ความช้ืนของขาวหอมมะลิที่จัดเก็บโดยรองพื้นยุงฉาง
ความช้ืนมีแนวโนมลดลงมากกวาเกษตรกรที่จัดเก็บโดยไมรองพ้ืน และการเปลี่ยนแปลงความช้ืนยังแตกตางกันตาม
รูปแบบการจัดเก็บ คือ เกษตรกรที่เก็บขาวแบบเทกองและใสกระสอบปานมีแนวโนมที่ความช้ืนขาวจะลดลงมากกวา
การจัดเก็บขาวโดยการใสกระสอบปุย กระสอบอาหารสัตวหรือกระสอบน้ําตาล ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีจัดเก็บขาวโดย
ใชกระสอบปานมีแนวโนมที่คุณภาพขาวจะดีกวาเกษตรกรท่ีจัดเก็บดวยวิธีการอ่ืน กลาวคือมีเปอรเซ็นตการเพ่ิมขึ้น
ของขาวหักต่ําที่สุดเทากับ 2.47% ทองไขเพิ่มข้ึนเพียง 0.67% และความหอมของขาวหรือสาร 2AP ลดลงเพียง 
0.05 μg/g และลดลงนอยกวาการจัดเก็บดวยวิธีอื่น อยางไรก็ตามเมื่อเปรียบเทียบคุณภาพขาวหอมมะลิตามสถานที่
จัดเก็บขาว พบวา คุณภาพขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในบาน ในยุงฉางทั้งบริเวณร้ัวบานและยุงฉางนอกร้ัวบาน ไม
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แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ หมายถึงสถานท่ีจัดเก็บขาวไมมีความสัมพันธกับการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 
แตรูปแบบการจัดเก็บและการจัดการในยุงฉางมีผลทําใหคุณภาพขาวหอมมะลิแตกตางกัน (ตารางท่ี 6.13) 

 

ตารางที่ 6.13 การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิ จําแนกตามรูปแบบการจัดเก็บขาว 
รูปแบบการจัดเก็บขาว 

  
การเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว (%) 

ความช้ืน ตนขาว ขาวหัก ทองไข 2AP 
สถานที่เก็บขาวหอมมะลิ      
ในบาน -0.39 -7.83 5.16 1.21 -0.10 
พื้นที่ตอเติมรอบบาน -0.40 -7.08 6.91 1.06 -0.12 
ยุงฉางในบาน -0.62 -8.39 7.18 1.42 -0.12 
ยุงฉางนอกร้ัว -0.45 -8.32 7.36 0.68 -0.08 
P-Value 0.43 0.84 0.88 0.95 0.46 
การรองพ้ืนยุงฉางกอนเก็บขาว           
ไมรองพื้น -0.43 -7.66 6.84 1.72 -0.11 
รองพื้น -0.61 -8.21 7.04 0.97 -0.13 
P-Value 0.10* 0.57 0.84 0.14 0.12 
การจัดเรียงกระสอบ           
เทกอง -0.64 -8.36 6.87 0.81 -0.12 
วางแนวตั้งซอนกัน -0.71 -10.38 11.89 1.85 -0.12 
วางแนวตั้งไมซอนกัน -0.30 -6.49 4.51 0.64 -0.12 
วางแนวนอนซอนกัน -0.47 -8.20 7.05 1.67 -0.11 
P-Value 0.27 0.57 0.05** 0.41 0.99 
รูปแบบการเก็บ           
เทกอง -0.73 -7.57 7.07 0.86 -0.10 
ใสถุงปุย -0.57 -8.40 7.21 1.01 -0.12 
ใสถุงอาหารสัตว -0.26 -9.06 8.12 1.11 -0.10 
ใสกระสอบปาน -0.80 -4.26 2.47 0.67 -0.05 
ใสกระสอบนํ้าตาล/กระสอบน้ําแข็ง -0.33 -6.72 4.97 3.56 -0.16 
P-Value 0.08* 0.61 0.34 0.03** 0.09* 
หมายเหตุ: *p<0.10; **p<0.05 และ ***p<0.01 
ที่มา: จากการสุมตัวอยางขาวหอมมะลิของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษาและการวิเคราะหคุณภาพขาวในหองปฏิบัติการ 

 

ผลการประมาณคาความสัมพันธของรูปแบบการจัดเก็บตอคุณภาพขาวของเกษตรกร 
การประมาณคาความสัมพันธของรูปแบบการจัดเก็บตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวทั้ง 4 ดาน โดยใช

แบบจําลอง Tobit regression ตามชนิดตัวแปรรูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิที่ระบุไวในตารางที่ 3.6 ขั้นตอน
แรกคือทําการประมาณคาสหสัมพันธของตัวแปรอิสระวามีความสัมพันธเชิงเสนตรงหรือไม พบวามีตัวแปรอิสระที่มี
สหสัมพันธกันจํานวน 15 คู (ภาคผนวก 1) ดังนั้นเพื่อหลีกเลี่ยงปญหาตัวแปรอิสระที่มีความสัมพันธกันซึ่งจะสงผล
ใหผลการประมาณคาสมการถดถอยเอนเอียง จึงจําเปนตองตัดตัวแปรจํานวน 7 ตัวแปร ไดแก วัสดุใตฐานยุงฉาง 
การใชประโยชนใตฐานยุงฉาง การรองพ้ืนยุงฉางกอนเก็บขาว วัสดุพื้นยุงฉาง การจัดเรียงกระสอบ และความสูงของ
ยุงฉาง หลังจากนั้นประมาณคาแบบจําลอง Tobit regression โดยใชตัวแปรอิสระที่ไมมีความสัมพันธกัน การ
ประมาณคาสมการ Tobit พบวา รูปแบบการจัดเก็บไมสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงของความช้ืน เปอรเซ็นตตน
ขาว และเปอรเซ็นตขาวหักได แตสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตทองไขได โดยผลการประมาณคาแสดง
ดังตารางที่ 7.13 พบวา คา Loglikihood เทากับ -276.33 และคา Prob 2 เทากับ 0.006 แสดงวาตัวแปรอิสระใน
สมการสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงของทองไขได โดยตัวแปรอิสระรูปแบบการจัดเก็บที่สงผลตอการ
เปลี่ยนแปลงเปอรเซนตทองไข มี 2 ปจจัย คือ การรั่วซึมของยุงฉาง และการจัดเก็บขาวในกระสอบ นํ้าตาลมี
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ความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเช่ือมั่น 95 และ 99% ตามลําดับ โดยมีการเปลี่ยนแปลงใน
ทิศทางเดียวกันกับการเพ่ิมขึ้นของเปอรเซ็นตทองไข ยุงฉางท่ีรั่วซึมมากกวามีความนาจะเปนที่เปอรเซ็นตทองไขจะ
เพิ่มขึ้น และการจัดเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลมีความนาจะเปนที่จะเกิดขาวทองไขไดมากกวาการจัดเก็บขาวแบบ
เก็บกอง ในขณะท่ีปจจัยอื่นๆ ไมมีความสัมพันธกับการเกิดขาวทองไขอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางท่ี 6.14)       

 

ตารางที่ 6.14 ผลการประมาณคาความสัมพันธของรูปแบบการจัดเก็บขาวกับการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตเมล็ดขาว
ทองไข 

ตัวแปรตาม=เปอรเซ็นตการเกิดเมล็ดขาวทองไข Coef. Std. Err. t P>t 
          
การรั่วซึม 1.565** 0.717 2.18 0.031 
การบังแดด -0.294 0.513 -0.57 0.568 
ผนงัไม 0.366 1.916 0.19 0.849 
ผนังปูน -1.420 1.903 -0.75 0.457 
เก็บในพ้ืนที่ตอเติม 0.071 0.808 0.09 0.930 
เก็บในยุงฉางในรั้วบาน 0.362 0.521 0.7 0.489 
เก็บในยุงฉางนอกบริเวณบาน -0.549 0.876 -0.63 0.533 
ความถี่ของการใชยุงฉาง 0.052 0.183 0.28 0.777 
เก็บในกระสอบปุย -0.025 0.611 -0.04 0.968 
เก็บในถุงอาหารสัตว -0.035 0.819 -0.04 0.966 
เก็บในกระสอบปาน -0.622 1.916 -0.32 0.746 
เก็บในกระสอบน้ําตาล 3.886*** 0.957 4.06 0.000 
คาคงท่ี 0.990 1.048 0.95 0.347 
หมายเหตุ: *p<0.10; **p<0.05 และ ***p<0.01 
ที่มา: จากการคํานวณ 
 

สรุป 

หลังจากเกษตรกรเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิโดยใชรถเก่ียวนวดเกษตรกรจะขนยายขาวจากนามายังลานตาก
ในหมูบานและการตากขาวจะใชแรงงานในครัวเรือนเปนหลัก โดยเกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิไวขายจะมีขนาดยุง
ฉางโดยเฉลี่ยใหญกวาเกษตรกรกลุมที่เก็บไวเพื่อบริโภคหรือเปนเมล็ดพันธุ และเกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิไวขาย
สวนใหญจะเก็บขาวในยุงฉางมากกวาเก็บในบานหรือพ้ืนท่ีตอเติม โดยเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือน
หรือเก็บไวเปนเมล็ดพันธุจะนิยมบรรจุขาวในกระสอบวางเรียงแนวนอนซอนกัน ในขณะท่ีเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขาย
หรือจํานํายุงฉางสวนใหญจะเลือกการเทกอง ผลการวิเคราะหคุณภาพขาวหอมมะลิตามสภาพแวดลอมการผลิต 
พบวา ผลผลิตขาวอินทรียในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมแีนวโนมที่จะมีคุณภาพดีที่สุด คือมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงท่ีสุด เปอรเซ็นต
ขาวหักนอยที่สุดและปริมาณสารหอมสงูที่สุด อยางไรก็ตามการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวในการสุมตัวอยางขาวครั้งท่ี 
2 มีการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวไมแตกตางกันมากนัก ยกเวนขาวหอมมะลิในพ้ืนที่ชลประทานท่ีคุณภาพหลังการ
จัดเก็บลดลงมากที่สุดเนื่องจากการเพ่ิมขึ้นของเปอรเซ็นตทองไขมีสัดสวนสูงขึ้นมากท่ีสุด นอกจากนั้นเมื่อพิจารณา
ตามขนาดพื้นท่ีเพาะปลูกพบวาผลผลิตขาวของเกษตรกรรายใหญมีแนวโนมที่จะมีคุณภาพต่ํากวาเกษตรกรท่ีมีพื้นที่
เพาะปลูกขนาดกลางและขนาดเล็ก 

เมื่อจําแนกการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวตามสภาพแวดลอมของยุงฉาง พบวา การเปลี่ยนแปลงความช้ืน
และความหอมขาวหอมมะลิแตกตางกันตามลักษณะการรั่วซึมของยุงฉางและการบังแดด โดยยุงฉางท่ีมีการร่ัวซึม
มากมีแนวโนมท่ีจะทําใหความช้ืนของขาวเปลือกหอมมะลิที่จัดเก็บเพิ่มข้ึน ในขณะท่ียุงฉางที่รั่วซึมเล็กนอยมี
เปอรเซ็นตขาวทองไขเพิ่มขึ้นมากท่ีสุด นอกจากน้ันวัสดุใตฐานยุงฉางและการยกพ้ืนยุงฉางทําใหความช้ืนในเมล็ดขาว
หอมมะลิแตกตางกัน สําหรับอิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บพบวา เกษตรกรที่เก็บขาวแบบเก็บกองและเก็บใน
กระสอบปานมีแนวโนมที่ความช้ืนขาวจะลดลงมากกวาการจัดเก็บขาวใสกระสอบปุย และกระสอบอาหารสัตวหรือ
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กระสอบน้ําตาล ในขณะท่ีขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในกระสอบปานมแีนวโนมที่จะมีคุณภาพดีกวาการจัดเก็บดวยวิธีการ
อื่น ผลการประมาณคาสมการ Tobit พบวา รูปแบบการจัดเก็บไมสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงความช้ืน เปอร
เซ็นตนขาว และเปอรเซ็นตขาวหักได แตสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตทองไขได โดยการร่ัวซึมของยุง
ฉางและการจัดเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลมีการเปลี่ยนแปลงในทิศทางเดียวกันกับการเพ่ิมข้ึนของเปอรเซ็นตทองไข 
โดยยุงฉางท่ีรั่วซึมมากกวามีความนาจะเปนที่เปอรเซ็นตทองไขจะเพิ่มข้ึน และการจัดเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลมี
ความนาจะเปนที่จะเกิดขาวทองไขไดมากกวาการจัดเก็บขาวแบบเก็บกอง อยางไรก็ตามการวิเคราะหไมไดจําแนก
กระสอบใหมและกระสอบเกา  
 

 
 

 

 



บทที่ 7 
อิทธิพลของรูปแบบการจัดเก็บตอคุณภาพขาวของเกษตรกร: ผลการศึกษาจากการวิจัยเชิงทดลอง 

 

บทนํา 
รูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรแตกตางกันไปตามภูมิภาค ขอจํากัดของทรัพยากรทองถ่ิน  

และฐานะทางเศรษฐกิจของแตละครัวเรือน รวมท้ังวัฒนธรรมและภูมิปญญาทองถ่ินที่สืบทอดมาจากบรรพบุรุษ  ซึ่ง
สถานท่ีสําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรมีทั้งจัดเก็บในยุงไมหรือยุงสังกะสี จัดเก็บในบานหรือพื้นที่ตอเติม
รอบบาน รูปแบบการจัดเก็บมีทั้งเทกองและบรรจุในกระสอบปุยเคลือบและไมเคลือบ กระสอบอาหารสัตว กระสอบ
น้ําตาล หรือกระสอบปาน ซึ่งรูปแบบการจัดเก็บที่แตกตางกันจะสงผลใหการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวหอมมะลิที่
จัดเก็บแตกตางกัน ดังนั้นในบทนี้จึงเปนการนําเสนอผลการศึกษาการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาวที่มีรูปแบบการ
จัดเก็บแตกตางกัน ตามสถานท่ีจัดเก็บขาวของเกษตรกรสวนใหญ ไดแก การเก็บขาวในยุงไม ยุงสังกะสี และการเก็บ
ในบาน โดยใชการวิจัยเชิงทดลอง เพื่อเปรียบเทียบรูปแบบการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมสําหรับสถานที่จัดเก็บขาวแต
ละประเภท และเปนแนวทางการปฏิบัติสําหรับเกษตกรและผูที่เกี่ยวของตอไป   
 

คุณภาพขาวของการจัดเก็บขาวในสถานท่ีเก็บท่ีแตกตางกัน 

1. การเก็บขาวในยุงไม ดวยวิธีเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ในขาว 2 ชนิด ท่ีระยะเวลานาน 6 เดือน  
การเก็บขาวในยุงไมสงตอทุกลักษณะท่ีบันทึกอยางมีนัยสําคัญ ยกเวนปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับ

วิธีการรักษาของอุณหภูมิในกองขาว และปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวรวมกับวิธีการเก็บและระยะเวลาในการเก็บ
ของลักษณะความชื้นขาวเปลือก (ตารางที่ 7.1)  

 

ตารางที่ 7.1 ผลการวิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติการเก็บขาวในยุงไม ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ใน
ขาว 2 ชนิด ท่ีระยะเวลานาน 6 เดือน 

Source DF1/ ในกองขาว ความชืน้ 
ขาวเปลือก 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหกั 

ปริมาณ 
2AP อุณหภูม ิ ความชืน้ 

REP 2 (2) 0.12 0.02 0.02  5.29 0.19 5.91 0.0017 
Rice (R) 1 (1) 5.56 ** 0.81 ** 6.17 ** 4078.25 ** 238.51 ** 4780.71 ** 0.2327 ** 
Storage (S) 7 (7) 4.82 ** 0.73 ** 5.33 ** 60.07 ** 2.33 ** 70.93 ** 0.0142 ** 
Time (T) 5 (4) 198.96 ** 20.54 ** 8.53 ** 731.26 ** 5.64 ** 1051.66 ** 0.4566 ** 
R*S 7 (7) 0.83 ns 0.12 ** 0.79 ** 33.62 ** 1.05 ** 38.78 ** 0.0077 ** 
R*T 5 (4) 4.63 ** 0.08 * 0.39 ** 42.50 ** 2.18 ** 67.48 ** 0.0811 ** 
S*T 35 (28) 2.46 ** 0.33 ** 0.41 ** 48.63 ** 0.73 ** 52.73 ** 0.0234 ** 
R*S*T 35 (28) 0.86 * 0.13 ** 0.14 ns 43.37 ** 0.74 ** 48.17 ** 0.0192 ** 
Error 190 (158) 0.57 0.04 0.09  10.75 0.16 7.92 0.0010 
Total 287 (239)                           
CV (%)   2.41   1.82   2.33  4.78   21.15   10.19   15.420   
หมายเหตุ: 1/ ตัวเลขของ degree of freedoms (df) ที่อยูในวงเล็บ คือ df ของปริมาณ 2AP  
ns ไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ,  * และ ** แตกตางอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่นที่ p≤0.05 และ p≤0.01 ตามลําดับ 

 

เมื่อพิจารณาที่ชนิดขาวพบวาขาวอินทรียมีคาความช้ืนขาวเปลือกตํ่า ( 13%) เปอรเซ็นตตนขาวสูง  
(72.35%) เปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ํา (23.55%) และปริมาณ 2AP (0.239 μg/g) สูงกวาขาวทั่วไป (ตารางที่ 7.2) ทั้งนี้
เปนผลมาจากลักษณะทางคุณภาพและปริมาณ 2AP ในขาวเปนลักษณะที่ผันแปรตามสภาพแวดลอมไดงาย การ
จัดการพืชตั้งแตเขตกรรมจนถึงกระบวนการหลังเก็บเกี่ยวลวนสงผลโดยตรงตอลักษณะดังกลาว (Bao, 2018) โดย
ขาวอินทรียเปนการปลูกขาวแบบปราณีต เกษตรกรมีการดูแลจัดการการเขตกรรม ปริมาณและแหลงธาตุอาหารทีใ่ห
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ในแปลงขาวรวมไปจนถึงกระบวนการจัดการหลังเก็บเก่ียวอยางดี จึงอาจเปนสาเหตุที่ทําใหขาวอินทรียมีคุณภาพ
และปริมาณ 2AP สูงกวาขาวท่ัวไป ซึ่งผลการทดลองนี้สอดคลองกับรายงานของอภิวัฒน และคณะ (2559) ที่พบวา
ขาวที่ใชปุยอินทรียมีปริมาณสาร 2-AP และ ปริมาณสารประกอบฟนอลิกทั้งหมด มากกวาขาวที่ปลูกโดยใชปุยเคมี 
นอกจากนี้ขาวอินทรียยังไดรับการยอมรับจากผูบริโภคดานรสชาติ กลิ่นหอม และ ความนุมเหนียวมากกวาขาวที่
ปลูกโดยใชปุยเคมี อยางไรก็ตามในการศึกษาคร้ังนี้พบวาขาวอินทรียมีเปอรเซ็นตทองไขสูงกวาขาวทั่วไป ซึ่งการเกิด
ทองไขเปนผลมาจากการถูกรบกวนจากภาวะเครียดตางๆ  (stress) โดยเฉพาะสภาวะเครียดจากอุณหภูมิสูง 
(Nevame et al., 2018)  ในชวงการเคลื่อนยายสารอาหารไปสะสมยังเมล็ด (translocation) ทําใหเกิดจากการจับ
ตัวอยางหลวมๆ ระหวางผลึกแปง (starch  granule), กลุมแปง (starch compound)  และโปรตีน (protein 
body) เกิดเปนชองอากาศเล็กๆ ภายในเมล็ดมองเห็นเปนลักษณะทึบแสงจุดขุนขาว 

 
ตารางท่ี 7.2 ผลของการเก็บขาวในยุงไมดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ในขาว 2 ชนิด ที่ระยะเวลาเก็บรักษา

นาน 6 เดือน 
การเก็บในยุงไม ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ 
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความช้ืน 

(%) 
ชนิดขาว  
ขาวอินทรีย 31.15 B 10.30 B 13.00 B 72.35 A 2.79 A 23.55 B 0.239 A 

ขาวทั่วไป 31.42 A 10.41 A 13.29 A 64.82 B 0.97 B 31.70 A 0.177 B 

วิธีเก็บ 

กระสอบปานเกา 31.56 B 10.39 B 12.97 CD 68.42 CD 1.94 B 28.14 BC 0.188 DE 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 31.04 CD 10.24 DE 13.22 B 68.38 CD 2.07 AB 27.14 CDE 0.202 CD 

กระสอบน้ําตาล-เกา 31.11 CD 10.20 E 12.99 C 70.18 A 2.07 AB 25.89 E 0.244 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.15 CD 10.57 A 13.77 A 66.41 E 1.49 D 30.17 A 0.184 E 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.83 D 10.56 A 13.69 A 67.32 DE 2.22 A 28.76 B 0.221 B 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.18 CD 10.30 CD 12.95 CD 68.54 BCD 1.92 BC 27.51 BC 0.226 B 

ถุงตาขาย 31.39 BC 10.24 DE 12.84 DE 70.02 AB 1.57 D 26.07 DE 0.185 E 

การเก็บกอง 32.01 A 10.36 BC 12.74 E 69.40 ABC 1.76 C 27.33 CD 0.213 BC 

ระยะเวลาเก็บรักษา 

1 เดือน 27.19 E 10.12 D 13.15 C 62.98 E 1.58 D 33.20 A 0.378 A 

2 เดือน 32.33 AB 11.05 A 12.96 D 71.46 B 2.10 B 24.24 C 0.181 B 

3 เดือน 32.55 A 10.98 A 12.42 E 73.72 A 2.35 A 20.84 D 0.193 B 

4 เดือน 32.09 BC 9.26 E 13.37 B 69.02 C 1.89 C 27.42 B   

5 เดือน 32.00 C 10.33 C 13.35 B 68.87 C 1.96 BC 27.88 B 0.149 C 

6 เดือน 31.54 D 10.41 B 13.64 A 65.46 D 1.41 E 32.19 A 0.139 C 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภของแตละปจจัยที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบ
คาเฉลี่ยดวย LSD 

 

วิธีการเก็บขาวดวยการเก็บกองมีอุณหภูมิในกองขาวเฉลี่ยสูงที่สุด (32.01 oC) การเก็บขาวดวยกระสอบ
พลาสติกแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมมีคาเปอรเซ็นตความช้ืนในกองขาว (10.57% และ 10.56% 
ตามลําดับ) และเปอรเซ็นตความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด (13.77% และ 13.69% ตามลําดับ)  แตทั้งนี้คาความช้ืน
ขาวเปลือกเฉลี่ยต่ํากวา 14% จึงไมสงผลตอคุณภาพในเชิงพาณิชย (ตารางท่ี 7.2) 

การเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลเกา ถุงตาขาย และ การเก็บกอง ใหคาเฉลี่ยเปอรเซ็นตตนขาวสูงเทากับ 
70.18% 70.02% และ 60.40% ตามลําดับ การเก็บในถุงตาขายและกระสอบปุยเคลือบใหมมีเปอรเซ็นตทองไขต่ํา
เทากับ 1.57% และ 1.49% แตการเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมกลับมีเปอรเซ็นตขาวหักสูงที่สุดเทากับ 30.17% 
การเก็บขาวในกระสอบนํ้าตาลเกาสามารถรักษาความหอมของขาวไดดีที่สุดโดยมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.244 μg/g 
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รองลงมาคือการเก็บในกระสอบอาหารสตัวเกาและกระสอบอาหารสตัวใหมมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.226 μg/g และ 
0.221 μg/g 

จากผลการศึกษาจะเห็นไดวาการเก็บรักษาขาวในกระสอบน้ําตาลเกาจะทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง 
(70.18%) มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ํา (25.89%) และมีปริมาณ 2AP (0.244 μg/g) สูงที่สุดเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาว
แบบอ่ืนๆ การเก็บขาวแบบเทกองและเก็บในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมปีริมาณ 2AP ต่ํา ในขณะท่ีการเก็บ
ขาวในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมใหเปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เมล็ดหักสูง และมีปริมาณ 
2AP ต่ํา (ตารางท่ี 7.2) ทั้งนี้เปนผลมาจากการเก็บขาวดวยวิธีดังกลาวทําใหมีความช้ืนขาวเปลือกสูงกวาวิธีการอ่ืนๆ 
(ภาพท่ี 6.1) ซึ่งในแตละครั้งที่มีการเปลี่ยนแปลงความช้ืนในขาว บริเวณผิวดานนอกของขาวจะพยายามปรับสมดุลย
ความช้ืนใหเทากับสภาพแวดลอมรอบขางอยางรวดเร็ว ในขณะท่ีความช้ืนภายในบริเวณกลางเมล็ด (endosperm) 
จะคอยๆ เปลี่ยนแปลงอยางชาๆ ซึ่งความแตกตางระหวางความช้ืนที่เกิดขึ้นเปนสาเหตุที่ทําใหเมล็ดเกิดการแตกหัก 
(cracking) สงผลทําใหเปอรเซ็นตตนขาวลดลง (Prakash and Pan, 2011) 

เมื่อเก็บรักษาขาวเปนระยะเวลานานขึ้น จะเกิดการเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาว ในชวง
ทายของการเก็บรักษาคาความช้ืนขาวเปลือกมีคาสูงข้ึน เปอรเซ็นตตนขาวลดต่ําลง เปอรเซ็นตเมล็ดหักเพ่ิมสูงขึ้น 
และปริมาณสาร 2AP ลดต่ําลง สอดคลองกับรายงานของ กฤษณา และคณะ (2558) ที่พบวาปริมาณสารหอม 2-
acetyl-1-pyrroline จะลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา โดยลดลงมากหลังเก็บรักษานาน 5 เดือน เนื่องจากสาร 
2AP เปนสารท่ีระเหยไดงายโดยเฉพาะการเก็บรักษาขาวในสภาพท่ีมีอุณหภูมิสูง การเก็บรักษาขาวที่อุณหภูมิต่ํา จะ
สามารถรักษาความหอมไดดีกวาการเก็บที่อุณหภูมิสูง นอกจากน้ียังพบปฏิสัมพันธระหวางภาชนะบรรจุขาวเปลือก
กับอุณหภูมิในการเก็บรักษาตอปริมาณสาร 2AP ดวย (Kongkiattikajorn, 2008; Maneenuam, 2014) 

สวนลักษณะทองไขคอนขางมีความแปรปรวนในแตละเดือนโดยการเก็บรักษาท่ี 3 เดือน ขาวมีเปอรเซ็นต
ทองไขสูงที่สุดเทากับ 2.35% (ตารางที่ 7.2) อุณหภูมิและความช้ืนในกองที่เปลี่ยนแปลงไปในแตละเดือนแสดงให
เห็นวาอุณหภูมิและความช้ืนบริเวณรอบเมล็ดขาวมีการเปลี่ยนแปลงตลอดเวลาซึ่งปจจัยเหลานี้ลวนสงผลโดยตรงตอ
คุณภาพของขาวเปนผลทําใหขาวที่เก็บรักษายาวนานข้ึนมีคุณภาพลดต่ําลง 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับวิธีการเก็บขาว จะเห็นไดวาวิธีการเก็บขาวไมทําใหอุณหภูมิในกองขาวทั้ง
ขาวทั่วไปและขาวอินทรียตางกัน ขาวทั่วไปท่ีเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหม กระสอบอาหารสัตวใหม และขาว
อินทรียที่เก็บในกระสอบอาหารสัตวใหม มีคาความช้ืนในกองขาวสูงเทากับ 10.63% 10.57% และ 10.54% 
ตามลําดับ และยังพบวาขาวท่ัวไปที่เก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมมีเปอรเซ็นตความช้ืน
ขาวเปลือกสูงท่ีสุด (14.08% และ 13.91%) (ภาพท่ี 7.3) 

ขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา และกระสอบน้ําตาลเกา มีเปอรเซ็นตตนขาวสูง  (73.54% 
และ 73.26% ตามลําดับ) เปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่า (21.53% และ 22.38% ตามลําดับ) และมีปริมาณ 2AP สูงที่สุด 
(0.278 และ 0.299 μg/g ตามลําดับ) ขาวอินทรียที่เก็บในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง (74.92%) เปอรเซ็นต
เมล็ดหักต่ําแตมีปริมาณ 2AP ไมสูงมาก (0.219 μg/g) สวนวิธีการเก็บขาวทั่วไปในกระสอบเคลือบใหมจะทําใหมี
เปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูง และปริมาณ 2AP ต่ําเมื่อเปรียบเทียบกับการเก็บดวยวีธีอื่นๆ ทั้งนี้เปน
ผลมาจากการเก็บวิธีการดังกลาวมีคาเปอรเซ็นตความชื้นในกองขาวสูงที่สุด (ภาพที่ 7.1) 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับระยะเวลาการเก็บรักษาคอนขางมีความแปรปรวนของขอมูลในแตละ
เดือน จากขอมูลในตารางที่ 7.4 คาอุณหภูมิ ความช้ืนในกองขาว ความช้ืนขาวเปลือก และคาเปอรเซ็นตทองไขมีการ
เปลี่ยนแปลงแตกตางกันในแตละชนิดขาวและชวงเวลาการเก็บรักษาตาง ๆ เห็นไดวาในชวงทายของการเก็บรักษา 
คาเปอรเซ็นตตนขาวและเปอรเซ็นตขาวหักมีคาเพิ่มมากขึ้น ทั้งนี้การเก็บรักษาในเดือนที่ 1 มีคาเปอรเซ็นตตนขาวต่ํา
และเปอรเซ็นตเมลด็หักสงูเมื่อเทียบกับเดือนอ่ืนๆ นอกจากน้ียังเห็นวาลักษณะเปอรเซ็นตทองไขและเปอรเซน็ตเมล็ด
หักมีความแปรปรวนของขอมูลคอนขางสูงสาเหตุหนึ่งอาจเนื่องมาจากลักษณะดังกลาวเปนลักษณะที่ตองใชสายตา
ในการประเมินซึ่งตองอาศัยทักษะและความชํานาญสูง สวนเปอรเซ็นตตนขาวในเดือนแรกที่มีคาต่ํากวาเดือนอื่นๆ 
เปนผลมาจากในเดือนแรกของการประเมินเปอรเซ็นตตนขาวใชสายตาในการประเมิน ในเดือนตอมาจึงมีการจัดหา
เครื่องวัดเปอรเซ็นตตนขาวมาใชงาน และอีกสาเหตุอาจเนื่องมาจากตัวอยางขาวท่ีนํามาทดลองในคร้ังนี้แมจะมาจาก
แปลงนาแปลงเดียวแตเกษตรกรจะมีการกั้นเปนแปลงยอย (กระทงนา) เพื่อจัดการแปลงและทําเขตกรรมไดสะดวก
ขึ้น เปนสาเหตุทําใหสภาพแวดลอมในแตละแปลงยอยตางกันทั้งในเร่ืองความแปรปรวนของดินในแตละแปลงยอย 
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การจัดการน้ําและการดูแลตนพืช ชวงเวลาในการเก็บเกี่ยว รวมไปจนถึงการจัดการขาวเปลือกหลังเก็บเกี่ยว ปจจัย
ตางๆ เหลาน้ีลวนสงผลทําใหลักษณะทางคุณภาพของขาวแตกตางกัน โดยครั้งนี้จะเห็นไดชัดเจนวาเปอรเซ็นตตน
ขาวของขาวทั่วไปเริ่มตนมีคาต่ํากวาในขาวอินทรีย สวนลักษณะทองไขพบในขาวอินทรียมากกวาขาวท่ัวไป ในขณะท่ี
ปริมาณ 2AP ลดลงเมื่อเก็บรักษายาวนานขึ้น โดยลดลงอยางรวดเร็วหลังจากเดือนท่ี 1 (ตารางที่ 7.4) ซึ่งผลการ
ทดลองนี้เปนไปทิศทางเดียวกับงานทดลองของ ศักดิ์ดา และคณะ (2547) ที่พบวาปริมาณสาร 2AP ในขาวเปลือกที่
เก็บรักษาในอุณหภูมิหองจะลดลงอยางรวดเร็วในเดือนที่ 2 และ 3  

 

ตารางที่ 7.3 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ  
ชนิดขาว วิธีการเก็บขาว ในกองขาว ความชื้น 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ 
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความชื้น 

(%) 
ขาว
อินทรีย 

กระสอบปานเกา 31.28  10.39 CD 13.06 CD 71.69 BCD 2.90 B 24.63 G 0.210 CDE 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 31.00  10.17 FG 13.08 CD 71.02 D 3.03 AB 24.64 G 0.213 CD 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 31.03  10.08 G 13.03 CD 73.26 ABC 3.26 A 22.38 H 0.299 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.03  10.51 BC 13.45 B 71.11 CD 2.30 D 25.21 G 0.198 C-F 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.89  10.54 AB 13.47 B 71.00 D 2.97 B 24.76 G 0.253 B 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 30.81  10.34 DE 12.81 EF 73.54 AB 2.98 B 21.53 H 0.278 A 

ถุงตาขาย 31.39  10.14 FG 12.68 F 74.92 A 2.24 D 21.90 H 0.219 C 

การเก็บกอง 31.75  10.24 EF 12.43 G 72.23 BCD 2.62 C 23.36 GH 0.244 B 

ขาวท่ัวไป 
  
  
  
  
  
  
  

กระสอบปานเกา 31.83  10.39 CD 12.88 DE 65.15 EFG 0.98 F 31.64 BCD 0.166 HI 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 31.08  10.31 DE 13.37 B 65.74 EF 1.10 F 29.64 EF 0.192 D-G 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 31.19  10.32 DE 12.95 CDE 67.09 E 0.88 FG 29.40 F 0.189 EFG 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.28  10.63 A 14.08 A 61.71 H 0.68 G 35.14 A 0.170 GHI 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.78  10.57 AB 13.91 A 63.63 FGH 1.48 E 32.76 BC 0.189 E-H 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.56  10.26 EF 13.09 C 63.54 GH 0.85 FG 33.48 AB 0.174 GHI 

ถุงตาขาย 31.39  10.33 DE 13.01 CDE 65.13 EFG 0.89 FG 30.24 DEF 0.152 I 

การเก็บกอง 32.28  10.47 BC 13.04 CD 66.57 E 0.89 FG 31.30 CDE 0.182 FGH 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 

 
ตารางที่ 7.4 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ท่ีระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน 
ชนิดขาว ระยะเวลา  

(เดือน) 
ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก 
เปอรเซ็นต 
ตนขาว 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

ปริมาณ 
2AP อุณหภูมิ ความช้ืน 

ขาวอินทรีย 
 

1 27.31 G 10.03 F 12.84 E 64.94 E 2.28 C 31.44 C 0.475 A 

2 32.19 BCD 10.96 BC 12.77 E 75.30 B 3.37 A 20.10 G 0.184 D 

3 31.85 DE 10.90 C 12.33 G 78.00 A 3.39 A 16.11 H 0.240 C 

4 31.90 CDE 9.24 G 13.27 CD 73.48 BC 2.75 B 23.26 F   

5 31.92 CDE 10.27 E 13.28 CD 73.28 C 2.82 B 22.83 F 0.150 E 

6 31.71 EF 10.42 D 13.52 B 69.09 D 2.14 C 27.56 D 0.147 EF 

ขาวทั่วไป 
  
  
  
  
  

1 27.06 G 10.21 E 13.46 B 61.01 F 0.87 FG 34.96 B 0.281 B 

2 32.48 B 11.14 A 13.15 D 67.62 D 0.83 FG 28.38 D 0.178 D 

3 33.25 A 11.06 AB 12.52 F 69.44 D 1.30 D 25.56 E 0.147 EF 

4 32.29 BC 9.27 G 13.46 B 64.55 E 1.04 EF 31.57 C   

5 32.08 B-E 10.38 D 13.42 BC 64.47 E 1.10 DE 32.92 C 0.148 EF 

6 31.38 F 10.40 D 13.75 A 61.83 F 0.68 G 36.82 A 0.130 F 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 
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ปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบกับระยะเวลาการเก็บรักษาพบวาการเก็บกองท่ี
ระยะเวลา เดือนที ่3  และ4 การเก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 2 มีอุณหภูมิเฉลี่ยในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 34.58 34.25 
และ 33.75 องศาเซลเซียส ตามลําดับ การเก็บดวยกระสอบปุยเคลือบใหมเดือน ที่ 3 และ 2  และการเก็บใน
กระสอบอาหารสัตวใหมเดือนที่ 3 มีความช้ืนในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 11.52% 11.35% และ 11.35% ตามลําดับ 
การเก็บขาวในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี 4 5 และ 6 มีคาความช้ืนขาวเปลือกสูง
ที่สุด สวนเปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไขและเปอรเซ็นตเมล็ดหักพบวามีความแปรปรวนในแตละเดือนท่ีเก็บ
รักษาโดยเปอรเซ็นตตนขาวจากการเทกองมีคาสูงที่สุด (78.54%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายและการเก็บใน
กระสอบนํ้าตาลใหมที่ 3 เดือน วิธีการเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกาที่ 6 เดือน มีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 
(0.81%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายที่ 6 เดือน การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมและการเก็บกองที่ 1 
เดือน วิธีการเก็บแบบเทกองท่ี 3 เดือน มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่าที่สุด (16.44%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายที่ 
3 เดือน และเก็บในกระสอบนํ้าตาลใหมที่ 3 เดือน สวนปริมาณสาร 2AP  พบวาการเก็บในการสอบอาหารสัตวเกา
และกระสอบน้ําตาลเกาที่ 1 เดือน มีคาสูงที่สุดเทากับ 0.543 และ 0.526 μg/g ตามลําดับ (ตารางที่ 7.5) 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับวิธีการเก็บและระยะเวลาเก็บรักษาขาว พบวาอุณหภูมิและความช้ืนใน
กองขาวคอนขางมีความแปรปรวนในแตละเดือน  ขาวทั่วไปที่เก็บแบบเทกองเดือนท่ี 3 มีอุณหภูมิเฉลี่ยในกองขาว
สูงสุดเทากับ 34.83 องศาเซลเซียส แตไมตางกับขาวอินทรียที่เก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 2  การเก็บแบบเทกองใน
เดือนที่ 3 และ 4  ขาวท่ัวไปที่เก็บในกระสอบปานเกาเดือนท่ี 5 เก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 3 และการ
เก็บกองเดือนที่ 4 (ตารางท่ี 7.6)  

ขาวท่ัวไปที่เก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมเดือนท่ี 3 มีความช้ืนในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 11.60% 
แตไมตางกับขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมเดือนท่ี 3 ขาวท่ัวไปท่ีเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนที่ 
2 และ 3   สวนคาความช้ืนขาวเปลือกพบวาไมตางกันอยางมีนัยสําคัญ (ตารางที่ 7.6)  โดยคาความช้ืนขาวเปลือก
เมื่อเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและเก็บในการสอบอาหารสัตวใหมจะมีแนวโนมความช้ืนสูงกวาวิธีเก็บขาวแบบ
อื่นๆ ทั้งในขาวอินทรียและขาวท่ัวไป (ภาพท่ี 7.1) 

ขาวอินทรียที่เก็บแบบเทกองเดือนท่ี 3 มีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดเทากับ 80.37% แตไมตางกับเก็บใน
กระสอบปานเกาเดือนที่ 2 3 และ 5 เก็บในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 3 เก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 2 3 4 
และ 5 การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลอืบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี เดือนที่ 2 และ 3 เก็บในกระสอบ
อาหารสัตวเกาเดือนที่ 2 3 และ 5 การเก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 3 4 และ 5 การเก็บแบบเทกองเดือนท่ี  4 และขาว
ทั่วไปที่เก็บแบบเทกองเดือนที่ 3 (ตารางที่ 7.6) ทั้งนี้จะเห็นไดวาเมื่อเก็บขาวเปนระยะเวลายาวนานขึ้นเปอรเซ็นต
ตนขาวจะมีแนวโนมลดลงโดยเฉพาะในชวงเดือนทายๆ (ภาพท่ี 7.2) ยกเวนเปอรเซ็นตตนขาวในเดือนแรกท่ีมีคาต่ํา 

ขาวทั่วไปท่ีเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี  2 มีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุดเทากับ 0.16% แตไมตางกับ
การเก็บในกระสอบปานเกาเดือนที่ 5 และ 6 การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 2 การเก็บในกระสอบน้ําตาล
เกาเดือนที่ 1 และ 6 การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมเดือนท่ี 1 2 4 และ 5 การเก็บในกระสอบอาหารสัตว
ใหมเดือนที่ 6 dkiเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 1 3 และ 6 การเก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 1 2 4 และ 6 การ
เก็บแบบเทกองเดือนที ่1 และ 4 (ตารางที่ 7.6) 

 ขาวอินทรียที่เก็บแบบเทกองเดือนท่ี 3 มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่าที่สุดเทากับ 13.85% แตไมตางกับการ
เก็บในกระสอบปานเกาเดือนที่ 2 3 และ 5 การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 3 การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกา
เดือนที ่3 และ 5 การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมเดือนที่ 3 การเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี 2 การเก็บ
ในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนที่ 2 และ 3 การเก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 3 (ตารางท่ี 7.6) แตทั้งนี้จะเห็นไดวา
ลักษณะเปอรเซ็นตทองไข (ภาพท่ี 7.3) และเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (ภาพที่ 7.4) ในแตละเดือนคอนขางมีความ
แปรปรวนสูง  

ขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาและกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 1 มีปริมาณ 2AP สูงที่สุด
เทากับ 0.774 และ 0.750 μg/g ตามลําดับ (ตารางที่ 7.6) โดยสาร 2AP ในขาวจะลดปริมาณลงอยางรวดเร็วใน
เดือนที่ 2 และมีแนวโนมโดยรวมลดต่ําลงเรื่อยๆ เมื่อมีการเก็บรักษาท่ียาวนานข้ึน (ภาพท่ี 7.5)  
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ตารางที่ 7.5 ปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน  
วิธีการ 
เก็บขาว 

ระยะเวลา  
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก  

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ  

(oC) 
ความชื้น  

(%) 
กระสอบ 
ปานเกา 
  
 

1 27.67 K 11.03 DE 13.00 G-N 62.19 Q-T 1.73 I-P 34.82 ABC 0.233 DE 

2 32.50 C-F 10.90 DEF 12.97 H-N 74.02 BCD 2.31 C-G 23.09 M-R 0.174 H-K 

3 32.17 C-H 10.60 GH 12.15 QRS 70.84 D-J 2.34 B-G 23.97 L-Q 0.228 EF 

4 32.67 CDE 9.15 Q 13.28 B-H 67.02 K-O 1.65 J-Q 28.85 F-I   

5 33.00 BC 10.37 I-L 12.87 J-N 72.63 B-F 2.35 B-G 23.67 L-R 0.162 I-O 

6 31.33 HIJ 10.30 J-M 13.55 BC 63.84 O-S 1.28 P-S 34.43 ABC 0.144 K-P 

กระสอบ 
นํ้าตาล-ใหม 
  
 

1 27.25 K 9.63 P 13.55 BC 65.01 N-R 2.26 C-G 32.18 CDE 0.281 C 

2 32.42 C-F 11.00 DE 13.13 E-K 67.36 J-O 1.73 I-P 25.51 J-O 0.195 F-I 

3 32.08 D-H 10.90 DEF 12.43 OPQ 75.26 ABC 2.67 A-D 19.03 STU 0.265 CD 

4 31.83 E-I 9.20 Q 13.30 B-H 70.71 D-K 2.02 G-K 25.45 J-O   

5 31.67 F-J 10.32 JKL 13.30 B-H 65.50 M-Q 1.68 J-P 30.47 EFG 0.140 K-P 

6 31.00 IJ 10.40 H-L 13.62 B 66.43 L-O 2.06 F-J 30.22 EFG 0.131 M-P 

กระสอบ 
นํ้าตาล-เกา 
  
  
  
  

1 27.08 K 9.45 P 13.07 F-M 66.87 L-O 1.29 O-S 28.56 F-J 0.526 A 

2 32.50 C-F 11.10 CD 12.83 K-N 71.34 D-I 1.77 H-N 24.29 L-Q 0.173 H-K 

3 32.25 C-G 10.88 EF 12.25 QR 73.21 B-E 2.77 AB 20.46 RST 0.224 EF 

4 31.67 F-J 9.18 Q 13.25 C-I 72.46 B-F 2.18 E-I 22.39 O-R   

5 31.67 F-J 10.23 K-N 13.13 E-K 72.32 C-F 2.68 ABC 24.57 K-P 0.169 H-L 

6 31.50 G-J 10.35 JKL 13.42 B-E 64.86 N-R 1.74 I-O 35.07 ABC 0.129 OP 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 
   
  
  
  

1 27.42 K 10.02 O 13.08 E-M 60.98 ST 1.06 RST 34.49 ABC 0.276 C 

2 31.67 F-J 11.35 AB 13.33 B-G 71.84 C-H 1.50 M-R 24.13 L-Q 0.197 E-I 

3 31.83 E-I 11.52 A 13.22 C-I 73.23 B-E 2.35 B-G 22.09 P-S 0.175 H-K 

4 31.33 HIJ 9.53 P 14.32 A 68.55 G-N 1.33 N-S 29.56 E-H   

5 32.50 C-F 10.43 H-K 14.28 A 62.33 P-T 1.43 N-S 34.94 ABC 0.139 K-P 

6 32.17 C-H 10.57 GHI 14.37 A 61.53 RST 1.30 O-S 35.83 AB 0.134 L-P 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 
  
  
  
  

1 26.92 K 10.32 JKL 13.20 D-J 66.76 L-O 2.04 F-K 28.88 F-I 0.446 B 

2 31.75 F-I 11.27 BC 13.20 D-J 72.09 C-G 2.81 A 23.84 L-Q 0.169 H-L 

3 32.17 C-H 11.35 AB 13.18 D-J 70.99 D-J 2.49 A-F 23.13 M-R 0.214 EFG 

4 31.00 IJ 9.47 P 14.33 A 65.94 M-P 2.24 C-G 30.99 DEF   

5 31.50 G-J 10.47 HIJ 14.05 A 65.95 M-P 2.31 C-G 30.84 DEF 0.147 J-P 

6 31.67 F-J 10.47 HIJ 14.17 A 62.18 Q-T 1.43 N-S 34.88 ABC 0.127 OP 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 
  
  
  
  

1 27.25 K 10.10 MNO 13.18 D-K 59.22 T 1.71 J-P 37.26 A 0.543 A 

2 32.17 C-H 10.93 DE 12.77 L-O 73.23 B-E 2.20 E-H 23.05 M-R 0.167 H-M 

3 32.83 CD 10.95 DE 12.20 QRS 71.54 C-I 2.22 D-G 22.92 N-R 0.166 H-N 

4 32.33 C-G 9.13 Q 13.05 F-M 69.80 E-L 2.51 A-E 26.17 I-M   

5 31.67 F-J 10.23 K-N 13.02 G-N 71.93 C-G 2.05 F-J 24.64 K-P 0.122 P 

6 30.83 J 10.45 HIJ 13.52 BCD 65.54 M-Q 0.81 T 31.01 DEF 0.130 NOP 

ถุงตาขาย 
  
  
  
  
  

1 26.92 K 10.08 NO 13.03 F-N 61.69 RST 1.32 N-S 33.71 BCD 0.294 C 

2 33.75 AB 10.83 EF 12.70 NOP 72.74 B-F 1.94 G-M 21.24 Q-T 0.171 H-K 

3 32.50 C-F 10.72 FG 12.05 RS 76.19 AB 1.99 G-L 18.64 TU 0.144 K-P 

4 31.67 F-J 9.22 Q 12.98 H-N 69.16 F-M 1.63 J-Q 27.52 G-K   

5 31.50 G-J 10.22 L-O 12.93 I-N 72.22 C-G 1.54 L-Q 25.68 I-N 0.132 M-P 

6 32.00 D-H 10.37 I-L 13.37 B-F 68.15 H-N 1.00 ST 29.63 E-H 0.186 GHI 

การเก็บกอง 
  
  
  
  
  

1 27.00 K 10.33 JKL 13.08 E-M 61.08 ST 1.22 Q-T 35.70 AB 0.423 B 

2 31.92 E-H 11.00 DE 12.73 M-P 69.06 F-M 2.53 A-E 28.79 F-I 0.200 E-H 

3 34.58 A 10.93 DE 11.90 S 78.54 A 1.94 G-M 16.44 U 0.131 M-P 

4 34.25 A 9.17 Q 12.40 PQ 68.49 G-N 1.59 K-Q 28.40 F-J   

5 32.50 C-F 10.33 JKL 13.20 D-J 68.08 I-N 1.62 J-Q 28.20 F-J 0.182 G-J 

6 31.83 E-I 10.38 I-L 13.10 E-L 71.15 D-I 1.64 J-Q 26.45 H-L 0.128 OP 

หมายเหตุ:  ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 
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ตารางท่ี 7.6 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงไมระหวางขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ที่
ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน 

ชนิดขาว วิธีการเก็บขาว ระยะเวลา  
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความชื้น  

(%) 
ขาว 
อินทรีย 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

กระสอบ 
ปานเกา 
  
  

1 27.33 MNO 10.83 G-L 13.15   63.44 Z-h 2.16 P-X 34.51 G-N 0.262 GHI 

2 32.00 G-K 10.97 D-I 12.87   77.85 A-E 3.59 B-F 18.29 i-o 0.160 M-Y 

3 32.00 G-K 10.63 J-O 12.13   77.72 A-F 3.46 C-H 16.47 k-o 0.316 F 

4 32.67 D-H 9.23 b-e 13.40   64.84 U-e 2.42 L-S 31.34 K-T   

5 32.33 F-J 10.37 N-T 13.23   77.83 A-E 3.97 A-D 17.24 k-o 0.147 N-b 

6 31.33 I-L 10.33 O-T 13.57   68.48 O-Z 1.83 S-a 29.93 O-W 0.167 M-X 

กระสอบ 
นํ้าตาล-ใหม 
  
 

1 27.50 MNO 9.40 a-d 13.30   63.85 X-h 2.74 I-P 35.18 F-L 0.195 K-P 

2 32.33 F-J 10.93 D-J 12.87   72.36 G-R 3.02 F-L 22.29 d-j 0.204 J-M 

3 31.17 JKL 10.90 E-J 12.43   78.04 A-E 4.02 ABC 15.53 mno 0.385 D 

4 32.00 G-K 9.20 b-e 13.13   72.48 F-Q 2.97 F-M 23.67 b-h   

5 32.00 G-K 10.23 Q-U 13.20   70.40 J-T 2.36 M-U 24.85 Z-e 0.155 M-b 

6 31.00 KL 10.37 N-T 13.53   69.00 M-X 3.08 F-K 26.34 V-d 0.126 V-c 

กระสอบ 
นํ้าตาล-เกา 
  
 

1 27.50 MNO 9.03 e 12.87   64.48 V-g 2.32 N-W 30.89 L-U 0.750 A 

2 32.67 D-H 11.03 D-H 12.90   77.01 A-H 3.38 C-I 19.14 h-n 0.172 M-W 

3 31.67 H-L 10.77 H-M 12.27   77.25 A-G 4.15 AB 15.98 l-o 0.288 FGH 

4 31.33 I-L 9.10 de 13.37   76.04 A-I 2.37 M-U 19.96 g-m   

5 31.67 H-L 10.20 R-V 13.23   78.65 A-D 4.27 A 17.14 k-o 0.143 P-c 

6 31.33 I-L 10.37 N-T 13.57   66.11 T-d 3.10 F-K 31.17 K-T 0.140 Q-c 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 
  
  
 

1 27.50 MNO 10.13 T-X 12.75   66.03 T-d 1.73 U-b 28.10 R-b 0.320 EF 

2 31.33 I-L 11.20 B-E 12.93   75.10 A-K 2.54 K-Q 19.94 g-m 0.195 K-P 

3 31.00 KL 11.43 ABC 13.00   79.46 ABC 3.23 E-J 15.68 mno 0.171 M-W 

4 31.33 I-L 9.40 a-d 14.33   71.81 H-S 2.18 P-X 28.39 R-Z   

5 32.67 D-H 10.30 P-T 13.90   67.63 P-b 2.41 L-T 28.95 Q-Z 0.144 P-c 

6 32.33 F-J 10.57 K-P 13.77   66.61 S-c 1.74 U-b 30.17 N-V 0.159 M-b 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 
 

1 27.83 MN 10.77 H-M 12.73   64.55 V-f 2.37 M-U 31.33 K-T 0.517 B 

2 31.83 G-L 10.97 D-I 13.10   76.66 A-I 3.77 A-E 18.07 j-o 0.180 L-U 

3 31.33 I-L 11.20 B-E 12.93   76.08 A-I 3.09 F-K 18.92 i-n 0.249 HIJ 

4 30.67 L 9.50 ab 14.23   73.05 E-O 3.47 C-H 22.78 c-i   

5 31.33 I-L 10.40 N-T 13.87   68.99 M-X 2.75 I-P 27.71 R-b 0.181 K-T 

6 32.33 F-J 10.43 N-T 13.93   66.67 S-c 2.35 M-V 29.74 O-X 0.138 R-c 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 
   

1 27.50 MNO 10.23 Q-U 12.65   68.16 O-a 2.93 G-N 27.47 S-b 0.774 A 

2 32.33 F-J 10.87 F-K 12.40   79.37 ABC 3.55 B-G 17.17 k-o 0.163 M-Y 

3 31.33 I-L 10.97 D-I 12.23   75.53 A-J 3.93 A-D 17.22 k-o 0.224 I-L 

4 31.67 H-L 9.20 b-e 12.90   74.82 B-K 3.37 D-I 20.96 e-k   

5 31.33 I-L 10.23 Q-U 13.10   76.25 A-I 2.84 H-O 19.32 g-n 0.094 c 

6 30.67 L 10.53 L-Q 13.60   67.13 R-c 1.26 Z-g 27.07 T-c 0.133 T-c 

ถุงตาขาย 
   

1 27.00 M-P 9.63 Za 12.80   65.82 T-e 2.11 P-X 31.07 K-T 0.448 C 

2 34.00 ABC 10.83 G-L 12.50   73.89 D-N 3.19 E-J 20.32 f-l 0.192 K-Q 

3 32.00 G-K 10.67 I-N 12.07   79.57 AB 2.51 K-R 15.25 no 0.155 M-b 

4 31.67 H-L 9.17 cde 12.77   78.78 A-D 2.53 K-Q 18.79 i-n   

5 31.33 I-L 10.17 S-W 12.73   77.22 A-G 1.68 W-d 22.20 d-j 0.132 T-c 

6 32.33 F-J 10.40 N-T 13.20   74.24 C-M 1.44 Y-f 23.78 a-g 0.167 M-X 

การเก็บกอง 
   

1 26.33 OP 10.20 R-V 12.45   63.18 a-h 1.88 R-Z 32.95 I-Q 0.529 B 

2 31.00 KL 10.87 F-K 12.57   70.12 K-U 3.91 A-D 25.61 W-d 0.203 J-M 

3 34.33 AB 10.67 I-N 11.53   80.37 A 2.71 J-P 13.85 o 0.132 T-c 

4 33.83 A-D 9.13 cde 12.03   76.01 A-I 2.68 J-P 20.22 g-l   

5 32.67 D-H 10.27 P-U 12.97   69.23 L-W 2.26 O-X 25.26 X-e 0.204 J-M 

6 32.33 F-J 10.33 O-T 13.00   74.48 B-L 2.30 N-W 22.26 d-j 0.149 N-b 
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ตารางที่ 7.6  (ตอ) 
ชนิดขาว วิธีการเก็บขาว ระยะเวลา  

(เดือน) 
ในกองขาว ความชื้น 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความชื้น 

(%) 
ขาว 
ท่ัวไป 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

กระสอบ 
ปานเกา 
  
  

1 28.00 M 11.23 BCD 12.85   60.94 d-l 1.29 Z-g 35.12 F-M 0.203 J-M 

2 33.00 C-G 10.83 G-L 13.07   70.19 K-T 1.03 e-k 27.88 R-b 0.187 K-R 

3 32.33 F-J 10.57 K-P 12.17   63.95 W-h 1.22 a-fg 31.47 K-T 0.140 Q-c 

4 32.67 D-H 9.07 e 13.17   69.20 L-W 0.88 f-n 26.36 U-d   

5 33.67 A-E 10.37 N-T 12.50   67.43 Q-b 0.74 g-o 30.09 N-W 0.176 L-V 

6 31.33 I-L 10.27 P-U 13.53   59.20 g-l 0.74 g-o 38.92 B-G 0.122 W-c 

กระสอบ 
นํ้าตาล-ใหม 
  
 

1 27.00 M-P 9.85 XYZ 13.80   66.18 T-d 1.77 T-b 29.19 Q-Z 0.368 DE 

2 32.50 E-I 11.07 D-H 13.40   62.37 b-j 0.44 k-o 28.73 Q-Z 0.185 K-S 

3 33.00 C-G 10.90 E-J 12.43   72.48 F-Q 1.31 Z-g 22.52 d-j 0.145 O-c 

4 31.67 H-L 9.20 b-e 13.47   68.93 N-X 1.07 d-k 27.24 T-c   

5 31.33 I-L 10.40 N-T 13.40   60.61 e-l 1.00 f-m 36.08 E-J 0.125 V-c 

6 31.00 KL 10.43 N-T 13.70   63.85 X-h 1.03 e-k 34.09 H-O 0.137 R-c 

กระสอบ 
นํ้าตาล-เกา 
  
 

1 26.67 NOP 9.87 W-Z 13.27   69.27 L-V 0.25 no 26.22 V-d 0.301 FG 

2 32.33 F-J 11.17 C-F 12.77   65.66 T-e 0.16 o 29.44 P-Y 0.174 L-V 

3 32.83 C-H 11.00 D-H 12.23   69.17 M-W 1.40 Y-f 24.94 Y-e 0.159 M-a 

4 32.00 G-K 9.27 b-e 13.13   68.88 N-Y 1.99 Q-Y 24.83 Z-f   

5 31.67 H-L 10.27 P-U 13.03   65.98 T-d 1.09 c-j 32.01 J-R 0.194 K-P 

6 31.67 H-L 10.33 O-T 13.27   63.60 Y-h 0.38 l-o 38.98 B-G 0.118 X-c 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 
  
  
 

1 27.33 MNO 9.90 V-Z 13.40   55.92 l 0.38 l-o 40.87 BCD 0.232 IJK 

2 32.00 G-K 11.50 AB 13.73   68.58 O-Z 0.46 j-o 28.31 R-a 0.198 J-N 

3 32.67 D-H 11.60 A 13.43   67.00 S-c 1.46 Y-f 28.51 Q-Z 0.179 L-U 

4 31.33 I-L 9.67 YZa 14.30   65.30 T-e 0.49 j-o 30.72 L-V   

5 32.33 F-J 10.57 K-P 14.67   57.02 kl 0.45 j-o 40.92 BC 0.133 S-c 

6 32.00 G-K 10.57 K-P 14.97   56.44 l 0.86 f-n 41.48 B 0.108 Z-c 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 
 

1 26.00 P 9.87 W-Z 13.67   68.97 M-X 1.71 V-c 26.42 U-d 0.376 D 

2 31.67 H-L 11.57 A 13.30   67.51 Q-b 1.86 S-a 29.61 O-X 0.158 M-b 

3 33.00 C-G 11.50 AB 13.43   65.90 T-d 1.89 R-Z 27.34 T-b 0.179 L-U 

4 31.33 I-L 9.43 abc 14.43   58.84 h-l 1.01 f-l 39.19 B-F   

5 31.67 H-L 10.53 L-Q 14.23   62.91 a-i 1.87 S-Z 33.97 H-P 0.113 Y-c 

6 31.00 KL 10.50 M-R 14.40   57.68 i-l 0.52 i-o 40.02 B-E 0.117 X-c 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 
   

1 27.00 M-P 9.97 U-Y 13.70   50.27 m 0.48 j-o 47.05 A 0.313 FG 

2 32.00 G-K 11.00 D-H 13.13   67.08 R-c 0.85 f-n 28.92 Q-Z 0.172 M-W 

3 34.33 AB 10.93 D-J 12.17   67.54 P-b 0.51 i-o 28.62 Q-Z 0.108 abc 

4 33.00 C-G 9.07 e 13.20   64.78 V-f 1.65 X-e 31.38 K-T   

5 32.00 G-K 10.23 Q-U 12.93   67.61 P-b 1.25 Z-g 29.95 O-W 0.150 N-b 

6 31.00 KL 10.37 N-T 13.43   63.95 W-h 0.36 mno 34.95 F-M 0.128 U-c 

ถุงตาขาย 
   

1 26.83 M-P 10.53 L-Q 13.27   57.55 jkl 0.53 h-o 36.35 D-J 0.140 R-c 

2 33.50 B-F 10.83 G-L 12.90   71.60 I-S 0.68 g-o 22.17 d-j 0.151 N-b 

3 33.00 C-G 10.77 H-M 12.03   72.80 E-P 1.46 Y-f 22.03 d-j 0.133 S-c 

4 31.67 H-L 9.27 b-e 13.20   59.53 f-l 0.72 g-o 36.24 E-J   

5 31.67 H-L 10.27 P-U 13.13   67.22 Q-c 1.40 Y-f 29.15 Q-Z 0.132 T-c 

6 31.67 H-L 10.33 O-T 13.53   62.06 c-k 0.55 h-o 35.47 F-K 0.205 J-M 

การเก็บกอง 
   

1 27.67 MN 10.45 N-S 13.70   58.98 h-l 0.55 h-o 38.44 B-H 0.316 EF 

2 32.83 C-H 11.13 C-G 12.90   67.99 O-a 1.15 b-i 31.96 J-S 0.196 K-O 

3 34.83 A 11.20 B-E 12.27   76.71 A-I 1.17 b-h 19.03 i-n 0.130 T-c 

4 34.67 AB 9.20 b-e 12.77   60.96 d-l 0.51 j-o 36.59 C-I   

5 32.33 F-J 10.40 N-T 13.43   66.93 S-c 0.98 f-m 31.15 K-T 0.160 M-Z 

6 31.33 I-L 10.43 N-T 13.20   67.82 O-a 0.98 f-m 30.64 M-V 0.107 bc 

หมายเหตุ: ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อ
เปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 
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ภาพท่ี 7.1 ปฏิสัมพันธลักษณะอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาว และความชื้นขาวเปลือกของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรัก
เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับในแตละลักษณะที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยด
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ภาพท่ี 7.2 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตตนขาว (%) ของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับเหมือนกัน
แสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.3 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตทองไข (%) ของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับเหมือนกัน
แสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.4 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (%) ของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับเหมือนกัน
แสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.5 ปฏิสัมพันธลักษณะปริมาณ 2AP (μg/g) ของการเก็บขาวในยุงไมในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับเหมือนกัน
แสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 

 
2. การเก็บขาวในยุงสังกะสี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ในขาว 2 ชนิด ท่ีระยะเวลานาน 6 เดือน 

การเก็บรักษาขาวในยุงสังกะสีดวยวิธีตางๆ ที่ระยะเวลานาน  6 เดือน สงผลกระทบตอลักษณะทาง
คุณภาพของขาวอยางมีนัยสําคัญยกเวน ลักษณะอุณหภูมิในกองขาว และปริมาณ 2AP ของชนิดขาว ปฏิสัมพันธ
ระหวางชนิดขาวรวมกับวิธีการเก็บขาวของลักษณะอุณหภูมิในกองขาวและความช้ืนขาวเปลือก ปฏิสัมพันธระหวาง
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ชนิดขาวกับระยะเวลาการเก็บรักษาและปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บกับระยะเวลาการเก็บรักษาลักษณะความช้ืน
ขาวเปลือก และปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวรวมกับวิธีการเก็บรักษาและระยะเวลาการเก็บรักษาในลักษณะอุณหภูมิ
และความช้ืนในกองขาว และความชื้นขาวเปลือก (ตารางที่ 7.7)  

 

ตารางที่ 7.7  ผลการวิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติการเก็บขาวในยุงไม ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ใน
ขาว 2 ชนิด ท่ีระยะเวลานาน 6 เดือน 

Source DF ในกองขาว ความช้ืน 
ขาวเปลือก  

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

ปริมาณ  
2AP อุณหภูมิ ความช้ืน 

REP 2 4.45   0.35   0.05   30.39   0.21   6.35   0.0022   
Rice (R) 1 0.35 ns 2.08 ** 0.35 ** 2896.81 ** 166.12 ** 3283.34 ** 0.1682 ns 
Storage (S) 7 6.22 ** 4.92 ** 0.73 ** 67.44 ** 7.30 ** 116.80 ** 0.0024 * 
Time (T) 5 178.11 ** 35.86 ** 92.71 ** 837.00 ** 4.56 ** 1223.73 ** 0.2294 ** 
R*S 7 0.42 ns 0.45 ** 0.50 ns 130.30 ** 14.00 ** 139.75 ** 0.0105 ** 
R*T 5 3.30 ** 0.60 ** 1.60 ns 70.62 ** 3.94 ** 89.62 ** 0.1086 ** 
S*T 35 1.95 ** 0.52 ** 0.41 ns 41.66 ** 1.41 ** 50.20 ** 0.0061 ** 
R*S*T 35 0.96 ns 0.13 ns 0.37 ns 20.23 * 1.66 ** 34.14 ** 0.0078 ** 
Error 190 0.72   0.10   0.03   13.48   0.21   7.17   0.0011   
Total 287                             
CV (%)   2.69   2.47   1.72   5.34   21.01   9.88   16.020   
หมายเหตุ: 1. ns ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ, * และ ** แตกตางอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่นที่ p≤0.05 และ 

p≤0.01 ตามลําดับ 

2. REP หมายถึง จํานวนซํ้า; Rice (R) หมายถึง ชนิดขาว; Storage (S) หมายถึง วิธีการเก็บรักษา; Time (T) หมายถึง ระยะเวลาการ
เก็บรักษา  

 

อุณหภูมิในกองของขาวท้ังสองชนิดไมตางกันอยางมีนัยสําคัญ แตขาวทั่วไปมีความช้ืนในกองขาวสูงกวาขาว
อินทรีย (ตารางที่ 6.8) ขาวอินทรียมีคาความช้ืนขาวเปลือกต่ํา (10.64%) เปอรเซ็นตตนขาวสูง (71.90%) เปอรเซ็นตเมล็ด
หักต่ํา (23.73%)  กวาขาวทั่วไป แตขาวอินทรียมีเปอรเซ็นตทองไขสูงกวาขาวทั่วไปสอดคลองกับผลการทดลองในยุงไม 

วิธีการเก็บขาวดวยการเก็บกองมีอุณหภูมิในกองขาวเฉลี่ยสูงที่สุดเทากับ 32.43 องศาเซลเซียส การเก็บ
ขาวดวยกระสอบพลาสติกแบบเคลือบใหมมีคาเปอรเซ็นตความช้ืนเฉลี่ยในกองขาวสูงที่สุดเทากับ  13.37% วิธีเก็บ
ขาวในกระสอบอาหารสัตวใหมและกระสอบปุยแบบเคลือบใหมมีคาความช้ืนเฉลี่ยขาวเปลือกสูงที่สุดเทากับ  
10.90% และ 10.82% ตามลําดับ โดยทุกวิธีการเก็บใหคาความช้ืนขาวเปลือกเฉลี่ยต่ํากวา 14% (ตารางที่ 6.8) จึง
ไมสงผลตอคุณภาพในเชิงพาณิชย  

การเก็บขาวดวยวิธีเทกอง การเก็บในกระสอบปานเกา การเก็บในถุงตาขายและกระสอบอาหารสัตวเกา ใหคา
เปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดเทากับ 70.44% 70.13% 69.59% และ 69.05% ตามลําดับ  การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหม
และถุงตาขายมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําเทากับ 1.59% และ 1.50% ตามลําดับ แตการเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมมี
เปอรเซ็นตขาวหักสูงท่ีสุดเทากับ 30.11% สอดคลองกับผลการทดลองในยุงไม การเก็บขาวในกระสอบนํ้าตาลเกา 
กระสอบอาหารสัตวเกา กระสอบอาหารสัตวใหม ถุงตาขาย การเก็บกอง และกระสอบปุยเคลือบแบบใหม สามารถรักษา
ความหอมของขาวไดดีที่สุด โดยมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.221 0.216 0.214 0.209 0.207 และ 0.206 μg/g ตามลําดับ 

จากผลการศึกษาจะเห็นไดวาการเก็บรักษาขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ถุงตาขาย และเก็บกองทําให
ขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอื่นๆ การเก็บขาวในกระสอบปานเกา
แมจะมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตกลับมีปริมาณ 2AP ต่ํา เมื่อเก็บรักษาขาวเปนระยะเวลานานขึ้น การเปลี่ยนแปลง
อุณหภูมิและ ความช้ืนในกองขาว ความช้ืนขาวเปลือก เปอรเซ็นตทองไข และเปอรเซ็นตเมล็ดหักคอนขางแปรปรวน
ในแตละเดือน (ตารางท่ี 7.8) แตจะเห็นวาในชวงทายของการเก็บรักษาเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณสาร 2AP ลด
ต่ําลง 
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ตารางท่ี 7.8 ผลของการเก็บขาวในยุงสังกะสีดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ในขาว 2 ชนิด ที่ระยะเวลาเก็บ
รักษานาน 6 เดือน 

การเก็บในยุงไม ในกองขาว ความช้ืน 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นตเ 
มล็ดหัก  
(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความช้ืน 

(%) 
ชนิดขาว 
ขาวอินทรีย 31.58   12.61 B 10.64 B 71.90 A 2.91 A 23.73 B 0.233   
ขาวทั่วไป 31.65   12.78 A 10.71 A 65.56 B 1.40 B 30.48 A 0.185   
วิธีเก็บ 
กระสอบปานเกา 31.88 B 12.44 DE 10.46 E 70.13 A 2.35 B 25.53 E 0.194 C 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 31.32 CDE 12.63 C 10.55 D 67.71 CD 2.06 C 28.52 B 0.204 BC 

กระสอบน้ําตาล-เกา 31.10 E 12.56 CD 10.68 B 68.21 BC 2.04 C 27.41 BCD 0.221 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.61 BCD 13.37 A 10.82 A 66.28 D 1.59 D 30.11 A 0.206 ABC 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 31.28 DE 13.18 B 10.90 A 68.41 BC 2.62 A 27.72 BC 0.214 AB 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.64 BCD 12.53 CD 10.71 B 69.05 ABC 2.33 B 26.35 DE 0.216 AB 

ถุงตาขาย 31.69 BC 12.48 DE 10.58 CD 69.59 AB 1.50 D 26.91 CD 0.209 ABC 

การเก็บกอง 32.43 A 12.37 E 10.66 BC 70.44 A 2.76 A 24.26 F 0.207 ABC 

ระยะเวลาเก็บรักษา 

1 เดือน 27.89 D 10.96 E 13.22 A 61.26 D 1.79 B 35.39 A 0.329 A 

2 เดือน 31.30 C 13.11 B 11.13 B 70.57 B 2.44 A 24.25 D 0.232 B 

3 เดือน 32.08 B 12.79 D 9.67 E 73.38 A 2.46 A 20.97 E 0.126 E 

4 เดือน 32.73 A 13.28 A 9.38 F 71.08 B 2.40 A 24.53 D 0.203 C 

5 เดือน 32.94 A 12.95 C 10.27 D 67.90 C 1.92 B 29.45 B 0.196 C 

6 เดือน 32.77 A 13.07 BC 10.35 C 68.19 C 1.92 B 28.03 C 0.166 D 

หมายเหตุ: ตัวอักษรท่ีกํากับในสดมภของแตละปจจัยที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อ
เปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 

 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับวิธีการเก็บขาวพบวา ขาวทั่วไปและขาวอินทรียที่เก็บกอง ขาวทั่วไปที่เก็บ
ในกระสอบปานเกามีอุณหภูมิในกองขาวสูงเทากับ 32.56 32.31 และ 32.00 องศาเซลเซียส ตามลําดับ ขาวทั่วไปที่
เก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหม มีความช้ืนในกองขาวสูง เทากับ 13.60% และ 13.42% 
ตามลําดับ (ตารางท่ี 7.9) 

ขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบนํ้าตาลเกา เก็บในถุงตาขาย เก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหม กระสอบ
ปานเกาและการเก็บกอง มีเปอรเซ็นตตนขาวสูง 73.79% 73.60% 72.45% 71.53% และ 71.42% ตามลําดับ ขาว
ทั่วไปท่ีเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาและกระสอบปุยแบบเคลือบใหมมีเปอรเซ็นตทองไขต่ํา 0.6% และ 0.85% 
ตามลําดับ ขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบนํ้าตาลเกามีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําที่สุด (20.97%)  

เมื่อพิจารณาวิธีการเก็บขาวในยุงสังกะสีเพื่อใหคงลักษณะทางคุณภาพและความหอม  จะเห็นไดวาขาว
อินทรียที่เก็บแบบกอง การเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหม และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาจะมีคาเปอรเซ็นต
ตนขาวและปริมาณ 2AP สูงกวาวิธีการอ่ืนๆ  สวนการเก็บขาวทั่วไปในกระสอบเคลือบใหมจะทําใหมีเปอรเซ็นตตน
ขาวต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูง และปริมาณ 2AP ต่ําเมื่อเปรียบเทียบกับการเก็บดวยวิธีอื่นๆ ทั้งนี้เปนผลมาจากการ
เก็บวิธีการดังกลาวมีคาเปอรเซ็นตความช้ืนในกองขาวสูงที่สุด สอดคลองกับผลการทดลองในยุงไม 
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ตารางที่ 7.9 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ  
ชนิด
ขาว 

วิธีการเก็บขาว ในกองขาว ความชืน้ 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต
เมล็ดหกั 

(%) 

ปริมาณ 
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูม ิ 

(oC) 
ความชืน้  

(%) 
ขาว
อินทรีย 

กระสอบปานเกา 31.75 B-E 12.46 D-H 10.47 GH 71.53 ABC 3.79 A 23.09 I 0.210 CD 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 31.31 DEF 12.57 C-F 10.48 GH 70.16 BCD 3.15 C 25.58 GH 0.215 C 

กระสอบน้ําตาล-เกา 31.03 F 12.59 CDE 10.79 BC 73.79 A 3.49 B 20.97 J 0.217 C 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.75 B-E 13.13 B 10.68 CDE 72.45 AB 2.33 E 23.73 I 0.228 BC 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 31.22 EF 12.94 B 10.98 A 71.14 BCD 2.50 DE 26.27 FG 0.262 A 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.5 C-F 12.51 C-G 10.76 BCD 71.11 BCD 3.46 B 23.42 I 0.256 A 

ถุงตาขาย 31.81 BCD 12.30 H 10.37 H 73.60 A 1.87 F 23.97 HI 0.229 BC 

การเก็บกอง 32.31 AB 12.35 GH 10.55 FG 71.42 ABC 2.73 D 22.78 I 0.247 AB 

ขาว
ทั่วไป 

กระสอบปานเกา 32 ABC 12.43 E-H 10.45 GH 68.73 DE 0.90 GH 27.96 EF 0.178 EF 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 31.33 DEF 12.69 C 10.62 EF 65.25 F 0.96 GH 31.47 C 0.193 DE 

กระสอบน้ําตาล-เกา 31.17 F 12.52 C-G 10.56 EFG 62.63 G 0.60 I 33.85 B 0.224 C 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.47 CDEF 13.60 A 10.96 A 60.12 H 0.85 HI 36.50 A 0.184 EF 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 31.33 DEF 13.42 A 10.81 B 65.69 F 2.73 D 29.17 DE 0.167 F 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.78 B-E 12.54 C-G 10.67 DEF 66.99 EF 1.19 G 29.28 DE 0.176 EF 

ถุงตาขาย 31.58 C-F 12.65 CD 10.79 BC 65.59 F 1.13 GH 29.86 CD 0.188 EF 

การเก็บกอง 32.56 A 12.38 FGH 10.78 BCD 69.45 CD 2.79 D 25.75 G 0.168 F 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD 

 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับระยะเวลาการเก็บรักษาคอนขางมีความแปรปรวนของขอมูลในแตละ
เดือน (ตารางท่ี 7.10) คาอุณหภูมิ ความช้ืนในกองขาว ความช้ืนขาวเปลือก และคาเปอรเซ็นตทองไขมีการ
เปลี่ยนแปลงแตกตางกันในแตละชนิดขาวระหวางชวงเวลาเก็บรักษาตางๆ แตเห็นไดวาในชวงทายของการเก็บรักษา 
คาเปอรเซ็นตตนขาวและเปอรเซ็นตขาวหักมีคาเพิ่มมากขึ้นเมื่อเปรียบเทียบกับเดือนท่ี 2 และ 3 โดยการเก็บรักษา
ในเดือนที ่1 มีคาเปอรเซ็นตตนขาวต่ําและเปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงเมื่อเทียบกับเดือนอ่ืนๆ ซึ่งเปนไปในทิศทางเดียวกัน
กับผลการทดลองจากยุงไม สวนปริมาณ 2AP ในภาพรวมลดลงเมื่อเก็บรักษายาวนานข้ึนโดยขาวอินทรียที่เก็บรักษา
ในเดือนที ่1 มีปริมาณสาร 2AP สูงทีสุ่ดเทากับ 0.449 μg/g  (ตารางท่ี 7.10)  

ปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบกับระยะเวลาการเก็บรักษาพบวาการเก็บกองที่
ระยะเวลา 4 เดือน มีอุณหภูมิเฉลี่ยในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 34.83 องศาเซลเซียส การเก็บดวยกระสอบปุยเคลือบ
ใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมที่ 4 เดือน มีความช้ืนในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 14.38% และ 14.27% ตามลําดับ 
แตความช้ืนขาวเปลือกไมตางกันอยางมีนัยสําคัญในแตละวิธีการเก็บที่ระยะเวลาตางๆ โดยคาเฉลี่ยความช้ืน
ขาวเปลือกที่พบไมเกิน 14% สวนเปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และเปอรเซ็นตเมล็ดหัก พบวามีความ
แปรปรวนในแตละเดือนที่เก็บรักษา โดยเปอรเซ็นตตนขาวจากการเก็บในถุงตาขาย เดือนที่ 3 มีคาสูงที่สุด 
(76.47%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายที่ 2 และ 4 เดือน การเก็บในกระสอบปานเกาที่ 3 และ 6 เดือน การ
เก็บในกระสอบน้ําตาลใหมที่ 4 เดือน การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาที่ 3 และ 5 เดือน เก็บในกระสอบอาหารสัตว
ใหมท่ี 2 และ 3 เดือน และการเก็บกองท่ี 3 4 และ 5 เดือน  (ตารางที่ 7.11) 

 การเก็บขาวในถุงตาขายที่ 6 เดือนมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด (0.92%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตา
ขายท่ี 1 เดือน การเก็บในกระสอบนํ้าตาลใหมที่ 1 เดือน การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมที่ 5 และ 6 เดือน และ
การเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมที่ 5 เดือน (ตารางที่ 7.11) การเก็บขาวแบบเทกองที่ 3 เดือน มีเปอรเซ็นตเมล็ด
หักต่ําที่สุด (17.12%) แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายที่ 3 และ 4 เดือน สวนปริมาณสาร 2AP  พบวาการเก็บใน
การสอบอาหารสัตวเกา กระสอบน้ําตาลเกา และแบบเทกองท่ี 1 เดือน มีปริมาณสูงที่สุดเทากับ 0.388 0.383 และ 
0.352 μg/g ตามลําดับ (ตารางที่ 7.11) 
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ตารางที่ 7.10 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงสังกะสีดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 2 ชนิด ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 
6 เดือน  

ชนิดขาว ระยะเวลา 
(เดือน) 

ในกองขาว ความช้ืน 
ขาวเปลือก  

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ  

(oC) 
ความช้ืน  

(%) 
ขาวอินทรีย 1 28.04 G 10.79 G 13.00  65.68 DEF 2.32 E 31.04 C 0.449 A 

2 30.90 F 12.92 D 10.99  74.37 AB 2.96 C 19.20 H 0.252 B 

3 31.85 DE 12.73 E 9.95  74.27 AB 3.27 B 19.90 GH 0.127 G 

4 32.58 BC 13.39 A 9.24  74.68 A 3.70 A 20.98 FG 0.215 C 

5 33.13 A 12.90 DE 10.28  71.17 C 2.69 D 26.10 E 0.190 E 

6 33.00 AB 12.93 D 10.35  71.22 C 2.56 DE 25.13 E 0.165 F 

ขาวทั่วไป 1 27.73 G 11.13 F 13.45  56.84 G 1.26 H 39.74 A 0.210 CD 

2 31.71 E 13.30 AB 11.27  66.76 DE 1.92 F 29.29 D 0.212 C 

3 32.31 CD 12.85 DE 9.38  72.48 BC 1.65 G 22.03 F 0.125 G 

4 32.88 AB 13.16 BC 9.52  67.48 D 1.11 H 28.09 D 0.191 DE 

5 32.75 ABC 13.00 CD 10.26  64.62 F 1.16 H 32.80 B 0.202 CDE 

6 32.54 BC 13.22 AB 10.35  65.16 EF 1.28 H 30.93 C 0.167 F 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 

 

ปฏิสัมพันธระหวางชนิดขาวกับวิธีการเก็บและระยะเวลาการเก็บรักษาขาว   พบวาอุณหภูมิและ
ความช้ืนในกองขาว และคาความช้ืนของขาวเปลือก ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (ตารางที่ 7.12) ขาวอินทรียที่
เก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนที่ 5 มีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดเทากับ 79.50% แตไมตางกับการเก็บในกระสอบ
ปานเกาท่ี 3 4 และ 6 เดือน การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมที่ 2 และ 4 เดือน การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาที่ 2 3 
และ 4 เดือน การเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมที่ 2 และ 6 เดือน การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาที่ 2 เดือน 
การเก็บในถุงตาขายที่ 2 3 และ 4 เดือน การเก็บแบบกองที่ 3 และ 4 เดือน ขาวทั่วไปที่เก็บในกระสอบปานที่ 3  
เดือน การเก็บในถุงตาขายและเก็บกองในเดือนท่ี 3 (ตารางที่ 7.12)   ทั้งนี้จะเห็นไดวาเมื่อเก็บขาวเปนระยะเวลา
ยาวนานข้ึนเปอรเซ็นตตนขาวจะมีแนวโนมลดลงโดยเฉพาะในชวงเดือนทายๆ (ภาพท่ี 7.7) ยกเวนเปอรเซ็นตตนขาว
ในเดือนแรกสอดคลองกับผลการทดลองในยุงไม 

ขาวทั่วไปท่ีเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหม เดือนท่ี 5 มีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุดเทากับ 0.29% แต
ไมตางกับการเก็บขาวทั่วไปท่ีเก็บในกระสอบปานเกาและกระสอบนํ้าตาลใหมเดือนท่ี 1 3 5 และ 6 เก็บในกระสอบ
น้ําตาลเกาเดือนที่ 1 2 4 5 และ 6 การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมเดือนท่ี 1 4 และ 6 การเก็บในกระสอบ
อาหารสัตวใหมเดือนที่ 4 และ 5 การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 6 และการเก็บในถุงตาขายเดือนท่ี 1 5 
และ 6 

ขาวท่ัวไปที่เก็บแบบเทกองเดือนท่ี 3 เดือนมีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําที่สุด 14.76% แตไมตางกับขาว
อินทรียที่เก็บในกระสอบปานเกาเดือนที่ 3  การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 2 การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกา
เดือนที่ 2 3 และ 5 การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 2 การเก็บในถุงตาขาย
เดือนที่ 2 และ 3 การเก็บแบบเทกองเดือนที่ 4 ขาวทั่วไปที่เก็บในกระสอบปานเกาเดือนท่ี 3 และการเก็บในถุงตา
ขายเดือนที่ 4  (ตารางท่ี 7.12) แตทั้งนี้ลักษณะเปอรเซ็นตทองไข (ภาพท่ี 7.8) และเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (ภาพที่ 7.9) 
คอนขางมีความแปรปรวนในแตละเดือน  

ขาวอินทรียที่เก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาและกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 1 มีปริมาณ 2AP สูงที่สุด
เทากับ 0.564 และ 0.523 μg/g ตามลําดับ (ตารางท่ี 7.6) โดยสาร 2AP ในขาวอินทรียจะลดปริมาณลงอยาง
รวดเร็วในเดือนที่ 2 และมีแนวโนมโดยรวมลดต่ําลงเรื่อยๆ เมื่อมีการเก็บรักษาท่ียาวนานข้ึน (ภาพท่ี 7.10)  
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ตารางท่ี 7.11 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงสังกะสีดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษา
นาน 6 เดือน  

วิธีการเก็บขาว ระยะเวลา 
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูม ิ

(oC) 
ความชื้น 

(%) 
กระสอบ 
ปานเกา 

1 27.75 OP 10.75 S 13.02   62.94 O-S 1.75 P-T 33.23 DEF 0.274 DE 

2 31.67 I-M 13.02 H-K 11.02   69.76 C-K 2.45 E-M 24.50 J-P 0.224 F-I 

3 32.33 E-J 12.50 N-Q 9.17   74.55 AB 2.41 G-N 18.91 ST 0.117 QR 

4 33.67 BC 12.98 I-L 9.15   71.65 B-I 2.73 C-H 25.60 I-N 0.211 G-J 

5 32.67 D-H 12.63 L-P 10.18   69.44 C-K 2.29 H-O 27.26 G-J 0.148 N-R 

6 33.17 B-E 12.78 J-O 10.23   72.45 A-F 2.45 E-M 23.66 M-Q 0.192 I-L 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.83 OP 11.00 RS 13.47   61.08 QRS 1.21 UVW 37.45 ABC 0.297 CD 

2 31.08 LMN 13.22 E-I 11.00   69.70 C-K 2.01 K-R 25.14 J-O 0.205 H-K 

3 31.67 I-M 12.83 J-N 9.23   70.75 B-I 2.33 H-N 23.85 M-Q 0.111 R 

4 32.33 E-J 13.05 G-J 9.10   73.47 ABC 3.13 BC 21.93 P-S 0.176 J-N 

5 33.00 B-F 12.77 J-O 10.23   63.37 O-S 2.10 J-Q 34.44 CDE 0.256 EF 

6 32.00 G-L 12.92 I-M 10.25   67.89 H-N 1.56 R-V 28.34 GHI 0.177 J-N 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 26.67 Q 10.75 S 13.43   54.63 T 1.58 R-V 40.37 A 0.383 A 

2 30.58 N 13.12 F-J 10.95   72.06 B-H 2.10 J-Q 22.55 O-R 0.236 E-H 

3 31.83 H-L 12.68 K-P 9.97   73.51 ABC 2.52 E-K 20.45 RS 0.134 O-R 

4 31.50 J-N 13.02 H-K 9.18   68.02 H-M 2.96 B-E 28.35 GHI 0.204 H-K 

5 32.67 D-H 12.87 I-M 10.22   73.32 ABC 1.33 S-W 23.86 M-Q 0.218 F-I 

6 33.33 BCD 12.92 I-M 10.30   67.74 I-N 1.78 O-S 28.88 GH 0.149 M-Q 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 

1 28.33 OP 10.80 S 13.12   62.65 O-S 1.72 P-U 34.58 CDE 0.331 BC 

2 31.50 J-N 13.38 D-G 11.38   68.26 G-M 1.91 N-R 25.14 J-O 0.298 CD 

3 31.83 H-L 13.70 CD 9.73   70.27 C-J 1.99 L-R 24.91 J-P 0.130 PQR 

4 32.00 G-L 14.38 A 9.53   69.57 C-K 1.61 Q-U 27.27 G-J 0.150 M-Q 

5 33.33 BCD 13.95 BC 10.57   61.81 P-S 1.08 VW 35.23 BCD 0.172 K-N 

6 32.67 D-H 13.98 BC 10.58   65.15 L-Q 1.24 T-W 33.57 DE 0.158 L-P 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 

1 28.08 OP 10.98 RS 13.18   60.77 RS 2.61 D-J 34.91 B-E 0.307 CD 

2 30.83 MN 13.37 D-H 11.33   72.67 A-F 3.70 A 24.11 L-Q 0.248 EFG 

3 31.25 K-N 13.52 DE 10.57   72.41 A-G 2.91 B-G 22.10 O-R 0.134 O-R 

4 32.17 F-K 14.27 AB 9.45   70.02 C-K 2.13 I-P 27.07 H-L 0.247 EFG 

5 32.83 C-G 13.50 DE 10.42   64.41 M-R 1.08 VW 33.69 DE 0.179 J-N 

6 32.50 D-I 13.45 DEF 10.43   70.21 C-J 3.28 AB 24.45 J-Q 0.171 K-O 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 

1 28.25 OP 11.08 RS 13.47   63.77 N-S 2.01 K-R 32.39 DEF 0.388 A 

2 31.58 I-M 13.08 G-J 11.10   68.75 F-L 2.44 F-M 24.18 K-Q 0.212 G-J 

3 31.83 H-L 12.57 M-P 9.98   72.67 A-F 2.29 H-O 21.45 QRS 0.126 PQR 

4 32.33 E-J 12.90 I-M 9.22   70.47 B-J 2.49 E-L 24.45 J-Q 0.202 H-K 

5 33.33 BCD 12.60 M-P 10.20   68.88 E-L 2.63 C-I 28.42 GHI 0.211 G-J 

6 32.50 D-I 12.92 I-M 10.32   69.74 C-K 2.10 J-Q 27.21 G-K 0.157 L-P 

ถุงตาขาย 1 28.58 O 11.02 RS 13.17   60.16 S 0.98 W 37.70 AB 0.303 CD 

2 31.42 J-N 12.87 I-M 10.83   73.09 A-D 1.98 M-R 23.52 M-Q 0.187 I-M 

3 32.67 D-H 12.37 PQ 9.17   76.47 A 1.81 O-S 18.96 ST 0.129 PQR 

4 33.00 B-F 12.83 J-N 9.98   72.96 A-E 1.55 R-V 18.99 ST 0.231 FGH 

5 31.83 H-L 12.80 J-O 10.08   69.04 D-L 1.76 P-S 30.18 FG 0.224 F-I 

6 32.67 D-H 12.97 I-L 10.25   65.87 K-P 0.92 W 32.12 EF 0.179 J-N 

การเก็บกอง 1 27.58 PQ 11.30 R 12.92   64.12 M-S 2.49 E-L 32.50 DEF 0.352 AB 

2 31.75 H-M 12.85 J-N 11.43   70.25 C-J 2.93 B-F 24.85 J-P 0.248 EFG 

3 33.25 B-E 12.17 Q 9.50   76.38 A 3.40 AB 17.12 T 0.130 PQR 

4 34.83 A 12.77 J-O 9.42   72.48 A-F 2.63 C-I 22.60 N-R 0.207 H-K 

5 33.83 B 12.47 OPQ 10.25   72.91 A-F 3.10 BCD 22.53 O-R 0.160 L-P 

6 33.33 BCD 12.65 L-P 10.47   66.48 J-O 2.03 K-R 25.99 H-M 0.148 N-R 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 
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ตารางที่ 7.12 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวในยุงสังกะสีดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 8 รูปแบบ ในขาว 2 ชนิด ที่
ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน 

ชนิด
ขาว 

วิธีการ 
เก็บขาว 

ระยะเวลา  
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมลด็หัก 

(%) 

ปริมาณ  
2AP (μg/g) 

อุณหภูมิ (oC) ความชื้น (%) 
ขาว 
อินทรีย 

กระสอบ 
ปานเกา 

1 27.17   10.80   13.10   66.11 S-f 2.82 L-S 30.05 I-R 0.307 GHI 

2 31.33   13.07   10.83   67.53 P-d 3.18 J-Q 24.33 X-de 0.263 I-N 

3 31.67   12.50   9.17   73.61 A-O 4.32 B-E 18.90 h-n 0.118 l-p 

4 33.67   13.07   9.27   76.25 A-G 4.34 BCD 21.41 b-k 0.252 J-O 

5 33.00   12.63   10.23   70.89 E-U 3.82 D-J 24.51 W-d 0.117 m-p 

6 33.67   12.70   10.23   74.82 A-J 4.23 CDE 19.35 h-m 0.205 O-b 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.83   10.77   13.13   67.02 R-e 1.89 U-b 32.81 E-L 0.410 DE 

2 30.67   13.03   10.83   74.90 A-J 2.80 L-S 18.77 h-n 0.195 P-e 

3 31.33   12.67   9.27   71.14 E-U 3.72 D-J 22.65 Y-h 0.105 p 

4 32.33   13.37   9.13   74.68 A-K 4.87 ABC 19.27 h-m 0.113 op 

5 33.33   12.80   10.27   63.75 X-g 3.41 G-M 34.44 D-H 0.289 H-L 

6 32.33   12.80   10.23   69.50 J-X 2.23 R-Y 25.54 S-b 0.175 T-k 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 26.67   10.57   13.47   62.94 b-g 2.85 L-S 30.17 H-R 0.523 AB 

2 29.83   13.17   10.87   76.58 A-F 3.88 D-J 17.13 k-n 0.182 S-i 

3 32.00   12.57   10.77   76.34 A-F 4.00 D-H 16.27 lmn 0.122 k-p 

4 31.00   13.33   9.17   73.99 A-N 4.97 AB 21.20 c-k 0.190 Q-g 

5 32.67   13.00   10.17   79.50 A 2.25 R-Y 16.32 lmn 0.134 h-p 

6 34.00   12.93   10.30   73.42 B-P 2.96 K-R 24.72 V-d 0.152 b-p 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 

1 28.33   10.67   12.70   68.32 M-c 2.60 O-U 26.17 R-a 0.481 BC 

2 31.17   13.17   11.30   75.73 A-H 2.16 S-Z 17.49 j-n 0.349 FG 

3 32.33   13.57   9.63   74.68 A-K 2.73 M-T 21.16 c-k 0.142 e-p 

4 32.67   14.43   9.47   77.53 A-D 2.54 Q-W 19.39 h-m 0.105 p 

5 33.33   13.47   10.43   68.88 K-a 1.87 V-b 27.90 M-X 0.174 T-k 

6 32.67   13.50   10.53   69.56 J-X 2.05 T-a 30.28 H-R 0.119 l-p 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 

1 28.67   10.83   12.83   65.35 U-g 1.82 W-c 34.12 D-I 0.296 G-K 

2 30.50   13.07   11.30   74.95 A-J 2.13 S-Z 23.94 X-g 0.448 CD 

3 30.17   13.23   11.47   73.04 B-Q 3.30 H-O 21.65 b-j 0.132 h-p 

4 32.00   14.07   9.40   70.72 F-V 3.27 I-P 27.22 N-X 0.323 GH 

5 33.33   13.40   10.43   68.14 N-c 1.55 Y-h 28.95 K-V 0.207 O-a 

6 32.67   13.07   10.47   74.62 A-K 2.95 K-R 21.72 b-j 0.164 X-o 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 

1 29.00   10.87   13.17   64.89 V-g 2.65 N-T 31.53 F-N 0.564 A 

2 31.00   12.70   10.87   74.15 A-M 3.34 G-N 15.57 mn 0.218 N-W 

3 31.33   12.63   10.83   72.71 B-R 3.48 F-L 20.96 d-k 0.117 m-p 

4 32.00   13.17   9.17   71.32 E-T 3.94 D-I 22.09 a-i 0.231 M-S 

5 33.00   12.73   10.20   72.87 B-R 4.06 D-G 25.02 U-d 0.252 J-O 

6 32.67   12.97   10.33   70.70 F-V 3.29 H-P 25.33 T-c 0.153 a-p 

ถุงตาขาย 1 29.00   10.77   12.77   67.50 Q-e 1.62 X-g 30.00 I-R 0.225 N-U 

2 31.50   12.57   10.73   78.30 ABC 2.24 R-Y 16.37 lmn 0.378 EF 

3 33.00   12.23   9.17   78.38 AB 1.73 X-d 18.13 i-n 0.145 d-p 

4 32.33   12.93   9.03   76.71 A-E 1.86 V-b 20.01 f-l 0.225 N-U 

5 32.00   12.53   10.27   72.43 C-R 2.51 Q-W 29.44 J-T 0.207 O-a 

6 33.00   12.77   10.23   68.27 M-c 1.24 b-k 29.85 I-S 0.195 P-e 

การเกบ็กอง 1 27.67   11.07   12.80   63.34 Z-g 2.33 R-X 33.45 E-J 0.478 BC 

2 31.17   12.60   11.20   72.84 B-R 3.94 D-I 20.02 e-l 0.285 H-M 

3 33.00   12.43   9.33   74.29 A-L 2.85 L-S 19.48 h-m 0.134 h-p 

4 34.67   12.73   9.27   76.26 A-G 3.78 D-J 17.24 k-n 0.282 H-M 

5 34.33   12.60   10.20   72.90 B-R 2.02 T-a 22.25 a-i 0.141 f-p 

6 33.00   12.67   10.50   68.87 K-a 1.48 Z-i 24.26 X-f 0.159 Z-o 
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ตารางที่ 7.12  (ตอ) 
ชนิด
ขาว 

วิธีการ 
เก็บขาว 

ระยะเวลา  
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมลด็หัก 

(%) 

ปริมาณ  
2AP 

(μg/g) อุณหภูมิ (oC) ความชื้น (%) 
ขาว 
ทั่วไป 

กระสอบ 
ปานเกา 

1 28.33   10.70   12.93   59.77 g-k 0.68 j-p 36.40 DE 0.184 R-i 

2 32.00   12.97   11.20   72.00 D-S 1.71 X-e 24.67 V-d 0.240 L-Q 

3 33.00   12.50   9.17   75.49 A-I 0.50 l-p 18.91 h-n 0.116 nop 

4 33.67   12.90   9.03   67.04 R-e 1.12 c-m 29.79 J-S 0.170 V-n 

5 32.33   12.63   10.13   67.99 O-c 0.76 i-p 30.01 I-R 0.178 S-j 

6 32.67   12.87   10.23   70.08 H-W 0.66 j-p 27.97 M-X 0.179 S-j 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.83   11.23   13.80   55.14 jkl 0.53 k-p 42.09 BC 0.214 N-Y 

2 31.50   13.40   11.17   64.49 W-g 1.22 b-l 31.50 F-O 0.116 nop 

3 32.00   13.00   9.20   70.37 G-W 0.95 f-p 25.04 U-d 0.239 L-Q 

4 32.33   12.73   9.07   72.26 D-R 1.38 a-j 24.59 W-d 0.222 N-V 

5 32.67   12.73   10.20   62.99 a-g 0.79 i-p 34.43 D-H 0.179 S-j 

6 31.67   13.03   10.27   66.27 S-f 0.88 h-p 31.13 G-P 0.185 R-h 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 26.67   10.93   13.40   46.33 m 0.30 p 50.57 A 0.290 H-L 

2 31.33   13.07   11.03   67.54 P-d 0.32 op 27.96 M-X 0.145 c-p 

3 31.67   12.80   9.17   70.67 F-V 1.04 d-o 24.62 W-d 0.217 N-X 

4 32.00   12.70   9.20   62.04 d-i 0.95 f-p 35.51 DEF 0.303 G-J 

5 32.67   12.73   10.27   67.14 Q-e 0.40 m-p 31.39 F-O 0.146 c-p 

6 32.67   12.90   10.30   62.07 d-i 0.61 k-p 33.03 E-K 0.242 L-Q 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 

1 28.33   10.93   13.53   56.97 h-l 0.84 h-p 42.98 B 0.247 K-P 

2 31.83   13.60   11.47   60.78 f-j 1.66 X-f 32.78 E-L 0.117 m-p 

3 31.33   13.83   9.83   65.86 T-f 1.24 b-k 28.66 L-W 0.194 P-f 

4 31.33   14.33   9.60   61.61 e-i 0.68 j-p 35.15 D-G 0.170 V-m 

5 33.33   14.43   10.70   54.73 kl 0.29 p 42.55 BC 0.196 P-d 

6 32.67   14.47   10.63   60.75 f-j 0.42 m-p 36.87 DE 0.181 S-i 

กระสอบ 
อาหารสัตว-ใหม 

1 27.50   11.13   13.53   56.18 i-l 3.39 G-M 35.70 DEF 0.199 O-c 

2 31.17   13.67   11.37   70.39 G-W 5.28 A 24.27 X-f 0.135 h-p 

3 32.33   13.80   9.67   71.78 D-S 2.52 Q-W 22.54 Z-h 0.171 U-l 

4 32.33   14.47   9.50   69.32 J-Y 0.99 e-p 26.92 P-Y 0.151 c-p 

5 32.33   13.60   10.40   60.69 f-j 0.60 k-p 38.43 CD 0.178 S-j 

6 32.33   13.83   10.40   65.80 T-f 3.60 E-K 27.19 O-X 0.166 W-o 

กระสอบ 
อาหารสัตว-เกา 

1 27.50   11.30   13.77   62.65 c-h 1.37 a-j 33.25 E-K 0.205 O-b 

2 32.17   13.47   11.33   63.35 Z-g 1.53 Y-h 32.79 E-L 0.135 h-p 

3 32.33   12.50   9.13   72.63 B-R 1.09 c-m 21.93 a-i 0.173 T-k 

4 32.67   12.63   9.27   69.63 I-X 1.05 d-n 26.80 Q-Z 0.169 V-n 

5 33.67   12.47   10.20   64.88 V-g 1.19 b-l 31.81 F-M 0.160 Z-o 

6 32.33   12.87   10.30   68.78 K-b 0.91 g-p 29.09 K-U 0.212 N-Z 

ถุงตาขาย 1 28.17   11.27   13.57   52.81 l 0.33 nop 45.41 B 0.227 N-T 

2 31.33   13.17   10.93   67.87 O-d 1.71 X-e 30.67 H-Q 0.148 c-p 

3 32.33   12.50   9.17   74.55 A-L 1.88 U-b 19.79 g-m 0.114 op 

4 33.67   12.73   10.93   69.20 J-Z 1.25 b-k 17.98 i-n 0.237 L-R 

5 31.67   13.07   9.90   65.64 T-g 1.01 d-p 30.93 G-Q 0.241 L-Q 

6 32.33   13.17   10.27   63.46 Y-g 0.60 k-p 34.40 D-H 0.162 Y-o 

การเกบ็กอง 1 27.50   11.53   13.03   64.89 V-g 2.65 N-T 31.55 F-M 0.226 N-T 

2 32.33   13.10   11.67   67.65 P-d 1.91 U-b 29.68 J-S 0.210 N-Z 

3 33.50   11.90   9.67   78.48 AB 3.95 D-I 14.76 n 0.125 j-p 

4 35.00   12.80   9.57   68.70 L-b 1.48 Z-i 27.96 M-X 0.131 i-p 

5 33.33   12.33   10.30   72.92 B-R 4.19 C-F 22.80 Y-h 0.178 S-j 

6 33.67   12.63   10.43   64.09 X-g 2.57 P-V 27.72 M-X 0.137 g-p 

หมายเหต:ุ ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กท่ีกํากับในสดมภที่เหมอืนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อ
เปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD
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ภาพท่ี 7.6 ปฏิสัมพันธลักษณะอุณหภมูิและความช้ืนในกองขาว และความช้ืนขาวเปลือกของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บ
6 เดือน  
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ภาพท่ี 7.7 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตตนขาว (%) ของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บ

รักษาขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับ
เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.8 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตทองไข (%) ของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บ

รักษาขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับ
เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.9 ปฏิสัมพันธลักษณะเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (%) ของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับเหมือนกันแสดง
วาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.10 ปฏิสัมพันธลักษณะปริมาณ 2AP (μg/g) ของการเก็บขาวในยุงสังกะสีในขาว 2 ชนิด ดวยวิธีการเก็บ

รักษาขาว 8 รูปแบบ ที่ระยะเวลาเก็บรักษานาน 6 เดือน (ตัวอักษรพิมพใหญและพิมพเล็กที่กํากับ
เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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3. การเก็บขาวในบาน ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน  
การเก็บรักษาขาวในบานดวยวิธีตางๆ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือนสงผลกระทบตอลักษณะทางคุณภาพ

และปริมาณ 2AP ของขาวอยางมีนัยสําคัญยกเวน ปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บกับระยะเวลาในการเก็บรักษาของ
ลักษณะอุณหภูมิในกองขาว (ตารางที่ 7.13)  

 

ตารางที่ 7.13 ผลการวิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติการเก็บขาวทั่วไปในบาน ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 
รูปแบบ ท่ีระยะเวลานาน 6 เดือน 

Source DF ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

ปริมาณ 
2AP อุณหภูมิ ความชื้น 

REP 2 1.43 0.02 0.21 5.99 0.34 17.53 0.001 
Storage (S) 6 3.05 ** 0.98 ** 3.79 ** 100.93 ** 9.32 ** 118.56 ** 0.017 ** 
Time (T) 5 88.24 ** 12.36 ** 0.95 ** 256.95 ** 2.68 ** 315.20 ** 0.405 ** 
S*T 30 0.87 ns 0.12 ** 0.35 ** 34.97 ** 0.61 ** 31.35 ** 0.013 ** 
Error 82 0.73 0.05 0.13 15.74 0.16 10.97 0.001 
Total 125                             
CV (%)   2.79   2.17   2.68   6.25   30.71   10.22   12.85   

หมายเหตุ: ns ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ, ** แตกตางอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.01 

 

วิธีการเก็บขาวในถุงตาขายและกระสอบปานเกามีอุณหภูมิในกองขาวเฉลี่ยสูงที่สุดเทากับ 31.22 และ 
31.33 องศาเซลเซียส ตามลําดับ การเก็บขาวในกระสอบพลาสติกแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมมีคา
เปอรเซ็นตความชื้นในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 11.03% และ 10.99 % ตามลําดับ และมีความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด
เทากับ 14.36% และ 14.13% จะเห็นไดวาคาความชื้นสูงกวา 14% ซึ่งจะสงผลตอคุณภาพในเชิงพาณิชย (ตารางที่ 
7.14) การเก็บขาวในกระสอบนํ้าตาลใหม และกระสอบน้ําตาลเกามีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดเทากับ 66.84% และ 
64.57%  การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกา กระสอบปุยเคลือบใหมและถุงตาขายมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําเทากับ 0.69% 
0.75% และ 0.82% ตามลําดับ แตการเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมมีเปอรเซ็นตขาวหักสูงที่สุดเทากับ 37.16% 
สอดคลองกับผลการทดลองในยุงไมและยุงสังกะสี การเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลเกา กระสอบอาหารสัตวเกาและ
กระสอบปานสามารถรักษาความหอมของขาวไดดีที่สุด โดยมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.251 0.250 และ 0.249 μg/g 
ตามลําดับ 

จากผลการศึกษาจะเห็นไดวาการเก็บรักษาขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง
เปอรเซ็นตทองไขต่ําและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอื่นๆ การเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลใหม
แมจะมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา เมื่อเก็บรักษาขาวเปนระยะเวลานานขึ้นจะมีการเปลี่ยนแปลง
อุณหภูมิและความชื้นในกองขาว ความช้ืนขาวเปลือก เปอรเซ็นตทองไข และเปอรเซ็นตเมล็ดหัก แตขอมูลลักษณะที่
กลาวมาคอนขางแปรปรวนในแตละเดือน (ตารางที่ 6.14) โดยภาพรวมในชวงทายของการเก็บรักษาเปอรเซ็นตตน
ขาวและปริมาณสาร 2AP จะลดต่ําลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา โดยเฉพาะปริมาณ 2AP จะลดต่ําลงอยางรวดเร็ว
ในเดือนท่ี 2 (ตารางท่ี 7.14) 

ปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบกับระยะเวลาการเก็บรกัษาไมสงผลตออุณหภูมิในกอง
ขาว การเก็บขาวในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมที่ 4 เดือนมีเปอรเซ็นตความช้ืนในกอง
ขาวสูงท่ีสุดเทากับ 12.23% และ 12.07% ตามลําดับ (ตารางท่ี 7.5) การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนที่ 
4 มีคาความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด (14.87%) แตไมตางกับการเก็บในเดือนท่ี 3 และ 6 และการเก็บในกระสอบปุย
แบบเคลือบใหมเดือนที่ 3 4 5 และ 6  แตทั้งนี้พบวาคาเฉลี่ยความช้ืนขาวเปลือกท่ีเก็บในบานดวยวิธีที่กลาวมา
ขางตนลวนมีคาสูงเกิน 14% ซึ่งจะสงผลตอคุณภาพในเชิงพาณิชย (ภาพที่ 7.11) 
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ตารางที่ 7.14 ผลของการเก็บขาวท่ัวไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน 

การเก็บในบาน ในกองขาว ความชื้น
ขาวเปลือก

(%) 

เปอรเซ็นต
ตนขาว 
(%)  

เปอรเซ็นต
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ 
2AP 

(μg/mg) 
อุณหภูมิ  

(oC) 
ความชื้น  

(%) 

วิธีการเก็บ 

กระสอบปานเกา 31.03 AB 10.47 C 13.30 BC 61.06 CD 2.32 A 34.22 B 0.249 A 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 30.33 CD 10.71 B 13.49 B 66.84 A 1.20 B 29.11 D 0.191 CD 

กระสอบน้ําตาล-เกา 30.61 BC 10.52 C 13.18 C 64.57 AB 0.69 D 31.93 C 0.251 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 30.47 BCD 11.03 A 14.36 A 59.86 D 0.75 CD 37.16 A 0.176 D 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.00 D 10.99 A 14.13 A 63.67 BC 2.33 A 31.56 C 0.208 BC 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 30.58 BC 10.61 BC 13.50 B 63.63 BC 0.98 BC 31.44 C 0.250 A 

ถุงตาขาย 31.22 A 10.51 C 13.24 C 64.96 AB 0.82 CD 31.44 C 0.210 B 

ระยะเวลาเก็บรักษา 

1 เดือน 26.60 D 11.01 C 13.57 BC 56.89 C 1.16 B 38.95 A 0.489 A 

2 เดือน 30.38 C 11.29 B 13.31 D 64.64 AB 1.14 B 30.71 C 0.242 B 

3 เดือน 31.91 A 9.39 E 13.43 CD 66.49 A 1.62 A 27.99 D 0.128 D 

4 เดือน 31.81 A 11.52 A 13.75 AB 65.94 A 1.83 A 29.76 CD 0.172 C 

5 เดือน 31.14 B 10.43 D 13.63 BC 64.38 AB 1.19 B 33.11 B 0.156 C 

6 เดือน 31.81 A 10.53 D 13.90 A 62.74 B 0.85 C 33.94 B 0.128 D 

หมายเหตุ: ตัวอักษรท่ีกํากับในสดมภของแตละปจจัยที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อ
เปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 

 
เปอรเซ็นตตนขาวจากการเก็บในถุงตาขาย เดือนที่ 4 มีคาสูงที่สุด 73.33% แตไมตางกับการเก็บที่ 3 

เดือน การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมท่ี 2 3 4 และ 5 เดือน การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาที่ 2 3 และ 5 เดือน และ
การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาที่ 4 เดือน (ตารางที่ 7.15) โดยเปอรเซ็นตตนขาวในภาพรวมจะลดลงในชวงทาย
ของการเก็บรักษา (ภาพท่ี 7.12) 

การเก็บขาวในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมที่ 2 เดือนมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 0.23% แตไมตางกับ
เดือนที่ 3 และ 6 การเก็บในกระสอบนํ้าตาลใหมเดือน ที่ 1 5 และ 6 การเก็บในกระสอบนํ้าตาลเกาเดือนท่ี 1 2 5 
และ 6 การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมเดือนท่ี 1 2 3 และ 6 และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนที่ 
1 5 และ 6 (ตารางที่ 7.15) โดยลักษณะเปอรเซ็นตทองไขมีความแปรปรวนในแตละเดือน (ภาพที่ 7.13) การเก็บ
ขาวในถุงตาขายเดือนท่ี 4 มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําที่สุด 23.26% แตไมตางกับการเก็บเดือนที่ 3 การเก็บในกระสอบ
น้ําตาลใหมเดือนท่ี 2 3 4 5 และ 6 การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 2 และ 3 การเก็บในกระสอบอาหารสัตว
ใหมเดือนที่  3 และเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 4 (ตารางที่ 7.15) โดยลักษณะเปอรเซ็นตทองไขมีความ
แปรปรวนในแตละเดือน (ภาพที่ 7.14) สวนปริมาณสาร 2AP  พบวาการเก็บในการสอบปานเกา กระสอบอาหาร
สัตวเกา และกระสอบนํ้าตาลเกาเดือนที่ 1 มีปริมาณสูงที่สุดเทากับ 0.683 0.618 และ 0.605 μg/g ตามลําดับ 
(ตารางที่ 7.15) โดยปริมาณสาร 2AP จะลดลงอยางรวดเร็วในการเก็บรักษาเดือนที่ 2 (ภาพที่ 7.15) 
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ตารางที่ 7.15 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวท่ัวไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษา 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน 
วิธีการเก็บในบาน ระยะเวลา 

(เดือน) 
ในกองขาว ความชื้น 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ 
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความชื้น 

(%) 
กระสอบปานเกา 
  
  
  
  
  

1 26.17   10.63 I-L 13.30 G-M 57.16 L-Q 2.40 B-E 37.91 B-E 0.683 A 

2 30.33   11.03 E-H 13.27 G-M 63.05 E-N 2.17 C-G 32.46 G-K 0.204 G-J 

3 32.33   9.23 P 13.00 K-N 62.61 E-O 2.41 BCD 29.19 I-O 0.139 M-S 

4 32.67   11.23 C-F 13.53 E-L 61.44 F-O 3.60 A 32.73 E-K 0.157 K-Q 

5 31.33   10.20 MN 13.40 F-M 58.60 H-P 1.92 D-I 38.11 B-E 0.161 J-P 

6 33.33   10.50 I-M 13.30 G-M 63.52 C-L 1.39 I-N 34.93 C-H 0.147 L-R 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 
  
  
  
  
  

1 26.33   11.10 D-H 13.33 G-M 56.97 M-Q 0.82 N-S 37.90 B-F 0.260 EF 

2 30.33   11.27 CDE 13.17 H-N 68.15 A-E 1.28 I-O 27.97 K-P 0.267 EF 

3 31.00   9.27 P 13.63 E-I 69.77 ABC 1.88 D-I 25.89 NOP 0.131 M-T 

4 32.00   11.67 B 13.60 E-J 70.66 AB 1.68 F-K 26.16 M-P 0.196 H-K 

5 31.33   10.43 KLM 13.77 D-G 69.61 A-D 0.67 O-S 28.35 J-P 0.162 J-P 

6 31.00   10.53 I-M 13.43 F-M 65.87 B-G 0.83 M-S 28.42 J-P 0.128 M-T 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 
  
  
  
  
  

1 27.00   10.73 H-K 13.40 F-M 52.85 PQ 0.46 QRS 44.45 A 0.605 B 

2 30.67   11.10 D-H 13.03 J-N 68.02 A-E 0.26 S 26.39 L-P 0.304 DE 

3 31.67   9.23 P 13.00 K-N 67.15 A-F 1.16 J-P 27.50 K-P 0.148 L-R 

4 32.33   11.27 CDE 13.03 J-N 66.63 B-F 1.47 H-M 29.06 I-O 0.169 I-N 

5 31.00   10.33 LM 12.97 LMN 67.29 A-F 0.37 S 31.66 G-L 0.146 L-R 

6 31.00   10.46 J-M 13.67 E-I 65.45 B-G 0.40 S 32.53 F-K 0.135 M-S 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 
  
  
  
  

1 26.50   11.20 C-G 13.97 C-F 58.35 J-Q 0.29 S 39.59 ABC 0.344 D 

2 30.00   11.47 BCD 13.73 D-H 61.56 F-O 0.23 S 36.79 B-G 0.248 FG 

3 32.00   9.83 NO 14.37 ABC 64.39 B-K 0.73 O-S 30.75 H-N 0.124 N-T 

4 31.33   12.23 A 14.73 A 56.71 N-Q 1.87 D-I 38.77 BCD 0.120 P-T 

5 30.67   10.83 G-J 14.70 A 59.67 G-O 1.11 J-Q 38.37 BCD 0.121 O-T 

6 32.33   10.63 IJKL 14.63 AB 58.50 I-Q 0.25 S 38.68 BCD 0.097 ST 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 
  
  
  
  
  

1 26.33   11.17 C-G 13.53 E-L 64.25 B-K 2.84 B 31.53 G-M 0.457 C 

2 29.67   11.53 BC 13.30 G-M 62.83 E-O 2.41 BCD 29.16 I-O 0.241 FGH 

3 31.67   9.80 O 14.30 A-D 66.87 B-F 2.08 C-H 28.04 K-P 0.089 T 

4 30.67   12.07 A 14.87 A 63.32 D-M 1.76 E-J 32.53 F-K 0.210 GHI 

5 30.33   10.57 I-M 14.07 B-E 62.12 E-O 2.65 BC 34.43 C-I 0.143 L-R 

6 31.33   10.83 G-IJ 14.70 A 62.62 E-O 2.23 B-F 33.65 D-J 0.108 RST 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 
  
  
  
  
  

1 27.17   11.33 B-E 13.80 C-G 52.14 Q 0.44 RS 40.89 AB 0.618 B 

2 30.33   11.10 D-H 13.40 F-M 63.93 C-K 1.29 I-O 30.66 H-N 0.259 EF 

3 31.33   9.17 P 13.10 I-N 64.70 B-J 1.63 F-K 29.39 I-O 0.127 N-T 

4 31.67   11.37 B-E 13.57 E-K 69.52 A-D 1.52 G-L 25.79 NOP 0.163 J-P 

5 31.67   10.37 KLM 13.50 E-M 66.49 B-F 0.57 P-S 31.71 G-L 0.166 I-O 

6 31.33   10.33 LM 13.63 E-I 64.99 B-H 0.46 RS 30.18 H-O 0.169 I-N 

ถุงตาขาย 
  
  
  
  
  

1 26.67   10.87 F-I 13.67 E-I 56.54 OPQ 0.85 M-S 40.36 AB 0.458 C 

2 31.33   11.50 BC 13.30 G-M 64.93 B-I 0.32 S 31.51 G-M 0.173 I-M 

3 33.33   9.17 P 12.60 N 69.91 ABC 1.45 H-N 25.15 OP 0.139 M-S 

4 32.00   10.83 G-J 12.93 MN 73.33 A 0.87 L-S 23.26 P 0.186 I-L 

5 31.67   10.27 LM 13.03 J-N 66.85 B-F 1.05 K-R 29.11 I-O 0.189 I-L 

6 32.33   10.43 KLM 13.93 C-F 58.22 K-Q 0.41 RS 39.22 ABC 0.112 Q-T 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD 
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ภาพท่ี 7.11 ปฏิสัมพันธของลักษณะอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาว และความช้ืนขาวเปลือกของการเก็บขาวท่ัวไปในบานดวยวิธีการเก็บรั
(ตั ว อั กษรที่ กํ า กั บ ในแต ล ะลั กษณะที่ เ ห มือน กันแสดงว า ไ ม ต า งกั นท า งส ถิติ ที่ ร ะ ดั บค วาม เ ช่ื อมั่ น  p≤0.05 
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ภาพท่ี 7.12 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตตนขาว (%) ของการเก็บขาวท่ัวไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน (ตัวอักษรที่กํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD)  
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ภาพท่ี 7.13 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (%) ของการเก็บขาวทั่วไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน (ตัวอักษรที่กํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพท่ี 7.14 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตเมล็ดทองไข (%) ของการเก็บขาวทั่วไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน (ตัวอักษรที่กํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD)  
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ภาพท่ี 7.15 ปฏิสัมพันธของลักษณะปริมาณ 2AP (μg/g) ของการเก็บขาวทั่วไปในบานดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลานาน 6 เดือน (ตัวอักษรที่กํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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4. การเปรียบเทียบสถานที่เก็บขาว 3 สถานที่ ดวยการเก็บขาวทั่วไป 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 
และ 5 เดือน 

การเก็บรักษาขาว 3 สถานท่ีดวยวิธีตางๆ ที่ระยะเวลา 1 3 และ 5 เดือน สงผลกระทบตอลักษณะ
ทางคุณภาพและปริมาณ 2AP ของขาวอยางมีนัยสําคัญยกเวน ลักษณะอุณหภูมิในกองขาวที่เก็บดวยวิธีตางๆ 
ปฏิสัมพันธระหวางสถานที่เก็บขาวกับวิธีการเก็บของลักษณะอุณหภูมิในกองขาวและความช้ืนขาวเปลือก 
ปฏิสัมพันธระหวางสถานท่ีเก็บขาวกับระยะเวลาเก็บขาวและปฏสิัมพันธระหวางวิธีการเก็บขาวกับระยะเวลาเก็บขาว
ของลักษณะความชื้นขาวเปลือก และปฏิสัมพันธระหวางสถานท่ีเก็บขาวกับวิธีการเก็บและระยะเวลาในการเก็บของ
ลักษณะอุณหภูมิในกองขาว และความชื้นขาวเปลือก (ตารางท่ี 7.16)  

 

ตารางที่ 7.16 ผลการวิเคราะหความแปรปรวนทางสถิติการเก็บขาวทั่วไป 3 สถานที่ ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 
รูปแบบ ท่ีระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน 

Source DF 
ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก  
เปอรเซ็นต 
ตนขาว 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

ปริมาณ  
2AP อุณหภูมิ ความช้ืน 

REP 2 5.62 0.05 0.03 21.00 0.62 3.17 0.001 
Barn (B) 2 17.19 ** 69.46 ** 99.22 ** 1654.89 ** 49.59 ** 1705.21 ** 0.108 ** 
Storage (S) 6 1.00 ns 1.51 ** 2.05 ** 36.52 ** 5.18 ** 34.78 ** 0.042 ** 
Time (T) 2 417.44 ** 6.52 ** 22.90 ** 1689.35 ** 12.10 ** 2328.66 ** 1.095 ** 
B*S 12 0.80 ns 0.18 ** 0.79 ns 34.68 ** 2.89 ** 55.07 ** 0.021 ** 
B*T 4 6.57 ** 21.78 ** 19.50 ns 31.93 ** 0.75 * 39.99 ** 0.179 ** 
S*T 12 1.92 ** 0.32 ** 0.95 ns 60.36 ** 0.47 * 51.28 ** 0.038 ** 
B*S*T 24 0.90 ns 0.21 ** 0.33 ns 19.16 ** 1.07 ** 22.37 ** 0.031 ** 
Error 124 0.66 0.05 0.08 12.74 0.24 8.16 0.002 
Total 188                             
CV (%)   2.68   2.09   2.32   20.75   10.39   5.22   15.59   
หมายเหตุ:  ns ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ, * และ ** แตกตางอยางมีนัยสําคัญที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 และ 

p≤0.01 ตามลําดับ 

 

การเก็บขาวในยุงไมมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุด 72.24% เมล็ดหักตํ่าสุด 23.38% และมีปริมาณ 
2AP สูงท่ีสุด 0.288 μg/g สวนการเก็บขาวในยุงสังกะสีมีอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาวสูงที่สุด มีความช้ืน
ขาวเปลือกและปริมาณ 2AP ต่ําที่สุด 11.12% และ 0.206 μg/g ตามลําดับ ในขณะท่ีการเก็บขาวในตัวบานมี
เปอรเซ็นตความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด 13.54%) และมีเปอรเซ็นตตนขาวต่ําที่สุด 62.59% เห็นไดวาหลังจากเก็บ
ขาวในยุงสังกะสีทําใหคาความช้ืนขาวเปลือกลดลงตํ่าที่สุดแสดงใหเห็นวามีน้ําหนักผลผลิตหายไประหวางการเก็บ
รักษาสูงกวาการเก็บดวยวิธีอื่นๆ ซึ่งไมเปนผลดีกับเกษตรกรเม่ือตองการจําหนายผลผลิต 

วิธีการเก็บขาวในกระสอบพลาสติกแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมมีคาเปอรเซ็นต
ความช้ืนเฉลี่ยในกองขาวและความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด การเก็บขาวในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงสุด 70.47% 
แตไมตางกับการเก็บในกระสอบน้ําตาลเกา  การเก็บขาวในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 1.72% แตไมตาง
กับการเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหม วิธีเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลเกามีเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่าที่สุด 25.60% 
แตไมตางกับการเก็บในถุงตาขายและกระสอบอาหารสัตวเกา (ตารางท่ี 7.17) 

การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา กระสอบน้ําตาลเกา กระสอบปานเกาและกระสอบอาหาร
สัตวใหมสามารถรักษาความหอมของขาวไดดีที่สุด โดยมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.290 0.289 0.270 และ 0.269 
μg/g ตามลําดับจากผลการศึกษาจะเห็นไดวาการเก็บรักษาขาวในกระสอบน้ําตาลเกาทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาว
สูง เปอรเซ็นตเมล็ดหักต่าํและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ การเก็บขาวในถุงตาขายแมจะมี
เปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ปานกลาง ควรหลีกเลี่ยงการใชกระสอบปุยเคลือบใหมในการเก็บขาว เพราะ
ทําใหมีความชื้นขาวเปลือกสูงเปอรเซ็นตต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงและปริมาณ 2AP ต่ํา เมื่อเก็บรักษาขาวเปนระยะ
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เวลานานข้ึน การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิ ความช้ืนในกองขาว ความช้ืนขาวเปลือก เปอรเซ็นตทองไข และเปอรเซ็นต
เมล็ดหักคอนขางแปรปรวนในแตละเดือน (ตารางที่ 7.17) แตโดยภาพรวมเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณสาร 2AP 
จะลดตํ่าลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา โดยเฉพาะปริมาณ 2AP จะลดตํ่าลงอยางรวดเร็วในเดือนท่ี 3 (ตารางที่ 
7.17) 

 

ตารางท่ี 7.17 ผลของการเก็บขาวทั่วไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ท่ีระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน 
การเก็บขาว ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความช้ืน 

(%) 
สถานที่เก็บ                             
ยุงไม 30.25 B 10.41 B 12.89 B 72.24 A 2.91 A 23.38 C 0.288 A 

ยุงสังกะสี 30.91 A 12.15 A 11.12 C 70.40 B 2.81 A 25.77 B 0.206 C 

การเก็บในบาน 29.88 C 10.27 C 13.54 A 62.59 C 1.32 B 33.35 A 0.258 B 

วิธีเก็บ                             

กระสอบปานเกา 30.37   10.87 B 12.30 C 67.55 C 3.03 A 27.43 ABC 0.270 A 

กระสอบน้ําตาล-ใหม 30.20   10.84 B 12.48 B 67.84 BC 2.39 B 28.62 A 0.197 C 

กระสอบน้ําตาล-เกา 30.20   10.72 C 12.46 B 69.61 AB 2.43 B 25.60 D 0.289 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 30.48   11.27 A 12.83 A 67.49 C 1.86 C 28.52 AB 0.200 C 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.11   11.26 A 12.91 A 67.71 BC 2.49 B 28.52 AB 0.269 A 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 30.41   10.95 B 12.51 B 68.19 BC 2.50 B 27.06 BCD 0.290 A 

ถุงตาขาย 30.67   10.70 C 12.12 D 70.47 A 1.72 C 26.75 CD 0.241 B 

ระยะเวลาเก็บรักษา                             

1 เดือน 27.38 B 10.59 C 13.16 A 62.70 C 1.94 C 33.62 A 0.401 A 

3 เดือน 31.70 A 11.03 B 11.97 C 72.81 A 2.81 A 21.46 C 0.196 B 

5 เดือน 31.97 A 11.21 A 12.41 B 69.72 B 2.29 B 27.42 B 0.155 C 

หมายเหตุ:  ตัวอักษรท่ีกํากับในสดมภของแตละปจจัยที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อ
เปรียบเทียบคาเฉล่ียดวย LSD 

 

ปฏิสัมพันธระหวางสถานท่ีกับวิธีการเก็บขาวพบวาการเก็บขาวในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบ
อาหารสัตวใหมมีเปอรเซ็นตความช้ืนในกองขาวสูงเทากับ 12.57% และ 12.49% ตามลําดับ การเก็บขาวใน
กระสอบปุยเคลือบใหมในตัวบานมีความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุดเทากับ 14.34% สงผลตอคุณภาพในเชิงพาณิชย การ
เก็บขาวดวยถุงตาขายในยุงไมมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุด 74.21% แตไมตางกับกระสอบปานเกา กระสอบนํ้าตาล
เกา กระสอบปุยแบบเคลือบใหม  กระสอบอาหารสัตวเกา และการเก็บในกระสอบนํ้าตาลเกา และถุงตาขายในยุงสะ
กะสี (ตารางที่ 7.18)  วิธีเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลเกาในตัวบานมีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด (0.66%) แตไมตางกับ
การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหม กระสอบอาหารสัตวเกาและถุงตาขาย การเก็บขาวดวยกระสอบน้ําตาลเกาในยุง
สังกะสีมีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําที่สุด (20.92%) แตไมตางกับการเก็บดวยกระสอบปานเกา กระสอบน้ําตาลเกา
กระสอบอาหารสัตวเกา และถุงตาขายในยุงไม การเก็บขาวในกระสอบน้ําตาลเกาและกระสอบอาหารสัตวเกาใน 
ยุงใมสามารถรักษาความหอมของขาวไดดีที่สุด โดยมีปริมาณ 2AP เทากับ 0.394 และ 0.364 μg/g ตามลําดับ  

เมื่อพิจารณาประเด็นสถานที่และวิธีการเก็บขาวเพ่ือใหคงลักษณะทางคุณภาพและความหอมจะเห็นได
วาการเก็บขาวดวยกระสอบน้ําตาลเกาและกระสอบอาหารสัตวเกาในยุงไม มีความช้ืนขาวเปลือกตํ่ากวา 14% มีคา
เปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงกวาวิธีการอื่นๆ  
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ตารางที่ 7.18 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวท่ัวไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ  
สถานที่
เก็บ 

วิธีการเก็บขาว ในกองขาว ความชื้น 
ขาวเปลือก 

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ 

(oC) 
ความชื้น 

(%) 
ยุงไม กระสอบปานเกา 30.56   10.61 DE 12.84 FGH 73.00 ABC 3.19 BC 22.74 GH 0.242 DE 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 30.22   10.18 GH 12.98 EFG 70.76 BCD 3.04 CD 25.19 FG 0.245 DE 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 30.28   10.00 H 12.79 GHI 73.46 AB 3.58 AB 21.34 H 0.394 A 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 30.39   10.62 DE 13.22 DE 71.04 A-D 2.46 EF 24.24 FG 0.211 EFG 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.17   10.79 D 13.18 E 69.87 CDE 2.73 DE 25.99 EF 0.316 C 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 30.06   10.48 EF 12.66 HI 73.31 AB 3.24 ABC 21.34 H 0.364 AB 

ถุงตาขาย 30.11   10.16 GH 12.53 I 74.21 A 2.10 FG 22.84 GH 0.245 DE 

ยุงสังกะสี กระสอบปานเกา 30.61   11.98 BC 10.83 K 70.20 B-E 3.65 A 24.49 FG 0.240 DE 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 30.83   12.08 B 10.89 K 67.30 EF 3.00 CD 29.97 CD 0.161 I 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 30.44   12.04 BC 11.47 J 72.92 ABC 3.03 CD 20.92 H 0.175 HI 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 31.33   12.57 A 10.92 K 70.63 B-E 2.40 EFG 25.08 FG 0.191 GHI 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 30.72   12.49 A 11.58 J 68.84 DE 2.22 FG 28.24 DE 0.261 D 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 31.11   12.08 B 11.40 J 70.16 B-E 3.40 ABC 25.84 EF 0.201 FGH 

ถุงตาขาย 31.33   11.84 C 10.73 K 72.77 ABC 1.95 G 25.85 EF 0.215 EFG 

การเก็บใน
บาน 

กระสอบปานเกา 29.94   10.02 H 13.23 DE 59.46 I 2.25 FG 35.07 A 0.328 BC 

กระสอบนํ้าตาล-ใหม 29.56   10.27 FG 13.58 C 65.45 FG 1.12 H 30.71 CD 0.184 GHI 

กระสอบนํ้าตาล-เกา 29.89   10.10 GH 13.12 E 62.43 GHI 0.66 I 34.53 A 0.300 C 

กระสอบปุยแบบเคลือบ-ใหม 29.72   10.62 DE 14.34 A 60.80 I 0.71 HI 36.23 A 0.196 F-I 

กระสอบอาหารสัตว-ใหม 29.44   10.51 E 13.97 B 64.41 FGH 2.52 EF 31.34 BC 0.230 DEF 

กระสอบอาหารสัตว-เกา 30.06   10.29 FG 13.47 CD 61.11 HI 0.88 HI 33.99 AB 0.304 C 

ถุงตาขาย 30.56   10.10 GH 13.10 EF 64.43 FGH 1.12 HI 31.54 BC 0.262 D 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD 

 

ปฏิสัมพันธระหวางสถานท่ีกับระยะเวลาการเก็บรักษาขาว พบวาการเก็บขาวในยุงสังกะสีเดือนท่ี  5 มี
อุณหภูมิและเปอรเซ็นตความช้ืนในกองขาวสูงที่สุดเทากับ 32.95 องศาเซลเซียส และ 12.94%  การเก็บขาวในตัว
บานเดือนท่ี 5 และเดือนที่ 1 มีคาความชื้นขาวเปลือกสูงที่สุด 13.63%  และ 13.57% ตามลําดับ  

 

ตารางที่ 7.19 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวท่ัวไปใน 3 สถานท่ี ท่ีระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน 
สถานที่เก็บ ระยะเวลา  

(เดือน) 
ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ  

(oC) 
ความช้ืน 

(%) 
ยุงไม 1 27.45 E 10.01 G 12.89 D 65.19 D 2.34 C 31.22 C 0.467 A 

3 31.50 BC 10.94 C 12.44 E 77.66 A 3.48 A 16.44 G 0.255 B 

5 31.81 B 10.27 F 13.32 C 73.85 B 2.90 B 22.49 E 0.142 EF 

ยุงสังกะส ี 1 28.10 D 10.75 D 13.02 D 66.02 D 2.32 C 30.69 C 0.247 B 

3 31.69 B 12.77 B 10.04 G 74.27 B 3.33 A 19.96 F 0.206 C 

5 32.95 A 12.94 A 10.29 F 70.92 C 2.78 B 26.65 D 0.166 D 

การเก็บ 
ในบาน 

1 26.60 F 11.01 C 13.57 AB 56.89 E 1.16 E 38.95 A 0.489 A 

3 31.91 B 9.39 H 13.43 BC 66.49 D 1.62 D 27.99 D 0.156 DE 

5 31.14 C 10.43 E 13.63 A 64.38 D 1.19 E 33.11 B 0.128 F 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD 
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การเก็บขาวในยุงไมเดือนที่ 3 มีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุด 77.66% การเก็บขาวในบานเดือนที่ 5 และ
เดือนที่ 1 มีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 1.19% และ 1.16% ตามลําดับ การเก็บขาวในยุงไมที่ 3 เดือนมีเปอรเซ็นต
เมล็ดหักต่ําที่สุด 16.44 สวนปริมาณสาร 2AP  พบวาการเก็บในบานและในยุงไมที่ 1 เดือน มีปริมาณสูงที่สุดเทากับ 
0.489 และ 0.467 μg/g ตามลําดับ (ตารางที ่6.19) 

ผลของปฏิสัมพันธระหวางวิธีการเก็บรักษาขาวกับระยะเวลาการเก็บรักษาจะเห็นไดวาการเก็บขาวในถุงตา
ขายเดือนที่ 2 มีอุณหภูมิในกองขาวสูงสุด 32.78 องศาเซลเซียส แตไมตางกับการเก็บในกระสอบปานเกา กระสอบ
น้ําตาลใหม และกระสอบปุยเคลอืบใหมท่ี 3 เดือน การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมเดือนที่ 5 มีเปอรเซ็นตความชื้น
ในกองขาวสูงที่สุด 11.53% แตไมตางกับเดือนท่ี 3 และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี 3 และ 5 การ
เก็บขาวในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนที่ 1 มีคาเปอรเซ็นตความช้ืนขาวเปลือกสูงที่สุด 13.26% แตไมตางกับการเก็บ
ในกระสอบปานเกาและกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 1 กระสอบปุยเคลือบใหมเดือนท่ี 1 และ 5  กระสอบอาหารสัตว
ใหม กระสอบอาหารสัตวเกาและถุงตาขายเดือนท่ี 1 การเก็บขาวในถุงตาขายเดือนท่ี  3 มีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุด 
75.95% แตไมตางกับการเก็บดวยกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 2 กระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 3 และ 5 และกระสอบ
ปุยแบบเคลือบใหมเดือนที่ 3 การเก็บขาวในถุงตาขายเดือนท่ี 1 มีคาเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 1.53% แตไมตางกับ
การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมและกระสอบนํ้าตาลเกาเดือนท่ี 1 การเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมเดือนที่ 1 
และ 5 และการเก็บในถุงตาขายเดือนที่ 3 และ 5 วิธีการเก็บขาวในถุงตาขายที่ 3 เดือน มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักนอย
ที่สุด 19.51% แตไมตางกับการเก็บในกระสอบปานเกาและกระสอบนํ้าตาลใหมเดือนท่ี 3 การเก็บในกระสอบ
น้ําตาลเกาเดือนที่ 3 และ 5 การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกาและกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 1 มีปริมาณ 2 
AP สูงท่ีสุดเทากับ 0.537 และ 0.512 μg/g ตามลําดับ (ตารางท่ี 6.20) 
 

ตารางที่ 7.20 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวท่ัวไปดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน 
วิธีการเก็บขาว ระยะเวลา 

(เดือน) 
ในกองขาว ความช้ืน 

ขาวเปลือก 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว  
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข  
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก  

(%) 

ปริมาณ  
2AP  

(μg/g) 
อุณหภูมิ  

(oC) 
ความช้ืน 

(%) 
กระสอบ 
ปานเกา 

1 26.89 F 10.76 GH 13.18 A 62.24 IJK 2.46 CDE 34.16 AB 0.403 BC 

3 32.00 BC 10.79 FGH 11.43 I 71.31 CD 3.40 A 21.52 IJK 0.236 E 

5 32.22 AB 11.07 B-E 12.29 DEF 69.11 DEF 3.24 AB 26.62 FG 0.171 HI 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.22 EF 10.42 I 13.26 A 62.61 IJK 1.82 HIJ 35.29 A 0.217 EF 

3 31.17 D 10.94 C-G 11.78 H 72.98 ABC 3.21 AB 21.36 IJK 0.210 EF 

5 32.22 AB 11.16 BC 12.41 D 67.92 EFG 2.14 D-I 29.21 EF 0.164 HIJ 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 27.06 F 10.11 J 13.24 A 60.09 K 1.88 GHIJ 35.17 A 0.512 A 

3 31.78 BCD 10.86 E-H 12.01 GH 73.58 ABC 3.10 AB 19.92 JK 0.209 EFG 

5 31.78 BCD 11.18 B 12.12 EFG 75.15 AB 2.30 D-G 21.71 IJK 0.147 IJ 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-ใหม 

1 27.44 EF 10.67 H 13.14 AB 64.23 HIJ 1.54 J 31.29 CDE 0.338 D 

3 31.78 BCD 11.61 A 12.33 DE 72.84 ABC 2.23 D-H 22.53 IJ 0.133 J 

5 32.22 AB 11.53 A 13.01 ABC 65.39 GHI 1.80 HIJ 31.74 B-E 0.128 J 

กระสอบ 
อาหารสตัว-ใหม 

1 27.61 EF 10.92 D-G 13.03 ABC 64.72 G-J 2.34 DEF 32.33 BCD 0.423 B 

3 31.06 D 11.41 A 12.90 BC 71.99 BCD 2.82 BC 22.87 HI 0.220 EF 

5 31.67 BCD 11.46 A 12.79 C 66.42 FGH 2.32 D-G 30.36 DE 0.163 HIJ 

กระสอบ 
อาหารสตัว-เกา 

1 27.89 E 10.81 FGH 13.21 A 61.73 JK 2.01 E-I 33.29 ABC 0.537 A 

3 31.33 CD 10.92 D-G 12.06 FG 70.98 CDE 3.01 AB 22.52 IJ 0.194 FGH 

5 32.00 BC 11.11 BCD 12.27 D-G 71.87 BCD 2.49 CD 25.35 GH 0.138 IJ 

ถุงตาขาย 1 27.56 EF 10.42 I 13.08 AB 63.29 H-K 1.53 J 33.81 ABC 0.377 C 

3 32.78 A 10.69 H 11.28 I 75.95 A 1.90 F-J 19.51 K 0.173 GHI 

5 31.67 BCD 10.99 B-F 12.01 GH 72.17 BCD 1.75 IJ 26.92 FG 0.172 HI 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD 
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ปฏิสัมพันธระหวางสถานท่ีกับวิธีการและระยะเวลาการเก็บรักษาขาว   พบวาอุณหภูมิในกองขาวไม
ตางกันอยางมีนัยสําคัญ (ตารางที่ 7.21) ขาวท่ีเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมในยุงสังกะสีที่ 3 เดือนมีเปอรเซ็นต
ความช้ืนในกองขาวสูงท่ีสุด 13.57% แตไมตางกับการเก็บเดือนท่ี 5 และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนที่ 
3 และ 5 การเก็บขาวในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมในบานเดือนท่ี 5 มีความช้ืนขาวเปลือกสูงท่ีสุด 14.70% ไมตาง
กับเดือนท่ี 3 และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี 3 ซึ่งท้ังหมดมีคาความชื้นเกิน 14%  (ภาพที่ 7.16) 

ขาวที่เก็บในกระสอบนํ้าตาลเกาเดือนท่ี 5 ในยุงสังกะสีมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงท่ีสุด 79.50% แตไมตางกับ
การเก็บในเดือนที่ 3 การเก็บในกระสอบปานเกาเดือนที่ 3  และ 5 ในยุงไม การเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมเดือนท่ี 3 
การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 3 และ 5 การเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมเดือน
ที่ 3 การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาและถุงตาขายเดือนท่ี  3 และ 5 และวิธีการเก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบ
ใหมและถุงตาขายเดือนท่ี 3 (ตารางที่ 7.21)   ทั้งน้ีจะเห็นไดวาเมื่อเก็บขาวเปนระยะเวลายาวนานขึ้นเปอรเซ็นตตน
ขาวมีแนวโนมลดลง (ภาพที่ 7.17) ยกเวนเปอรเซ็นตตนขาวในเดือนแรก 

ขาวที่เก็บในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมในบาน เดือนที่ 1 มีเปอรเซ็นตทองไขต่ําที่สุด 0.29% แตไมตาง
กับเดือนที่ 3 การเก็บดวยกระสอบนํ้าตาลใหมและกระสอบน้ําตาลเกาเดือนท่ี 1 และ 5 การเก็บในกระสอบปุยแบบ
เคลือบใหมเดือนที่ 3 และการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 1  

ขาวท่ีเก็บในกระสอบน้ําตาลใหมในยุงไมเดือนที่ 3 มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่าที่สุด 13.53% แตไมตางกับ
การเก็บในกระสอบปานเกาเดือนที่ 3 และ 5 การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนที่ 3 และ 5 การเก็บในกระสอบปุย
แบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมเดือนท่ี 3 การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเดือนท่ี 3 และ 5 การเก็บ
ในถุงตาขายเดือนท่ี 3 การเก็บดวยกระสอบปานเกาในยุงสังกะสีเดือนท่ี 3 การเก็บในกระสอบน้ําตาลเกาเดือนที่ 3 
และ 5  และเก็บในถุงตาขายเดือนที่ 3 (ตารางที่ 7.21) แตทั้งนี้ลักษณะเปอรเซ็นตทองไข (ภาพที่ 7.18) และ
เปอรเซ็นตเมล็ดหัก (ภาพที่ 7.19) คอนขางมีความแปรปรวนสูงในแตละเดือนท่ีบันทึกขอมูล  

การเก็บขาวดวยกระสอบอาหารสัตวเกาและกระสอบน้ําตาลเกาในยุงไมเดือนท่ี 1 มีปริมาณ 2AP สูง
ที่สุดเทากับ 0.774 และ 0.750 μg/g ตามลําดับ โดยปริมาณสาร 2AP ในขาวที่เก็บในยุงไมและในตัวบานจะลดลง
อยางรวดเร็วในเดือนที่ 3 และมีแนวโนมโดยรวมลดต่ําลงเรื่อยๆ เมื่อมีการเก็บรักษาท่ียาวนานข้ึน (ภาพท่ี 7.20)  
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ตารางที่ 7.21 ปฏิสัมพันธของการเก็บขาวท่ัวไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 
และ 5 เดือน 

สถานท่ี
เก็บ 

วิธีการเก็บ
ขาว 

เวลา 
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น
ขาวเปลือก  

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ  
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูมิ 
(oC) 

ความชื้น 
(%) 

ยุงไม กระสอบ 
ปานเกา 

1 27.33   10.83 H-L 13.15 L-T 63.44 S-X 2.16 K-S 34.51 DEF 0.262 H-K 

3 32.00   10.63 K-Q 12.13 Za 77.72 A-D 3.46 B-G 16.47 QR 0.316 GH 

5 32.33   10.37 O-S 13.23 J-R 77.83 A-D 3.97 A-D 17.24 PQR 0.147 Q-X 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.50   9.40 WX 13.30 I-Q 63.85 R-X 2.74 G-L 35.18 CDE 0.195 L-R 

3 31.17   10.90 H-L 12.43 W-a 78.04 A-D 4.02 ABC 15.53 R 0.385 F 

5 32.00   10.23 RS 13.20 J-S 70.40 F-P 2.36 J-Q 24.85 K-N 0.155 Q-W 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 27.50   9.03 X 12.87 P-W 64.48 Q-V 2.32 J-R 30.89 E-H 0.750 A 

3 31.67   10.77 J-N 12.27 X-a 77.25 A-D 4.15 AB 15.98 R 0.288 G-J 

5 31.67   10.20 RST 13.23 J-R 78.65 AB 4.27 A 17.14 PQR 0.143 Q-X 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-
ใหม 

1 27.50   10.13 STU 12.75 S-W 66.03 N-U 1.73 O-V 28.10 H-L 0.320 GH 

3 31.00   11.43 F 13.00 N-V 79.46 A 3.23 D-I 15.68 R 0.171 N-U 

5 32.67   10.30 P-S 13.90 B-F 67.63 J-U 2.41 J-Q 28.95 G-L 0.144 Q-X 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
ใหม 

1 27.83   10.77 J-N 12.73 S-X 64.55 Q-V 2.37 J-Q 31.33 E-H 0.517 D 

3 31.33   11.20 FGH 12.93 O-V 76.08 A-F 3.09 E-J 18.92 O-R 0.249 I-M 

5 31.33   10.40 N-S 13.87 C-G 68.99 H-S 2.75 G-L 27.71 H-L 0.181 N-T 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
เกา 

1 27.50   10.23 RS 12.65 U-Y 68.16 I-T 2.93 F-K 27.47 H-L 0.774 A 

3 31.33   10.97 G-K 12.23 YZa 75.53 A-G 3.93 A-D 17.22 PQR 0.224 K-P 

5 31.33   10.23 RS 13.10 L-U 76.25 A-E 2.84 G-L 19.32 O-R 0.094 WX 

ถุงตาขาย 1 27.00   9.63 VW 12.80 R-W 65.82 N-U 2.11 L-S 31.07 E-H 0.448 E 

3 32.00   10.67 K-P 12.07 a 79.57 A 2.51 I-O 15.25 R 0.155 Q-W 

5 31.33   10.17 STU 12.73 S-X 77.22 A-D 1.68 P-V 22.20 MNO 0.132 S-X 

ยุงสังกะสี กระสอบ 
ปานเกา 

1 27.17   10.80 I-M 13.10 L-U 66.11 N-U 2.82 G-L 30.05 F-J 0.263 H-K 

3 31.67   12.50 DE 9.17 e 73.61 B-I 4.32 A 18.90 O-R 0.252 I-L 

5 33.00   12.63 CD 10.23 d 70.89 E-O 3.82 A-E 24.51 LMN 0.205 K-Q 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 27.83   10.77 J-N 13.13 L-T 67.02 L-U 1.89 M-U 32.81 EFG 0.195 L-R 

3 31.33   12.67 CD 9.27 e 71.14 E-N 3.72 A-F 22.65 MNO 0.113 U-X 

5 33.33   12.80 CD 10.27 d 63.75 S-X 3.41 B-H 34.44 DEF 0.175 N-U 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 26.67   10.57 L-R 13.47 F-N 62.94 T-X 2.85 G-L 30.17 F-J 0.182 N-T 

3 32.00   12.57 DE 10.77 c 76.34 A-E 4.00 A-D 16.27 R 0.190 L-S 

5 32.67   13.00 BC 10.17 d 79.50 A 2.25 K-R 16.32 R 0.152 Q-X 

กระสอบปุย 
แบบเคลือบ-
ใหม 

1 28.33   10.67 K-P 12.70 T-Y 68.32 I-T 2.60 I-N 26.17 I-M 0.349 FG 

3 32.33   13.57 A 9.63 e 74.68 A-H 2.73 G-L 21.16 NOP 0.105 VWX 

5 33.33   13.47 A 10.43 cd 68.88 I-S 1.87 M-U 27.90 H-L 0.119 T-X 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
ใหม 

1 28.67   10.83 H-L 12.83 Q-W 65.35 O-V 1.82 N-V 34.12 DEF 0.296 GHI 

3 30.17   13.23 AB 11.47 b 73.04 B-J 3.30 C-I 21.65 M-P 0.323 FGH 

5 33.33   13.40 A 10.43 cd 68.14 I-T 1.55 R-X 28.95 G-L 0.164 O-V 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
เกา 

1 29.00   10.87 H-L 13.17 K-T 64.89 P-V 2.65 H-M 31.53 E-H 0.218 K-P 

3 31.33   12.63 CD 10.83 c 72.71 C-L 3.48 B-G 20.96 N-Q 0.231 J-N 

5 33.00   12.73 CD 10.20 d 72.87 C-K 4.06 ABC 25.02 K-N 0.153 Q-W 

ถุงตาขาย 1 29.00   10.77 J-N 12.77 R-W 67.50 J-U 1.62 Q-W 30.00 F-J 0.225 J-O 

3 33.00   12.23 E 9.17 e 78.38 ABC 1.73 O-V 18.13 O-R 0.225 J-O 

5 32.00   12.53 DE 10.27 d 72.43 D-M 2.51 I-O 29.44 G-K 0.195 L-R 
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ตารางที่ 7.21 (ตอ) 
สถานท่ี
เก็บ 

วิธีการเก็บ
ขาว 

เวลา 
(เดือน) 

ในกองขาว ความชื้น
ขาวเปลือก  

(%) 

เปอรเซ็นต 
ตนขาว 
(%) 

เปอรเซ็นต 
ทองไข 
(%) 

เปอรเซ็นต 
เมล็ดหัก 

(%) 

ปริมาณ  
2AP 

(μg/g) 
อุณหภูมิ 
(oC) 

ความชื้น 
(%) 

การเก็บใน
บาน 

กระสอบ 
ปานเกา 

1 26.17   10.63 K-Q 13.30 I-Q 57.16 Y-b 2.40 J-Q 37.91 BCD 0.683 B 

3 32.33   9.23 X 13.00 N-V 62.61 T-Y 2.41 J-P 29.19 G-K 0.139 R-X 

5 31.33   10.20 RST 13.40 G-O 58.60 W-a 1.92 M-T 38.11 BCD 0.161 P-V 

กระสอบ 
น้ําตาล-ใหม 

1 26.33   11.10 F-J 13.33 H-P 56.97 Y-b 0.82 X-b 37.90 BCD 0.260 H-K 

3 31.00   9.27 WX 13.63 D-K 69.77 G-Q 1.88 M-U 25.89 J-M 0.131 S-X 

5 31.33   10.43 M-S 13.77 D-I 69.61 H-R 0.67 Y-b 28.35 G-L 0.162 P-V 

กระสอบ 
น้ําตาล-เกา 

1 27.00   10.73 J-O 13.40 G-O 52.85 ab 0.46 Zab 44.45 A 0.605 C 

3 31.67   9.23 X 13.00 N-V 67.15 K-U 1.16 T-Z 27.50 H-L 0.148 Q-X 

5 31.00   10.33 P-S 12.97 O-V 67.29 J-U 0.37 ab 31.66 E-H 0.146 Q-X 

กระสอบปุย 
แบบ
เคลือบ-ใหม 

1 26.50   11.20 FGH 13.97 B-E 58.35 X-a 0.29 b 39.59 BC 0.344 FG 

3 32.00   9.83 TUV 14.37 AB 64.39 Q-V 0.73 Y-b 30.75 E-I 0.124 T-X 

5 30.67   10.83 H-L 14.70 A 59.67 V-Z 1.11 U-a 38.37 BCD 0.121 T-X 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
ใหม 

1 26.33   11.17 F-I 13.53 E-L 64.25 Q-W 2.84 G-L 31.53 E-H 0.457 DE 

3 31.67   9.80 UV 14.30 ABC 66.87 M-U 2.08 L-S 28.04 H-L 0.089 X 

5 30.33   10.57 L-R 14.07 BCD 62.12 U-Z 2.65 H-M 34.43 DEF 0.143 Q-X 

กระสอบ 
อาหารสัตว-
เกา 

1 27.17   11.33 FG 13.80 D-H 52.14 b 0.44 Zab 40.89 AB 0.618 C 

3 31.33   9.17 X 13.10 L-U 64.70 P-V 1.63 P-W 29.39 G-K 0.127 S-X 

5 31.67   10.37 O-S 13.50 E-M 66.49 N-U 0.57 Zab 31.71 E-H 0.166 O-V 

ถุงตาขาย 1 26.67   10.87 H-L 13.67 D-J 56.54 Zab 0.85 W-b 40.36 AB 0.458 DE 

3 33.33   9.17 X 12.60 V-Z 69.91 G-Q 1.45 S-Y 25.15 K-N 0.139 R-X 

5 31.67   10.27 QRS 13.03 M-V 66.85 M-U 1.05 V-b 29.11 G-L 0.189 M-S 

หมายเหตุ: ตัวอักษรที่กํากับในสดมภที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย 
LSD
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ภาพที่ 7.16 ปฏิสัมพันธของลักษณะอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาว และความช้ืนขาวเปลือกของการเก็บขาวทั่วไป

ใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับที่
เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพที่ 7.17 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตตนขาว (%) ของการเก็บขาวทั่วไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่
ระดับความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพที่ 7.18 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตทองไข (%) ของการเก็บขาวทั่วไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่
ระดับความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพที่ 7.19 ปฏิสัมพันธของเปอรเซ็นตเมล็ดหัก (%) ของการเก็บขาวท่ัวไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษาขาว 7 

รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทางสถิติที่
ระดับความเช่ือมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ภาพที่ 7.20 ปฏิสัมพันธของลักษณะปริมาณ 2AP (μg/g) ของการเก็บขาวทั่วไปใน 3 สถานท่ี ดวยวิธีการเก็บรักษา

ขาว 7 รูปแบบ ที่ระยะเวลา 1, 3 และ 5 เดือน (ตัวอักษรท่ีกํากับที่เหมือนกันแสดงวาไมตางกันทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น p≤0.05 เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยดวย LSD) 
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ตนทุนและผลตอบแทนสุทธิจากการจัดเก็บ 

การนําเสนอแนวทางการจัดเก็บขาวหอมมะลิเพื่อรักษาคุณภาพขาวไวใหไดมากที่สุด นอกจากจะตอง
นําเสนอผลการวิเคราะหคุณภาพขาวแตละตัวแปรแลว สิ่งสําคัญที่จะตองคํานึงถึงคือตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บ
และผลตอบแทนสุทธิท่ีเกษตรกรจะไดรับจากการจัดเก็บขาวโดยใชรูปแบบการจัดเก็บที่แตกตางกัน ผลการวิเคราะห
ตนทุนสวนเพิ่มและกําไรสุทธิจากการจัดเก็บขาวหอมมะลิจําแนกตามตามลักษณะยุงฉางและรูปแบบการจัดเก็บ
พบวา 

1) กรณีเก็บในยุงไม การเก็บรักษาขาวในกระสอบน้ําตาลเกามีคุณภาพขาวสูงที่สุดเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บ
ขาวแบบอ่ืนๆ สวนการเก็บขาวแบบเทกองและเก็บในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา ผลการ
วิเคราะหตนทุนสวนเพิ่มพบวา การเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหารสัตวเกาตั้งแตเดือนท่ี 3 เปนตนไป มีตนทุน
สวนเพ่ิมในการจัดเก็บต่ํากวารูปแบบการจัดเก็บอื่น โดยมีตนทุนสวนเพิ่มเทากับ 1,724 และ 1,576 บาทตอตัน ใน
การจัดเก็บขาวเดือนที่ 3 และเดือนท่ี 6 ตามลําดับ และมีผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสูงกวาการจัดเก็บขาวในรูปแบบ
อื่นๆ (ตารางที่ 7.22) 

2) กรณีเก็บขาวในยุงสังกะสี การเก็บขาวในยุงสังกะสีมีตนทุนสวนเพิ่มที่เปนเงินสดจากการจัดเก็บขาว
หอมมะลิมากที่สุด เนื่องจากมีตนทุนสวนเพิ่มจากการสูญเสยีน้ําหนักจากความช้ืนท่ีลดลงและการลดลงของเปอรเซ็น
ตนขาวสูงท่ีสุด สําหรับรูปแบบการเก็บท่ีเหมาะสมเปรียบเทียบระหวางการเก็บขาวที่มีคณุภาพไมแตกตางกัน คือการ
เก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา ถุงตาขาย และการเก็บกอง ในดานตนทุนพบวาการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกามี
ตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บต่ําที่สุดและใหผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสูงที่สุด คือ กําไรสุทธิจากการจัดเก็บเทากับ 
8,261 และ 9,067 บาทตอตัน ในการจัดเก็บเดือนท่ี 3 และ 6 ตามลําดับ เมื่อเปรียบเทียบกับวิธีเก็บ 3 วิธีดังกลาว 
อยางไรก็ตามหากมองในแงคุณภาพความหอม พบวา การเก็บในกระสอบปานทําใหขาวหอมมะลิเก็บรักษาความ
หอมไวไดมากที่สุด และเปนรูปแบบการจัดเก็บท่ีมีตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บต่ําและมีกําไรจากการจัดเก็บมากกวา
รูปแบบการจัดเก็บอื่นๆ (ตารางที่ 7.22) 

3) การจัดเก็บขาวในบาน รูปแบบการจัดเก็บที่ระดับคุณภาพขาวหอมมะลิสูงที่สุดคือ การเก็บในกระสอบ
อาหารสัตวเกา ซึ่งเปนรูปแบบท่ีมีตนทุนสวนเพ่ิมในการจัดเก็บเทากับ 729 -745 บาทตอตัน ต่ํากวารูปแบบการ
จัดเก็บอื่น ยกเวนการจัดเก็บในกระสอบปานแตไมแตกตางกันมากนัก ดังนั้นการจัดเก็บขาวในบานโดยการเก็บใน
กระสอบอาหารสัตวเกาเปนรูปแบบการจัดเก็บท่ีเหมาะสมสําหรับจัดเก็บในบาน (ตารางที่ 7.22) 
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ตารางที่ 7.22  ตนทุนสวนเพิ่มและกําไรสุทธิของการจัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิตามวิธีการจัดเก็บและชนิดของยุงฉาง 

รูปแบบการจัดเก็บ/ระยะเวลา 
เดือนที่ เดือนที่ เดือนที่ 

2 3 4 5 6 2 3 4 5 6 2 3 4 5 6 
ตนทุนสวนเพิ่ม1/ (บาท/ตัน) ตนทุนสวนเพิ่มเงินสด2/ (บาท/ตัน) กําไรสุทธิ (บาท/ตัน) 

ยุงไม                               
 กระสอบปานเกา 1,627 1,751 1,623 1,643 1,623 507 631 503 523 503 8,087 8,293 8,551 8,831 9,201 
 กระสอบนํ้าตาล-เกา 1,658 1,747 1,623 1,623 1,687 538 627 503 503 567 8,056 8,297 8,551 8,851 9,137 
 กระสอบอาหารสัตว-เกา 1,637 1,724 1,596 1,601 1,576 517 604 476 481 456 8,077 8,320 8,578 8,873 9,248 
 ถุงตาขาย 2,256 2,305 2,404 2,264 2,272 1,136 1,185 1,284 1,144 1,152 7,458 7,739 7,770 8,210 8,552 
 เก็บกอง 1,908 2,034 1,960 1,856 1,856 788 914 840 736 736 7,806 8,010 8,214 8,618 8,968 
ยุงสังกะสี                               
 กระสอบปานเกา 1,598 1,884 1,892 1,744 1,746 798 1,084 1,092 944 946 8,116 8,160 8,282 8,730 9,078 
 กระสอบนํ้าตาล-เกา 1,669 1,825 1,950 1,802 1,800 869 1,025 1,150 1,002 1,000 8,045 8,219 8,224 8,672 9,024 
 กระสอบอาหารสัตว-เกา 1,606 1,783 1,904 1,764 1,757 709 830 1,004 865 873 8,108 8,261 8,270 8,710 9,067 
 ถุงตาขาย 2,282 2,540 2,422 2,416 2,400 1,482 1,740 1,622 1,616 1,600 7,432 7,504 7,752 8,058 8,424 
 เก็บกอง 1,756 2,053 2,069 1,951 1,925 956 1,253 1,269 1,151 1,125 7,958 7,991 8,105 8,523 8,899 
เก็บในบาน                               
 กระสอบปานเกา 721 762 717 717 717 507 548 503 503 503 8,993 9,282 9,457 9,757 10,107 
 กระสอบนํ้าตาล-เกา 771 777 773 783 717 557 563 559 569 503 8,943 9,267 9,401 9,691 10,107 
 กระสอบอาหารสัตว-เกา 729 776 705 811 745 515 562 491 597 531 8,985 9,268 9,469 9,663 10,079 
 ถุงตาขาย 1,405 1,512 1,463 1,449 1,350 1,191 1,298 1,249 1,235 1,136 8,309 8,532 8,711 9,025 9,474 
หมายเหตุ: 1/ตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บขาวหอมมะลิ คํานวณจาก (ตนทุนในกระบวนการตากขาว+ตนทุนนํ้าหนักขาวท่ีสูญเสียไปจากเปอรเซ็นตความชื้นที่ลดลง+ก

กรอกกระสอบขาวไปขาย กรณีเก็บกอง+คาเส่ือมราคายุงฉาง); 2/ตนทุนในหมายเหตุขอที่ 1 ไมรวมคาเสื่อมราคายุงฉาง; 2/ตนทุนในหมายเหตุขอที่ 1 ไมรวมคา
เดือน-ตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บ; 4/ราคาขาวเปลือกหอมมะลิในแตละเดือน-ตนทุนสวนเพิ่มที่เปนเงินสด 

ที่มา: จากการคํานวณ 
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เปรียบเทียบการจัดเก็บขาวที่เกษตรกรปฏิบัติและวิธีการท่ีแนะนํา 
จากผลการทดลองวิธีการจัดเก็บขาวแตละรูปแบบในสถานที่จัดเก็บที่แตกตางกัน พบวารูปแบบการ

จัดเก็บขาวหอมมะลิที่เกษตรกรสวนใหญไมใชวิธีการที่ทําใหคุณภาพขาวหอมมะลิดีที่สุดหรือเปนวิธีการที่ทําให
ผลตอบแทนต่ํากวารูปแบบการปฏิบัติที่ไดจากผลการวิจัย ดังน้ี 

เกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิในยุงไมสวนใหญประมาณ 35.42% เก็บแบบกอง รองลงมาไดแก การ
จัดเก็บในกระสอบปุยเกาและกระสอบปุยใหม (ตารางท่ี 7.23) ซึ่งจากผลการทดลอง พบวา การเก็บขาวในกระสอบ
ปุยท้ังกระสอบปุยเกาและกระสอบปุยใหมมีคุณภาพทุกดานต่ํากวาการจัดเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา ซึ่งเปน
รูปแบบการจัดเก็บที่แนะนํา เพราะนอกจากจะทําใหรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิไวไดอยางเหมาะสมแลว ตนทุนการ
จัดเก็บยังต่ํากวาการจัดเก็บในกระสอบปุยที่เกษตรกรปฏิบติอยู ในขณะท่ีวิธีการเก็บแบบกองแมวาจะสงผลให
เปอรเซ็นตตนขาวสูงแตปริมาณ 2AP ตา ซึ่งจะสงผลกระทบตอความหอมของขาวหอมะลิหลังจัดเก็บ 

เกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิในยุงสังกะสีสวนใหญประมาณ 35.88% เก็บแบบกอง รองลงมาไดแก การ
จัดเก็บในกระสอบปุยใหม (ตารางท่ี 7.23)  ซึ่งจากผลการทดลอง พบวา การเก็บแบบกอง เก็บในกระสอบอาหาร
สัตวใหม และเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาจะมีคาเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงกวาวิธีการอ่ืนๆ  ในขณะ
ที่การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเปนรูปแบบการจัดเก็บท่ีแนะนํา เพราะนอกจากจะทําใหรักษาคุณภาพขาวหอม
มะลิไวไดอยางเหมาะสมแลว ตนทุนการจัดเก็บยังตํ่ากวาวิธีอื่น ในขณะท่ีวิธีการเก็บในกระสอบปุยที่เกษตรกรปฏิบัติ
อยูไมใชวิธีที่เหมาะสมท้ังการรักษาคุณภาพขาวและในแงของตนทุนการจัดเก็บ 

เกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิในบานสวนใหญประมาณ 68.75% เก็บในกระสอบปุยใหม รองลงมาไดแก 
การจัดเก็บในกระสอบปุยเกา (ตารางท่ี 7.23)  ซึ่งจากผลการทดลอง พบวา การกระสอบปุยใหม กระสอบปุยเคลือบ
และกระสอบอาหารสัตวใหม สงผลใหขาวหอมมะลิมีความช้ืนในเมล็ดขาวเปลือกสูง และคุณภาพขาวทุกดานต่ํา 
ดังนั้นเกษตรกรควรปรับเปลี่ยนวิธีการจัดเก็บใหเหมาะสม โดยการจัดเก็บขาวหอมมะลิในบานควรเก็บในกระสอบ
อาหารสัตวเกาหรือกระสอบนํ้าตาลเกา เพราะเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงกวาวิธีการอ่ืนๆ  โดยเฉพาะ
วิธีการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเปนรูปแบบการจัดเก็บที่แนะนํามากท่ีสุด เพราะนอกจากจะทําใหรักษา
คุณภาพขาวหอมมะลิไวไดอยางเหมาะสมแลว ตนทุนการจัดเก็บยังตํ่ากวาวิธีอื่น  

 

ตารางที่ 7.23 รูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิที่เกษตรกรปฏิบัติ จําแนกตามชนิดของยุงฉาง 
วิธีการจัดเก็บ/ชนิดของยุงฉาง ยุงไม ยุงสังกะส ี เก็บในบาน 

 (%) 

เก็บกอง 35.42 35.88 - 
กระสอบปุยใหม 31.25 37.40 68.75 

กระสอบปุยเกา 11.81 6.87 18.75 

กระสอบอาหารสตัวใหม 6.94 4.58 6.25 

กระสอบอาหารสตัวเกา 3.47 2.29 6.25 

กระสอบปาน 2.08 3.81 - 
กระสอบน้ําตาล (เกาและใหม) 8.33 5.34 - 
อื่นๆ1/  0.69 3.82 - 

หมายเหตุ: 1/กระสอบนํ้าแข็ง กระสอบสาน 

ที่มา: จากการสํารวจ 
 



 

115 

สรุป 

การเก็บขาวในยุงไม 
1. ขาวอินทรียมีคาความช้ืนขาวเปลือกและเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่า มีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP 

สูงกวาขาวทั่วไป 
2. การเก็บรักษาขาวในกระสอบนํ้าตาลเกามีเปอรเซ็นตเมล็ดหักตํ่า มีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP 

สูงท่ีสุดเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ 
3. การเก็บขาวแบบเทกองและเก็บในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา 
4. การเก็บขาวในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมและกระสอบอาหารสัตวใหมใหเปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เมล็ด

หักสูง และมีปริมาณ 2AP ต่ํา 
5. การเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหารสัตวเกามีตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บต่ํากวารปูแบบการจัดเก็บ

อื่น โดยเฉพาะการจัดเก็บขาวต้ังแตเดือนที่ 3 เปนตนไป และมีผลตอบแทนทางเศรษฐกิจสูงกวาการจัดเก็บขาวใน
รูปแบบอื่นๆ รองลงมาไดแกการจัดเก็บในกระสอบน้ําตาลเกา  

6. วิธีการจัดเก็บขาวในยุงไมของเกษตรกรสวนใหญใชวิธีการเก็บกอง และเก็บในกระสอบปุยใหม ซึ่งแมวา
การเก็บกองจะไดขาวท่ีมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตปริมาณ 2AP ต่ํา ในขณะท่ีการเก็บในกระสอบปุยใหมทําใหขาวมี
คุณภาพต่ํากวาการจัดเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา ซี่งเกษตรกรควรปรบรูปแบบการจัดเก็บขาวใหเหมาะสม 

 
การเก็บขาวในยุงสังกะสี 
1. การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ถุงตาขาย และการเก็บกองทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวและ

ปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ 
2. การเก็บขาวในกระสอบปานเกาใหคาเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา  
3. ขาวอินทรียที่เก็บแบบกอง เก็บในกระสอบอาหารสัตวใหม และเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาจะมีคา

เปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงกวาวิธีการอื่นๆ   
4. ขาวท่ัวไปในกระสอบปุยแบบเคลือบใหมมีเปอรเซ็นตตนขาวตํ่า เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูง และปริมาณ 

2AP ต่ําเม่ือเปรียบเทียบกับการเก็บดวยวิธีอ่ืนๆ 
5. การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกามีตนทุนสวนเพ่ิมจากการจัดเก็บตํ่าที่สุดและใหผลตอบแทนทาง

เศรษฐกิจสูงท่ีสุดเม่ือเปรียบเทียบกับวิธีเก็บ 3 วิธีดังกลาว  
6. วิธีการจัดเก็บขาวในยุงสังกะสีของเกษตรกรสวนใหญใชวิธีการเก็บกอง และเก็บในกระสอบปุยใหม ซึ่ง

แมวาการเก็บกองจะไดขาวท่ีมีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูง แตการจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหาร
สัตวเกามีตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บตํ่าที่สุดและยงคงรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิไวไดดีที่สุด  ซี่งเกษตรกรควร
ปรับรูปแบบการจัดเก็บขาวใหเหมาะสม 

การเก็บขาวในบาน  
1. การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา และกระสอบนํ้าตาลเกา ทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง

เปอรเซ็นตทองไขต่ําและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ 
2. การเก็บขาวในตัวบานมีความช้ืนขาวเปลือกสูงโดยการเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบ

อาหารสัตวใหมมีคาความชื้นขาวเปลือกสูงเกิน 14% 
3. การเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา ซึ่งเปนรูปแบบท่ีมีตนทุนสวนเพ่ิมในการจัดเก็บเทากับ 729-745 

บาทตอตัน ต่ํากวารูปแบบการจัดเก็บอ่ืน ยกเวนการจัดเก็บในกระสอบปานแตไมแตกตางกันมากนัก ดังนั้นการ
จัดเก็บขาวในบานโดยการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกาเปนรูปแบบการจัดเก็บท่ีเหมาะสมสําหรับจัดเก็บในบาน 

4.  วิธีการจัดเก็บขาวในบานของเกษตรกรสวนใหญใชวิธีการเก็บในกระสอบปุยเกาและใหม ซึ่งทําใหขาวมี
คุณภาพต่ํากวาการจัดเก็บในกระสอบอาหารสัตวใหมหรือเกา ซี่งเกษตรกรควรปรับรูปแบบการจัดเก็บขาวให
เหมาะสม 

การเปรียบเทียบสถานที่เก็บขาว 3 สถานที ่
1. การเก็บขาวในยุงไมมีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําเปอรเซ็นตและปริมาณ 2AP สูงที่สุด  
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2. การเก็บขาวในยุงสังกะสีมีอุณหภูมิและความช้ืนในกองขาวสูงที่สุด มีความช้ืนขาวเปลือกและปริมาณ 
2AP ต่ําที่สุด รวมทั้งมีตนทุนสวนเพิ่มที่เปนเงินสดจากการจัดเก็บขาวหอมมะลิมากที่สุด เนื่องจากมีตนทุนสวนเพิ่ม
จากการสูญเสียน้ําหนักจากความช้ืนท่ีลดลงและการลดลงของเปอรเซ็นตนขาวสูงท่ีสุด 

3. การเก็บขาวในตัวบานมีเปอรเซ็นตความชื้นขาวเปลือกสูงที่สุด และมีเปอรเซ็นตตนขาวต่ําที่สุด  
4. การเก็บรักษาขาวในกระสอบน้ําตาลเกามีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ําเปอรเซ็นตและปริมาณ 2AP สูงเม่ือ

เทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ 
5. การเก็บขาวในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา 
6. การเก็บขาวในกระสอบปุยเคลือบใหมมีความชื้นขาวเปลือกสูงเปอรเซ็นตต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงและ

ปริมาณ 2AP ต่ํา 
7. การเก็บในถุงตาขายและการเก็บกองมีตนทุนสวนเพิ่มในการจัดเก็บสูงกวารูปแบบอ่ืนๆ เพราะถุงตาขาย

มีราคาแพงกวาบรรจุภัณฑอื่น สวนการเก็บกองตองมีตนทุนคาแรงงานในจางกรอกขาวใสกระสอบกอนนําไปขาย 
 8. รูปแบบการจัดเก็บขาวของเกษตรกรในทุกสถานที่เก็บ สวนใหญยังไมใชรูปแบบการจัดเก็บที่สามารถ

รกษาคุณภาพขาวหอมมะลิไดดีที่สุด ดังนั้นหนวยงานที่เกี่ยวของควรใหความรูในการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมและ
คุมคามากท่ีสุดกับเกษตรกร  



บทที่ 8 
สรุปและขอเสนอแนะ 

 

สรุปผลการศึกษา 
ที่ผานมาไมปรากฏงานวิจัยที่เกี่ยวของกับรูปแบบและกระบวนการจัดเก็บขาวหอมมะลิ ปจจัยที่มีอิทธิพล

ตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวและเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง ตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวหอมมะลิแตละวิธี 
และความสัมพันธของการจัดการยุงฉางตอคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรซึ่งเปนขอมูลสําคัญในการกําหนดแนว
ทางการดําเนินโครงการชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) เพื่อลดอุปทานขาวในชวงฤดูเก็บเกี่ยวอยางมี
ประสิทธิภาพและเสนอแนะวิธีการจัดการยุงฉางที่เหมาะสมสําหรับการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิ การศึกษาครั้งนี้มี
วัตถุประสงค 3 ขอ ไดแก  

- ศึกษาสภาพยุงฉาง รูปแบบ กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกหอมมะลิและตนทุนสวนเพิ่มของการ
จัดเก็บขาวเปลือกหอมมะลิของเกษตรกร  

- วิเคราะหปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง
ของเกษตรกร  

- วิเคราะหความสัมพันธของกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะการจัดการยุงฉางท่ีมีตอคุณภาพ
ขาวหอมมะลิ ไดแก ความหอม เปอรเซ็นตตนขาว เปอรเซ็นตทองไข และความช้ืนของขาวเปลือกในยุงฉาง  

วิธีการศึกษา ใชการวิจัยเชิงสํารวจ (survey research) รวมกับการวิจัยเชิงทดลอง (experimental 
research) ซึ่งการวิจัยเชิงสํารวจมีพื้นที่ศึกษาในแหลงเพาะปลูกขาวหอมมะลิที่สําคัญในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 9 
จังหวัด ไดแก นครพนม ยโสธร รอยเอ็ด มหาสารคาม นครราชสีมา อุบลราชธานี สุรินทร ศรีสะเกษ และบุรีรัมย 
เก็บรวบรวมขอมูลและเก็บตัวอยางขาวของเกษตรกรในปการผลิต 2560/61 จํานวน 330 ตัวอยาง จําแนกตาม
สภาพแวดลอมการผลิตคือพื้นที่ชลประทานกับพ้ืนท่ีนาน้ําฝน และรูปแบบการผลิตขาวอินทรียกับขาวทั่วไป ในขณะ
ที่การวิจัยเชิงทดลองทําการศึกษารูปแบบการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมสําหรับขาวหอมมะลิอินทรียและขาวหอมมะลิ
ทัว่ไปในยุงฉาง 3 ชนิด ไดแก ยุงไม ยุงสังกะสี และเก็บในบาน ทําการทดลองที่ บานผือฮี ตําบลดงแดง อําเภอจตุร
พักตรพิมาน จ.รอยเอ็ด โดยรายละเอียดของวิธีการวิเคราะหขอมูลและผลการศึกษาจําแนกตามวัตถุประสงคทั้ง 3 
ขอ ดังนี ้

1) สภาพยุงฉาง รูปแบบ กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกและตนทุนสวนเพ่ิมของการจัดเก็บ
ขาวเปลือก 

การวิเคราะหขอมูลใชสถิติเชิงพรรณนา ไดแก คาเฉลี่ย ความถ่ี และเปอรเซ็นต เพื่อนําเสนอสภาพยุง
ฉาง รูปแบบการจัดเก็บขาวของเกษตรกร กระบวนการเก็บรักษาขาวเปลือกและวิธีการจัดการยุงฉางของเกษตรกร 
สําหรับการวิเคราะหตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บขาวเปลือกใชวิธีการวิเคราะหตนทุนที่เปนเงินสด หมายถึงตนทุน
ที่เกิดจากกิจกรรมหลังการเก็บเกี่ยว ไดแก คาจางแรงงานในการตากขาว คาขนสงขาวขึ้นยุงฉาง คากระสอบหรือ
บรรจุภัณฑ คาน้ํามัน และคาเลี้ยงดูแรงงานแลกเปลี่ยน 

ผลการศึกษาพบวา กระบวนการหลังการเก็บเกี่ยวโดยเฉพาะการตากขาวเพ่ือลดความช้ืนกอนจัดเก็บ
ใชแรงงานครัวเรือนเปนหลัก โดยจํานวนเกษตรกรท่ีมียุงฉางมีประมาณ 81.57% ในขณะท่ีเกษตรกรในพื้นที่
ชลประทานมียุงฉางเหลือประมาณ 60% ดังนั้นเกษตรกรสวนใหญ 62.73% จัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางภายใน
บริเวณรั้วบาน รองลงมาจัดเก็บในบานและพื้นท่ีตอเติมรอบบาน ปริมาตรของสถานที่เก็บขาวเฉลี่ยประมาณ 22.90 
ลูกบาศกเมตร หรือสามารถจัดเก็บขาวไดประมาณ 13 ตัน เกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิไวขายจะมีขนาดยุงฉางโดย
เฉลี่ยใหญกวาเกษตรกรกลุมที่เก็บไวเพื่อบริโภคและเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานจะมียุงฉางขนาดเล็กกวาพื้นที่อื่นๆ 
ยุงฉางท่ีใชเก็บขาวหอมมะลิมีอายุเฉลี่ยประมาณ 17.26 ป โดยยุงฉางของเกษตรกรในพ้ืนที่ชลประทานมีอายุนอย
ที่สุดเพียง 12.4 ป เทานั้น ยุงฉางสวนใหญสรางภายหลังจากการสรางบานแลว และเกษตรกรประมาณหนึ่งในสาม
เคยซอมแซมยุงฉางโดยเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวขายจะมีสัดสวนเกษตรกรที่เคยซอมแซมยุงฉางสูงกวาเกษตรกรกลุมอ่ืน 
ยุงฉางที่ใชจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรมีความสูงจากพ้ืนประมาณ 1.45 เมตร แตกตางกันตามสภาพแวดลอม
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การผลิตคือยุงฉางของเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานมีความสูงเฉลี่ยนอยที่สุด ในสวนของวัสดุที่ใชในการสรางยุงฉาง
หรือสถานท่ีเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกรสวนใหญ 91.83% นิยมใชพื้นเปนไม สวนเกษตรกรที่เก็บขาวในบานหรือ
พื้นที่ตอเติมรอบบานพ้ืนของยุงฉางจะเปนซีเมนตหรือกระเบ้ืองและปูรองพ้ืนดวยไม ไมอัด กระดาษอัดหรือสังกะสี
แผนเรียบกอนจัดเก็บขาว ยุงฉางสวนใหญ 74.62% เปนยุงฉางท่ียกพื้นใหสูง ดังนั้นเกษตรกรสวนหน่ึงจะใชพื้นที่ใต
ยุงฉางเปนคอกสัตว หรือบางรายอาจจะตอเติมพื้นที่ขางยุงฉางเพื่อใชเปนสถานท่ีเก็บของ อุปกรณการเกษตรหรือ
เครื่องใชอื่นๆ ที่จําเปนในครัวเรือน  

กอนนําขาวจัดเก็บในยุงฉางหรือสถานที่จัดเก็บขาวเกษตรกรทุกรายจะทําความสะอาดกอนทุกป โดย
กอนถึงฤดูกาลเก็บเกี่ยวเกษตรกรสวนใหญกวา 95.77% จะเขาสํารวจความเสียหายของยุงฉางวามีรอยร่ัวหรือความ
เสียหายอ่ืนๆ หรือไม อยางไรก็ตามแมวาเกษตรกรบางรายจะมียุงฉางแตนิยมเก็บในบานมากกวาเพราะการยก
ขาวเปลือกไปสีเพื่อบริโภคสะดวกมากกวาการเก็บในยุงฉาง โดยเกษตรกรสวนใหญจะเขาใชยุงฉางท่ีเก็บขาวหอม
มะลิเฉพาะชวงท่ีจะนําขาวไปสีเพื่อบริโภคหรือเพื่อนําขาวไปขาย ซึ่งความถ่ีของการใชยุงฉางเฉลี่ยประมาณหนึ่งหรือ
สองครั้งตอเดือน  ในสวนขององคความรูในการจัดเก็บขาวเกษตรกรสวนใหญใชประสบการณตนเองและองคความรู
จากพอแมหรือบรรพบุรุษ ซึ่งแมวาเกษตรกรประมาณหนึ่งในสามเคยอบรมความรูเก่ียวกับการจัดเก็บขาวโดยเฉพาะ
การตากขาวหรือระดับความช้ืนขาวเปลือกที่เหมาะสม แตไมเคยอบรมเก่ียวกับรูปแบบการจัดเก็บขาวเพื่อรักษา
คุณภาพขาวดานตางๆ ของขาวหอมมะลิ 

ผลการวิเคราะหตนทุนการปลูกขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดของเกษตรกรพบวาเกษตรกรมีตนทุนเฉลี่ย 
5,066 บาทตอตัน โดยเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานมตีนทุนการผลติต่ําที่สดุเฉลี่ย 4,860 บาทตอตัน เกษตรกรที่เก็บ
ขาวไวขายและเก็บไวบริโภคมีตนทุนการผลิตขาวหอมมะลิที่เปนเงินสดไมแตกตางกันมากนัก ในขณะที่ราคาขาว
หอมมะลิในชวงเก็บเกี่ยวที่เกษตรกรไดรับเฉลี่ยประมาณ 9,524 ถึง 10,271 บาทตอตัน เมื่อพิจารณาตนทุนสวนเพิ่ม
จากการจัดเก็บขาวหอมมะลิโดยใชราคาขาวหอมมะลิในปการผลิต 2560/61 พบวาเกษตรกรมีตนทุนสวนเพิ่มจาก
การสูญเสียน้ําหนักและเปอรเซ็นตตนขาวประมาณ 190 และ 254 บาทตอตัน สําหรับการขายขาวหอมมะลิหลัง
จัดเก็บ 3 เดือน และ 6 เดือน ตามลําดับ เมื่อรวมกับตนทุนคาตากขาวแลวเกษตรกรจะมี ตนทุนสวนเพ่ิมเฉลี่ย
ประมาณ 526 และ 590 บาทตอตัน ดังน้ันเกษตรกรจะมีกําไรเหนือตนทุนเงินสดเพิ่มขึ้นจาก 4,954 บาทตอตัน เปน 
9,518-10,244 บาทตอตัน สําหรับจัดเก็บขาวหอมมะลิ 3 เดือน และ 6 เดือน ตามลําดับ 

2) การตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร  
วัตถุประสงคของการจัดเก็บขาวของเกษตรกรมี 3 วัตถุประสงคหลักคือ เก็บไวเพื่อบริโภคในครัวเรือน 

เก็บไวเพื่อเปนเมล็ดพันธุ และเก็บไวขาย ซึ่งในเกษตรกรกลุมที่เก็บไวขายบางสวนเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ 
ธ.ก.ส. เพื่อรอราคาขาวเพ่ิมขึ้นหลังจากผานพนชวงฤดูเก็บเกี่ยว จากการสํารวจขอมูลพบวาเกษตรกรประมาณ 
52.57% เก็บขาวไวเพื่อบริโภคในครัวเรือนและใชเปนเมล็ดพันธุสําหรับฤดูกาลเพาะปลูกตอไปเทานั้น สวนเกษตรกร
ที่เก็บผลผลิตไวขายจะมีประมาณ 23.26% สวนอีก 24.17% เก็บขาวไวเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. ซึ่ง
เกษตรกรที่เก็บขาวไวขายหรือเขารวมโครงการจํานํายุงฉางสวนใหญจะเปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาว
หอมมะลิมากกวา 30 ไรขึ้นไป ในขณะท่ีเกษตรกรรายเล็ก 75.45% จะเก็บขาวไวบริโภคในครัวเรือนและเก็บไวเปน
เมล็ดพันธุ เกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานสวนใหญขายขาวทันทีหลังเก็บเกี่ยวเน่ืองจากจําเปนตองนําเงินมาลงทุนใน
การปลูกขาวในฤดูนาปรังและบางสวนตองเตรียมพื้นที่สําหรับปลูกขาวนาปรังจึงขาดแคลนแรงงานในการตากขาว 
ในขณะท่ีพื้นที่นานํ้าฝนมีสัดสวนของเกษตรกรท่ีเก็บขาวไวรอราคามากกวาในพ้ืนที่ชลประทาน นอกจากน้ีภูมิภาค
อีสานใตมีเกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิไวรอราคาและเขารวมโครงการจํานํายุงฉางมากที่สุดเทากับรอยละ 16.96 
และ 45.61 ตามลําดับ ในขณะท่ีเกษตรกรในเขตพื้นที่อีสานเหนือ เก็บขาวไวรอราคานอยที่สุดและไมมีเกษตรกรท่ี
เขารวมโครงการจํานํายุงฉางเลย  

การวิเคราะหปจจัยท่ีมีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิและการเขารวมโครงการจํานํายุง
ฉางของเกษตรกรเปนการหาความสัมพันธของปจจัยดานกายภาพของเกษตรกรและฟารม ปจจัยดายเศรษฐกิจ และ
ปจจัยดานสังคมและการสื่อสาร กับการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกร โดยใชวิธีการ
วิเคราะหโดยแบบจําลอง binomial logistic regression ผลการศึกษามีดังนี้ 
  



 

119 

2.1) ปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของเกษตรกร  
ผลการศึกษาพบวา ปจจัยดานเศรษฐกิจสังคมของเกษตรกร ลักษณะทางกายภาพของฟารม 

ปจจัยดานเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการสื่อสารในแบบจําลองสามารถอธิบายการตัดสินใจจัดเก็บขาวของ
เกษตรกรได 44.91% ผลการประมาณคาสัมประสทิธ์ิตัวแปรพบวา ครัวเรือนท่ีมีแรงงานหลักในการปลูกขาวเปนเพศ
หญิง ระดับรายไดของครัวเรือน ภูมิภาค (อีสานเหนือ อีสานกลาง และอีสานใต) รูปแบบการผลิตขาว ปริมาณ
ผลผลิตขาวหอมมะลิ การมียุงฉาง และเกษตรกรที่เคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง มีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บ
ขาวหอมมะลิอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยครัวเรือนที่มีสัดสวนแรงงานเพศหญิงมากจะตัดสินใจจัดเก็บขาวไวรอ
ราคามากกวาครัวเรือนที่มีสัดสวนแรงงานเพศหญิงนอย เนื่องจากกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวเปนข้ันตอนที่
ตองใชความละเอียดและมีการปฏิบัติอยางตอเนื่องโดยไมไดใชกําลังแรงงานมาก ในขณะที่รายไดของครั วเรือนมี
เครื่องหมายหนาสัมประสิทธ์ิเปนลบหมายถึงครัวเรือนท่ีมีรายไดมากกวา มคีวามนาจะเปนท่ีจะไมเก็บขาวไวรอราคา
แตจะขายทันทีหลังเก็บเกี่ยวมากกวา ซึ่งสัดสวนรายไดจากนอกภาคการเกษตรคิดเปนประมาณรอยละ 80 ของ
รายไดครัวเรือนเกษตรกรในปจจุบัน ดังนั้นครัวเรือนท่ีมีรายไดสูงข้ึนตองใชเวลาในกิจกรรมนอกภาคการเกษตรมาก
ขึ้น ในกลุมเกษตรกรที่มีรายไดสูงจึงเลือกท่ีจะขายขาวทันทีโดยไมเก็บไวรอราคา 

นอกจากนั้น สภาพแวดลอมหรือรูปแบบการผลิตขาวมีความสัมพันธกับการตัดสินใจจัดเก็บขาว
อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ โดยความนาจะเปนของการจัดเก็บขาวเพ่ือรอขายของเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนมี
คาสูงสุดและต่ําที่สุดในพื้นที่ชลประทาน ในขณะท่ีเกษตรกรที่ปลูกขาวอินทรียในพ้ืนที่นาน้ําฝนมีความเปนไปไดของ
การตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิไวเพื่อขายต่ํากวากลุมเกษตรกรท่ีปลูกขาวทั่วไป เพราะสวนใหญเกษตรกรท่ีปลูก
ขาวอินทรียจะรวมกลุมผลิตและมีตลาดที่แนนอนเพื่อรองรับผลผลิตขาวอินทรียของตน สวนตัวแปรภูมิภาค จํานวน
ผลผลิตขาวหอมมะลิ หรือการมียุงฉางมีความสัมพันธในทิศทางเดียวกันกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวหอมมะลิของ
เกษตรกร โดยครัวเรือนในภาคอีสานใตมีความนาจะเปนที่จะเก็บขาวหอมมะลิไวรอขายมากกวาเกษตรกรในพ้ืนที่
อื่นๆ และเกษตรกรรายใหญที่มีผลผลิตขาวหอมมะลิปริมาณมากมีแนวโนมจะเก็บขาวไวรอราคามากกวาครัวเรือนที่
ผลิตขาวหอมมะลิในปริมาณนอย เกษตรกรท่ีมียุงฉางตัดสินใจจัดเก็บขาวไวรอราคามากกวาเกษตรกรท่ีไม มียุงฉาง 
ในขณะท่ีตนทุนการตากขาว ตนทุนการผลิตขาวท่ีเปนเงินสด และราคาขาวหอมมะลิในชวงเวลาท่ีเกษตรกรเก็บเกี่ยว 
พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิ ปริมาตรของสถานท่ีเก็บขาว วิธีการเก็บเกี่ยวและแรงงานที่ใชในการตากขาว ไมมี
ความสัมพันธอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับการตัดสินใจจัดเก็บขาวของเกษตรกร 

2.2) ปจจัยที่มีผลกระทบตอการตัดสินใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของเกษตรกร  
โครงการสินเช่ือชะลอการขายขาวเปลือกนาป (จํานํายุงฉาง) เปนนโยบายของรัฐบาลเพ่ือดูดซับ

ปริมาณขาวเปลือกไมใหออกสูตลาดในปริมาณมากเกินความตองการ ชวยรักษาเสถียรภาพและยกระดับราคา
ขาวเปลือกในชวงท่ีผลผลิตออกสูตลาดเปนจํานวนมาก โดยเพ่ิมทางเลือกใหกับเกษตรกรในการเก็บรักษาและ
ปรับปรุงคุณภาพขาวเปลือกเพ่ือรอราคา โครงการฯ นี้เริ่มดําเนินการในป 2557 เกษตรกรจะนําผลผลิตขาวเปลือก
หอมมะลิและขาวเปลือกเหนียวมาขอกูกับ ธ.ก.ส. อัตรา 90% ของราคาตลาด วงเงินไมเกินรายละ 300,000 บาท 
โดยไมเสียดอกเบ้ีย และเกษตรกรที่เขารวมโครงการจะไดรับคาเก็บรักษาขาวเปลือกในยุงฉางอีก 1,500 บาทตอตัน 
แตจํานวนเกษตรกรที่เขารวมโครงการฯ ยังไมไดตามผลผลิตเปาหมายที่ ธ.ก.ส. กําหนดและผลผลิตขาวในโครงการฯ
ยังมีสัดสวนท่ีนอยเมื่อเทียบกับผลผลิตขาวท่ีออกสูตลาด ผลการศึกษาพบวาเกษตรกรกลุมที่เก็บขาวไวสวนใหญเคย
เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง โดยเกษตรกรในพื้นที่นาน้ําฝนที่ปลูกขาวทั่วไปมีสัดสวนเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ 
สูงที่สุดและเกษตรกรในพ้ืนท่ีชลประทานเขารวมโครงการฯ นอยที่สุด เมื่อพิจารณาจํานวนเกษตรกรท่ีเขารวม
โครงการฯ พบวาเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ เปนเกษตรกรรายใหญที่มีพื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 
ไร มากที่สุดเทากับ 53.85%  

ผลการประมาณคาแบบจําลอง Tobit regression พบวา ลักษณะทางเศรษฐกิจสังคมของ
เกษตรกร ลักษณะทางกายภาพของฟารม ปจจัยดานเศรษฐกิจ และปจจัยดานสังคมและการสื่อสารในแบบจําลอง
สามารถอธิบายการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ ของเกษตรกรได 49.09% โดยตนทุนคาตากขาว การมียุงฉาง ภาค
อีสานใต จํานวนแรงงานในครัวเรือน ขนาดพ้ืนที่เพาะปลูก และรูปแบบการผลิต มีอิทธิพลตอการตัดสินใจเขารวม
โครงการฯ ของเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยครัวเรือนท่ีมีจํานวนแรงงานในครัวเรือนสูงกวามีความเปนไป
ไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯมากกวาครัวเรือนท่ีมีแรงงานนอย สอดคลองกับผลการวิเคราะหปจจัยที่มี
อิทธิพลตอการจัดเก็บขาวของเกษตรกรท่ีอธิบายไวในขอ 2.1 นอกจากนั้นเกษตรกรที่มียุงฉางของตนเองมีความ
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นาจะเปนในการเขารวมโครงการฯ มากกวา เนื่องจากเกษตรกรท่ีเขารวมโครงการฯ ตองมียุงฉางที่มั่นคงแข็งแรง
สามารถจัดเก็บขาวไดตลอดระยะเวลาการเขารวมโครงการฯ สําหรับปจจัยดานภูมิภาคพบวาเกษตรกรในเขตอีสาน
ใตมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาเกษตรกรในพื้นที่อื่นๆ และเกษตรกรท่ีมีพื้นที่
เพาะปลูกขาวหอมมะลิขนาดใหญ (พื้นที่เพาะปลูกขาวหอมมะลิมากกวา 30 ไร) และขนาดกลาง (พื้นที่เพาะปลูก
ขาวหอมมะลิมากกวา 10-30 ไร) มีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ มากกวาเกษตรกรรายเล็ก 
และเกษตรกรท่ีปลูกขาวหอมมะลิทั่วไปในพื้นที่นาน้ําฝนมีความเปนไปไดของการตัดสินใจเขารวมโครงการฯ 
มากกวาเกษตรกรในพื้นที่ชลประทานและเกษตรกรท่ีปลูกขาวอินทรียดวยเชนกัน เนื่องจากเกษตรกรที่ปลูกขาว
อินทรียสวนใหญมีตลาดรองรับผลผลิตและขายผลผลิตไดราคาสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไปจึงไมมีแรงจูงใจในการนํา
ขาวหอมมะลิเขารวมโครงการฯ   

3) ความสัมพันธของกระบวนการจัดการหลังเก็บเกี่ยวตอคุณภาพขาว 

3.1 รูปแบบการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาว: ผลการวิจัยจากการสุมตัวอยางขาวของเกษตรกร 
รูปแบบการจัดเก็บที่เกี่ยวของกับคุณภาพขาวแบงออกเปน 2 กลุม คือ 1) ปจจัยทางดานกายภาพ 

ไดแก ขนาดและความสูงของยุงฉาง ลักษณะของยุงฉาง (ความสูงจากพื้น ชนิดของวัสดุใตฐานยุงฉาง การขังของนํ้า
ใตยุง ชนิดของวัสดุหลังคา ชนิดของวัสดุขางยุง ชนิดของวัสดุทําพื้นยุง ตําแหนงที่ตั้งและการบังแสงแดด 2) ปจจัย
ดานการจัดการของเกษตรกร ไดแก รูปแบบการเก็บขาว รูปแบบการจัดเรียงกระสอบ ความถ่ีของการใชยุงฉาง ใช
วิธีการวิเคราะห เปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ยแตละกลุมโดยใชการวิเคราะหคาความแปรปรวน (Analysis 
of Variance: ANOVA) และสถิติที (t-test) นอกจากน้ันคุณภาพขาวจากการสุมตัวอยางขาวทั้งสองคร้ังไดใชเปนตัว
แปรอิสระสําหรับการวิเคราะหความสัมพันธของการจัดเก็บตอคุณภาพขาว ซึ่งคุณภาพขาวที่ใชเปนตัวแปรตาม 
(independent variable) ในการศึกษาครั้งนี้มี 4 ตัวแปร ไดแก ความหอมของขาว (วัดจากปริมาณสาร 2AP) 
เปอรเซ็นตตนขาว ความช้ืน และเปอรเซ็นตทองไข วิเคราะหโดยใชสมการถดถอดแบบโทบิท (Tobit regression 
analysis) 

ผลการวิเคราะหคุณภาพขาวหอมมะลิตามสภาพแวดลอมการผลิต พบวา เกษตรกรที่ ปลูกขาว
อินทรียในพื้นที่นานํ้าฝนมีแนวโนมที่ผลผลิตขาวที่จัดเก็บมีคุณภาพดีที่สุด คือมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงที่สุดประมาณ 
71.67% และมีเปอรเซ็นตขาวหักนอยที่สุดเฉลี่ยเพียง 26.11% สอดคลองกับผลการวิจัยเชิงทดลอง ในขณะที่
เกษตรกรรายใหญมีคุณภาพขาวต่ํากวาเกษตรกรรายเล็ก โดยความชื้นเฉลี่ยของขาวหอมมะลิลดลงประมาณ 0.88% 
จากความช้ืนเฉลี่ยครั้งที่ 1 ประมาณ 13.59% เหลือประมาณ 12.71% ซึ่งเกษตรกรในทุกๆ พ้ืนท่ีมีการเปลี่ยนแปลง
ความช้ืนของขาวไมแตกตางกันมากนัก สําหรับคุณภาพขาวดานความหอม ผลการวิเคราะหปริมาณ 2AP ของขาว
พบวาปริมาณ 2AP ของขาวหอมมะลิอินทรียในพ้ืนท่ีนาน้ําฝนมีแนวโนมสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไปและขาวหอมมะลิ
ในพื้นที่ชลประทาน อยางไรก็ตามภายหลังจัดเก็บขาวในยุงฉาง การวัดปริมาณ 2AP ของขาวตามสภาพแวดลอมการ
ผลิตพบวาปริมาณ 2AP ขาวหอมมะลิในแตละพื้นท่ีไมแตกตางกัน 

ผลการวิเคราะหความแตกตางของคุณภาพขาวตามสภาพกายภาพยุงฉาง พบวาความถี่ของการ
ใชยุงฉางไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว ในขณะท่ีการเปลี่ยนแปลงความช้ืนขาวหอมมะลิแตกตางกันตาม
ลักษณะการรั่วซึมของยุงฉาง โดยยุงฉางที่มีการรั่วซึมมากมีแนวโนมที่จะทําใหความช้ืนของขาวเปลือกหอมมะลิที่
จัดเก็บมีเปอรเซ็นตความชื้นเพิ่มขึ้น นอกจากน้ันยุงฉางที่รั่วซึมเล็กนอยมีเปอรเซ็นตทองไขเพิ่มข้ึนมากท่ีสุด และการ
เปลี่ยนแปลงความหอมของขาวหอมมะลิยังแตกตางกันตามลักษณะการร่ัวซึมของยุงฉางและการบังแดดเชนกัน 
ในขณะท่ีการเปลี่ยนคุณภาพขาวหอมมะลิไมแตกตางกันตามความสูงของยุงฉาง แตแตกตางตามวัสดุใตฐานและการ
ยกพื้นยุงฉางคือ ขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในยุงฉางท่ีมีวัสดุใตฐานเปนพื้นดินมีความช้ืนหลังการจัดเก็บลดลงมากกวา
วัสดุใตฐานที่เปนพื้นปูน พื้นหินหรือสถานที่เก็บขาวที่ไมไดยกพื้น เมื่อพิจารณาคุณภาพขาวตามรูปแบบการจัดเก็บ 
พบวา ความช้ืนของขาวหอมมะลิที่จัดเก็บโดยรองพ้ืนยุงฉางมีแนวโนมที่ความช้ืนลดลงมากกวาการจัดเก็บที่ไม  
รองพื้น และเกษตรกรที่เก็บขาวแบบเก็บกองและเก็บใสกระสอบปานมีแนวโนมที่ความช้ืนขาวจะลดลงมากกวาการ
จัดเก็บขาวโดยการใสกระสอบปุย กระสอบอาหารสัตวหรือกระสอบน้ําตาล ในขณะท่ีการจัดเก็บขาวโดยใชกระสอบ
ปานมีเปอรเซ็นตการเพิ่มขึ้นของขาวหักต่ําที่สุด ทองไขเพิ่มข้ึนนอย และสาร 2AP ลดลงนอยกวาการจัดเก็บดวยวิธี
อื่น นอกจากน้ันคุณภาพขาวหอมมะลิที่จัดเก็บในบานและในยุงฉางไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  
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ผลการประมาณคาปจจัยที่มีอิทธิพลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว พบวา รูปแบบการจัดเก็บ
ไมสามารถอธิบายการเปลี่ยนแปลงของความช้ืน เปอรเซ็นตตนขาว และเปอรเซ็นตขาวหักได แตสามารถอธิบายการ
เปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตทองไขได โดยรูปแบบการจัดเก็บที่สงผลตอการเปลี่ยนแปลงเปอรเซ็นตทองไข มี 2 ปจจัย 
คือ การรั่วซึมของยุงฉาง และการจัดเก็บขาวในกระสอบนํ้าตาลในทิศทางเดียวกันกับการเพ่ิมขึ้นของเปอรเซ็นตเมล็ด
ขาวทองไข นั่นคือยุงฉางท่ีรั่วซึมมากกวามีความนาจะเปนที่เปอรเซ็นตทองไขจะเพิ่มข้ึน และการจัดเก็บขาวใน
กระสอบนํ้าตาลมีความนาจะเปนที่จะเกิดขาวเมล็ดทองไขไดมากกวาการจัดเก็บขาวแบบเก็บกอง ในขณะท่ีปจจัย
อื่นๆ ไมมีความสัมพันธกับการเกิดเมล็ดขาวทองไขอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

3.2) รูปแบบการจัดเก็บขาวตอคุณภาพขาว: ผลการวิจัยจากการทดลอง 
การวิจัยเชิงทดลองศึกษาในขาวหอมมะลิ พันธุขาวดอกมะลิ 105 ใน 2 รูปแบบการผลิต คือ การ

ผลิตขาวหอมมะลิทั่วไป และการผลิตขาวหอมมะลอิินทรีย โดยใชสถานท่ีทดลอง 3 แบบ ไดแก ยุงไม ยุงสังกะสี และ
เก็บขาวหอมมะลิในบาน วางแผนการทดลองแบบ factorial in completely randomized design (CRD) จํานวน 
2 ปจจัย คือ รูปแบบการเก็บขาวเปลือก 8 รูปแบบ ไดแก 1) เก็บในกระสอบปานเกา 2) เก็บในกระสอบพลาสติก
สานใหมไมเคลือบพลาสติก (กระสอบน้ําตาล-ใหม) 3) เก็บในกระสอบพลาสติกสานสานเกาไมเคลือบพลาสติก 
(กระสอบนํ้าตาล-เกา)  4) เก็บในกระสอบพลาสติกอาหารสัตวสานใหมไมเคลือบพลาสติก (กระสอบอาหารสัตว -
ใหม) 5) เก็บในกระสอบพลาสติกอาหารสัตวสานเกาไมเคลือบพลาสติก (กระสอบอาหารสัตว -ใหม)  6) เก็บใน
กระสอบพลาสติกสานใหมเคลือบพลาสติก 7) เก็บในถุงตาขายพลาสติก และ 8) เก็บแบบกองรวมกัน และ
ระยะเวลาการเก็บรักษา 6 ระยะ คือ 1, 2, 3, 4, 5, และ 6 เดือนหลังเก็บขาวเขายุงฉาง ผลการศึกษา พบวา 
คุณภาพขาวหอมมะลิทั้งเปอรเซ็นตตนขาวและความหอมลดลงตามระยะเวลาการจัดเก็บ โดยขาวหอมมะลิมีความ
หอมมากที่สุดในการจัดเก็บขาวเดือนที่ 1 และปริมาณ 2AP จะลดลงตํ่าลงอยางรวดเร็วในเดือนท่ี 3 ในขณะท่ีขาว
หอมมะลิอินทรียมีลักษณะทางคุณภาพท้ังเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณสาร 2AP สูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไป 
นอกจากน้ันผลการศึกษายังระบุความแตกตางของคุณภาพขาวตามชนิดของสถานที่จัดเก็บ โดยการเก็บขาวในยุงไม
มีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ํา เปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงที่สุด ในขณะท่ีการเก็บขาวในยุงสังกะสีมีอุณหภูมิ
และความช้ืนในกองขาวสูงท่ีสุด มีความช้ืนขาวเปลือกและปริมาณ 2AP ต่ําที่สุด ซึ่งความช้ืนในเมล็ดขาวต่ําจะสงผล
ใหเกิดการสูญเสียน้ําหนักของขาวเปลือกตามมาดวย สงผลใหการจัดเก็บขาวในยุงสังกะสีมีตนทุนสวนเพิ่มสูงกวาการ
เก็บในสถานท่ีเก็บอื่น และการเก็บขาวในตัวบานมีเปอรเซ็นตความชื้นขาวเปลือกสูงที่สุด และมีเปอรเซ็นตตนขาวต่ํา
ที่สุด 

สําหรับวิธีการจัดเก็บขาวเกษตรกรควรจะหลีกเลี่ยงการใชกระสอบปุยเคลือบเพราะทําให
ขาวเปลือกมีความช้ืนสูง เปอรเซ็นตตนขาวตํ่า เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูงและปริมาณ 2AP ต่ํา แตหากคํานึงถึงเฉพาะ
เปอรเซ็นตตนขาวพบวาการเก็บขาวในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา อยางไรก็ตามรูปแบบ
การจัดเก็บขาวเพ่ือใหไดคุณภาพตามมาตรฐานการซื้อขายและเพ่ือคงคุณภาพดานความหอมจะแตกตางกันตามชนิด
ของยุงฉาง/สถานท่ีเก็บ ดังนี้ 

- ยุงไม: การเก็บรักษาขาวในกระสอบน้ําตาลเกามีเปอรเซ็นตเมล็ดหักต่ํา มีเปอรเซ็นตตนขาวและ
ปริมาณ 2AP สูงที่สุดเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอ่ืนๆ และเปนรูปแบบการจัดเก็บที่มีตนทุนต่ําที่สุดและให
ผลตอบแทนสูงท่ีสุด ในขณะท่ีการเก็บขาวแบบเก็บกองและเก็บในถุงตาขายมีเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP 
ต่ํา และตนทุนสวนเพิ่มจากการจัดเก็บสูงกวาการเก็บในกระสอบอาหารสัตวเกา  

- ยุงสังกะสี: การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ถุงตาขาย และเก็บกอง ทําใหขาวมี
เปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูงเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบอื่นๆ ในขณะท่ีการเก็บขาวในกระสอบปาน
เกาใหคาเปอรเซ็นตตนขาวสูงแตมีปริมาณ 2AP ต่ํา โดยรูปแบบการจัดเก็บท่ีมีตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บต่ําที่สุด
คือการเก็บในกระสอบปานและเก็บดวยกระสอบอาหารสัตว  

- การเก็บขาวในบาน: การเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวสูง 
เปอรเซ็นตทองไขต่ําและปริมาณ 2AP สูง และตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บต่ํากวาเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บขาวแบบ
อื่นๆ นอกจากน้ันการเก็บขาวในตัวบานมีความช้ืนขาวเปลือกสูงโดยการเก็บในกระสอบปุยเคลือบใหมและกระสอบ
อาหารสัตวใหมมีคาความชื้นขาวเปลือกสูงเกิน 14% 
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ขอเสนอแนะเชิงนโยบาย 

ขอเสนอแนะดานการจัดการอุปทานขาวและโครงการจํานํายุงฉาง 
1) โครงการจํานํายุงฉางท่ีผานมามีเกษตรกรเขารวมนอยและสวนใหญเปนเกษตรกรรายใหญ แตการ

ดําเนินโครงการของรัฐจะตองตอเนื่องในระยะยาว และคํานวณผลประโยชนอยางชัดเจน กรณีที่เกษตรกรตัดสินใจ
เขารวมโครงการจะไดผลประโยชนมากกวาไมเขารวมโครงการเทาไร มีความเสี่ยงมากนอยแคไหน เพราะเกษตรกร
จะตองลงทุนสรางยุงฉางในการเก็บขาวที่เปนมาตรฐาน และการตากขาว ซึ่งเงินลงทุนนี้กวาจะคืนทุนก็ตองใชเวลา
หลายป ถานโยบายของรัฐไมมีความแนนอนจะไมมีเกษตรกรกลาเสี่ยงลงทุน 

2) การเขารวมโครงการจํานํายุงฉางถึงแมจะขายขาวไดในราคาที่สูงขึ้นแตก็มีตนทุนและคาใชจายตางๆ
และเง่ือนไขที่ยุงยาก รวมท้ังความเสี่ยงตางๆ ซึ่งถาราคาที่ไดรับเพ่ิมไมสูงมากพอเกษตรกรก็อาจจะตัดสินใจไมเขา
รวมโครงการฯ ประเด็นเหลาน้ีรัฐบาลจะตองคํานึงถึงและใหความสําคัญ มิฉะนั้นจะเปนโครงการที่ดําเนินไปโดยมี
เกษตรกรสวนนอยเขารวมและไดประโยชนนอยหรือไมคุม  

3) เกษตรกรที่ไดรับประโยชนจากโครงการจํานํายุงฉางสวนใหญเปนเกษตรกรรายใหญ สวนเกษตรกรราย
ยอยซึ่งเปนเกษตรกรสวนใหญแทบจะไมไดรับประโยชนจากโครงการฯ นี้เลย แตจากผลการศึกษาระบุวาเกษตรกร
รายยอยมีคุณภาพขาวหอมมะลิสงูกวาเกษตรกรรายใหญและการผลิตขาวอินทรียใหผลตอบแทนสูงกวาขาวหอมมะลิ
ทั่วไปเพราะขายขาวไดในราคาสูงกวา ดังนั้นนโยบายชวยเหลือเกษตรกรรายยอยควรมุงไปสูการสงเสริมการผลิตขาว
อินทรียเพื่อชวยเหลือเกษตรกรกลุมที่ไมไดรับประโยชนจากโครงการจํานํายุงฉาง และเพ่ิมผลผลิตขาวหอมมะลิ
คุณภาพของไทย 

4) ปจจัยดานแรงงานมีอิทธิพลตอการตัดสินใจจัดเก็บขาวและการเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ
เกษตรกร เน่ืองจากในกระบวนการลดความช้ืนและขนสงขาวเพื่อจัดเก็บในยุงฉางจําเปนตองใชแรงงานครัวเรือน 
แรงงานจางมีราคาแพงและหายาก ดังน้ันการพัฒนาเทคโนโลยีหรือนวัตกรรมเพ่ือใชในกระบวนการตากขาวเพ่ือลด
ความช้ืนสําหรับเกษตรกรรายยอยที่เกษตรกรหรือกลุมเกษตรกรสามารถเขาถึงไดจะชวยเพ่ิมสัดสวนการจัดเก็บขาว
ของเกษตรกรไดมากข้ึน  

5) การพัฒนายุงฉางจัดเก็บขาวของเกษตรกรมีความสําคัญและสัมพันธกับโครงการจํานํายุงฉาง ฉะนั้นรัฐ
ควรมีนโยบายและมาตรการสงเสริมและพัฒนายุงฉางของเกษตรกรใหสอดคลองกับโครงการจํานํายุงฉางถาตอง
ดําเนินโครงการฯ น้ีอีกในอนาคต นอกจากนั้นการพัฒนายุงฉางของเกษตรกรตองใหความสําคัญกับชนิดของยุงฉาง
เพื่อใหสอดคลองกับเปาหมายในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิมากที่สุด 

6) การกําหนดรูปแบบการจัดเก็บขาวแบบเก็บกองแมจะมปีระสทิธิภาพตอการประเมินและตรวจสอบขาว
ที่เขารวมโครงการจํานํายุงฉาง แตในแงของการรักษาคุณภาพขาวแลวการเก็บกองจะเหมาะสมเฉพาะกรณียุงสังกะสี 
แตสําหรับยุงไมหรือการเก็บในบานแลวการจัดเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบอาหารสัตวเกาหรือกระสอบนํ้าตาลเกา 
จะคงคุณภาพขาวดานความหอมและคุณภาพการสีไดมากกวา นอกจากน้ันการเก็บกองยังมีตนทุนสวนเพิ่มในการ
จัดเก็บมากกวาการเก็บในกระสอบชนิดตางๆ เพราะตองจางแรงงานบรรจุขาวใสกระสอบกอนนําไปขาย ดังนั้นการ
กําหนดรูปแบบการจัดเก็บขาวในโครงการฯ ควรจะคํานึงถึงปจจัยดานคุณภาพรวมดวย 

ขอเสนอแนะดานการจัดการคุณภาพขาว 
1) คุณภาพขาวหอมมะลิอินทรียโดยเฉพาะคุณภาพดานความหอมและเปอรเซ็นตตนขาวสูงกวาขาวหอม

มะลิทั่วไป ดังน้ันการผลิตขาวหอมมะลิอินทรียควรเปนเปาหมายในการรักษาตลาดขาวคุณภาพ และผลตอบแทน
จากการปลูกขาวหอมมะลิอินทรียสูงกวาขาวหอมมะลิทั่วไปเพราะไดรับราคาที่สูงกวาดังนั้นจึงเปนทางเลือกที่
เหมาะสมสําหรับเกษตรกรรายยอยที่ตองการเพ่ิมรายไดครัวเรือน 

2) แมวาเกษตรกรรายใหญจะเขาถึงเทคโนโลยีและเครื่องจักรในการผลิตขาวที่ทันสมัยมากกวาเกษตรกร
รายยอย แตผลผลิตขาวหอมมะลิจากแปลงของเกษตรกรรายใหญมีคุณภาพต่ํากวาเกษตรกรรายยอย แสดงใหเห็นวา
การพัฒนาเครื่องจักรสําหรับทดแทนแรงงานคนในการผลิตขาวตองคํานึงถึงปจจัยดานคุณภาพดวยเชนกัน 

3) สภาพการรั่วซึมของยุงฉางมีผลตอคุณภาพขาวหอมมะลิโดยเฉพาะการเพิ่มข้ึนของเปอรเซ็นตทองไข 
ดังนั้นการตรวจสอบการรั่วซึมของยุงฉางและซอมแซมกอนจัดเก็บขาวหอมมะลิจึงเปนสิ่งจําเปนเพื่อรักษาคุณภาพ 

4) คุณภาพขาวหอมมะลิในยุงฉางท่ีมีการบังแดดหรือไดรับรมเงาจากบานหรือตนไมใหญ มีแนวโนมที่
คุณภาพขาวโดยเฉพาะเปอรเซ็นตทองไขต่ํากวายุงฉางท่ีไดรับแสงแดดทั้งวัน ดังนั้นการเพิ่มรมเงาใหกับยุงฉางเปน
แนวทางในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิที่มีประสิทธิภาพ 
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5) การจัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงฉางสังกะสีทําใหเมล็ดขาวมีความช้ืนลดลงมากท่ีสุด ซึ่งจะสงผลตอการ
ลดลงของนํ้าหนักขาวที่จัดเก็บ ดังนั้นเกษตรกรควรหลีกเลี่ยงการเก็บขาวในยุงสังกะสีเพราะนอกจากจะมีตนทุนสวน
เพิ่มจากการสูญเสียน้ําหนักขาวมากท่ีสุดแลว คุณภาพขาวดานความหอมยังลดลงมากที่สุดเชนกัน 

6) การใชกระสอบเคลือบสําหรับการจัดเก็บขาวหอมมะลิในทุกสถานที่เก็บสงผลใหคุณภาพขาวหอมมะลิ
ทุกดานต่ําลง โดยขาวมีความช้ืนสูง เปอรเซ็นตตนขาวต่ํา เปอรเซ็นตเมล็ดหักสูง และปริมาณ 2AP ต่ํา ดังนั้น
เกษตรกรควรหลีกเลี่ยงการใชกระสอบเคลือบในการจัดเก็บขาวหอมมะลิ 

7) รูปแบบการจัดเก็บขาวหอมมะลิใหมีคุณภาพสูงในยุงฉาง/สถานท่ีเก็บแตละแบบแตกตางกัน ซึ่งวิธีการ
จัดเก็บขาวหอมมะลิที่เกษตรกรสวนใหญปฏิบัติอยูยังไมใชวิธีการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมสําหรับรักษาคุณภาพขาว
หอมมะลิ ดังนั้นขอเสนอแนะสําหรับวิธีจัดเก็บท่ีเหมาะสม มีดังนี ้

- เกษตรกรที่จัดเก็บขาวหอมมะลิในยุงไม ควรปรับเปลี่ยนวิธีการจัดเก็บจากการเก็บกองและการเก็บ
ในกระสอบปุย มาใชกระสอบนํ้าตาลเกาหรือกระสอบอาหารสัตวเกา เพราะสามารถรักษาคุณภาพขาวทั้งการเพ่ิม
เปอรเซ็นตตนขาว ลดเปอรเซ็นตขาวหัก และรักษาคุณภาพดานความหอมไดมากกวารูปแบบการจัดเก็บอื่นๆ และ
การจัดเก็บในกระสอบอาหารสัตวมีตนทุนสวนเพิ่มต่ํากวาและใหผลตอบแทนสูงท่ีสุด 

- เกษตรกรที่เก็บขาวหอมมะลิในยุงสังกะสี ควรปรับเปลี่ยนวิธีการจัดเก็บจากการเก็บกองและการเก็บ
ในกระสอบปุยมาเปนการจัดเก็บในกระสอบอาหารสตัวเกา เพราะทําใหขาวมีเปอรเซ็นตตนขาวและปริมาณ 2AP สูง
มีตนทุนการจัดเก็บต่ําที่สุดและใหผลตอบแทนสูงท่ีสุด 

- เกษตรกรท่ีเก็บขาวหอมมะลิในบาน สวนใหญเก็บขาวหอมมะลิในกระสอบปุย ซึ่งมีคุณภาพต่ํากวา
การจัดเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกา ดังนั้นการจัดเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตวเกาจะทําใหขาวมีเปอรเซ็นต
ตนขาวสูง เปอรเซ็นตทองไขต่ําและปริมาณ 2AP สูง และตนทุนสวนเพิ่มของการจัดเก็บต่ําเมื่อเทียบกับวิธีการเก็บ
ขาวแบบอ่ืนๆ 

8) รูปแบบการจัดเก็บขาวมีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว ซึ่งองคความรูในการจัดเก็บขาวที่
ถูกตองจะชวยรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิของเกษตรกรรวมท้ังคุณภาพขาวหอมมะลิไทยในตลาดได อยางไรก็ตามที่
ผานมายังไมมีการถายทอดเทคโนโลยีหรือจัดอบรมเกี่ยวกับวิธีการจัดเก็บขาวที่เหมาะสมใหกับเกษตรกรผูปลูกขาว
หอมมะลิ ดังน้ันหนวยงานท่ีเกี่ยวของควรดําเนินโครงการเพื่อใหความรูเกี่ยวกับรูปแบบและวิธีการจัดเก็บขาวที่
เหมาะสม เพื่อเปนแนวทางในการรักษาคุณภาพขาวหอมมะลิไทยในระยะยาว 

 

ขอเสนอแนะเพ่ือการศึกษาคร้ังตอไป 

1. เนื่องจากการเปล่ียนแปลงความช้ืนและอุณหภูมิสงผลโดยตรงตอคุณภาพและปริมาณสาร 2AP ในขาว 
ดังนั้นในงานทดลองคร้ังตอไปควรมีการติดตามการเปลี่ยนแปลงอุณภูมิและความช้ืนในกองขาวอยางละเอียดโดยใช
เครื่องบันทึกแบบอัตโนมัติ 

2. การวิเคราะหปจจยัที่สงผลตอการตัดสนิใจเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง โดยการเพ่ิมตัวแปรราคาที่คาด
วาจะไดรับ ระดับความนาเช่ือถือและความมั่นใจในการดําเนินนโยบายของรัฐ และปจจัยดานความเสี่ยงของ
โครงการ จะทําใหผลการประมาณคาที่ไดครอบคลุมมากข้ึน 
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แบบสอบถามขอมลูการปลูกขาวป 2560 (มกราคม – ธันวาคม 2560) 
โครงการการศึกษาผลกระทบการจัดเก็บขาวในยุงฉางของครัวเรือนเกษตรกรภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 

มหาวิทยาลัยมหาสารคาม สถาบันคลังสมองของชาติ และสํานกังานกองทุนสนับสนุนการวิจัย 

 

ชื่อผูสัมภาษณ วันที่สัมภาษณ ลําดับที่  
จังหวัด    นครพนม      มหาสารคาม     รอยเอ็ด      ยโสธร      นครราชสีมา   
             สุรินทร         ศรีสะเกษ         อุบลราชธานี     บุรีรัมย 
 

สวัสดีครับ/คะ 
ผม/ดิฉัน เปนนักศึกษาจาก  วันนี้ขออนุญาตสอบถามเกี่ยวกับการปลูกขาว การจัดเก็บขาว ขอมูลการทํามาหากินและ

สถานท่ีเก็บขาวของทานในป 2560 คือชวงนาปรังปที่แลวและนาปในปที่พึ่งผานมาน้ี โดยผลการศึกษาจะใชเปนขอมูล
สําหรับนําไปเสนอแนะตอหนวยงานท่ีเกี่ยวของในการเพิ่มประสิทธิภาพของมาตรการชวยเหลือในอนาคต โดยการรายงาน
จะไมมีการเปดเผยช่ือของผูใหขอมูลแตอยางใด 

 

ชื่อ-สกุลผูใหสัมภาษณ                                                       บานเลขที่ หมูที่  บาน   

ตําบล อําเภอ    จังหวัด   โทรศัพท  
ฐานะในครอบครัว :   หัวหนาครอบครัว   ภรรยา / สามี        ลูก            ลูกเขย / ลูกสะใภ  

 หลาน            ปู / ยา / ตา / ยาย    ญาติ         อื่นๆ ระบุ............ 

คําถามเพื่อการตรวจสอบ เลือกเพียง 1 คําตอบ โดยเลือก / หนาคําตอบท่ีเลือก 
ทานเปนแรงงานหลักในการทํานาใชหรือไม 
    ใช      ไมใช (ใหตรวจสอบใหแนใจวาผูใหสัมภาษณสามารถใหขอมูลเรื่องการทํานาได) 
 
ในป 2560 ทานไดปลูกขาวหอมมะลิหรือไม      
    ปลูก      ไมปลูก (หยุดสัมภาษณกอน แลวปรึกษาพี่เล้ียงที่คุมการเก็บขอมูล) 
 
 
ในป 2560 ทานไดเก็บขาวหอมมะลิไวเพื่อบริโภคในครัวเรือน/ทําพันธุ/ขาย/หรือเก็บไวเขารวมโครงการจํานํายุงฉางหรือไม 
    เก็บ     ไมเก็บ (หยุดสัมภาษณกอน แลวปรึกษาพี่เล้ียงที่คุมการเก็บขอมูล) 
 
 
ทานปลูกขาวในพ้ืนที่ชลประทานหรือพื้นที่นานํ้าฝน 
    นาน้ําฝน     พื้นที่ชลประทาน (   ) คลองชลประทาน (   ) สูบน้ําดวยไฟฟา 
       (   ) อางเก็บน้ํา/ฝาย (   ) อื่นๆ ระบุ  
 
ชนิดของดินในการปลูกขาว คือ (  ) ดินรวน (  ) ดินรวนปนทราย (  ) ดินทราย (  ) ดินเหนียว  

(  ) อื่นๆ ระบุ      
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สวนที่ 1 การถือครองที่ดินและการใชประโยชนจากที่ดิน 

ทานมีที่ดินจํานวน แปลง เปนพื้นที่ทําการเกษตร ..........แปลง รวมพื้นที่เกษตร  ไร ดังรายละเอียดตอไปน้ี 
การใชทีด่ิน ตนเอง (ไร) เชา (ไร) ทําฟรี (ไร) ทั้งหมด(ไร) 

1. พื้นที่ถือครองทั้งหมด     
2. ขนาดพ้ืนที่อยูอาศัย     
3. พื้นที่เพาะปลูก     
3.1 พื้นที่สําหรับใชปลูกขาวนาป 
- พื้นที่สําหรับใชปลูกขาวหอมมะลิ (นาป) 
- พื้นที่สําหรับใชปลูกขาวเจาอ่ืนๆ (นาป) 
- พื้นที่เพาะปลูกขาวเหนียว (นาป) 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

3.2 พื้นที่เพาะปลูกขาวนาปรัง 
- พื้นที่สําหรับใชปลูกขาวเจา (นาปรัง) 
- พื้นที่สําหรับใชปลูกขาวเหนียว (นาปรัง) 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

3.3 พื้นที่เพาะปลูกพืชผัก/ไมดอก ระบุ     
3.4  พื้นที่เพาะปลูกพืชไรระบุ     
3.5  พื้นที่เพาะปลูกผลไมและไมยืนตน     
3.6 พื้นที่ปลูกหญาเล้ียงสัตว     

4. พื้นที่วางเปลา     
5. อ่ืนๆ ระบุ     

 

สวนที่ 2 ขอมูลพื้นฐานของครัวเรือน 

2.1 จํานวนสมาชิกในครัวเรือน 

รายการ รวม (คน) ชาย (คน) หญงิ (คน) 
จํานวนสมาชกิในครวัเรือน (เฉพาะสมาชิกที่อยูประจํา+ลูกหลานท่ีเรียน ตจว.)    

สมาชิกในครัวเรอืนทีอ่ยูในวยัทาํงาน (นับเฉพาะคนท่ีมีงานทาํหรอืทํางานได)    

สมาชิกที่ชวยทํางานในภาคเกษตร    

สมาชิกที่ทาํงานนอกภาคเกษตร    

สมาชิกในครัวเรอืนทีอ่พยพยายถิ่นไปทํางาน ตจว. (ในชวง 10 ปที่ผานมา)    

 

2.2 ระดับการศึกษาสูงสุดของสมาชกิในครัวเรือน/หรือบุตร (ระบุระดับการศึกษาของสมาชิกหรือบุตรที่มีระดับการศึกษาสูงสุด ตอบ
เพียงขอเดียว) 

 กําลังศึกษา ระดับสูงสุด คือ  (   ) ต่ํากวา ม.ปลาย (   ) ม.ปลาย/ปวช.  (   ) ปวส.  
(   ) ป.ตรี  (   ) ป.โท  (   ) ป.เอก 

 จบการศึกษา ระดับสูงสุด คือ  (   ) ต่ํากวา ม.ปลาย (   ) ม.ปลาย/ปวช.  (   ) ปวส.  
(   ) ป.ตรี  (   ) ป.โท (   ) ป.เอก 

2.3 ชื่อ-สกุลแรงงานหลักที่ทํานา.........................................................อายุ..................ระดับการศึกษา.................................. 
เพศ �  ชาย  �  หญิง   อาชีพหลัก...................................อาชีพรอง............................................................................. 

ฐานะในครอบครัว :   หัวหนาครอบครัว       ภรรยา / สามี       ลูก            

 ลูกเขย / ลูกสะใภ   หลาน            ปู / ยา / ตา / ยาย  
  ญาติ         อื่นๆ ระบุ............ 

 



 

133 

สวนที่ 3 รายไดและแหลงที่มาของรายได 

3.1 ในป 2560 (มกราคม-ธันวาคม 2560) ครัวเรือนของทานไดปลูกพืชตอไปนี้เพื่อขายหรือไม (ใสเครื่องหมาย  ในขอท่ีเลือก)  

 ขาวนาป                ขาวนาปรังรอบท่ี 1  

 ขาวโพดเลี้ยงสัตวหนาแลง   ขาวโพดฝกสด/ขาวโพดหวาน     

 ขาวโพดฝกออน     ออย               

 มันสําปะหลัง         พืชไรอื่นๆ ระบุ        

 ผัก ระบุชนิดของผัก          

 สวนผลไม ระบุชื่อผลไม           

 สวนผสมผสาน (ผลไมหลายชนิด เชน มะมวง ขนุน มะพราว ลําไย  มะปราง ในสวนเดียวกัน เปนตน)        

 ไมดอก/ไมประดับ ระบุชนิดไมดอก/ไมประดับ        

3.2 ในป 2560 (มกราคม-ธันวาคม 2560) ครัวเรือนของทานไดเลี้ยงสัตว/จับหรือเลี้ยงสัตวน้ําตอไปนี้เพื่อขายหรือไม (ใสเคร่ืองหมาย  ในขอ
ที่เลือก)  

 เล้ียงสัตวตอไปนี้เพื่อการขายเปนหลัก คือ 
 วัว  ควาย       หมู        แพะ        ไกเนื้อ        ไกไข  
 ไกชน    เปดเน้ือ  เปดไข    หาน    
  ปลา ระบุชนิดปลา    อื่นๆ ระบุชนิด     

 

3.3 รายไดของครัวเรือนจากการเลี้ยงสัตวและประมง ในป 2560:  (รายชื่อสัตวในขอ 3.3 จะตองตรงกับรายช่ือสัตวในขอ 3.2)  
ชนิดสัตว  

(ดูจากขอ 3.2) 
จํานวนท่ี
เล้ียง 
ทั้งหมด 
(ตัว) 

จํานวนท่ีขาย 
ทั้งหมด  

(ระบุหนวย 
 ) 

ราคาที่ขายได 
(บาท/หนวย  
ระบุหนวย        

) 

รายไดจากการ
ขาย 

(บาท/ป) 
 

ตนทุนการ
เล้ียง 

(บาท/ป) 
 

รายไดสุทธ ิ
(บาท) 

= -
 

1.       

2.       

3.       

4.       
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3.4 ขอมูลดานรายไดของครัวเรือนในป 2560: ดานเกษตรกรรมจากพืช (รายชื่อพืชในขอ 3.4 ตองตรงกับรายช่ือพืชในขอ 3.1) 

ชนิดพืช 
(ดูชื่อพืชจาก ขอ 3.1) 

พื้นที่
ปลูก 
ทั้งหมด 

(ไร) 

พื้นที่
เก็บ
เกี่ยว 
(ไร) 

ผลผลิตที่เก็บ
เกี่ยวได 

(กิโลกรัม) 
 

ผลผลิตที่
ขาย 

(กิโลกรัม) 

ราคาที่ขาย
ได 

    ( บ า ท /
กิโลกรัม) 
*คํานวณเอง 

รายไดรวม 
(บาท) 

สถานที่
ขาย  
รหัส1/ 

จํานวนที่
ขายเปน
เมล็ด
พันธุ 

(กิโลกรัม) 

ราคา
ขาย 

(บาท/
กิโลกรัม) 

รายได
รวม 

(บาท) 

1. ขาวนาป           
1.1 ขาวหอมมะลิ       X    

- ขายทันที  X X X        

- ขายไมเกิน 3 ด. หลัง
เกี่ยว 

X X X        

- ขาย 3-6 ด. หลัง
เกี่ยว 

X X X        

- ขายมากกวา 6 ด. 
หลังเกี่ยว 

X X X        

1.2 ขาวเหนียว       X    

- ขายทันที  X X X        

- ขายไมเกิน 3 ด. หลัง
เกี่ยว 

X X X        

- ขาย 3-6 ด. หลัง
เกี่ยว 

X X X        

- ขายมากกวา 6 ด. 
หลังเกี่ยว 

X X X        

       X ตนทุน 
(บาท) 

รายได
สุทธิ 

 

2. ขาวเจานาปอื่นๆ       X    

3. ขาวนาปรัง 1           

4. มันสําปะหลัง        X    

5. ออย       X    

6. ผักตางๆ       X    

7. ผลไมระบุ       X    

8. อื่นๆ ระบุ
............................. 

      X    

 

3.5  ขอมูลดานรายไดของครัวเรือนตัวอยางดานรับจางทํางาน ในชวงป 2560  (ใส ในชอง  พรอมใสขอมูล) 
       ไมมีสมาชิกคนใดในครัวเรือนที่มีรายไดจากการรับจาง (ขามไปตอบขอ 3.6) 

 มีสมาชิกที่รับจางในภาคเกษตร จํานวน   คน 

  ระบุลักษณะงานที่รับจางในภาคเกษตร1/       

  ประมาณการรายไดรวมจากการรับจางในภาคเกษตรของสมาชิกทุกคนในครัวเรือน (ทั้งป) 
       เทากับ    บาท/ป 3/ 

 มีสมาชิกที่รับจางนอกภาคเกษตร    คน 

  ระบุลักษณะงานที่รับจางนอกภาคเกษตร2/       

  ประมาณการรายไดรวมจากการรับจางนอกภาคเกษตรของสมาชิกทุกคนในครัวเรือน (ทั้งป) 
เทากับ    บาท/ป 3/ 

หมายเหตุ:  1/  ลักษณะรับจางในภาคเกษตรเชน รับจางเตรียมดิน ใสปุย ฉีดสารเคมีเกษตร เก็บเกี่ยว เปนตน  
              2/  ลักษณะรับจางนอกภาคเกษตร เชน เปนลูกจางในโรงงาน / ลูกจางตามบาน รานคา บริษัทเอกชน เปนตน 
 3/  ใหผูสัมภาษณชวยผูถูกสัมภาษณคิด เชน ใหถามวามีกี่คน ทํางานอะไร ไดเงินเดือนเทาไร ทํานานเทาไร เปนตน แลวจึง

คอยทําการคํานวณ หรือจดขอมูลไวกอน แลวนํามาคํานวณภายหลัง)  
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3.6 รายไดลักษณะอ่ืนๆ ของสมาชิกของครัวเรือนในชวงป 2560 (ตอบไดหลายขอ โดยใส  และใสขอมูล)  
  ใหเชาพื้นที่จํานวน   ไร   

  อัตราคาเชาที่เปนตัวเงิน   บาท/ไร รวมคาเชาที่เปนตัวเงิน   บาท/ป 
  อัตราคาเชาเปนผลผลิต ระบุคาเชาที่เปนผลผลิต    (เชน ขาว 10 ถัง/ไร/ฤดู)  

คิดเปนคาเชาที่เปนตัวเงิน     บาท/ป 
  รวมรายไดจากการใหเชาพื้นที่เทากับ    บาท/ป 

 ใหเชาอาคาร/สถานท่ี รวมรายไดที่ไดรับ  บาท/เดือน เทากับ   บาท/ป 
 อาชีพอิสระ (เชน คาขาย / ใหบริการทําผม / ตัดเย็บเสื้อผา / ทําธุรกิจสวนตัว) 

รวมรายไดที่ไดรับ   บาท/เดือน เทากับ    บาท/ป 
 ใหกูเงิน รวมรายไดที่ไดรับ  บาท/เดือน เทากับ    บาท/ป 
  มีสมาชิกในครัวเรือนรับราชการ / พนักงานรัฐวิสาหกิจ / อบต. 

รวมรายไดที่ไดรับ   บาท/เดือน เทากับ    บาท/ป 
  มีสมาชิกไดเบี้ยยังชีพผูสูงอายุ/คนพิการ   บาท/เดือน รวมเปนเงิน  บาท/ป 
  มีสมาชิกไดเงินชวยเหลือน้ําทวม/ภัยแลง/ผูมีรายไดนอย รวมเปนเงิน    บาท/ป 
 อื่นๆ ระบุลักษณะรายได   และรายได    บาท/ป 

 

สวนที่ 4 วิธีการเก็บเกี่ยวและการจัดการหลังเก็บเกี่ยว 
4.1 ทานเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิ วันที่ เดือน   พ.ศ.    

4.2 วิธีการเก็บเกี่ยวขาวหอมมะลิของทานทําโดย 
           รถเกี่ยวนวด   แรงงานคน 

4.3 ทานลดความชื้นของขาวกอนเก็บขาวในยุงฉางหรือสถานที่เก็บหรือไม 
   ไมทํา  เพราะ...........................................................................................  (ไมตองถาม 4.4 และ 4.5) 
   ทํา  โดยใชแรงงาน  (   ) แรงงานครัวเรือนเทาน้ัน  (   ) แรงงานครัวเรือนและญาติหรือเพื่อนบาน 

                                (   ) แรงงานครัวเรือนและแรงงานจาง (   ) แรงงานจางเทาน้ัน 

4.4 กรณีตากขาวกอนเก็บในยุงฉาง/สถานท่ีเก็บ ทานใชเวลาตากขาวเฉลี่ยประมาณ   วัน (แดด) 
4.5 ระหวางตากขาวทานทําการกลับขาวในระหวางวันหรือไม 
   ไมทํา เพราะ  (   ) ไมมีแรงงาน          (   ) ไมมีเวลา (   ) ไมจําเปนตองทํา เพราะ............................ 
           (   ) อื่นๆ ระบุ...................................................................................................................... 

   ทํา  ระบุความถ่ีในการกลับขาว   (   ) ทุกชั่วโมง (   ) ทุก 2 ชั่ วโมง   (   ) 4 คร้ังตอวัน   (   ) 3 คร้ังตอวัน    
                                                     (   ) 2 คร้ังตอวัน      (   ) วันละครั้ง (   ) อื่นๆ ระบุ   

สวนที่ 5 รายละเอียดของยุงฉาง/สถานที่เก็บขาว 
5.1 ปจจุบันทานมีสถานที่เก็บขาวจํานวน  สถานที่ (   ) เก็บในตัวบานจํานวน  สถานที่ 

(   ) เก็บในยุงฉางจํานวน  ยุงฉาง 
5.2 กรณีเก็บขาวในบาน ทานเก็บขาวในบานแบบนี้มากี่ปแลว (    ป)  ถาไมไดเก็บขาวในบานไมตองถามขอน้ี 

โดย   เก็บขาวในตัวบาน  เก็บขาวในพื้นที่ตอเติมรอบตัวบาน  

  
เก็บในบาน 

/พื้นที่ตอเติม 
ที่ 

ชนิดขาว 
ที่เก็บ 

พื้น1/ 
 

วัสดุป ู
รองพ้ืน1/ 

หลังคา1/ 
 

ผนัง1/ 
 

ขนาดของสถานที่เก็บขาว (เมตร) ความสูงจาก 
ระดับพื้น 
ถึงฐานของ 
สถานที่เก็บ 

ปริมาณขาว 
ที่เกษตรกร 
เก็บเฉล่ียตอป 

(ตัน) 

ความ 
กวาง 

ความ 
ยาว 

ความ 
สูง 

1  

2  

3  

Code 1/: 1=ไม, 2=ซีเมนต, 3=พื้นกระเบื้อง, 4=หลังคากระเบื้อง, 5=หลังคาสันไทย, 6=สังกะสี, อื่นๆ ระบุ 
5.2.1 ปจจุบันทานมียุงฉางหรือไม    ไมมี   มี แตไมเก็บในยุงฉาง เพราะ............................................... 
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5.2.2 ถาไมมี ใหถามตอวาทานเคยมียุงฉางหรือไม 
  ไมเคยมี     

   เคยมี   แตปจจุบันไมมีแลว เพราะ   (   ) ผุพังไปแลวเพราะเกามาก     (   ) ผุพังไปแลวเพราะปลวกกิน 
     (   ) รื้อไปสรางที่อื่น   (   ) รื้อไปขาย   
     (   ) อื่นๆ ระบุ   

5.3 กรณีเก็บขาวในยุงฉาง 

 สรางยุงฉางเก็บขาวอยูในร้ัวบาน     สรางยุงฉางเก็บขาวในพื้นที่อื่นนอกร้ัวบาน 

ยุงฉางที ่ ชนิดขาว 
ที่เก็บ 

พื้น 
 

วัสดุป ู
รองพ้ืน 

หลังคา 
 

ผนัง 
 

ขนาดของสถานที่เก็บขาว (เมตร) ความสูงจาก 
ระดับพื้น 
ถึงฐานของ 
สถานที่เก็บ 

ปริมาณขาว 
ที่เกษตรกร 
เก็บเฉล่ียตอป 

(ตัน) 

ความ 
กวาง 

ความ 
ยาว 

ความ 
สูง 

1  

2  

3  

5.3.1 ทานสรางยุงฉางนี้มานาน ยุงที่ 1) สรางมานาน  ป  ยุงท่ี 2) สรางมานาน    ป 
ยุงที่ 3) สรางมานาน   ป 

5.3.2 เหตุผลที่สรางยุงฉาง เพราะ  

5.3.3 ทานสรางยุงฉางพรอมกับสรางบานหรือไม   สรางพรอมกัน  สรางกอนสรางบาน  สรางหลังสรางบาน 

5.3.3 เมื่อเปรียบเทียบกับยุงฉางอื่นๆ ในหมูบาน ยุงฉางของทานถือเปนยุงขนาด   เล็ก     กลาง   ใหญ  
       เหตุใดจึงสรางยุงขนาดดังกลาว เพราะ  

        5.3.4 ทานเคยซอมแซมยุงฉางของทานมากอนหรือไม   เคย เพราะ   

                         ไมเคย เพราะ   

5.4 ลักษณะทางกายภาพและสภาพแวดลอมของสถานท่ีเก็บขาวหอมมะลิ 
 5.4.1 ใตฐานยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานมีวัสดุใตฐาน เปน 

 ไมมี (ไมไดยกพื้น)       พื้นดิน  พื้นซีเมนต  พื้นหญา     อื่นๆ ระบุ  

 5.4.2 ใตฐานยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานใชประโยชนอื่นๆ หรือไม (กรณีไมมีพื้นที่ใตฐานไมตองถาม) 
 ไมใช (วางเปลา)  

 ใชประโยชน คือ (    ) ใชเปนคอกสัตว ระบุชนิดสัตว   

   (    ) ใชเปนที่เก็บของใชทั่วไปในบาน เชน เสื้อผา 
   (    ) ใชเปนที่เก็บวัสดุและสารเคมีทางการเกษตร 
   (    ) ใชเปนโรงจอดรถ 
   (    ) อื่นๆ ระบุ........................................................................................................ 
 5.4.3 ใตฐานยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานมีน้ําขังในชวงที่มีฝนตกหรือไม 

 ไมมี  มีน้ําขัง ประมาณ  วัน/คร้ัง 
5.4.4 ยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานต้ังอยูทิศใด/หรือทานวางขาวไวทางทิศใดของตัวบาน 

กรณีเก็บในยุงฉาง 
 หันหนาไปทางทิศเหนือ   หันหนาไปทางทิศใต  หันหนาไปทางทิศตะวันออก 
 หันหนาไปทางทิศตะวันตก  อื่นๆ ระบุ........................................................................ 

กรณีเก็บในบาน 
 วางไวทางทิศเหนือ   วางไวทางทิศใต  วางไวทางทิศตะวันออก 
 วางไวทางทิศตะวันตก  อื่นๆ ระบุ........................................................................ 

 5.4.5 ยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานอยูใกลรมเงาของตนไมใหญ/บาน/หรือสิ่งปลูกสรางอื่นหรือไม 
 ไมมี  มี คืออยูใกล  (   ) รมเงาตนไมใหญ (   ) รมเงาบาน   (   ) อื่นๆ ระบุ............................ 

 5.4.6 ยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานไดรับแสงแดดในชวงเวลาใด 

 เชา  บาย    ทั้งวัน  อื่นๆ ระบุ............................... 
5.4.7 ยุงฉางของทานมีการรั่วซึมหรือไม 
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 ไมมี  มีการรั่วซึม  ระบุความรุนแรงของการรั่วซึม   (   ) มาก          (   ) ปานกลาง          (   ) นอย 

5.5 รูปแบบการจัดเก็บขาวในยุงฉางหรือสถานที่เก็บ (ถามเฉพาะขาวหอมมะลิ) 
 5.5.1 การจัดเรียงกระสอบในยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวของทานใชวิธีการจัดเรียงกระสอบแบบใด 

 ไมไดใสกระสอบ(เทกอง)    วางแนวนอน (ซอนกัน) 
 วางแนวตั้ง (ซอนกัน)   วางแนวนอน (ไมซอนกัน) 

   วางแนวตั้ง (ไมซอนกัน)           อื่นๆ ระบุ........................................................................ 
 5.5.2 ทานใชสารเคมีเพื่อปองกัน/กําจัดศัตรูขาว เชน นก หนู มอด มด ในยุงฉางหรือสถานที่เก็บขาวของทานหรือไม 
   ไมมี เพราะ..................................................................... 
   มี ระบุชื่อสารเคมีที่ใช............................................................................................................................................................ 
          ระบุวิธีปฏิบัติ...................................................................................................................................................................... 
 5.5.3 ทานมีการขึงตาขายหรือใชกับดักหนูเพื่อปองกัน/กําจัดแมลงศัตรูขาว เชน นก หนู ในยุงฉางหรือสถานที่เก็บขาวหรือไม 
   ไมมี เพราะ..................................................................... ............................................................................................... 
   มี ระบุวิธีปฏิบัติ............................................................................................................................................................ 
 5.5.4 ทานมีการตรวจสอบความเสียหายของยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวกอนนําขาวเขาไปเก็บในแตละฤดูกาลหรือไม 
   ไมมี เพราะ..................................................................... ............................................................................................... 
   มี  ระบุความถี่   (   ) ทําทุกป          (   ) 2-3 ปทําครั้ง          (   ) มากกวา 3 ป ทําครั้ง 
 

5.5.5 ทานมีการทําความสะอาดยุงฉาง/สถานที่เก็บขาวกอนนําขาวเขาไปเก็บในแตละฤดูกาลหรือไม 
   ไมมี เพราะ  

   มี  ระบุความถ่ี   (   ) ทําทุกป          (   ) 2-3 ปทําครั้ง          (   ) มากกวา 3 ป ทําครั้ง 
5.5.6 ทานมีการเคล่ือนยายขาวในยุงฉาง/สถานที่เก็บของทานบอยแคไหน 

   สัปดาหละครั้ง   สองสัปดาหครั้ง  เดือนละครั้ง   

   สองเดือนครั้ง  มากกวาสองเดือนครั้ง  อื่นๆ ระบุ 

 

5.6 คาเสื่อมราคาของยุงฉาง/สถานที่เก็บขาว 
ยุงฉาง 
ที่ 

มูลคา 
การสราง 

จํานวนปที ่
ใชงานมาแลว 

จํานวนปที ่
คาดวาจะใชงาน 

รวมอาย ุ
การใชงาน 

มูลคาซาก คาซอมแซม 
 

หมายเหต ุ

บาท ป ป ป บาท บาท/ป 
1   

2   

3   

  

สวนที่ 6 วัตถุประสงคและวิธีการเก็บขาว 

6.1 วัตถุประสงคในการเก็บขาว (เรียงลําดับจากมากไปหานอย 1=มากท่ีสุด  2=รองลงมา  3=นอยที่สุด) 
ขาวหอมมะลิ   ขายท้ังหมด   

  ขายบางสวน  สวนท่ีเหลือ  เก็บไวกิน   เก็บไวขาย  เก็บไวจํานํายุงฉาง    เก็บไวทําพันธุ 
  ไมขาย  เพื่อ     เก็บไวกิน   เก็บไวขาย  เก็บไวจํานํายุงฉาง    เก็บไวทําพันธุ 
ขาวเหนียว    ขายท้ังหมด   

  ขายบางสวน  สวนท่ีเหลือ  เก็บไวกิน   เก็บไวขาย  เก็บไวจํานํายุงฉาง    เก็บไวทําพันธุ 
  ไมขาย  เพื่อ     เก็บไวกิน   เก็บไวขาย  เก็บไวจํานํายุงฉาง    เก็บไวทําพันธุ 

6.2 ในป 2560 ทานจัดเก็บขาวไวเพื่อวัตถุประสงคใดบาง 
ที่ รายการ ขาวหอมมะล ิ(กิโลกรัม) ขาวเหนียว (กิโลกรัม) ขาวอ่ืนๆ (กิโลกรัม) 

1 จํานวนขาวทั้งหมดท่ีเก็บ    
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2 เก็บไวบริโภคในครัวเรือน    

3 เก็บไวแบงลูกหลาน/ญาติ    

4 เก็บไวทําพันธุ    

5 เก็บไวขาย    

6 เก็บไวจํานํายุงฉาง    

7 อื่นๆ ระบุ    

 

6.3  (กรณีเกษตรกรเก็บขาว)   หากเก็บไวขายหรือเก็บไวจํานํายุงฉางจะเก็บประมาณ   เดือน  
น้ําหนักขาวจะลดลงประมาณ % หรือ   กิโลกรัม 

6.3.1 การจัดเก็บขาวหอมมะลิเพื่อบริโภคหรือทําพันธุ กับการจัดเก็บเพื่อขายของทาน  มีวิธีการจัดเก็บแตกตางกันหรือไม   

   แตกตาง      ไมแตกตาง    
ขาวหอมมะลิ    เทกอง   กระสอบน้ําตาล (  ใหม  เกา)   กระสอบอาหารสัตว (  ใหม  เกา) 
(เก็บไวกิน)  กระสอบปุย (  ใหม  เกา)  กระสอบปาน (  ใหม  เกา)     

  อื่นๆ ระบุ   

ขาวหอมมะลิ    เทกอง   กระสอบน้ําตาล (  ใหม  เกา)   กระสอบอาหารสัตว (  ใหม  เกา) 
(เก็บไวทําพันธุ)  กระสอบปุย (  ใหม  เกา)  กระสอบปาน (  ใหม  เกา)     

  อื่นๆ ระบุ   
ขาวหอมมะลิ    เทกอง   กระสอบน้ําตาล (  ใหม  เกา)   กระสอบอาหารสัตว (  ใหม  เกา) 
(เก็บไวขาย)  กระสอบปุย (  ใหม  เกา)  กระสอบปาน (  ใหม  เกา)     

  อื่นๆ ระบุ   

ขาวหอมมะลิ    เทกอง   กระสอบน้ําตาล (  ใหม  เกา)   กระสอบอาหารสัตว (  ใหม  เกา) 
(เก็บไวจํานํา)  กระสอบปุย (  ใหม  เกา)  กระสอบปาน (  ใหม  เกา)     

  อื่นๆ ระบุ   
6.3.2 สถานที่เก็บขาวเหนียวของทานคือ  

 ไมไดปลูกขาวเหนียว 
  เก็บสถานที่เดียวกับขาวหอมมะลิ    
  เก็บแยกสถานที่กันกับขาวหอมมะลิ   เก็บในตัวบาน  เก็บในพื้นที่ตอเติมรอบตัวบาน  

  ยุงฉางคนละหลัง  ยุงฉางแฝด  
6.3.3 การจัดเก็บขาวเหนียวกับขาวหอมมะลิของทานมีวิธีการจัดเก็บแตกตางกันหรือไม   แตกตาง     ไมแตกตาง    
ขาวเหนียว      เทกอง    กระสอบน้ําตาล (  ใหม  เกา)  กระสอบอาหารสัตว (  ใหม  เกา) 
  กระสอบปุย (  ใหม  เกา)  กระสอบปาน (  ใหม  เกา)     

  อื่นๆ ระบุ   

6.4 ราคาขาวเปลือกท่ีไดรับถาขายทันที 
ลําดับ รายการ ขาวหอมมะล ิ ขาวเหนียว ขาวอ่ืนๆ 

1 กรณีขายทันทีขาวสดราคา (บาท/กก.)    

2 กรณีขายทันทีขาวแหงราคา (บาท/กก.)    

คําถามหลังจากขายขาว (ใชตอนเก็บขอมูลรอบ 2 ประมาณเดือนพฤษภาคม 2561)  
3 ราคาขาวท่ีทานไดรับตอนขาย (บาท/กก.)    

 จํานวนท่ีขาย (กิโลกรัม)    

 รวมรายไดจากการขาย (บาท)    

 รายไดที่ไดรับจาก โครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. (บาท)    

6.5 (กรณีเกษตรกรขายขาวทันที ไมเก็บไวรอราคา) เหตุใดจึงไมเก็บขาวไวขาย/หรือเขาโครงการรับจํานํา (เลือกขอเดียว) 
 จําเปนตองใชเงินเพื่อจายคาเกี่ยวหรือคาใชจายอื่นในการปลูกขาว 
 จําเปนตองใชเงินเปนคาใชจายในครัวเรือน เชน ซ้ืออาหาร คาเทอมบุตร คาสาธารณูปโภค เปนตน 

 จําเปนตองรีบขายไปชําระหนี้สิน 
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 ไมมีที่เก็บขาว    ไมมีแรงงานในการตาก/เก็บ/และขนขาว 
 ไมมีสถานที่ในการตากขาว   คิดวาขายตอนไหนก็ไดราคาไมตางกัน 

 อื่นๆ ระบุ         

 

สวนที่ 7 การเขารวมโครงการจํานํายุงฉาง และขอคิดเห็นตอโครงการ 
7.1 ทานรูจักโครงการจํานํายุงฉางหรือไม 

  ไมรูจัก 

 รูจัก  ถารูจัก   ครั้งแรกรูจาก  (   ) เพื่อนเกษตรกร (   ) ญาติพี่นอง  (   ) เจาหนาท่ี ธ.ก.ส. 
       (   ) ผูใหญบาน/ผูนําชุมชน  (   ) เจาหนาท่ีอื่นของรัฐ  (   ) อื่นๆ ระบุ.......................................... 

7.2 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือนเคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉางหรือไม 
 เคย  จํานวน  ครั้ง ตั้งแตป.....................................ถึง ป............................................................  
 ไมเคย เพราะ           

 

7.2.1 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือนเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. ในปนี้ (2561) หรือไม    
 เขารวม เพราะ       ไมเขารวม เพราะ     

 

7.2.2 หากปหนา (2562) ธ.ก.ส. มีโครงการจํานํายุงฉาง ทานสนใจจะเขารวมโครงการหรือไม    
 เขารวม เพราะ                 

 ไมเขารวม เพราะ          

 ไมแนใจ เพราะ            

  

7.2.3 กรณีที่เคยเขารวมโครงการจํานํายุงฉางของ ธ.ก.ส. ใหประเมินผลของโครงการในดานตางๆ ดังนี้ 
ที่ รายการ ความพึงพอใจ หมายเหต ุ

*กรณีพอใจนอยตองระบุเหตุผล มาก ปานกลาง นอย 

1. การประชาสัมพันธกอนเร่ิมโครงการ     

2. ความรวดเร็วของการดําเนินโครงการ      

3. ขั้นตอนการดําเนินโครงการ     

4. ขอกําหนดรูปแบบในการจัดเก็บขาว      

5. วิธีการประเมินปริมาณขาว     

6. ปริมาณขาวท่ี ธ.ก.ส. ประเมินใหไดเหมือนที่คาดไว     

7. ราคาขาวท่ีไดรับ     

8. จํานวนเงินที่ไดรับ     

9. กําหนดระยะเวลาไถถอน (4 เดือน)     

10. วิธีการจายเงิน ของ ธ.ก.ส.     

11. ความรวดเร็วของการจายเงิน     

12. การทํางานของเจาหนาที่ที่เกี่ยวของ     
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7.2.4 ขอเสนอแนะอ่ืนๆ ตอการดําเนินโครงการ 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

สวนที่ 8 การใชปจจัยการผลิตและคาใชจายในการปลูกขาว 

8.1  การเชาที่นา ครัวเรือนของทานมีการเชาพื้นที่ทํานาป หรือไม (ใส ) 

        ไมมีการเชาพื้นที่ทํานาเลย (ขามไปตอบขอ 8.2)  มีการเชาพื้นที่ทําการเกษตร   
พืชที่เชาพื้นที่ 
(ดูจากขอ 8.1) 

 

พื้นที่เชารวม  
(ไร) 

ลักษณะการเชา( ) คาเชาตอไร รวมเปนคาเชา 
(บาท) 

(*คํานวณทีหลัง) 
เชาเปนป เชาเปนครั้งของการปลูก

พืช 

จายเปนผลผลิต 

(ระบุหนวย/ไร) 
จายเปนเงิน 

(บาท/ไร) 
เหมา 
(บาท) 

1. ขาวหอมมะลิ        

        

2. ขาวเหนียว        

 หมายเหตุ : คาเชาที่เปนผลผลิต = จํานวนผลผลิตที่เปนคาเชา x พื้นที่เชา x ราคา (ขอมูลราคาจากขอ 3.4) 

8.2 คาใชจายดานเมล็ดพันธุขาว  
ชนิดขาว 

 
ชื่อเมล็ด
พันธุ 

(แยกเปนราย
พันธุ) 

จํานวนเมล็ดพนัธุที่ใชทั้งหมด ราคาเมล็ด
พันธุที่ซ้ือ 
(บาท/กก.) 

คาใชจายรวม 
(บาท) 

(เมล็ดพันธุรวมx
ราคา) 

ในกรณีซ้ือ  
ใหระบแุหลงที่มาของ
เมล็ดพันธุขาว1/ 

ใชเมล็ดพันธุตนเอง 
(กิโลกรัม) 

ซ้ือ 
(กิโลกรัม) 

รวมเมล็ดพันธุที่
ใช (กก.) 

(คํานวณเอง) 
1. ขาวหอม
มะล ิ

       

        

2. ขาว
เหนียว 

       

        
หมายเหตุ  1/ แหลงที่มาของเมล็ดพันธุขาว :1=  ศูนยเมล็ดพันธุขาว , ศูนยวิจัยขาว ; 2= รานคา ;3 =สหกรณการเกษตร ; 4= สกต. ; 

5= ศูนยขาวชุมชน ;  6 = เกษตรกรในพื้นที่ ;  7 = อื่นๆ ใหระบุแหลงที่มาลงในชองวาง 

 

8.3  คาใชจายสารเคมีเกษตร สําหรับขาวนาป 
ชนิดขาว 

 

ชนิดสารเคมีที่ใช  
 

จํานวนที่ใชรวม 
(ระบุหนวย) 

ราคาที่ใช 
(บาท/ระบุหนวย) 

คาใชจายรวม 

(บาท) 
1. ขาวหอมมะลิ 

 
 

ยาฆาหญา    

ยากําจัดศัตรูพืช 1/    

ฮอรโมน    

รวมคาใชจายสารเคมี สําหรับขาวนาป  

2. ขาวเหนียว 
 

ยาฆาหญา    

ยากําจัดศัตรูพืช    

ฮอรโมน    

รวมคาใชจายสารเคมี สําหรับขาวเหนียว  
หมายเหตุ: 1/ ยากําจัดศัตรูพืช ไดแก ยาฆาเช้ือรา ยากําจัดเพลี้ย ยากําจัดหนอน ยากําจัดโรคตางๆของขาว 
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8.4 คาใชจายปุยเคมีและหรือปุยอินทรีย สําหรับการปลูกขาว 

ชนิดขาว สูตรปุย 

ที่ใช 
จํานวนปุยที่ใสครั้งที่  

(ก.ก.) 
จํานวนปุยรวมที่
ใชทั้งหมด (กก.) 

ราคาปุย 

(บาท/
กิโลกรัม) 

คาใชจายรวม 

(บาท) 
1 2 3 เงินสด ไมสด (ตนเอง) 

1. ขาวหอมมะล ิ

     
1  ปุยอินทรีย        

2        

3        

4        

รวมคาใชจายปุย สาํหรับขาวหอมมะลิ (บาท)   

2. ขาวเหนยีว 
     

1  ปุยอินทรีย        

2        

3        

รวมคาใชจายปุย สาํหรับขาวเหนยีว (บาท)   

 

8.5  คาจางแรงงานเครื่องจักรและคนสําหรับขาวหอมมะลิ นาป ป 2560 

ลักษณะการทํากิจกรรม 

ของขาวนาป 

เกษตรกร 

ทําเอง 

( ) 

จางเครื่องจักร  จางแรงงานคน 

อัตราคาจาง คาจางรวม 

(บาท) 

อัตราคาจาง คาจางรวม  

(บาท) (บาท/ระบุหนวย)1/ (บาท/ระบุหนวย) 1/ 

1.  เตรียมดิน (พลิกหนาดิน  ปน /ทําเทือก)      

2  หวานเมล็ดพันธุขาว      

3  ใสปุย      

4  ใสสารเคมีเกษตร      

5  เกี่ยวขาว      

6  นวดขาว      

7  ขนสง/ขนขาว      

8 อื่นๆระบุ.....................      
หมายเหตุ 1/ ระบุหนวยเชน บาท/ไร หรือ ในกรณีเหมา ใหระบุวาเหมา โดยใสรายละเอียด 

 

8.6  คาจางแรงงานเครื่องจักรและคนสําหรับขาวเหนียวนาป 2560   
ลักษณะการทํากิจกรรม 

ของขาวนาปรัง 
เกษตรกร 
ทําเอง 
( ) 

จางเครื่องจักร  จางแรงงานคน 

อัตราคาจาง คาจางรวม 
(บาท) 

อัตราคาจาง คาจางรวม  
(บาท) (บาท/ระบหุนวย)1/ (บาท/ระบหุนวย) 1/ 

1.  เตรียมดิน (พลิกหนาดิน  ปน /ทําเทือก)      

2  หวานเมล็ดพันธุขาว      

3  ใสปุย      

4  ใสสารเคมีเกษตร      

5  เกี่ยวขาว      

6  นวดขาว      

7  ขนสง/ขนขาว      

8 อื่นๆระบุ.....................      
หมายเหตุ 1/ ระบุหนวย เชน บาท/ไร หรือ ในกรณีเหมา ใหระบุวาเหมา โดยใสรายละเอียด 
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8.7  คาน้ํามันในการปลูกขาว  (ในกรณีเกษตรกรดําเนินกิจกรรมขางตนเอง) 
พืช ปริมาณน้ํามันรวมที่ใชในแตละกิจกรรม 1/ (ลิตร) ราคาน้ํามัน 

(บาท/ลิตร) 
คาน้ํามันรวม
ในการปลูกขาว 

(บาท)1/ 
เตรียมดิน สูบน้ํา เกี่ยวขาว ขนผลผลิต อื่นๆ รวม 

1. ขาวหอมมะลิ         

2. ขาวเหนียว          
หมายเหตุ: 1/หากมีคาพลังงานอื่นๆ เชน คาไฟสูบน้ําหรือคาธรรมเนียมใชน้ําใหใสชองนี้ 

 
8.8 ตนทุนการตากและจัดเก็บขาว  คาจางแรงงานในพ้ืนที่เฉลี่ย....................................บาท/วัน  

 

รายการ/กิจกรรม คาแรงงาน คาวัสด/ุอุปกรณ/นํ้ามัน รวมคาใชจายเงิน
สด 

(บาท) 
ตนเอง 

 

จาง นํ้ามัน กระสอบ อาหาร
เครื่องดื่ม 

อ่ืนๆ
ระบ ุ

คนxวันx

ชั่วโมง 
รวม 
(ชม.) 

คาจางรวม
(บาท) 

บาท บาท บาท บาท 

1.ขนขาวจากนามาลานตาก         

2.การตากขาว/กลับขาว         

3.กรอกใสกระสอบ         

4.ขนสงไปขึ้นยุง         

5.คาดูแลรักษาระหวางเก็บ
ขาว 

        

6.คาใชจายอ่ืน  ๆ         

 

8.9 คาใชจายดานเงินกูในการปลูกขาว  

   ไมไดกูเงินเพื่อมาทําการเกษตร (ใชเงินตนเองท้ังหมด)   กูเงิน  มีรายละเอียดดังนี้ 
แหลงเงินกู ใส 

 

ขอที่เลือก 

จํานวนเงินกูรวม 

(บาท) 
อัตราดอกเบี้ย  

(% ตอป) 
ชวงเวลากูเงิน 

(เดือน/ป-เดือน/
ป) 

รวมระยะ เวลา
ที่กู 

(เดือน) 
1. นายทุนในหมูบาน 1/      

2. นายทุนนอกหมูบาน 1/      

3. กลุมออมทรัพย      

4. สหกรณการเกษตร      

5. กองทุนหมูบาน 1 ลานบาท      

6. กองทุน กขคจ      

7. ธ.ก.ส. ระยะส้ัน      

8. ธ.ก.ส. ระยะยาว      

9.  ธนาคารพาณิชย      

10. ญาติพี่นอง      

11. อื่นๆ ระบุ....................      

หมายเหตุ : 1/ อาจหมายถึงรานคาที่ขายปจจัยการผลิตใหกับเกษตรกร 
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สวนที่ 9 ขอมูลเกี่ยวกับประสบการณ การอบรม การรวมกลุมของเกษตรกร และการรับรูขอมูลขาวสาร 
9.1 ทานปลูกขาวหอมมะลิอินทรีย หรือไม (ถาไมไดปลูกขาวหอมมะลิอินทรียไมตองถามขอ 9.2-9.4) 

�  ไมไดปลูก  �  ปลูก มาตั้งแต พ.ศ...............................รวมระยะเวลา....................................ป  
 

9.2 ผลผลิตขาว/กระบวนการผลิตขาวของทานไดผานการรับรองมาตรฐานการผลิตชนิดใดหรือไม 
�  ไมไดรับการรับรอง  

�  ไดรับการรับรอง   มาตรฐาน (   ) มาตรฐานอินทรีย จากองคกร/หนวยงาน.....................................เปนเวลา............ป 
        (   ) มาตรฐาน GAP จากองคกร/หนวยงาน.....................................เปนเวลา............ป 
        (   ) มาตรฐานอื่น ระบุ............ จากองคกร/หนวยงาน........................เปนเวลา...........ป 
 

9.3 ขาวหอมมะลิของทานไดรับการรับรองมาตรฐานอินทรีย หรือไม 
�  ไมไดรับการรับรอง  

�  ไดรับการรับรอง   ระบุชื่อมาตรฐาน......................................................................................... 
   จากองคกร/หนวยงาน......................................................เปนเวลา.......................ป 
 

9.4 ขาวหอมมะลิของทานที่โครงการวิจัยสุมตัวอยางไปตรวจไดรับการรับรองมาตรฐานอินทรีย หรือไม 
�  ไมไดรับการรับรอง  

�  ไดรับการรับรอง   ระบุชื่อมาตรฐาน......................................................................................... 
   จากองคกร/หนวยงาน......................................................เปนเวลา.......................ป 

 

9.5 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือน เปนสมาชิกองคกร/หนวยงานราชการ เชน ธ.ก.ส. กองทุนขาว หรือไม 
�  ไมไดเปน  �  เปน   ระบุองคกร/หนวยงาน........................................................................................... 

9.6 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือน เปนสมาชิกกลุมเกษตรกร เชน กลุมนาแปลงใหญ กลุมขาวอินทรีย กลุมอาชีพสตรี หรือไม 
�  ไมไดเปน 

 �  เปน   ระบุกลุม   (   ) กลุมเกษตรอินทรีย  (   ) กลุมนาแปลงใหญ 
                           (   ) ศูนยเมล็ดพันธุขาวชุมชน (   ) กลุมอาชีพสตรี ระบุ......................................... 
   (   ) กลุมผูปลูกพืช ระบุ.................................................................................................... 
   (   ) อื่นๆ ระบุ.................................................................................................................... 
9.7 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือนเคยไดรับการอบรมเกี่ยวกับการปลูกขาวหรือไม 

�  ไมเคย  �  เคย จํานวน....................ครั้ง รวม.........................................วัน 

ระบุหัวขอที่เคยอบรม 1).................................................................................................... 
                                   2)...........................................................................................................  

9.8 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือนเคยไดรับการอบรมเกี่ยวกับการปลูกขาวอินทรียหรือไม 
�  ไมเคย 

�  เคย จํานวน....................ครั้ง รวม.........................................วนั 

ระบุหัวขอที่เคยอบรม 1)................................................................................................................................. 
                           2).................................................................................................................................  

9.9 ทานหรือสมาชิกในครัวเรือนเคยไดรับการอบรมเกี่ยวกับการจัดเก็บขาวหรือไม 
�  ไมเคย 

�  เคย จํานวน....................ครั้ง รวม.........................................วัน  การจัดการอบรมจัดโดยหนวยงานใด 

(   ) ธ.ก.ส. (   ) สํานักงานเกษตรอําเภอ/จังหวัด (   ) หนวยงานราชการอ่ืน ระบุ................... 
(   ) กลุมเกษตรกร ระบุ..........................................................(   ) องคกรเอกชน ระบุ.................................. 
ระบุหัวขอที่เคยอบรม 1)................................................................................................................................. 

            2).................................................................................................................................  
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9.10 แหลงความรูในการจัดเก็บขาวของทานมาจาก (ถาตอบมากกวา 1 ขอใหเรียงลําดับ) 
 ประสบการณตนเอง          องคความรูจากบรรพบุรุษ (พอแม)      ปราชญชาวบาน/เกษตรกรผูนํา       
 เกษตรกรรายอ่ืน/เพื่อนบาน             เจาหนาท่ี ธ.ก.ส.                            เกษตรตําบล/อําเภอ 

 กลุมเกษตรกร                              องคกรเอกชน ระบุ.......................      NGO ระบุ.......................       

 ทีวี                                           อินเตอรเน็ต/Facebook                 อื่นๆ ระบุ.......................  
      

9.11 ทานเคยพูดคุยหรืออภิปรายกับเกษตรกรคนอื่นเกี่ยวกับการจัดเก็บขาว/การจัดการยุงฉางที่มีคุณภาพหรือไม 
�  ไมเคย �  เคย ระบุหัวขอที่เคยพูดคุย....................................................................................................................... 

 
9.12 ครัวเรือนของทานมีปญหาหรืออุปสรรคในการจัดเก็บขาวหรือไม 

�  ไมมี �  มี ระบุ ปญหาหรืออุปสรรคที่พบ ตามลําดับความรุนแรงของปญหา 
1) ............................................................................................................................................................ 
2) ............................................................................................................................................................ 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ข  
ภาพการทดลองและตัวอยางยุงฉางเกษตรกร 
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ภาพผนวกท่ี ข1 การเตรียมกระสอบและถุงสําหรับจัดเก็บขาวตามรูปแบบที่กําหนดไว และการจัดเรียงทรีทเมนต
ตามผังการทดลอง 

 

 

ภาพผนวกที่ ข2 การจัดเก็บขาวในยุงสังกะสี และการจัดเก็บขาวในยุงไม 
 

 
ภาพผนวกที่ ข3 การจัดเก็บขาวในตัวบาน และการตรวจวัดคุณภาพขาว 
 

 
ภาพผนวกที่ ข4 ยุงสังกะสีกลางแจงและยุงสังกะสีติดตัวบาน 
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ภาพผนวกที่ ข5 ยุงไมบริเวณตัวบานและยุงไมแฝด 

 

 

ภาพผนวกที่ ข6 ยุงไมขนาดใหญบริเวณร้ัวบานและยุงไมโบราณเคลือบดินใตถุนสูง 
 

 
ภาพผนวกที่ ข7 การจัดเก็บขาวในตัวบาน 

 

 
ภาพผนวกที่ ข8 การจัดเก็บขาวในตัวบาน 
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ภาพผนวกที่ ข9 การเก็บขาวในตัวบานและการเก็บขาวใตถุนบาน 

 

 
ภาพผนวกที่ ข10 การเก็บขาวบริเวณตอเติมและการเก็บขาวบริเวณโรงเก็บรถยนต 

 

 
ภาพผนวกที่ ข11 การเก็บขาวในยุงแบบเทกองและการเก็บขาวในยุงโดยใสกระสอบปุย 

 

 
ภาพผนวกที่ ข12 การเก็บขาวใตถุนบานและการเก็บขาวแบบยกน่ังราน 
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ภาพผนวกที่ ข13 การเก็บขาวในกระสอบลายไมเคลือบและการเก็บขาวในกระสอบอาหารสัตว 
 

 
ภาพผนวกที่ ข14 การเก็บขาวในกระสอบขาวไมเคลือบแบบวางซอนและการเก็บขาวในกระสอบนํ้าตาล 

 

 
ภาพผนวกที่ ข15 การเก็บขาวในกระสอบปานและการเก็บขาวในกระสอบปุยเคลือบหนา 
 

 
ภาพผนวกที่ ข16 การเก็บขาวในกระสอบปานและการเก็บขาวในกระสอบปุยเคลือบหนา 
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ภาพผนวกที่ ข17 การเก็บขาวในกระสอบปุยเกาและการเก็บขาวในกระสอบขาวไมเคลือบแบบวางตั้ง 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ค  
ผลการประมาณคาสหสัมพันธระหวางตัวแปรอิสระท่ีมีอิทธิพลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขาว 

(ขอมูลจากการสุมตัวอยางขาวของเกษตรกรในพ้ืนท่ีศึกษา)  
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ตารางภาคผนวก ค ผลการประมาณคาสหสมพันธระหวางตัวแปรอิสระ Spearman correlation 
ตัวแปรที่ใช การรั่วซึมของยุง

ฉาง 
การบัง
แดด 

วัสดุใตฐานยุง
ฉาง 

การใชประโยชนใต
ยุงฉาง 

การรองพื้นกอน
จัดแก็บ 

ชนิดของพื้นยุง
ฉาง 

ชนิดของผนังยุง
ฉาง 

สถานที่แก็บ
ขาว 

การจัดเรยีง
กระสอบ 

คว
ฉา

การรั่วซึมของยุงฉาง 1                 
การบังแดด 0.0492 1               
วัสดุใตฐานยุงฉาง -0.1389* 0.066 1             
การใชประโยชนใตยุงฉาง -0.0339 0.0202 0.1907* 1           
การรองพื้นกอนจัดแก็บ 0.0637 0.0954 0.0006 0.0016 1         
ชนิดของพื้นยุงฉาง 0.0658 0.0479 -0.1755* -0.0922 0.1627* 1       
ชนิดของผนังยุงฉาง 0.0331 -0.0071 -0.0892 -0.0307 -0.0611 0.1269* 1     
สถานที่แก็บขาว -0.0076 0.0632 -0.0176 -0.0673 0.1140 0.0935 0.11 1   
การจัดเรยีงกระสอบ -0.0266 0.1518* 0.0466 0.0281 -0.1422* 0.1809* 0.1256* 0.0688 1 
ความถีข่องการใชยุงฉาง 0.0045 -0.0215 0.0514 -0.0826 -0.0651 -0.026 0.0478 -0.0372 -0.0373 
ความสูงของยุงฉางจาก
พื้นดิน 

0.0155 -0.0236 -0.0427 0.1653* -0.0966 0.0359 -0.118 -0.0782 -0.0647 

รูปแบบการจัดเก็บ -0.0287 0.0119 0.0434 0.1261* -0.2415* -0.1321* -0.008 -0.0734 0.2375* 
ที่มา: จากการคํานวณ 

 


